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Srodki ostroznosci okreslone przez firme Breville

SRODKI OSTROZNOSCI
DOTYCZACE EKSPRESU
DO KAWY BREVILLE

e Przeczytaj uwaznie | zachowaj
wszystkie instrukcje
dotaczone do urzadzenia.

* Nie wyjmuj kolby podczas
nalewania espresso lub
przeptywu wody, poniewaz
urzadzenie jest pod
cisnieniem. Wyjecie kolby
podczas ktorejkolwiek z tych
czynnosci moze doprowadzic
do poparzen lub obrazen ciata.

e Dysza pary i goracej wody
bardzo sie nagrzewa
podczas teksturowania
mleka I przeptywu wody.
Moze to spowodowac
oparzenia w przypadku
kontaktu, dlatego nalezy
unika¢ bezposredniego
kontaktu z dysza.

e /awsze odtaczaj
wtyczke od gniazdka
przed przystapieniem
do czyszczenia ekspresu lub
w przypadku jakichkolwiek
problemoéw podczas procesu
parzenia kawy.

* Nie wktadaj rak bezposrednio
pod strumien pary,
goracej wody lub
espresso, poniewaz moze
84
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to spowodowac poparzenia
lub obrazenia ciata.

e femperatura dostepnych

powierzchni moze by¢
wysoka podczas pracy
urzadzenia. Nawet po uzyciu
na powierzchni elementu
grzejnego wystepuje ciepto
resztkowe.

e Nie uzywaj urzadzenia

do innych celéw niz te,

do ktérych jest przeznaczone.
Niewtasciwe uzycie moze
spowodowac obrazenia ciata.

¢ Nie wolno zanurzac

urzadzenia ani przewodu
zasilajacego | wtyczki

w wodzie ani innym ptynie.
Umyj 10 nastepujacych czesci
w ciepte] wodzie z tagodnym
detergentem; dzbanek

na mleko, kratka z tacka
ociekowa, kosze filtrujace na
jedna I dwie filizanki, kolbe,
tacke ociekowa, ubijak,
zarno gérne, pojemnik na
ziarna i zbiornik na wode.
Przed ponownym montazem
doktadnie optucz I osusz
kazda czes¢. Wytrzyj dysze
pary wilgotna $ciereczka.
Szczegotowe informacje
znajduja sie w rozdziale
Pielegnacja | czyszczenie.

Srodki ostroznosci okreslone przez firme Breville

e To urzadzenie jest
przeznaczone do uzytku
w gospodarstwie domowym
I podobnych zastosowaniach,
takich jak: kuchnie
dla personelu w sklepach,
biurach i innych miejscach
pracy; budynki rolnicze;
przez klientéw w hotelach,
motelach 1 innych obiektach
mieszkalnych; pensjonaty.

e To urzadzenie nie moze by¢
uzywane przez dziecl.

e Urzadzenia moga
by¢ uzywane przez
osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub
umystowych lub
nieposiadajace
doswiadczenia i wiedzy,
jesli znajduja sie pod
nadzorem lub zostaty
poinstruowane w zakresie
bezpiecznego korzystania
z urzadzenia | rozumieja
zZwigzane z tym zagrozenia.

 Czyszczenie i konserwacja
nie moga by¢ wykonywane
przez dzieci. Przechowu
urzadzenie i jego przewdd
w miejscu niedostepnym dla
dzieci. Dzieciom nie wolno
bawic¢ sie urzadzeniem.

® /awsze umieszczaj
urzadzenie na ptaskiej,
poziomej powierzchni.

* Nie uruchamiaj bez wody
w zbiorniku. Napetniaj
zbiornik tylko czysta 1 zimna
woda. Nalezy pamietac,
ze maksymalna objetos¢
napetnienia wynosi 2,8 litra.

* Nie dopuszczaj do kontaktu
przewodu zasilajacego
z goracymi czesciami
ekspresu do kawy, w tym
z ptytka do podgrzewania
filizanek oraz dysza pary
| goracej wody.

* Nie uzywaj tego urzadzenia
z uszkodzonym przewodem
lub wtyczka lub jesli
urzadzenie zostato
uszkodzone w jakikolwiek
sposob. Jesli przewdd
zasilajacy jest uszkodzony,
musi zosta¢ wymieniony
przez producenta,

Jego przedstawiciela
serwisowego lub podobnie
wykwalifikowana osobe, aby
uniknac niebezpieczenstwa.

e Urzadzenia nie sa
przeznaczone do obstugi
za pomoca zewnetrznego
timera lub oddzielnego
systemu zdalnego sterowania.
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Srodki ostroznosci okreslone przez firme Breville Elementy ekspresu do kawy Barista Signature

Firma Breville przywiazuje duza wage do bezpieczenstwa
podczas projektowania i wytwarzania produktow konsumenckich,
ale wazne jest, aby uzytkownik produktu zachowywat
ostroznosc¢ podczas korzystania z urzadzen elektrycznych.
Ponizej wymieniono srodki ostroznosci, ktore sa niezbedne
do bezpiecznego uzytkowania urzadzenia elektrycznego

e /awsze wytaczaj zasilanie * Nie pozwalaj, aby przewod

w gniazdku przed wtozeniem  zasilajgcy urzadzenia zwisat
lub wyjeciem wtyczki. Wyjmuj  z krawedzi stotu lub blatu
wtyczke, chwytajac za nig - albo dotykat jakiejkolwiek
nie ciagnij za przewod. goracej powierzchni.

* Wytacz zasilanie 1 wyjmi e Podczas uzywania,
wtyczke, gdy urzadzenie nie ekspresu do kawy nie nalezy
Jest uzywane oraz przed umieszczac w szafce.
maontazem, demontazem e Jesli masz jakiekolwiek
lub czyszczeniem watpliwosci dotyczace

e Zawsze korzystaj z urzadzenia  wydajnosci i uzytkowania
podtaczonego do gniazdka urzadzenia, odwiedz
sieciowego o napieciu [tylko  witryne firmy Breville lub
AC) podanym na urzadzeniu.  skontaktuj sie z Dziatem

* Nigdy nie pozostawiaj Obstugi Klienta firmy
wtaczonego urzadzenia Breville — szczegotowe
bez nadzoru. iInformacje znajduja sie

e Nie uzywaj urzadzenia na ostatniej stronie. Upewni]
do innych celow niz te, sie, ze powyzsze Srodki

do ktorych jest przeznaczone.  ostroznosci sa zrozumiate.
e Nie umieszczaj urzadzenia e Nie uzywaj zadnych

na ani w poblizu goracego akcesoriow, ktdre nie
ptomienia gazowego, sa zalecane przez
elementu elektrycznego lub producenta, poniewaz moze
na nagrzanym piekarniku. to spowodowac obrazenia

* Nie stawiaj na zadnym ciata lub uszkodzenie
Innym urzadzeniu. urzadzenia.
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Elementy ekspresu do kawy Barista Signature
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Elementy ekspresu do kawy Barista Signature

A. Zdejmowany pojemnik na ziarna
B. Obszar mielenia z o$wietleniem
C. Gniazdo mtynka Tap & Go™

D. Zdejmowany zbiornik na wode
0 pojemnosci 2,8

E. Zdejmowana taca ociekowa, kratka
i pojemnik mtynka

F. Schowek na przewadd

G. Ptyta grzewcza z miejscem
do przechowywania ubijaka

H. Listwa gdrna z odlewanego aluminium
Uwaga: Nie jest to uchwyt i nie

nalezy jej uzywac do podnoszenia ani
przesuwania urzadzenia

I. Kran z ciepta woda

J. Gtowica grupy o rozmiarze 58 mm
dostepnym w sprzedazy

K. Kolba o rozmiarze 58 mm dostepnym
w sprzedazy

Wazne: Kiedy kolba nie jest uzywana,
zalecamy, aby nie pozostawiac jej
wtozonej do gtowicy grupy, poniewaz

skraci to zywotnos¢ uszczelki silikonowej.

L. Dysza pary
M. No6zki antyposlizgowe
N. Wyjmowany pojemnik mtynka

0. Taca do przechowywania akcesoriow

P. Wskaznik zapetnienia tacy ociekowej

Q. Wktad filtra wody

R. Uchwyt filtra

S. Dzbanek na mleko

T. Kosze filtrujace

U. Silikonowa tarcza czyszczaca

V. Szczotka do czyszczenia [zamontowana
wewnatrz tacy do przechowywania
akcesoriow (0])

W. Szpilka czyszczaca (zamocowana
wewnatrz tacy do przechowywania

akcesoriow (0))

X. Zdejmowane zarno gorne

89
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Elementy ekspresu do kawy Barista Signature

Elementy ekspresu do kawy Barista Signature
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1.

Wyswietlacz LED
likony wyswietlane od lewe]
do prawej).

(S) 1A. Ostrzezenie o niskim

poziomie wody

Swieci sie, gdy wymagane jest
uzupetnienie wody w zbiorniku
I miga, gdy w urzadzeniu
zabraknie wody.

1B. lkona czyszczenia
Swieci sie, gdy nalezy wykonac
cykl czyszczenia.

] 1c. Pozycja ustawienia mielenia
[y Wskazuje grubos$¢ mielenia

wybrana podczas obracania
pojemnika na ziarna.

% 1D. Ikona mielenia

Zapala sie, gdy zainstalowany
zostanie pojemnik na ziarna.

B =:= 1E. Licznik czasu ekstrakcji

.
.
:

oo
oo

$5

Liczy czas w odstepach jedno-
sekundowych podczas parzenia
espresso, aby umozliwi¢ dobranie
idealnego czasu tego procesu.

1F. lkona licznika czasu
Swieci sie podczas ekstrakcji.

1G. Ikona kolby

Swieci sie, aby pokazaé,

ze w urzadzeniu wtaczona jest
funkcja mielenia lub parzenia.

TH. lkona goracej wody
Swieci sie, gdy nalewana jest
goraca woda.

A\
1§ 11. Ikona pary

Swieci sie, gdy wytwarzana
jest para.

2. Przetacznik dwustabilny zasilania
Weisnij w dét, aby wtaczyc lub
wytaczy¢ ekspres do kawy.

3. Wskaznik wtaczenia zasilania
Swieci sie za kazdym razem,
gdy urzadzenie jest wtaczone,
podswietlenie bedzie pulsowac
podczas nagrzewania.

4. Przyciski do ekstrakcji espresso
Podswietlenie wskazZnikéw zaswieci
sie po naciénieciu wybranego
przycisku, a pozostatych przyciskéw
zgasnie.

i_*  4A. Przycisk porcji recznej
wp Naciénij, aby rozpoczad
i zatrzymad reczne dozowanie
espresso.

O 4B. Przycisk JEDNEJ FILIZANKI
= Naciénij, aby otrzymac idealnie
dozowana porcje espresso.

4C. Przycisk DWOCH FILIZANEK
W Nacisnij, aby uzyskac idealnie
dozowane podwdjne espresso.

5. Pokretto wyboru goracej wody i pary
Obracaj, aby wybra¢ odpowiednia
funkcje.

Uwaga: Réwnaczesnie z parzeniem

espresso mozna wytwarzac pare,
ale nie mozna nalewac goracej wody.
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Przed pierwszym uzyciem Szybki przewodnik po parzeniu kawy

Skorzystaj z ponizszych informacji, ktére pomogg Ci przy pierwszej konfiguracji. Skorzystaj z ponizszego przewodnika, ktéry pomoze Ci zaparzy¢ pierwsza filizanke kawy.

Sita ubijania |

1 .
NACISNIECIE:
JEDNA
PORCJA

2 .
NACISNIECIA:
DWIE
PORCJE

USTAWIENIE
MIELENIA

POPCHNIJ
W DOL

O Jeona riLizanka
=30 ml

owiz

2. 0RO

l ;g SRODEK

1. WYROWNAJ | W02 :
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D D DWIE FILIZANKI

1. WYROWNAJ | We0Z

Uwaga: Przy kilku pierwszych uzyciach kolba moze sie ciasno obracat.



Szybki przewodnik po parzeniu kawy

Uwaga: Podwdjny system grzewczy w postaci termobloku oznacza, ze mozesz jednoczes$nie nalewac espresso
i przygotowywac mleko za pomoca pary.

VCF161X_23MLM1 (EMEA).indd 94-95

60-65°C

Przewodnik po ekstrakcji espresso

Ten przewodnik pomoze udoskonali¢ ekstrakcje espresso, aby za kazdym razem uzyskiwac¢ wy$mienitg kawe.

Nalewanie”

Kolor

Smak

Grubos¢
mieleniaA

Porcje

Ubijanie

0BROC W PRAWO,
ABY ZMNIEJSZYC
GRUBOSCE MIELENIA
I SPOWOLNIC
EKSTRAKCJE
USTAWIENI }
MIELENIA

I_I%
o @

GRUBOSC MIELENIA

[

OBROC W LEWO,
ABY ZWIEKSZYC

| PRZYSPIESZYC
EKSTRAKCJE

I_I%

>

5 8

Jedna filizanka

Dwie filizanki

Sita ubijania
10-15 kg
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Podrecznik dotyczacy rozwiazywania problemow

PROBLEM Mozliwa przyczyna Co zrobic
Kolba ciasno Silikonowa uszczelka gtowicy grupy | Uzywaj kolby w dalszym ciagu.
sie obraca jest nowa i musi sie osadzic. Ta uszczelka osadzi sie podczas
w gtowicy pierwszych kilku uzy¢, utatwiajac
grupy obracanie kolby.

Uzyto zbyt duzo kawy. Napetnij mniejsza iloscia kawy.
Kolba jest Kolba nie jest prawidtowo Upewnij sie, ze wszystkie trzy wypustki
luzna lub zamocowana lub nie zostata kolby sa catkowicie wsuniete do gtowicy
odpada wystarczajaco dokrecona. grupy i obrécone do pozycji Srodkowe;j.
podczas Brak kosza filtrujacego w kolbie. Upewnij sie, ze kosz filtrujacy jest
ekstrakcji wiozony do kolby przed uzyciem jej
espresso w gtowicy grupy.
Espresso Kawa jest zmielona zbyt drobno Zwieksz grubos¢ mielenia na mtynku.
tryska lub i zatrzymuje przeptywajaca przez
écieka po nig wode.
boku gtowicy Uzyto zbyt duzo kawy. Napetnij mniejsza ilocia kawy.
grupy po_qczas Zbyt mocno ubita kawa. Zastosuj mniejsza site podczas ubijania.
ekstrakcji

Podrecznik dotyczacy rozwiazywania problemow

PROBLEM

Espresso
nie leje sie
ani nie kapie
(nadmierna
ekstrakcja)

Mozliwa przyczyna

Brak wody w zbiorniku na wode.

Co zrobi¢

Napetnij zbiornik woda. Nalej wody
przez gtowice grupy, nacisnij PRZYCISK
JEDNEJ FILIZANKI. Pusé¢ wode.

Zbyt drobno mielona kawa.

Zmien ustawienie mielenia na grubsze.

Uzyto zbyt duzo kawy.

Napetnij mniejsza iloscia kawy.

Zmielona kawa jest zbyt mocno ubita
(zageszczona).

Zastosuj mniejsza site podczas ubijania.

Stosowana jest porcja
o niestandardowe] wielkosci.

Zresetuj do domyslnej wielkosci porcji.

Koszyk filtrujacy jest zablokowany.

Patrz temat Pielegnacja i czyszczenie.

Gtowica grupy jest brudna.

Wymagany jest cykl czyszczenia.
Patrz temat Cykl czyszczenia.

Gtowa grupy jest zablokowana.

Wymagany jest cykl odkamieniania.
Patrz temat Cykl odkamieniania.

Nie usunieto luznej kawy z gérnej
krawedzi kosza filtrujacego.

Wytrzyj okolice gérnej krawedzi
kosza filtrujacego przed wtozeniem
go do gtowicy grupy. Zapoznaj sie

z przewodnikiem po parzeniu kawy.

Zabrudzona gtowica grupy wewnatrz
obreczy, silikonowa uszczelka lub
gtowica natryskowa.

Wyczy$¢ czesdci szczoteczka
do czyszczenia i wilgotna Sciereczka.

Silikonowa uszczelka gtowicy grupy
jest uszkodzona lub zuzyta.

Skontaktuj sie z Dziatem Obstugi Klienta
firmy Breville.

Espresso nie

Ziarna kawy sa stare lub

Uzyj $wiezo palonych ziaren kawy.

Espresso jest

Ziarna kawy byty przechowywane
w lodéwcee lub zamrazarce.

Przechowuj ziarna kawy w suchym,

ma pianki lub | wysuszone.
pianka jest Kawa est miel bvt ardb Zerieh Ustawienie mielent
rzadka (niedo- | @"a jest mielona zbyt grubo. mien ustawienie mielenia
na drobniejsze.
stateczna
ekstrakcja) Uzyto za mato kawy. Napetnij wieksza iloécia kawy.
Kawa nie jest wystarczajaco ubita Ubij mocniej. Zapoznaj sie z rozdziatem
[zageszczonal. Przewodnik po ekstrakcji espresso.
Za duza lub Uzywane sa niestandardowe Przywro¢ domyslng wielkose porgji
za mata porcja | uslawienia wielkosci porcji. lub zmien niestandardowa wielko$¢
espresso porcji. Patrz temat Porcje z mozliwoscia

dostosowania wielkosci.

Espresso ma
gorzki smak

Rodzaj uzywanych ziaren kawy.

Wyprébuj inne marki kawy ziarnistej.

Espresso zostato poddane
nadmiernej ekstrakcji.

Sprawdz problemy wymienione wczesniej
w tej tabeli.

za zimne szczelnym pojemniku. Umiesé
w chtodnej, ciemnej szafce.
Stosowana jest niestandardowa Uzyj domyslnej temperatury ekstrakeji
temperatura ekstrakcji. wynoszacej 92°C. Patrz temat
Temperatura ekstrakcji z mozliwoscia
dostosowania.
Filizanka lub szklanka byta zimna Wlej goraca wode z kranu z goraca woda
przed nalaniem espresso. do filizanki przed zaparzeniem espresso.
Kolba lub gtowica grupy nie zostaty Przytrzymaj kolbe pod gtowica grupy
podgrzane przed uzyciem. i naciénij PRZYCISK JEDNEJ FILIZANKI.
Pus¢ wode.
96
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Zuzyte, ubite
fusy sa mokre

Na zuzytych, ubitych fusach
pozostanie troche wody.

Odstaw kolbe na tace ociekowa na 5's,
aby umozliwi¢ rozproszenie sie wody
przed wyrzuceniem ubitych fusdw.

Uzyto zbyt duzo kawy.

Napetnij mniejsza iloscia kawy.

Uzywane sa kosze filtrujace
z podwdjnymi Sciankami.

Kosze filtrujace z podwéjnymi $ciankami
sprawig, ze ubite fusy beda bardziej
wilgotne niz w przypadku koszy
filtrujacych z pojedyncza Scianka.

Espresso
nieréwno
wlewa sie
do filizanki

Nieréwne ubicie.

Pamietaj, aby réwnomiernie ubi¢ kawe.

Niedrozna kolba lub gtowica grupy.

Sprawdz, czy nic nie blokuje gtowicy
grupy lub kolby i wyczys¢ te elementy.

97
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Podrecznik dotyczacy rozwiazywania problemow

PROBLEM
Pompa wydaje

nietypowy
dzwiek

Mozliwa przyczyna

Brak wody w zbiorniku i pompa jest
.sucha”.

Co zrobi¢

Napetnij zbiornik woda, a nastepnie
naciénij przycisk jednej filizanki, aby
zala¢ urzadzenie przed zaparzeniem
espresso. DZwiek wydawany przez
pompe zmniejszy sie, gdy woda zacznie
przeptywac przez system.

Zbiornik na wode nie jest prawidtowo
zatozony.

W16z zbiornik na wode z tytu urzadzenia,
a nastepnie nacisnij przycisk jednej
filizanki, aby zala¢ urzadzenie przed
zaparzeniem espresso.

Czerwona zatyczka z opakowania

moze by¢ nadal wtozona (zaswieci
sie ostrzezenie o niskim poziomie
wody).

Usun czerwona zatyczke z opakowania
znajdujaca sie u podstawy zbiornika
na wode.

Wybrano nowe profile wstepnego
zaparzania.

Rézne profile wstepnego zaparzania
powoduja rézne odgtosy na poczatku
ekstrakeji espresso.

Woda wokot
tacy ociekowej
lub na blacie

Woda wylewa sie z tacy ociekowej.

Oproznij, jesli czerwony wskaznik
poziomu wody bedzie widoczny przez
kratke tacy ociekowej wykonana ze stali
nierdzewne;.

Brak tacy ociekowej lub nie jest ona
catkowicie wsunieta, gdy termoblok
jest w trakcie automatycznego
przeptukiwania.

Zawsze trzymaj tace ociekowa na swoim
miejscu podczas parzenia espresso,
poniewaz w pewnych, normalnych
warunkach pracy, niewielka ilos¢ wody
zostanie usunieta do tacki ociekowej.

Kawa
z mlekiem
jest za zimna

Mleko moze nie by¢ wystarczajaco
podgrzane.

Pamietaj o odpowiednim podgrzaniu
mleka podczas teksturowania.
Zapoznaj sie z tematem Porada
dotyczaca teksturowania mleka.

Podrecznik dotyczacy rozwiazywania problemow

PROBLEM

Za mato piany
podczas
teksturowania

Mozliwa przyczyna

Koncéwka dyszy pary jest
nieprawidtowo umieszczona
w dzbanku na mleko.

Co zrobi¢

Upewnij sie, czy kohcéwka dyszy

pary jest prawidtowo ustawiona (tuz
pod powierzchnia mleka) podczas
teksturowania. Zapoznaj sie z tematem
Porada dotyczaca teksturowania mleka.

Mleko nie jest Swieze.

Upewnij sie, ze uzywane mleko jest
Swieze.

Temperatura mleka jest zbyt wysoka.

Pamietaj, aby zaczynac teksturowanie,
gdy mleko ma temperature okoto 4°C.

Rodzaj uzywanego dzbanka na mleko.

Aby uzyskac najlepsze wyniki
teksturowania, uzywaj schtodzonego
dzbanka na mleko ze stali nierdzewnej.

Mleko zostato zagotowane.

Zacznij od nowa ze Swiezym,
schtodzonym mlekiem. Podgrzewaj,
az dzbanek na mleko bedzie mozna
trzymac tylko przez okoto 3 sekundy,
60-65°C.

Mleko babelkuje, zamiast zamienia¢
sie w mikropiane.

Upewnij sie, Ze koncowka dyszy pary
jest prawidtowo ustawiona podczas
teksturowania. Po zakofczeniu stuknij
dzbankiem o blat, aby uwolni¢ uwiezione
pecherzyki powietrza. Zapoznaj

sie z tematem Porada dotyczaca
teksturowania mleka.

Mleko nie napowietrza sie
w wystarczajacym stopniu.

Trzymaj koncowke dyszy pary tuz pod
powierzchnia mleka.

Brak pary Koncéwka dyszy pary jest Zapoznaj sie z metodami czyszczenia
z dyszy zablokowana. podanymi w temacie Pielegnacja
i czyszczenie.

Brak wody w zbiorniku na wode. Napetnij zbiornik woda. Przepus¢ goraca
wode przez dysze pary, aby sprawdzic,
czy woda przeptywa przez nia.

W ekspresie do kawy nagromadzit Wymagany jest cykl odkamieniania.

sie kamien. Patrz temat Cykl odkamieniania.

Dysza pary Koncéwka dyszy pary jest zbyt Opusc¢ dzbanek na mleko. Upewnij sie,
wydaje gteboko. czy koncowka dyszy pary jest prawidtowo
piskliwy ustawiona (tuz pod powierzchnia mleka)
dzwiek podczas teksturowania. Zapoznaj
i sie z tematem Porada dotyczaca
teksturowania mleka.
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Optymalne Trwa osadzanie sie nowych zarn. Obracaj pojemnik na kawe ziarnista
ustawienie Jest to normalne podczas pierwszych | zgodnie z ruchem wskazdwek
mielenia kilku uzyc. zegara matymi krokami, aby uzyskaé
powoduje drobniejsze mielenie.
niedostateczna | Ziarna kawy traca $wiezosc. Dostosuj ustawienie mielenia,
ekstrakcje aby uzyskac¢ optymalna ekstrakcje.
espresso Uzyto za mato kawy. Napetnij wieksza iloscia kawy.
Kawa nie jest wystarczajaco ubita Ubij mocniej. Zapoznaj sie z rozdziatem
(zageszczonal. Przewodnik po ekstrakgji espresso.
Na wylocie Brak ziaren kawy w pojemniku. Napetnij pojemnik Swiezo palonymi
mtynka nie ziarnami kawy.
ma kawy Zbiornik nie jest catkowicie Obré¢ pojemnik na ziarna kawy w kierunku

zainstalowany, a zamkniecia
nie s3 catkowicie otwarte.

zgodnym z ruchem wskazowek zegara.
Przy ustawieniu mielenia 30 zamkniecia
sa catkowicie otwarte.

Komora mielenia lub wylot
sg zablokowane.

Mtynek wymaga czyszczenia.
Patrz temat Pielegnacja i czyszczenie.
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Podrecznik dotyczacy rozwiazywania problemow

Podrecznik dotyczacy rozwiazywania problemow

PROBLEM

Mtynek nie
dziata po
zmieleniu
duzej ilosci
kawy i miga
ikona mielenia

Mozliwa przyczyna
Mtynek sie przegrzat.

Co zrobi¢

Odczekaj 6 minut, po zakonczeniu
cyklu automatycznego schtadzania
urzadzenie bedzie ponownie gotowe
do uzycia.

Podczas proby
uzycia mtynka

Szybko migajaca ikona i 3 sygnaty
dzwiekowe - mtynek sie przegrzat.

Odczekaj 6 minut, po zakonczeniu
cyklu automaltycznego schtadzania

PROBLEM Mozliwa przyczyna Co zrobi¢
Zmielona Nieprawidtowe ustawienie mielenia. Dostosuj ustawienia mielenia, obracajac
kawa jest pojemnik na ziarna kawy. Zapoznaj
gruba, chociaz sie z tematem Wskazowki dotyczace
ustawiono mielenia i ekstrakgji.
drobne Zarno gérne nie jest prawidtowo Zarno gérne wymaga usuniecia
mielenie osadzone. Ziarna lub zmielona kawa | i oczyszczenia jego otoczenia przed
blokuja sie wokét gornego zarna ponownym zamontowaniem.
i pod nim.
Kalibracja mtynka wymaga Zapoznaj sie z tematem Ponowna
zresetowania. kalibracja mtynka.
Nie mozna Pojemnik na ziarna kawy nie jest Wyjmij pojemnik na ziarna kawy
regulowad prawidtowo osadzony. | zainstaluj go ponownie.
us_taWi?nia Ziarna kawy lub mielona kawa Usun pojemnik na ziarna kawi i zarno
mielenia blokuja sie wokot gornego zarna gorne. W razie potrzeby uzyj szczotki do
lub kotnierza mtynka. czyszczenia lub odkurzacza, aby usunac
luzne ziarna kawy lub mielona kawe.
Nie mozna Kotnierz mtynka nie jest wyréwnany Upewnij sie, ze oznaczenia na gornej
zablokowa¢ z gérna pokrywa. pokrywie i mtynku sa wyréwnane.
pojemnika Ziarna kawy lub mielona kawa Usun pojemnik na ziarna kawi i zarno
na ziarna kawy | utknety w gérnym zarnie lub gorne. W razie potrzeby uzyj szczotki do
na swoim kotnierzu mtynka. czyszczenia lub odkurzacza, aby usunac
miejscu luzne ziarna kawy lub mielong kawe.

urzadzenie urzadzenie bedzie ponownie gotowe
emituje do uzycia.

sygnaty Wolnie] migajaca ikona i sygnaty Zainstaluj prawidtowo pojemnik
dzwiekowe dZzwiekowe przez 3 sekundy — na ziarna kawy.

i miga ikona pojemnik na ziarna kawy nie jest

mtynka prawidtowo zainstalowany.

Brak Poczatkowo funkcja podwdjnego Zakoncz parzenie espresso przed
mozliwoséci termobloku umozliwia jednoczesne | dodaniem goracej wody.
jednoczesnego | Nalewanie espresso lub goracej

nalewania wody w czasie wytwarzania pary.

espresso

i goracej wody

Zarno gérne nie jest prawidtowo
osadzone.

Upewnij sie, ze zarno gorne jest
prawidtowo ustawione i ze uchwyt
jest ztozony.

Zarno gérne
nie jest
prawidtowo
osadzone
w kotnierzu
mtynka

Ziarna lub zmielona kawa blokuja
sie wokét gérnego zarna i pod nim.

Zdejmij zarno gérne i ponownie

zatéz pojemnik na ziarna kawy.
Przytrzymaj pojemnik na ziarna kawy
reka, nie obracaj go. Wt6z kolbe

do gniazda mtynka i popchnij w dét,
aby aktywowad mtynek. Zmielona kawa
wypada z wylotu mtynka.

Nie wszystkie
kontrolki
Swieca sie,
gdy urzadzenie
jest wtaczone

Po pierwszym wtaczeniu,
urzadzenie wejdzie w tryb
nagrzewania, w tym czasie
kontrolka zasilania bedzie
pulsowac.

Poczekaj, az urzadzenie sie rozgrzeje,
kontrolka zasilania przestanie
pulsowaé, a wyswietlacz sie zaswieci.

Zarno gérne nie jest prawidtowo
osadzone.

Upewnij sie, Ze zarno gérne jest
prawidtowo ustawione i ze uchwyt
jest ztozony.

Zarna mtynka
maja mate
plamki i slady

Sa one czescia procesu utwardzania
(majacego na celu zapewnienie
bardzo dtugiej zywotnosci).

Slady te nie maja wptywu na dziatanie
mtynka ani na smak espresso.

Brak wymaganych dziatan.

Dozowana ilos¢
kawy mielonej
jest za duza lub
za mata

Fabryczne ustawienia mtynka nie
odpowiadaja Twoim osobistym
preferencjom.

Mtynek mozna zatrzymac w dowolnym
momencie podczas procesu mielenia,
naciskajac uchwyt kolby raz w dot

w przypadku nadmiernego dozowania.

Jesli dozowana ilos¢ kawy jest zbyt
mata, mozna uzupetnic jej ilos¢ w kolbie,
podnoszac uchwyt kolby w celu recznego
uruchomienia mtynka. Pus¢ uchwyt, gdy
ilo$¢ mielonej kawy bedzie prawidtowa.

Wielko$¢ porcji z mtynka mozna
dostosowac¢ do wtasnych wymagan,
patrz rozdziat .Dopracowywanie
espresso”.

Zamiast pojedynczej wybrano
podwdjna porcje.

Upewnij sie, ze w pozycji ustawienia
mielenia [1C) wy$wietlana jest liczba .1".

Ekspres Ekspres do kawy przejdzie w tryb Przesun przetacznik wtaczania/
samoczynnie gotowosci po 20 minutach, wytaczania w dét, aby ponownie wtaczyc
sie wytacza aby oszczedzad energie. urzadzenie.
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Wskazowki dotyczace mielenia, ubijania i parzenia

.Dostrajanie”

Skonfigurowanie ekspresu do kawy

Barista Signature tak, aby umozliwiat
przygotowywanie doskonatego espresso,
nie jest mozliwe za pierwszym razem.
Barisci przeprowadzaja operacje zwana
.dostrajaniem”, ktdra jest wykonywana

za kazdym razem, gdy jakas zmienna
ulegnie zmianie, na przyktad uzyta zostanie
nowa torebka kawy | czesto wykonuje sie

ja na poczatku kazdego dnia.

Proces dostrajania nie jest skomplikowany,
jednak okreslenie optymalnego ustawienia
mielenia i idealnego espresso moze
wymagacd kilku prab.

Istnieja 3 kluczowe zmienne, ktére nalezy
kontrolowa¢ podczas dostrajania urzadzenia:

1. llo$¢ mielonej kawy - ekspres do kawy
Barista Signature zadba o to, aby
espresso byto zawsze takie samo,
poniewaz automatycznie dozuje
odpowiednig ilos¢ kawy dla wybranej
wielkosci porcji.

2. Sita ubijania - najlepsze rezultaty mozna
osiagnac przy ubijaniu recznym, ale
potrzeba troche wprawy, aby za kazdym
razem stosowac te sama site. Sprébuj
uzywac wagi kuchennej i weiskac ja,
aby niezawodnie uzywac sity 10-15 kg.

3. Grubos$¢ mielenia kawy - jest to
zmienna, ktéra bedziemy dostosowywac
podczas .dostrajania”.

Przygotowu] espresso zgodnie z instrukcja
obrazkowa, zaczynajac od grubosci
mielenia 15.

Podczas ekstrakcji nalezy dazyc
do czasu ekstrakcji miedzy 25-30 sekund
w przypadku podwojnej porcji.

Jesli ekstrakcja trwa dtuzej, mielenie jest
zbyt drobne. Jesli ekstrakcja trwa krécej,
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mielenie jest zbyt grube. W razie potrzeby
dostosuj grubos¢ mielenia, zwiekszajac
ja lub zmniejszajac.

Kiedy zaparzasz espresso w 25-30 sekund,

oznacza to, ze okreélites prawidtowe
ustawienie grubosci mielenia dla
konkretnego urzadzenia i ziaren.

0BRGC W PRAWO,

ABY ZMNIEJSZYC Ly ABY USTAWIC
GRUBOSC GRUBSZE
MIELENIA MIELENIE DLA

| SPOWOLNIC szvsssz
EKSTRAKCJI

—
EKSTRAKCJE]
USTAWIENIE
MIELENIA

I:I

Przyktadowa optymalizacja w ramach
dostrajania espresso

Przyktad 1. Mielenie podwdjnego
espresso. Ekstrakcja konczy sie
dozowaniem porcji po 15 sekundach.
Woda przeptywa przez zmielonag kawe
zbyt tatwo i ekstrakcja kawy bedzie
niedostateczna oraz kawa bedzie jasna.

- Zmniejsz grubos¢ mielenia
do drobniejszego ustawienia i ubijaj
z takim samym naciskiem. Gdy kawa
naleje sie w ciggu 25-30 sekund,
ekstrakcja espresso bedzie doskonata.

Przyktad 2. Mielenie podwéjnego
espresso. Ekstrakcja konczy sie
dozowaniem w ciagu 45 sekund. Woda
z trudem przeciska sie przez zmielona
kawe i kawa powoli kapie z kolby.
Ekstrakcja kawy bedzie za duza | bedzie
ona miata bardzo ciemny kolor.

- Zwieksz grubo$¢ mielenia i ubijaj
kawe z tym samym naciskiem. Kiedy
kawa naleje sie w ciggu 25-30 sekund,
ekstrakcja espresso bedzie doskonata.

OBROC W LEWO,

Wskazowki dotyczace parzenia

Goraca woda

Jesli chcesz przygotowac duzy napdj na
bazie espresso, mozesz dodac wiecej
gorace] wody za pomoca kranu z goraca
woda (H]. Przeptyw wody aktywuje sie,
obracajac pokretto w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara.

Zostanie wyswietlona ikona
goracej wody i zacznie ptynac
woda. Aby zatrzymac przeptyw
wady, po prostu ustaw pokretto
z powrotem w pozycji pionowej.

§§§

Uwaga: Dzieki temu, ze ekspres do kawy
Barista Signature jest wyposazony

w podwdjne grzatki, mozliwe jest
jednoczesne przygotowywanie mleka

za pomoca pary i nalewanie goracej wody.

Ostrzezenia o niskim poziomie wody
i pustym zbiorniku

Ekspres do kawy Barista Signature
monitoruje poziom wody w zbiorniku
i ma dwa poziomy ostrzezen:

Ostrzezenie o niskim poziomie
wody - ekspres do kawy

Cg) Barista Signature wyemituje
jeden sygnat dZzwiekowy
i zadwieci sie astrzezenie
0 niskim poziomie wody.

- Oznacza to, ze poziom wody w zbiorniku
spadt ponizej poziomu potrzebnego
do przygotowania kolejnych napardw.
Jesli ostrzezenie pojawi sie w potowie
parzenia kawy, bedzie wystarczajaco
duzo wody na Twoje potrzeby, po prostu
uzupetnij ja przed nastepnym uzyciem
ekspresu.

Ostrzezenie o pustym zbiorniku - gdy
skoAczy sie woda, ekspres do kawy
Barista Signature wyda trzykrotny sygnat
dzwiekowy | wyswietli .- -". W zaleznoéci
od wykonywane] operacji:

g Ikona kolby bedzie migac¢,

[N
60

~ Ikona goracej wody bedzie migac,

@} lub ikona pary bedzie migac.

- Oznacza to, ze w ekspresie do kawy
Barista Signature skofczyta sie woda
I nalezy natychmiast ja uzupetnic.
Po uzupetnieniu pamietaj, aby ustawic¢
pokretto w pionie, a nastepnie nacisnij
przycisk parzenia pojedynczego,
podwdjnego lub recznego, aby umozliwi¢
urzadzeniu napetnienie systemu
wewnetrznego woda, po czym migajaca
ikona zgasnie.

Filtracja wody

System filtracji wody z wykorzystaniem
wegla drzewnego pomaga poprawi¢ smak
kawy poprzez redukcje zanieczyszczeh.

- Podczas wymiany filtra wody tarcze
kalendarza mozna ustawi¢ dla
przypomnienia na miesiac, w ktérym
filtr zostat wymieniony.

- Zaleca sie wymiane filtra co miesiac,
aby zapewnic¢ optymalny smak kawy.

- Wktady zamienne sa dostepne w Dziale
Obstugi Klienta firmy Breville, szczegéty
zamieszczono na ostatnich stronach.
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Wskazowki dotyczace teksturowania mleka

Wskazowki dotyczace teksturowania mleka

Uwaga: Dzieki dwém grzatkom

w ekspresie do kawy Barista Signature
spienianie mleka moze odbywac sie

w tym samym czasie, co zaparzanie
espresso lub nalewanie goracej wody.

POKRETLO z powrotem do odpowiedniej
pozycji, aby rozpoczac¢ teksturowanie.

W dzbanku powinien pojawic¢ sie wir.
SZEROKOSC
PALCA

5. Ilos¢ pianki
Utworz zadana ilos¢ mikropianki.
Cappuccino tradycyjnie ma wiecej
mikropianki niz kawy biate.

6. Zanurz koncowke

Uwaga: Powyzsze zalecenia moga sie
rézni¢ w zaleznosci od marki mleka
i preferencji smakowych.

8. Wytrzyj dysze pary
Przetrzyj ramie i koncowke dyszy pary
czysta wilgotna Sciereczka, aby usunad
wszelkie pozostatosci mleka.

Po wytworzeniu pozadanej ilosci pianki
zanurz dysze pary do potowy gtebokosci
w mleku. Spowoduje to podgrzanie
catego mleka i zassanie mleka zamiast
powietrza. Zapewnia to wymieszanie
mleka i pianki, dzieki czemu bedzie ono
gestsze i gtadsze.

Teksturowanie mleka polega na przygoto-
wywaniu go za pomaoca pary.
Kluczowe elementy dotyczace

3
teksturowanego mleka :

Mleko o prawidtowej teksturze ma 3. Dzwiek

gesta, obfita mikropianke o jedwabistym Sposdb, w jaki powietrze jest wprowadzane
potysku. Teksturowanie obejmuje zaréwno do mleka, decyduje o konsystencji pianki.
podgrzewanie, jak i napowietrzanie mleka Jesli do mleka zostang dodane duze

za pomoca pary. Kluczowe elementy dawki powietrza, pianka bedzie miata

to ustawienie dyszy pary, moment regulacji duze babelki. Wprowadzanie powietrza do
pozycji dzbanka na mleko i osiggniecie mleka w kontrolowany, delikatny sposéb,
sygnalizowany delikatnym syczeniem,

odpowiedniej temperatury. Wykonaj
ponizsze czynno$ci, aby stworzyé¢ zapewni, ze mleko bedzie miato delikatna,
napowietrzona mikropianke.

mikropianke w stylu kawiarnianym.
Porada baristy: Dzwieki teksturowania

9. Przeptukiwanie dyszy pary
Po osiagnieciu prawidtowe] temperatury
mleka obro¢ POKRETLO do pozycji
pionowej i wyjmij dzbanek spod dyszy
pary. Odstaw dzbanek na mleko na bok.
Umies¢ dysze pary nad tacka ociekowa.
Obré¢ POKRETEO do pozycji na kilka
sekund, a nastepnie ustaw POKRETLO
ponownie w pozycji pionowej. Spowoduje
to usuniecie mleka, ktére zostato
zassane przez koncdwke dyszy pary.

1. Napetnij dzbanek na mleko 7. Prawidtowa temperatura

Wlej zimne mleko o temperaturze
okoto 4°C do schtodzonego, czystego
dzbanka ze stali nierdzewne;j.
Napetnij do dotu dziobka.

Uwaga: Objetoé¢ mleka zwiekszy sie
lub ,rozprezy” podczas teksturowania,
wiec nie przepetniaj dzbanka.

4°C GOTOWE
MAKS.

MAKS.
NAPEL-
NIENIE

Uwaga: Dzieki technologii podwdjnego
termobloku w urzadzeniu firmy Breville,
nie ma okresu nagrzewania sie pary,
para jest dostepna na zadanie.

2. Zatéz dzbanek
Umiesc¢ ramie dyszy pary w dziobku
dzbanka na godzinie 12, ustawiajac
koncowke dyszy pary w mleku na
godzinie 3, na szerokos¢ palca od krawedzi
dzbanka. Przytrzymaj koncéwke dyszy
pary tuz pod powierzchnig mleka. Obréc
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mleka
bulgotanie - koricdwka nie jest
wystarczajaco gteboko,
podnie$ dzbanek.
Delikatne syczenie - w sam raz na latte.
Pisk - kofAcdwka jest zbyt gteboko,
opus¢ dzbanek.

4. Utrzymywanie pozycji koncowki dyszy pary

Gdy para bedzie podgrzewac i teksturowac
mleko, mleko bedzie sie rozprezato, czyli
Jego poziom w dzbanku bedzie wzrastat.
Gdy to nastapi, podazaj za poziomem
mleka, opuszczajac dzbanek i trzymajac
koncowke dyszy pary tuz pod powierzchnia.

&

Uwaga: W przypadku uzywania
nienabiatowego zamiennika mleka
konieczne bedzie wprowadzenie
pewnych zmian w technice.

O osiagnieciu prawidtowe] temperatury
mleka $wiadczy fakt, ze podstawe
dzbanka na mleko mozna wygodnie
dotykac tylko przez okoto 3 sekundy.

Porada baristy: Temperatura mleka

Za niska - jesli mleko nie bedzie
podgrzewane wystarczajaco
dtugo, bedzie ciepte | bedzie
miato niewielka teksture.

Optymalna - patrz tabela ponizej.

Za wysoka - jesli mleko bedzie podgrze-
wane zbyt dtugo, zacznie
wrze¢ w temperaturze okoto
72°C i bedzie miato smak
spalenizny oraz straci cata

konsystencje.
Mleko Temperatura
Petne i odttuszczone 60-65°C
Migdatowe 55-65°C
Sojowe 55-60°C
Kokosowe 65-70°C

10. Postukaj i pokrec¢ dzbankiem

Delikatne stukanie dzbankiem o blat
pomaga uwolni¢ wieksze uwiezione
pecherzyki powietrza. Wirowanie
pomaga potaczy¢ mleko i pianke,
zapewniajac réwnomierng konsystencje
I jedwabisty wyglad.

11. Ostatnie szlify

Wlej mleko z dzbanka do filizanki
jednym ptynnym ruchem.
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Dopracowywanie espresso

Porcje z mozliwoscia dostosowania - Wtdz kolbe do gtowicy grupy.

wielkosci

- Naciénij i przytrzymaj
PRZYCISK podwdjnej porgji
przez 3 sekundy.

Ekspres do kawy Barista Signature jest

wyposazony w funkcje automatycznej D D

kontroli objetoéciowej porcji.

- Ikony przyciskéw pojedynczej
i podwojnej dawki beda pulsowad,
wskazujac, ze ekspres pracuje w trybie
niestandardowym.

Przeprowadza on ekstrakcje odpowiednie]
ilosci espresso, a nastepnie automatycznie
zatrzymuje sie.

- NACISN1J przycisk odpowiadajacy
wielkosci dawki, ktéra chcesz dostosowac
(jedna lub dwie filizankil, drugi przycisk
zgasnie.

D Nalewanie 1 porcji espresso.

D D Nalewanie 2 filizanek espresso.

P+ . ,
@ Nalewanie wody przez 99 sekund. = NACISNIJ i PRZYTRZYMAJ wybrany
= przycisk, po czym espresso zacznie sie

nalewac, a LICZNIK CZASU EKSTRAKCJI

W dowolnym momencie podczas ekstrakgji ] k i
rozpocznie odliczanie.

espresso mozna zatrzymac nalewanie,

ponownie namskajaﬁ ten sam przyC|Sk. - Po OSiagnieCiu Zadanej wielkosci pOeri,

pusc wybrany przycisk, aby zatrzymad¢
przeptyw. Nalewanie espresso zostanie
przerwane.

Mozesz dostosowaé domyslng wielkos¢
porcji, aby dopasowac¢ jg do swoich
upodoban.

- Urzadzenie wyda sygnat dzwiekowy,

. , . . a KONTROLKA przestanie migac.
Dostosowywanie wielkosci dawki dla

jednej lub dwach filizanek - Nowa wielko$¢ porcji espresso zostata
. N — zapisana.
- Wtdz odpowiedni kosz filtrujacy do kolby.
- Nacisnij przycisk zaparzania
it recznego, po czym
L‘_'} urzadzenie powréci do stanu
GOTOWOSCI.

- Napetnij mielona kawa, a nastepnie ubij.
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Dopracowywanie espresso

Dostosowanie temperatury ekstrakcji

Temperature wody uzywanej do ekstrakcji
espresso mozna regulowac w krokach

co 2°C, aby dostosowac ja do réznych
rodzajow palonych ziaren kawy i osobistych
preferencji.

¢ Regulacja temperatury ekstrakcji

- Rozpoczynajac od stanu
GOTOWOSCI, nacignij
i przytrzymaj PRZYCISK
i_t  TRYBU RECZNEGO przez
(wp 3 sekundy. PRZYCISK TRYBU
RECZNEGO wyda sygnat
dzwiekowy, a jego kontrolka
zacznie pulsowac.

Wyswietlana bedzie aktualnie
zaprogramowana temperatura.

Uwaga: KONTROLKA TRYBU
RECZNEGO bedzie nadal pulsowaé,
wskazujac, ze jestes w tryhie
niestandardowym.

Temperature mozna regulowac w krokach
co 2 stopnie C:

- Naciénij przycisk dwdéch porcii,
D D aby zwiekszy¢ temperature.

- Naciénij przycisk jednej porcji,
= aby obnizy¢ temperature.

- Licznik czasu ekstrakcji wyswietli
odpowiednia temperature.

i + - Abyzapisa¢ wybrang
- temperature, nacisnij
- PRZYCISK TRYBU RECZNEGO.

Profil ekstrakcji dla wstepnego zaparzania
z mozliwoscia dostosowania

Mozesz wybrac jeden z trzech profili
wstepnego zaparzania, aby dostosowac
urzadzenie do swaich osobistych
preferencji.

- Delikatne zaparzanie wstepne:
Niewielkie, okreslone ilosci
wody sa wprowadzane do ubitej
zmielonej kawy, delikatnie
zwiekszajac wilgoc, aby nawilzyc¢

|_| kawe i przygotowac ja na staty
przeptyw wody. Zapewnia
to espresso o zréwnowazonym
smaku. Jest to domyslne
ustawienie profilu.

- Wyrazne zaparzanie wstepne:

Jedna, wyrazna dawka wody
jest uwalniana do ubite]
zmielonej kawy, po czym

|—i nastepuje kroétki okres

- odpoczynku, a nastepnie staty
przeptyw wody. Zapewnia
to espresso o bardziej
wyrazistym smaku.

- State zaparzanie wstepne:
'- Zapewnia staty, stabilny
l_ przeptyw wody od poczatku
do koAca. Daje espresso
0 ostrzejszym smaku.

Uzyskaj dostep do trybu niestandardowego
zaparzania wstepnego

- Ekspres do kawy Barista Signature
Jest WEACZONY i znajduje sie w stanie
GOTOWOSCI.

- Naciénij i przytrzymaj
przycisk JEDNEJ porcji przez
o 3 sekundy. Urzadzenie wyda
= sygnat dZzwiekowy, a wskazniki
jednej i dwdch porcji zaczna
pulsowac.
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Dopracowywanie espresso

- Zostanie wyswietlony aktualny profil
zaparzania wstepnego.

- Zaprogramowane ustawienia mozna
przewijac, naciskajac przycisk jednej
porcji.

1 + - Aby zapisac wybrany profil,
- nacisnij PRZYCISK TRYBU
= RECZNEGO.

Przywracanie fabrycznych ustawien
parzenia

- Naciénij i przytrzymaj jednoczesnie
wszystkie 3 PRZYCISKI EKSTRAKCJI
przez 3 sekundy.

¥ © 0D
7"\ 7\ 7\
\ \__~/ \_J

- Ekspres do kawy Barista Signature
wyda sygnat dzwiekowy, a wszystkie 3
KONTROLKI PRZYCISKOW EKSTRAKCJI
zaczna migac razem.

S

W |

00O

- Przywrécono domyslne ilosci espresso.

g
Q

O

- Ekspres Barista Signature powrdci do
stanu GOTOWOSCI.
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Niestandardowa regulacja czasu mielenia

Z wielu powoddw, takich jak zmiana
rodzaju ziaren kawy, moze by¢ konieczne
dostosowanie ustawien fabrycznych
dotyczacych ilosci kawy dozowanej dla
kazdej dawki. Regulacja mtynka w sposéb
opisany ponizej zmieni jednoczesnie
wszystkie 30 ustawien pozycji mtynka,
proporcjonalnie wydtuzajac lub skracajac
czas pracy mtynka o te sama wartos¢.

Uwaga: Jesli chcesz dodac niewielka
ilos¢ kawy do swojej porcji, nie musisz
regulowad ustawied w spasob opisany
ponizej, mozesz po prostu uzupetnic
kawe w kolbie, korzystajac z funkcji
recznego mielenia na mtynku [popchnij

uchwyt kolby w dét i przytrzymaj).

- Rozpoczynajac od stanu GOTOWOSC,
naciénij i przytrzymaj jednoczesnie
przyciski zaparzania jednej i dwach porcji,
popychajac w tym samym czasie w dot
uchwyt kolby przez 3 sekundy.

| (Wi
7 7
\_~ \

POPCHNIJ
W DO

Dopracowywanie espresso

- Urzadzenie wyemituje sygnat
dzwiekowy, ikona mielenia zacznie
pulsowac i zostanie wyswietlona jedna
z nastepujacych opcji:

a. Jesli ustawienia fabryczne ekspresu
Barista Signature sa zmieniane po raz
pierwszy, licznik czasu ekstrakcji (9)
wyswietli 0",

b. Jesli ustawienia fabryczne ekspresu
Barista Signature byty juz zmieniane,
zamiast tego zostanie wysSwietlona
ta liczba. Cyfry od -9 do 9 oznaczaja
nominalnie dostepny zakres regulacji
mtynka. Dalsza zmiana tej liczby
w kierunku wartosci -9 spowoduje

zmniejszenie ilosci dozowane] kawy przy

wszystkich ustawieniach mielenia (0-30),

a dalsza zmiana tej liczby w kierunku
wartosci 9 spowoduje zwiekszenie
ilosci dozowanej kawy przy wszystkich
ustawieniach mielenia (0-30).

»-3 3

- Po dokonaniu prawidtowej regulacji
nacisnij przycisk trybu recznego, ekspres
do kawy Barista Signature wyemituje
jeden sygnat dZzwiekowy, a ustawione
czasy zostana zapisane.

Ponowna kalibracja mtynka
z mozliwoscia dostosowania

W miare zuzywania sie zaren w mtynku
odstep miedzy zarnami nieznacznie

sie zwiekszy, co spowoduje nieznaczny
wzrost grubosci mielonej kawy, co moze
przektadac sie na niedostateczna
ekstrakcje espresso. Jesli stanie sie

to problematyczne, mozesz ponownie
skalibrowa¢ mtynek. Aby to zrobic:

- Rozpoczynajac od stanu
GOTOWOSCI, nacignij
i_* i przytrzymaj przycisk parzenia
@ recznego przez 3 sekundy,
jednocze$nie popychajac
uchwyt kolby w dét.

POPCHNLJ
W DOt

- Urzadzenie wyda sygnat
dzwiekowy, ikona mielenia
% zacznie pulsowac, a na
wyswietlaczu pojawi sie
aktualna pozycja ustawienia
mielenia.

©
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Dopracowywanie espresso

- Nastepnie mozna dostosowad ustawienie
mielenia. Uzyj przycisku dwdch porcji,
aby zwiekszy¢ ustawienie mielenia lub
przycisku jednej porcji, aby je zmniejszyc.

NACISNIJ
JEDNA PORCJE,
ABY ZMNIEJSZYC
P+
w Vo

O C

~
7 )
\_/

NACISNIJ
DWIE PORCJE,
ABY ZWIEKSZYC

- Naciénij przycisk parzenia recznego,
aby zapisa¢ nowe ustawienie. Urzadzenie
wyemituje jeden sygnat dzwiekowy
i powrdci do stanu ustalonego.

Przyktad; jesli zawsze parzyte$ kawe
przy grubosci mielenia 13, ale teraz
uwazasz, ze ekspres nie zapewnia
odpowiedniej ekstrakcji w tej pozycji,
mozesz chcie¢ zmieni¢ ustawienie
na 12 lub 11. Poniewaz zarna nie sa
regulowane podczas tego procesu,
powoduje to ponowna kalibracje
urzadzenia i utrate ustawienia zaren
z powodu ich zuzycia
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Przywracanie fabrycznych ustawien
mielenia

- Nacisnij i przytrzymaj wszystkie
3 PRZYCISKI EKSTRAKCJI, jednoczesnie
popychajac uchwyt kolby w doét przez
3 sekundy.

i+

w o

O
O
Os

POPCHNLJ
W DOt
- Urzadzenie wyemituje sygnat dzwiekowy,

a wszystkie 3 IKONY SWIETLNE
PRZYCISKOW EKSTRAKCJI oraz ikona
mielenia zaczna migad razem.

¥ © 0OD
2\ 7N\
) @ Q) + ©

- Przywrécono domyslne ilosci espresso.

- Urzagdzenie powrdci do stanu
GOTOWOSCI.

Pielegnacja i czyszczenie - Ekspres do kawy

Proces parzenia espresso polega

na ekstrakcji olejkéw z mielonej kawy.

/ biegiem czasu w urzadzeniu gromadza
sie osady po olejkach i mielonej kawie,
ktore wptywaja na smak kawy i dziatanie
ekspresu.

Przepuszczanie wody przez gtowice grupy

i dysze pary przed i po zaparzeniu kazde]
kawy to najtatwiejszy sposob na utrzymanie
ekspresu do kawy w czystosci.

Akcesoria do czyszczenia i czesci
demontowalne

- Nie zanurzaj urzadzenia, przewodu
zasilajacego i wtyczki w wodzie ani
innym ptynie.

- Umyj czesci w ciepte] wodzie z tagodnym
detergentem, optucz | wysusz.

Uwaga: Nie uzywaj alkalicznych srodkéw
czyszczacych, materiatéw Sciernych

ani metalowych zmywakéw, poniewaz
porysuja one powierzchnie czesci.

W zmywarce mozna my¢ nastepujace czesci:

- Dzbanek na mleko ze stali nierdzewne]

- Kratka z taca ociekowa ze stali
nierdzewne|

- Kosz filtrujacy na jedna filizanke ze stali
nierdzewnej

- Kosz filtrujacy na dwie filizanki ze stali
nierdzewnej

- Tarcza czyszczaca

Nastepujace czesci nadaja; sie do rr)ycia
w zmywarce TYLKO NA GORNEJ POLCE:

- Zarno gérne ze stali nierdzewnej
hartowane;j
- Pojemnik na mielona kawe

Czesci, ktore NIE nadaja sie do mycia
W zmywarce:

- Zbiornik na wode
- Kolba
- Pojemnik na ziarna

- Taca ociekowa

- Ubijak

- Szpilka czyszczaca

- Szczotka do czyszczenia

Czyszczenie ptyty grzewczej i elementow
zewnetrznych

* W zaleznosci od potrzeby

- Przetrzyj urzadzenie miekka, wilgotna
Sciereczka z tagodnym detergentem
I wytrzyj do sucha.

PRZESTROGA: Aby zapobiec uszkodzeniu
urzadzenia, nie uzywaj alkalicznych
Srodkéw czyszczacych, materiatow
Sciernych ani metalowych zmywakéw.

Czyszczenie tacy ociekowej i pojemnika
na mielona kawe

e W zaleznosci od potrzeby

- Wylej wode, jesli czerwony wskaznik
poziomu wody bedzie widoczny
przez kratke ze stali nierdzewnej.
W przeciwnym razie woda sie przeleje.

Uwaga: Z biegiem czasu we wnetrzu
tacy ociekowe] i pojemnika na mielona
kawe pojawia sie plamy po olejkach
zawartych w mielonej kawie i jest
normalne zjawisko.

« Co tydzien

- Umyj w cieptej wodzie z tagodnym

detergentem, optukaj i wysusz.
- Czyszczenie kolby i kosza filtrujacego.
¢ Za kazdym razem

- Myj po kazdym uzyciu, optukujac je ciepta
woda pod kranem.

¢ Regularne odstepy czasu

- W cieptej wodzie z mydtem przy uzyciu
tagodnego detergentu, optukaj i wysusz.

- Czyszczenie gtowicy natrysku i grupy.

1M1
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Pielegnacja i czyszczenie - Ekspres do kawy

e Za kazdym razem

- Przepus¢ wode przed zaparzeniem
espresso.

* Co tydzien

- Przepus¢ wode przez gtowice grupy,

naciskajagc PRZYCISK JEDNEJ FILIZANKI.

- Zaczekaj, az przeptywajaca woda sie
zatrzyma.

- Za pomoca szczotki do czyszczenia
usun wszelka mielona kawe z okolic
wewnetrznej obreczy gtowicy grupy
i silikonowej uszczelki. Przetrzyj gtowice
natrysku wilgotna szmatka.

GLOWICA
NATRYSKOWA

USZCZELKA
SILIKONOWA

GLOWICA GRUPY
WEWNATRZ OBRECZY

Tabletka czyszczaca

Tabletki czyszczace idealne sprawdzaja sie
w przypadku usuwania osadéw z olejkdw
kawowych, co pozwala wydtuzy¢ zywotnosé
ekspresu do kawy. Tabletki do czyszczenia
ekspresu do kawy mozna kupic¢ online.

Cykl czyszczenia

KONTROLKA CZYSZCZENIA
zaswieci sie, wskazujac, ze
wymagany jest cykl czyszczenia.

Cykl czyszczenia trwa okoto 7 minut.
* Przygotowanie do cyklu czyszczenia

- Upewnij sie, ze w zbiorniku znajduje sie
co najmniej 1 litr wody.

- Opréznij tace ociekowa i wt6z ja ponownie.
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- Urzadzenie jest wtaczone i znajduje sie
w stanie GOTOWOSCI.

- Umieé¢ kosz filtrujacy na dwie filizanki
I tarcze czyszczaca w kolbie.

- Umiesc¢ jedna tabletke czyszczaca
na $rodku tarczy czyszczacej
w przewidzianym miejscu.

- Wtéz kolbe do gtowicy grupy.

e Uruchom cykl czyszczenia

- Jednoczesnie nacisnij
i przytrzymaj PRZYCISKI
TRYBU RECZNEGO
| ZAPARZANIA DWOCH
PORCJI przez 3 sekundy.
Ekspres do kawy Barista
Signature wyda 3 sygnaty
dzwiekowe i rozpocznie sie
cykl czyszczenia.

Uwaga: Cykl czyszczenia
mozna zakofczyé w dowolnym it

momencie, naciskajac U

PRZYCISK TRYBU RECZNEGO.

Pielegnacja i czyszczenie - Ekspres do kawy

- KONTROLKA CYKLU
6 CZYSZCZENIA zacznie
pulsowa¢ podczas cyklu
czyszczenia.

- Woda sptynie do tacy ociekowe], a jej
niewielkie ilosci wyptyna z dziobkdw kolby.

* Cykl czyszczenia zakonczony

- Ekspres do kawy Barista
Signature wyda sygnat
dzwiekowy, a KONTROLKA
CYKLU CZYSZCZENIA
przestanie pulsowac.

- Ekspres do kawy Barista Signature
powrdci do stanu GOTOWOSCI.

- Wyjmij kolbe z gtowicy grupy. Sprawdz,
czy tabletka sie rozpuscita.

Uwaga: Jesli tabletka sie nie rozpuscita,
wtéz kolbe z powrotem do gtowicy
grupy, opréznij tace ociekowa i wtéz

ja ponownie. Powtdrz czynnosci opisane
w punkcie ,Uruchom cykl czyszczenia™.

¢ Czyszczenie po przeprowadzeniu cyklu
czyszczenia

- Przeptucz gtowice grupy, naciskajac
PRZYCISK JEDNEJ FILIZANKI,
co powinno wtaczy¢ przeptyw wody.

- Zaczekaj, az przeptywajaca woda sie
zatrzyma.

- Umyj tace ociekowa, kolbe i tarcze
czyszczaca W cieptej wodzie z tagodnym
detergentem, optukaj i wysusz.

Czyszczenie dyszy pary
e Za kazdym razem

- Wytrzyj dysze pary wilgotna Sciereczka.
(Patrz Przewodnik po parzeniu kawy,
strona 13].

- Po teksturowaniu mleka przeptucz dysze
pary, przekrecajac POKRETLO na opcje
GORACA WODA na zaledwie 1-2 sekundy.

¢ 2-3 miesiace

- Zamocz dysze pary na noc w dzbanku
na mleko z ciepta woda i jedna tabletka
czyszczaca.

Y o O

1pB\E CZENR
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- Wyjmij rano dzbanek i wyptucz go,
uwazajac, aby wszystkie Slady roztworu
zostaty usuniete.

- Wytrzyj dysze pary wilgotna Sciereczka,
uwazajac, aby wszystkie $lady tabletki
czyszczace] zostaty usuniete.

- Wtacz pare i zostaw jg na 40 sekund.
¢ Odblokowywanie dyszy pary

Jesli koncowka dyszy pary zatka sie
resztkami mleka:

- Wtdz grubsza szpilke czyszczaca z
oznaczeniem ,STEAM” [ ,PARA"] w otwdr
koncowki dyszy pary i wyjmij.

\

WLOZ

- Wtacz pare i zostaw ja na 40 sekund.
¢ Dysza pary pozostaje zablokowana:

Odkrec koncowke dyszy pary i zanurz ja
na noc w dzbanku na mleko z ciepta woda
I jedna tabletka czyszczaca firmy Breville.
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Pielegnacja i czyszczenie - Ekspres do kawy

ODKREC '
D
- Rano wyptucz dzbanek i korcowke
dyszy pary pod biezaca woda, uwazajac,

aby wszystkie $lady tabletki czyszczacej
zostaty usuniete.

- Uzyj grubszej szpilki czyszczacej
z oznaczeniem ,Steam” (.Para”),
aby wyczysci¢ koncowke dyszy pary.

- Upewnij sie, czy czerwony O-ring jest
obecny i nieuszkodzony.

- Wkrec¢ korcdwke dyszy pary z powrotem
w ramie dyszy pary.

- Wtacz pare | zostaw ja na 40 sekund.
Czyszczenie koszy filtrow
¢ 2-3 miesiace

Zamocz kosze filtrujace na noc w dzbanku
na mleko z ciepta woda | jedna tabletka
czyszczaca.

O

o
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- Rano wyptucz dzbanek i kosze
filtrujace pod biezaca woda, uwazajac,
aby wszystkie élady tabletki czyszczace]
zostaty usuniete.

- Umieé¢ kosz filtrujacy w kolbie (bez

zmielonej kawy] i wtéz je do gtowicy grupy.

- Naciénij PRZYCISK JEDNEJ FILIZANKI.

- Zaczekaj, az przeptywajaca woda sie
zatrzyma.

¢ Odblokowywanie koszy filtrujacych
z podwadjnymi sciankami

Jesli kosz filtrujacy z podwdjnymi
Sciankami (jesli jest w zestawie) zostanie
zatkany mielona kawa:

- Wtdz ciensza igte czyszczaca
z oznaczeniem . FILTER" [.FILTR")

do otworu wyjsciowego i wyjmij ja.

- Umie$¢ kosz filtrujacy w kolbie (bez

zmielonej kawy) i wtdz je do gtowicy grupy.

- Naciénij PRZYCISK JEDNEJ FILIZANKI.

- Zostaw wtaczona wode

Pielegnacja i czyszczenie - Mtynek

Zarna stozkowe stuza do mielenia

ziaren kawy do odpowiedniej grubosci

na potrzeby ekstrakcji espresso. Z biegiem
czasu w urzadzeniu gromadza sie osady
po olejkach i mielonej kawie, ktére
wptywaja na smak espresso i dziatanie
wbudowanego mtynka.

Czyszczenie gniazda i wylotu mtynka
* Co tydzien

Usun mielona kawe z gniazda i wylotu
mtynka za pomoca szczotki do czyszczenia
I wytrzyj wilgotna szmatka, a nastepnie
wytrzyj do sucha.

WYLOT
MLYNKA

Czyszczenie pojemnika na ziarna kawy
¢ 2-3 miesiace

Jesli mtynek jest uzywany czesto
(codziennie), nalezy czysci¢ pojemnik
na ziarna kawy, aby zapewni¢ najlepsza
wydajnosc.

PRZESTROGA: Aby zapobiec uszkodzeniu
urzadzenia, nie uzywaj alkalicznych
$rodkdw czyszczacych, materiatéw
Sciernych ani metalowych zmywakéw.

OSTRZEZENIE: Nie zanurzaj urzadzenia
w wodzie.

¢ Przygotowywanie do czyszczenia
pojemnika na ziarna kawy

- Wytacz urzadzenie, wytacz zasilanie
i odtacz je od gniazdka elektrycznego.

- Zanotuj biezace ustawienie mielenia
[do wykorzystania jako punkt wyjscia
po czyszczeniu).

* Wyjmij i wyczys¢ pojemnik na ziarna kawy

- Obrdc pojemnik na ziarna kawy catkowicie
w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazéwek zegara, aby zamknad jego
zamkniecia i go odblokowac.

Zdejmij pojemnik na ziarna kawy

z kotnierza mtynka i schowaj pozostate
ziarna w hermetycznym pojemniku,
aby zachowac ich $wiezos¢.

2. WYJMUJ

1. 0BROC

HERMETYCZNY
POJEMNIK

- Umyj pojemnik na ziarna w cieptej wodzie
z mydtem, nastepnie wyptucz i wysusz go.
Przed ponownym zatozeniem pojemnika
na ziarna kawy zostaw go do doktadnego
wysuszenia sie na powietrzu.

e Zatoz pojemnik na ziarna kawy

- Upewnij sie, ze kotnierz
mtynka jest wolny
od ziaren kawy lub
mielone] kawy.

USUN

ZIARNA KAWY
| MIELONA KAWE

Uwaga: Ziarna kawy i mielona kawa
uwiezione pod gérnym zarnem moga
uniemozliwi¢ prawidtowe wtozenie
goérnego zarna, a pojemnik na ziarna
kawy nie bedzie prawidtowo pasowat.
Zapoznaj sie z tematem ,Czyszczenie
gérnego zarna”, aby uzyskac instrukcje
dotyczace oprézniania systemu mielenia.

- Upewnij sie, ze prowadnica pojemnika
jest ustawiona réwno z pionowymi biatymi
liniami na podstawie pojemnika.
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Pielegnacja i czyszczenie - Mtynek

- Wyrdwnaj i wtéz pojemnik na ziarna
kawy do kotnierza mtynka i mocno
go dociskajac, obré¢ go zgodnie z ruchem
wskazéwek zegara, aby go zablokowac
i otworzy¢ prowadnice pojemnika.

-

. WYROWNAJ PROWADNICE POJEMNIKA
2. WEOZ

3. 0BROC

- Ustaw ponownie grubo$¢ mielenia
zanotowana przed czyszczeniem.

Czyszczenie i odblokowywanie zarn,
kotnierza, komory i wylotu mtynka

¢ 1-2 miesiace

Jesli miynek jest uzywany czesto (codziennie),
nalezy czyscic¢ zarna, aby zapewnic najlepsza
wydajnos¢ wbudowanego mtynka. Regularne
czyszczenie pomaga zarnom osiagac spéjne
wyniki mielenia, co jest szczegdlnie wazne
podczas mielenia ziaren kawy do espresso.

¢ Zmiel nadmiarowe ziarna kawy

- Urzadzenie jest wtaczone i znajduje sie
w stanie GOTOWOSCI.

- Zanotuj biezace ustawienie mielenia
(do wykorzystania jako punkt wyjscia
po czyszczeniu).

- Wtdz kosz filtrujacy na dwie filizanki
do kolby.

- Wt6z kolbe do gniazda mtynka.

- Obrd¢ pojemnik na ziarna kawy catkowicie
w kierunku przeciwnym do ruchu
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wskazéwek zegara, aby zamknad jego
zamkniecia i odblokowac go. Pojemnik
na ziarna kawy lekko sie podniesie.

- Wyjmij kolbe i wyrzu¢ pozostatosci
zmielone] kawy, poniewaz bedzie
ona zbyt gruba dla espresso.

- Wyjmij pojemnik na ziarna kawy
z kotnierza mtynka i schowaj pozostate
ziarna kawy w hermetycznym pojemniku,
aby zachowac ich swiezos¢.

- Ponownie zamontuj pojemnik na ziarna
kawy i obrdo¢ go do ustawienia 30.
Popchnij kolbe w dot, aby wtaczy¢ mtynek
I przytrzymaj, dzieki czemu nastapi
mielenie | dozowanie pozostatych ziaren
(ustyszysz dzwiek zmiany silnikal.

- Ponownie obré¢ i wyjmij pojemnik
na ziarna kawy

- Wyjmij kolbe i wyrzu¢ pozostatosci
zmielonej kawy, poniewaz bedzie ona
zbyt gruba dla espresso.

2. WYJMLJ

1. 0BROC

HERMETYCZNY
POJEMNIK

¢ Przygotowywanie do czyszczenia
- Wytacz urzadzenie, wytacz zasilanie
i odtacz je od gniazdka elektrycznego.

PRZESTROGA: Podczas czyszczenia
zaren mtynka nalezy zachowac
ostroznos¢, poniewaz sa one ostre.

e Czyszczenie gornego zarna

- Obro¢, aby odblokowad i wyjmij gérne zarno
z kotnierza mtynka za pomoca uchwytu.

- Umyj gérne zarno w cieptej wodzie
z mydtem i tagodnym detergentem,

Pielegnacja i czyszczenie - Mtynek

optucz i wysusz je.

e Czyszczenie i odblokowywanie dolnego

zarna i komory mielenia

- Uzyj szczotki do czyszczenia lub

odkurzacza, aby doktadnie usunac¢ drobno

zmielona kawe z czesci i powierzchni

w komorze mielenia. Wewnetrzna strone
kotnierza mtynka mozna wytrze¢ wilgotna

Sciereczka.

- Pozostaw do doktadnego wyschniecia
na powietrzu.

OSTRZEZENIE: Nie wlewaj wody ani
innych ptynéw do komory mtynka.

e Czyszczenie i odblokowywanie wylotu

mtynka

- Wprowadz szczotke do czyszczenia
do wylotu mtynka od dotu, wycierajac

i szczotkujac powierzchnie wewnetrzne.

- Jesli wylot mtynka bedzie czysty, wtosie

bedzie widoczne wewnatrz komory
mielenia.

e Zatoz zarno gorne

- Wskaz elementy blokujace na spodzie
zarna gbérnego, umieszczone pod
odlanymi symbolami ktodki.

- Za pomoca uchwytu wtéz zarno
gérne do kotnierza mtynka, uwazajac,

aby elementy blokujace byty
wyréwnane.

- Obréc¢ zarno gérne o okoto 30 stopni
zgodnie z ruchem wskazéwek zegara,
aby je zablokowad, zarno powinno
zatrzasnac sie na swoim miejscu.

- Po prawidtowym osadzeniu zarno gérne
bedzie lezato réwno z powierzchnia
kotnierza mtynka.

Zatoz pojemnik na ziarna kawy

- Upewnij sie, czy prowadnica pojemnika
jest wyréwnana, a wypustka w podstawie
tego pojemnika znajduje sie w wycieciu
z tytu obudowy.

- Wyréwnaj i wtéz pojemnik na ziarna
kawy do kotnierza mtynka i mocno
go dociskajac, obrd¢ go zgodnie z ruchem
wskazowek zegara, aby go zablokowac
I otworzy¢ prowadnice pojemnika.

- Ustaw ponownie grubos$¢ mielenia
zanotowana przed czyszczeniem.

- Napetnij pojemnik ziarnami kawy.

1. WYROWNAJ PROWADNICE POJEMNIKA
2. WLOZ

3. 0BROC

Uwaga: Zdecydowanie odradzamy
uzywanie ziaren kawy typu Torrefacto

w ekspresie do kawy Barista Signature.
Ze wzgledu na wysoka zawartos¢ cukru,
zespot mtynka zarnowego szybko

sie zatyka.
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Cykl odkamieniania - Ekspres do kawy

Po dtuzszym uzywaniu ekspresu Barista
Signature moze nagromadzi¢ sie w nim

osad mineralny, dlatego bedzie on wymagat

okazjonalnego odkamieniania.

Zalecamy odkamienianie ekspresu do kawy
Barista Signature co 4-6 miesiecy, chociaz
ten okres zalezy od twardosci wody

i czestotliwosci uzytkowania.

Roztwor srodka odkamieniajacego

Masz 2 opcje:

A. Tabletki odkamieniajace do ekspreséw.
Lub

B. Biaty ocet i ciepta woda.

Cykl odkamieniania

Cykl odkamieniania trwa okoto 10 minut.

Wazne: Jesli cykl odkamieniania

nie zostanie ukonczony lub zostanie
zatrzymany w trakcie ktoregokolwiek

z etapdw odkamieniania, konieczne
bedzie ponowne rozpoczecie tego cyklu
od poczatku.

Przygotowywanie do cyklu odkamieniania

- Wyjmij filtr wody i uchwyt filtra wody
ze zbiornika na wode.

* Wlej roztwor do zbiornika na wode

A. Wlej 1 litr ciepte] wody do zbiornika.
Dodaj jedna tabletke odkamieniajaca.

Zaczekaj, az tabletka catkowicie sie rozpusci.

Lub

B. Do pustego pojemnika na wode dodaj
12 tyzki biatego octu. Wlej 1 litr ciepte]
wody do zbiornika. Zaczekaj, aby roztwor
doktadnie sie wymiesza.

- Wtdz zbiornik na wode na swoje miejsce.
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- Umies¢ 1-litrowy pojemnik pod gtowica
grupy i kranem z goraca woda.

¢ Sprawdz? zasilanie
Upewnij sie, ze:

- Wtyczka jest wtozona do gniazdka
i wtgczona.

- POKRETLO znajduje sie w pozycji pionowe.

- Ekspres do kawy Barista Signature
jest wtaczony i znajduje sie w stanie
GOTOWOSCI.

¢ Przechodzenie do cyklu odkamieniania

Jednoczesdnie nacisnij
(ap i przytrzymaj przez 3 sekundy
= przyciski parzenia recznego
O I jednej porcji. Ekspres do kawy
= Barista Signature wyemituje

3 sygnaty dzwiekowe, a ikona
@ czyszczenia/odkamieniania
zacznie pulsowac.

- Ikona odkamieniania bedzie pulsowac
przez caty czas trwania cyklu
odkamieniania.

Wazne: Cykl odkamieniania
i_*  mozna zakonczy¢ w dowolnym
@ momencie, naciskajac PRZYCISK
PARZENIA RECZNEGO.

Krok 1. Cykl odkamieniania kolby
i dyszy pary

- Ustaw POKRETEO w pozycji funkcji PARA.

N - KONTROLKA PARY bedzie
() teraz catkowicie wtaczona.

- Pompa uruchomi sie, a goraca woda
zacznie wyptywad z gtowicy grupy i dyszy
pary. Przez okreslony czas pompa bedzie
wydawac rézne dzwieki.

- Ten krok zakonczy sie, kiedy goraca woda
przestanie wyptywac z gtowicy grupy
I dyszy pary.

- Aby wskazac, ze urzadzenie zakofczyto

ten krok, wyemituje ono sygnat dzwiekowy,
a KONTROLKA PARY zacznie migac¢.

- Obro¢ POKRETEO do pozycji pionowej,

po czym kontrolka pary zgasnie.

@ - lkona odkamieniania bedzie
nadal pulsowac.

Przejdz do kroku 2.

Krok 2. Cykl odkamieniania kranu
z goraca woda

Ustaw POKRETEO w pozycji funkcji
GORACEJ WODY.

- KONTROLKA GORACEJ WODY bedzie
teraz catkowicie wtaczona.

- Pompa uruchomi sie i goraca woda bedzie
wyptywac z kranu. Przez okreslony czas
pompa bedzie wydawacd rézne dzwieki.

Cykl odkamieniania - Ekspres do kawy

- Ten krok zakonczy sie, kiedy z kranu
przestanie wyptywa¢ goraca woda.

- Aby wskaza¢, ze urzadzenie zakonczyto
ten krok, wyemituje ono sygnat
dzwiekowy, a KONTROLKA GORACEJ
WODY zacznie migac.

- Obré¢ POKRETLO do pozycji pionowej,

po czym kontrolka goracej wody zgasnie.

@ - Ikana odkamieniania bedzie
nadal pulsowac.

PrzejdZ do kroku 3.
Krok 3. Przygotowywanie do przeptukania
Wazne: Ten krok nalezy przeprowadzi¢

w ciagu maksymalnie 5 minut, zanim
cykl odkamieniania zostanie zakonczony.

- Dysza pary i gtowica grupy musza teraz
zostac przeptukane éwieza woda, aby
usunac roztwor odkamieniajacy.

¢ Wyptucz zbiornik na wode

Wyjmij zbiornik na wode i doktadnie
wyptucz go pod biezaca woda, upewniajac
sie, ze wszystkie Slady roztworu
odkamieniajacego zostaty usuniete.

* Napetnij zbiornik na wode

- Napetnij zbiornik na wode zimna woda
do linii ,Max" i wtdz go na miejsce.

¢ Oproznij pojemniki

- Usun wode z pojemnikéw i zatéz
Je ponownie.

PrzejdZ do kroku 4.
Krok 4. Rozpocznij przeptukiwanie

- Ustaw POKRETEO w pozycji funkcji PARY.
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Cykl odkamieniania - Ekspres do kawy

N - KONTROLKA PARY bedzie
) teraz catkowicie wtaczona.

- Pompa uruchomi sie, a goraca woda
zacznie wyptywac z gtowicy grupy
i dyszy pary.

- Po 2 minutach pompa przestanie podawac
wode, a kontrolka pary zacznie migac.

- Ustaw pokretto w pozycji pionowej.

- - KONTROLKA GORACEJ
a WODY bedzie teraz catkowicie
wtaczona.

- Ustaw POKRETLO w pozycji funkcji
GORACEJ WODY.

- Pompa uruchomi sie i goraca woda
zacznie ptyna¢ z KRANU.

- Po 2 minutach pompa przestanie
podawac¢ wode, a ikona KRANU
Z GORACA WODA zacznie migac.

- Ustaw pokretto w pozycji pionowe].
- Cykl odkamieniania jest zakoniczony.
Cykl odkamieniania zakonczony

- Aby zasygnalizowac¢ zakonczenie cyklu
odkamieniania, urzadzenie wyemituje
sygnat dzwiekowy, a KONTROLKA
odkamieniania przestanie migac.

Czyszczenie po przeprowadzeniu cyklu
odkamieniania

- Wylej wode z pojemnikdw i wyczysc je,
upewniajac sie, ze zostana usuniete

wszelkie $lady roztworu odkamieniajacego.

- Ponownie zainstaluj filtr wody i uchwyt
filtra wody w zbiorniku na wode.

Mozliwosc¢ dokupienia akcesoriow

Skontaktuj sie z Dziatem Obstugi Klienta firmy Breville pod numerem
0800 525 089

Kosze filtrujace 58 mm

Z pojedyncza Scianka

1 FILIZANKA 2 FILIZANK]

Z podwdjna $cianka

1 FILIZANKA

(

2 FILIZANKI

Odwiedz witryne internetowa firmy Breville,
aby zobaczy¢ petna oferte ekspreséw do kawy i akcesoriéw.

www.breville.co.uk
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Dodatkowe informacje

CZESCI ZAMIENNE

Aby uzyskac¢ czesci dodatkowe lub
zamienne, odwied? strone www.breville.
co.uk lub zadzwor do nas pod numer
0161 621 6900.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Informacje dotyczace rozwiazywania
probleméw i czesto zadawane pytania mozna
znalez¢ na stronie: www.breville.co.uk/fags

SERWIS POSPRZEDAZOWY | CZESCI
ZAMIENNE

W przypadku, gdy urzadzenie nie dziata,
ale jest objete gwarancja, nalezy zwrdcic
je do miejsca zakupu w celu wymiany.
Nalezy pamietac, ze wymagany bedzie
wazny dowod zakupu. Aby uzyskac
dodatkowe wsparcie, skontaktuj sie

z naszym Dziatem Obstugi Klienta:

Telefon: 0800 028 7154
E-mail: BrevilleEurope@newellco.com

UTYLIZACJA ODPADOW

Zuzytych produktéw elektrycznych

nie nalezy wyrzucac wraz z odpadami
domowymi. Prosze oddac do recyklingu
tam, gdzie jest to mozliwe. Wyslij

do nas wiadomo$¢ e-mail na adres
BrevilleEurope@newellco.com, aby uzyskaé
dalsze informacje dotyczace recyklingu

i dyrektywy WEEE.
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Breville

Newell Poland Services Sp. z 0.0.,
Plac Andersa 7, Poznan, 61-894, Poland.
e-mail: BrevilleEurope@newellco.com.
Telephone: United Kingdom: 0800 028 7154 | Spain: 0900 81 65 10 | France: 0805 542 055.
For all other countries, please call +44 800 028 7154. International rates may apply.
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The product you buy may differ slightly from the one shown on this carton due to continuing product development.
Made in China.
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