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Podwéjna frytkownica na gorgce powietrze

Instrukcja obstugi

Istotne wskazowki dotyczace bezpieczenstwa

UWAZNIE PRZECZYTAJ | ZACHOWAJ DO
POZNIEJSZEGO UZYTKU.

Uwagi ogélne

- Z niniejszego urzadzenia moga korzystac dzieci
w wieku od 8 lat oraz osoby o obnizonych zdolnosciach
fizycznych, percepcujnych i umystowych lub
0 niewielkim doswiadczeniu i wiedzy, o ile jest nad nimi
sprawowany nadzor lub zostaty one pouczone w zakresie
korzystania z urzadzenia w bezpieczny sposob i zdajg
sobie sprawe z ewentualnego niebezpieczenstwa.

« Dzieciom nie wolno bawic sie urzadzeniem.

« Czyszczenie i konserwacje przeprowadzang przez
uzytkownika mozna powierzyc dzieciom tylko, jesli
ukonczyty 8 rok zycia i sg pod nadzorem.

- Dzieci ponizej 8 roku zycia musza pozostawac poza
zasiegiem urzadzenia i jego zasilania.

« W przypadku uszkodzenia kabla zasilajgcego, jego
wymiane nalezy zleci¢ wykwalifikowanemu serwisowi,
aby zapobiec niebezpiecznym sytuacjom. Zabrania
sie uzywania urzadzenia z uszkodzonym kablem
zasilajgcym.

- Nie wolno zanurzac urzadzenia, przewodu zasilajgcego
ani wtyczki w wodzie lub innym ptynie.
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- Powierzchnie majace kontakt z zywnoscig nalezy
czyscic zgodnie z instrukcjami zawartymi w niniejszym
podreczniku.

- Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomoca
zewnetrznego timera lub pilota.

SSS OSTRZEZENIE. Goraca powierzchnia.

- Temperatura dostepnych powierzchni moze byc wyzsza,
jesli urzadzenie pracuje. Urzadzenie moze byc gorace
rowniez po jego wytaczeniu. Przed czyszczeniem,
konserwacja lub innymi czynnosciami upewnij sie, ze
urzadzenie catkowicie wystygto.

Inne wazne instrukcje bezpieczeristwa dotyczace korzystania z urzadzenia
* Przed podtgczeniem urzadzenia do gniazdka sieciowego upewnij sig, ze napiecie nominalne podane na etykiecie jest zgodne z napigciem
elektrycznym w gniazdku, do ktérego chcesz podtgczyc urzadzenie.

» Urzadzenie nalezy podtgczac wytgcznie do gniazdka ze stykiem ochronnym. Zalecamy podtgczenie urzadzenia do oddzielnego obwodu
elektrycznego. Nie uzywaj przedtuzaczy.

» Nie podtaczaj urzadzenia do gniazdka sieciowego, jezeli nie jest ono prawidtowo zmontowane.

* Gniazdko sieciowe musi byc tatwo dostepne, aby w razie koniecznosci mozna byto odtgczyc urzadzenie od zasilania.

* Nie dotykaj kabla sieciowego ani wtyczki mokrymi rekami.

* Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego. Urzadzenie stuzy takze do osobistego uzytku niekomercyjnego w miejscach
takich jak:
- aneksy kuchenne dla personelu w sklepach, biurach iinnych miejscach pracy;
- pokoje hotelowe lub motelowe i inne pomieszczenia mieszkalne;
- gospodarstwa agroturystyczne;
- obiekty oferujgce nocleg ze $niadaniem.

* Zabrania sie uzywania urzadzenia w $rodowisku przemystowym lub na zewnatrz.

» Urzadzenie jest przeznaczone do przygotowywania zywnosci. Nie uzywaj produktu do innych celéw niz te, do ktdrych jest przeznaczony.

» Nie stawiaj urzadzenia na parapetach okiennych ani na niestabilnych powierzchniach. Urzgdzenie umieszczaj zawsze na stabilnej, rownej i suchej
powierzchni.

» Nie stawiaj urzadzenia na kuchence elektrycznej ani gazowej lub w poblizu kuchenki, nie umieszczaj go w poblizu otwartego ognia lub urzadzenia
bedacego zrodtem ciepta.

* Nie uzywaj urzadzenia w poblizu wanny, umywalki, basenu lub innego Zrddta wody.

* Przed uzyciem urzadzenia nalezy upewnic sig, ze tacka ociekowa znajduje sie na swoim miejscu.

* Podczas uzywania urzadzenia nalezy zapewnic dostateczng przestrzen dla obiegu powietrza nad urzadzeniem i wokét niego. Nie nalezy uzywac
urzadzenia w poblizu materiatdw tatwopalnych, takich jak zastony, $cierki do wycierania naczyn itp.

* Nie nalezy umieszczac urzadzenia na powierzchni pokrytej tkaning lub obrusem.

* Zawsze przygotowuj jedzenie w dotgczonym pojemniku do smazenia.

« Napetnienie pojemnika do smazenia olejem moze spowodowac niebezpieczenstwo pozaru.

* Podczas przygotowywania ttustych potraw nalezy zachowac szczegélng ostroznos¢, aby nie poparzyc sie skwierczacym ttuszczem.
» Nie dotykaj nieprzywierajgcej powierzchni ostrymi lub metalowymi przedmiotami. Mogtoby doj$¢ do jego uszkodzenia.

* Nie zakrywaj otworéw wentylacyjnych, gdy urzadzenie jest wtaczone.
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* Zawsze wytqczaj urzadzenie i wyjmuj wtyczke z gniazdka sieciowego, gdy pozostawiasz je bez nadzoru, po uzyciu oraz przed czyszczeniem Wb
przenoszeniem.

* Przed przemieszczeniem, czyszczeniem lub sktadowaniem nalezy pozostawic urzadzenie do ostygniecia. Podczas przenoszenia urzadzenia
nalezy skorzystac z uchwytu z termoizolacj.

* Nie uzywaj urzadzenia do odktadania przedmiotow.

» Odtacz przewod zasilajacy od gniazdka, ciggnac za wiyczke, a nie za przewod. W przeciwnym razie mogtoby dojs¢ do uszkodzenia kabla lub
gniazdka.

e Zwro¢ uwage, aby kabel zasilajgcy nie zwisat poza krawedz stotu oraz by nie dotykat gorgcej powierzchni.

* Nie uzywaj urzadzenia, jesli nie dziata ono prawidtowo, jesli spadto na ziemie, zostato uszkodzone lub zanurzone w wodzie.

* Aby uniknac ryzyka porazenia pradem, nie nalezy samodzielnie naprawiac¢ ani modyfikowac urzadzenia. Wszelkie naprawy nalezy powierzyc
autoryzowanemu serwisowi. Ingerencja w urzadzenie moze spowodowac utrate rekojmi i gwarancji.

OBJASNIENIE SYMBOLI UMIESZCZONYCH NA PRODUKCIE LUB W DOKUMENTACJI TOWARZYSZACEJ

c € Ten produkt spetnia wszelkie dotyczace go podstawowe wymagania dyrektyw UE.

Ten symbol umieszczony na produkcie lub w jego dokumentacji przewodniej 0znacza, ze zuzyte urzadzenia elektryczne i elektroniczne
nie moga by¢ wyrzucane wraz ze zwyktymi odpadami komunalnymi.
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Podwéjna frytkownica na gorgce powietrze

Instrukcja obstugi

* Dzigkujemy, ze wybrali Paristwo produkt marki SENCOR i mamy
nadziejg, ze beda Panstwo z niego zadowoleni.

* Przed uzyciem tego urzadzenia prosimy o doktadne zapoznanie
sie z niniejsza instrukcja, nawet jezeli uzywajg Panstwo produktu
podobnego typu. Z urzadzenia nalezy korzystac wytacznie w sposob
opisany w niniejszej instrukcji obstugi. Instrukcje nalezy zachowat do
ewentualnego zastosowania w przysztosci.

« Co najmniej w okresie obowigzywania rekojmi lub gwarancji zalecamy
przechowywac oryginalne opakowanie transportowe, opakowanie,
dowdd zakupu i potwierdzenie zakresu odpowiedzialnosci
sprzedawcy lub karte gwarancyjna. W razie koniecznosci wysytki
urzadzenie zalecamy zapakowat do oryginalnego pudetka.

OPIS URZADZENIA

A1 Wyjmowana przegroda A5 Gorna powierzchnia

A2 Podktadki do smazenia A6 Panel sterowania

A3 Pojemnik do smazenia A7 Korpus frytkownicy
z okienkiem A8 GCrzatka

A4 Uchwyty

Bez ilustracji: otwory wentylacyjne (Uumieszczone z tytu)

OPIS PANELU STERUJACEGO

B1 Ikony programow g

B2 Przycisk + (lewa czes¢) B9 Przycisk U ustawienia

B3 Przycisk 1do wyboru lewego temperatury
pojemnika do smazenia B10 Wyswietlacz prawego

B4 Przycisk - (lewa czgsc) pojemnika do smazenia

B5  Przycisk I wyboru trybu B11 Przycisk vuslaW|en|a czasu

przyrzadzania

pracy

B6 Wuyswietlacz lewego
pojemnika do smazenia

B7 Przycisk MATCH COOK
do wtaczenia funkcji
podwdjnego smazenia

Przycisk @ wigczania/
wytaczania frytkownicy
i uruchamiania programu
B13 Przycisk — (prawa czgsc)
B14 Przycisk 2 do wyboru
B8 Przycisk SYNC do wtaczania prawego pojemnika do
funkcji zsynchronizowanego smazenia
zakoriczenia B15 Przycisk + (prawa czgsc)

B12

PRZEZNACZENIE

* Podwaojna frytkownica na gorgce powietrze Sencor SFR 9650BK
jest przeznaczona do obrobki cieplnej zywnosci. Obrébka odbywa sie
poprzez ,smazenie” gorgcym powietrzem z minimalng iloscig oleju.
Powietrze jest ogrzewane przez element grzejny i rozprowadzane
rownomiernie przez wewnetrzng przestrzen pojemnika do smazenia
przez wewnetrzny wentylator.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

* Przed pierwszym uzyciem urzadzenia i jego akcesoridw nalezy wyjac
je z opakowania i usungc wszelkie etykiety lub metki promocyjne.

* Zewneltrzng powierzchnie urzadzenia przetrzyj migkka gabka lekko
zwilzong w cieptej wodzie. Wytrzyj czysta scierka do sucha.

*  Zdejmij pojemnik do smazenia, podktadki i przegrode i umyj je
w cieptej wodzie z odrobing detergentu kuchennego. Optucz i wytrzyj
do sucha.

*  Wutrzyj wnetrze frytkownicy miekka gabka lekko zwilzong cieptg
woda. Wytrzyj czysta scierka do sucha.

WLASCIWOSCI | FUNKCJE FRYTKOWNICY NA GORACE POWIETRZE

Pojemnik do smazenia

Pojemnik do smazenia wyposazony jest w okienko, dzigki ktoremu
bedzie mozna tatwo i szybko sprawdzi¢ stan przygotowania potraw
wewnatrz pojemnika bez koniecznosci ich wyjmowania

Wyjmowana przegroda

Whtozenie wyjmowanej przegrody umozliwia podzielenie pojemnika
do smazenia na dwie czesci. W kazdej czesci bedziesz w stanie
przygotowac rozne potrawy, kazda dla innego programu i w innej
temperaturze.

O$wietlenie wewngtrzne

Oswietlenie wewnetrzne utatwia sprawdzenie stanu przygotowania
potraw. Dzigki inteligentnemu sterowaniu automatycznie gasnie po
wuyjeciu pojemnika do smazenia i zapala si¢ ponownie po wtozeniu.
Oswietlenie automatycznie zgasnie po zakoriczeniu przygotowywania.
Ponadio, jesli przygotujesz potrawe tylko w jednej czesci, oswietlenie
zaswieci sie tylko w tej czesci. Druga czes¢ pozostanie nieoswietlona.
Funkcje frytkownicy bezttuszczowej

Frytownica Sencor SFR 9650BK jest wyposazona w nastepujace
funkcje:

- podwdjne smazenie: w catym pojemniku do smazenia
przygotowywane sg potrawy na tym samym programie.
Szczegotowe informacje dostepne s w rozdziale Podwéjne
smazenie.

- zsynchronizowane smazenie: podziel pojemnik do smazenia
na dwie czesci za pomocqg wyjmowanej przegrody, a w obu
czesciach przygotowanie potrawy zostanie zakoriczone w tym
samym czasie. Szczegdtowe informacje dostepne s w rozdziale
Zsynchronizowane zakoriczenie przygotowania potrawy.

- niezalezne smazenie: podziel pojemnik do smazenia na dwie
czesci za pomoca wyjmowanej przegrody i ustaw program
smazenia dla kazdej czesci oddzielnie. Przygotowanie potrawy
zostanie zakonczone zgodnie z ustawionym czasem gotowania
niezaleznie od siebie.

KORZYSTANIE Z WYJMOWANEJ PRZEGRODY

* Wuyjmowana przegroda stuzy do oddzielenia wnetrza pojemnika do
smazenia. Zaleca sie podzielenie go, jesli chcesz ustawi¢ dwa rézne
programy smazenia z inng temperaturg lub jesli chcesz ustawit jeden
program pieczenia dla lewej lub prawej czesci pojemnika (druga
zostanie wytgczona). Przegroda sprawi, ze zywnos¢ nie zostanie
wymieszana, a potrawa przygotowywana w programie 0 nizszej
temperaturze nie zostanie przypalona.

* Zdejmij przegrode podczas korzystania z funkcji podwajnego
smazenia - palrz rozdziat Podwéjne smazenie w dalszej czesci
instrukcii.

Podczas wktadania przegrody do pojemnika do smazenia postepuj

W nastepujacy sposob:

1. Umies¢ podktadki w pojemniku do smazenia.

2. Obro¢ przegrode tak, aby oznaczone na niej strzatki byty

skierowane w dot.

3. Wyréwnaj przegrode z rowkiem na tylnej scianie pojemnika do

smazenia i wtdz jg do rowka — patrz rysunek C. Docisnij przegrode
w dot, az osigdzie na dnie pojemnika miedzy podktadkami do
smazenia. Na dnie patelni znajduje sie réwniez rowek, do ktérego
ma wpasowac sie przegroda.

* Jedli chcesz wyjac przegrode, wyciagnij jg z pojemnika do gory.
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Ostrzezenie:

Przed wtozeniem lub wyjeciem przegrody

upewnij sig, ze frytownica jest wytgczona

i catkowicie wystygta. Pamietaj, ze po zakoriczeniu
przygotowywania programu przegroda jest bardzo
goraca i istnieje ryzyko powaznych oparzen

z powodu niewtasciwego obchodzenia sie z nia.
Jesli musisz zdja¢ przegrode, gdy jest goraca, zatdz
kuchenne rekawice ochronne, zdejmij jg i potéz na
desce do krojenia lub innej powierzchni odpornej
na ciepto.

UMIESZCZENIE FRYTOWNICY

*  Umies¢ frytkownice na gorace powietrze na ptaskiej, twardej i suchej
powierzchni w odpowiedniej odlegtosci od gniazdka elektrycznego.

*  Zapewnij wystarczajacq przestrzen wokot frytkownicy, aby powietrze
wokat urzgdzenia mogto swobodnie cyrkulowac. Jest to szczegolnie
wazne w tylnej czesci, gdzie znajduja sie otwory wentylacyjne.

Nie wolno ich zakrywat podczas pracy, nawet gdy frytkownica sie
chtodzi.

Ostrzezenie:

Nie nalezy uzywac urzadzenia w poblizu materiatow
tatwopalnych, takich jak zastony, scierki do
wycierania naczyn itp. Nie nalezy umieszczac
urzadzenia na powierzchni pokrytej materiatem lub
obrusem.

PODSTAWOWY ZAKRES UZYCIA FRYTOWNICY

1. Wuyjmij pojemnik do smazenia z frytkownicy. Umies¢ podktadki
do smazenia w pojemniku. Podktadki sg wyposazone w uchwyty
posrodku. Powinny byc skierowane do géry po wtozeniu. Zgodnie
z zamierzona funkcja korzystania z frytkownicy, wtdz przegrode —
patrz poprzednie rozdziaty instrukcji.

2. WItdz sktadniki do pojemnika do smazenia, ktore chcesz

przygotowac, pojemnik ponownie wtdz do frytkownicy.

W6z wiyczke kabla zasilajacego do gniazdka sieciowego.

Rozlegnie sig krotkie ostrzezenie dzwigkowe, a panel sterowania

zasdwieci sie na krotko. Pozniej wyswietlacz zgasnie i frytkownica

Hw

przetgczy sie w tryb czuwania. Tylko przycisk @ pozostanie
podswietlony.

o

Wigcz frytkownice przy pomocy przycisku @ Zaswiecq sie
przyciski1i 2.

Naciénij przycisk 11ub 2, aby wybrac lewq lub prawa czgs¢
urzadzenia, ktorej bedziesz uzywac. Na wyswietlaczu pojawi
sie domyslna temperatura oraz domyslny czas przyrzadzania.

o0

Zaczng migac przyciski wybranej czesci frytkownicy @ oraz ikona
programu przygotowania stekow.

Kilkukrotnym nacisnieciem przycisku E% wybierz program
przygotowania potrawy. W razie potrzeby dostosuj czas
przygotowania lub temperature — wigcej informacji znajdziesz

w instrukcji.

Aby ustawic¢ program przygotowania potrawy w drugiej czesci
urzadzenia, nacisnij przycisk 1lub 2. Kilkukrotnym nacisnieciem

~N

©

przycisku O wybierz program przygotowania potrawy. W razie
potrzeby dostosuj czas przygotowania lub temperature — wiecej
informacji znajdziesz w instrukcji.

ﬁ Uwaga:

Jedli frytkownica jest wigczona, ale pojemnik do smazenia
jest wyjety (na obu wyswietlaczach widnieje napis
L,OPEN"), Zaden przycisk nie bedzie dziatat. Aby jg moc
wigczyc, wybrac program itp., nalezy wtozyc pojemnik do
korpusu frytkownicy.

9. Nacisnij przycisk @ a frytkownica uruchomi sie. Na wyswietlaczu
(wyswietlaczach) pojawi sig na przemian ustawiony czas
i temperatura.

10. Podczas przygotowywania sprawdz stan przyrumienienia przez
okienko. Jesli sktadniki wymagaja wymieszania, ostroznie wyjmij

pojemnik do smazenia, przemieszaj sktadniki i wtdz pojemnik

z powrotem do korpusu frytkownicy.

Po uptywie ustawionego czasu pieczenia rozlegnie sig pieciokrotny
sygnat dzwiekowy, na obu wyswietlaczach pojawi sie napis

.OFF", zgasnie oswietlenie patelni, a frytkownica przetaczy sie

w tryb czuwania. Wentylator bedzie dziata¢ przez okoto 15 sekund
a nastepnie sie wytaczy.

12, Wuyjmij pojemnik do smazenia i sprawdz stan wysmazenia potrawy.
Jesli sktadniki nie zostaty catkowicie przesmazone, wtdz pojemnik
do smazenia z powrotem i dostosuj zgdang temperature i czas
przygotowania. Uruchom frytkownice.

13. Jedli potrawa jest dobrze wysmazona, wyjmij pojemnik

z frytkownicy i umie$¢ go na powierzchni odpornej na wysokg
temperature. Za pomoca szczypiec lub podobnych przyborow
kuchennych wyjmij jedzenie, odsacz je na talerzu wytozonym
papierowym recznikiem kuchennym i podawaj.

0

Uwaga:

Nie odwracaj pojemnika do smazenia do géry dnem.

Olej gromadzacy sie na dnie wyleje sie na przygotowywang
potrawe.

Uwaga:

Pojemnik do smazenia nalezy zawsze umieszczac na
powierzchni odpornej na wysokie temperatury. Nie
umieszczaj go na plastikowych deskach, obrusach lub
podobnych materiatach wrazliwych na ciepto.

e

14.  Jedli chcesz anulowat przygotowanie, nacisnij dtugo przycisk @
az na obu wyswietlaczach pojawi sie ,OFF".

15.  Po zakonczeniu korzystania z urzadzenia nalezy odtgczyc wiyczke
przewodu zasilajgcego od gniazdka elektrycznego.

16. Przed czyszczeniem, konserwacjg lub innymi czynnosciami nalezy

odczekat, az frytkownica ostygnie.

Ostrzezenie:
Podczas uzytkowania frytkownica nagrzewa sie
i moze osiggac wysokie temperatury. Urzadzenie
pozostaje gorgce nawet po zaprzestaniu uzywania.
Przy niewtasciwej manipulaciji istnieje ryzyko
powaznych oparzen. Zachowaj szczegolng
ostroznos¢ podczas manipulacii. Zalecamy
stosowanie kuchennych rekawic ochronnych.
Podczas przenoszenia pojemnika do smazenia
nalezy zawsze korzysta¢ z uchwytu z termoizolacja.
Nie umieszczaj pojemnika na powierzchniach
wrazliwych na ciepto!
Uwaga:
Nigdy nie uzywaj metalowych przyboréw ani noza,
poniewaz mozesz zarysowac nieprzywierajgcy
powierzchnie pojemnika do smazenia.

Przerwanie przygotowania potrawy

« Jedlichcesz przerwac prace frytkownicy podczas przygotowywania
potraw, nacisnij krotko przycisk g

* Wyswietlacz miga i na przemian pokazuje ustawiona temperature

i pozostaty czas przygotowania potrawy. Przyciski @ oraz wybrane
elementy frytkownicy (1ub 2) oraz ikona wybranego programu beda
migac.

Mozesz skorzystac z mozliwosci przerwania przygotowania potrawy,

aby dostosowat czas gotowania lub ustawi¢ nowa temperature —

postepuj wowczas zgodnie z ponizszymi instrukcjami.

* Mozesz rowniez uzyc przerwy w gotowaniu, aby sprawdzic stan
wysmazenia. Ostroznie wyjmij pojemnik do smazenia, a na obu
wyswietlaczach pojawi sie napis ,OPEN". Sprawdz stan potrawy
i wtdz pojemnik do smazenia z powrotem.

* Aby ponownie uruchomic frytkownice, nacisnij przycisk @

* Mozesz rowniez przerwat prace frytkownicy, ostroznie wyjmujac
pojemnik do smazenia. Na wyswietlaczach pojawi sie napis ,OPEN".
Po wtozeniu pojemnika do smazenia, dziatanie frytkownicy jest
automatycznie przywracane. Jednak w takim przypadku nie bedzie
mozna ustawit czasu ani temperatury przygotowania.
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Jesli praca frytkownicy zostanie przerwana na dtuzej niz 20 sekund,
wentylator zatrzyma sie. Po uruchomieniu frytkownica uruchomi sie

ponownie.

Jedli praca frytkownicy zostanie przerwana i nie zostanie nacisniety

zaden przycisk przez ponad 5 minut, frytkownica wytaczy sie

i przetaczy sie w tryb czuwania, w ktérym zaswiecs sie przyciski

,1a 2. W takim przypadku nalezy ponownie wybra¢ program
pieczenia i ponownie uruchomic frytkownice.

Wuybér programu fabrycznego
Frytkownica na gorgce powietrze jest wyposazona w osiem wstepnie

ustawionych programow smazenia. Kazdy program ma wstepnie
ustawiong temperature i czas przygotowania, ktére mozna zmienic.

1. Wiacz frytkownice przyciskiem @

2. Nacisénij przycisk 1ub 2 aby wybrac lewa lub prawa strone
frytkownicy, ktorej bedziesz uzywac.

3. Poprzez ponowne naciskanie przycisku OO wybierz preferowany
program. Kazde nacisniecie spowoduje miganie ikony wybranego
programu.

4. Aby uruchomic frytkownice, naciénij przycisk @

Tabela programéw fabrycznych

Domyélna Domyslny czas
Program Ikona temperatura L
c) przygotowania (min)
Stek 200 15
Udka kurczaka 200 25
g
Owoce morza !%@ 180 18
Ryba 180 10
Pizza A@ 180 P
8]

Frytki % 200 18
Pieczenie (@ 150 25
Warzywa j 150 15

Ustawienie temperatury
W przypadku koniecznosci zmiany temperatury wybranego programu
postepuj w nastepujacy sposob:

1. Powybraniu programu przygotowania nacisnij przycisk g do czasu

pojawienia sig na wyswietlaczu ikony O .

2. Nacisnij kilkakrotnie przyciski +/- wybranej czgsci, aby ustawic¢
temperature w zakresie od 80 do 200°C.

3. Aby uruchomic frytkownice, nacisnij przycisk @

L ienie czasu przyrzadzani

Jesli chcesz zmieni¢ czas przygotowania dla danego programu, postepuj

zgodnie z ponizszymi wskazdwkami:

1. Powybraniu programu przygotowania potrawy nacisnij przycisk E
do czasu pojawienia sie na wyswietlaczu ikony [ .

2. Naciénij kilkakrotnie przyciski +/- wybranej czesci, aby ustawic¢
czas gotowania w zakresie od 1do 60 minut.

3. Aby uruchomi¢ frytkownice, nacisnij przycisk @

ﬁ Uwaga:
—1= Czas i temperature gotowania mozna zmieni¢ nawet
—|— wtedy, gdy frytkownica jest uruchomiona, w taki sam
Sposob, jak opisano powyzej.
Zsynchronizowane zakoriczenie gotowania
Wybierz te funkcje, jesli chcesz, aby jedzenie w obu pojemnikach byto
gotowe w tym samym czasie.

1. Wiacz frytkownice przyciskiem @ i nacisénij przycisk 1. Wybierz
program przygotowania i dostosuj czas i temperature zgodnie

Z opisem powyzej.

Nastepnie nacisnij przycisk 2. Wybierz program przygotowania

i dostosuj czas i temperature zgodnie z opisem powyzej.

Nacisnij przycisk SYNC. Oznacza to, ze przygotowanie potrawy
w obu czeséciach naczynia zostanie zakonczone w tym samym
czasie.

N

w

A

Aby uruchomic frytkownice, nacisnij przycisk @ Rozpocznie sie
program o dtuzszym czasie przygotowania, wyswietlacz zacznie
odliczac¢ czas przygotowania, podczas gdy program o krétszym
czasie przygotowania pozostanie wstrzymany, a na wyswietlaczu
pojawi sie ,Hold".

Gdy tylko uptynie réznica miedzy programem o dtuzszym czasie
przygotowania a programem o krotszym czasie przygotowania,
uruchamiany jest drugi program, a czas przygotowania jest
odliczany na wyswietlaczu.

al

Wazne:

Jesli uruchomisz lewy lub prawy pojemnik do
smazenia bez nacisnigcia przycisku SYNC, funkcja
zsynchronizowanego zakoriczenia nie bedzie
aktywna.

Podwdéjne smazenie

Wuybierz te funkcje, jesli chcesz, aby jedzenie byto gotowane w ten sam

sposob w catym pojemniku do smazenia. Wyjmij przegrode z pojemnika

do smazenia. Ustawienie programu, regulacja temperatury lub czas
przygotowania mozliwe sq tylko dla jednego pojemnika do smazenia.

1. Wigczyc frytkownice przyciskiem @ i naciénij przycisk 1lub 2.
Wuybierz program przygotowania i dostosuj czas i temperature
zgodnie z opisem powyzej.

2. Naciénij przycisk MATCH COOK. Wybrany program, ustawiona
temperatura lub czas przygotowania sg automatycznie ustawiane
dla catego pojemnika do smazenia. Ta sama wartos¢ bedzie
wyswietlana na obu wyswietlaczach.

3. Aby uruchomi¢ frytkownice, nacisnij przycisk @

RADY

* Przyrzadzaj potrawy tej samej wielkosci w tym samym czasie.
Mniejsze kawatki zywnosci zwykle wymagajg nieco krétszego czasu
przygotowywania niz wieksze kawatki.

* Dostosuj czas gotowania w zaleznosci od ilosci przygotowywanego
jedzenia. Wigksze iloci wymagajg dtuzszego czasu przygotowania
niz mniejsze.

* Mieszaj zywnos¢ podczas przygotowywania (zwtaszcza
mniejsze kawatki). Zapewnia to optymalny rezultat i rownomierne
przyrumienienie.

* Dodaj odrobine oleju do frytek ze $wiezych ziemniakow i smaz, az
beda chrupiace.

* Optymalna ilos¢ do przygotowania chrupigcych frytek wynosi 0,5 kg.

*  We frytkownicach powietrznych nie nalezy przyrzadzac potraw
0 bardzo wysokiej zawartosci ttuszczu, takich jak kietbaski.

* Potrawy zwykle przygotowywane w piekarniku mozna réwniez
przygotowac we frytkownicy na gorace powietrze.

* Przygotowujac positki z gotowego ciasta, nalezy skrocic czas
przygotowania.

* Frytkownica na gorgce powietrze moze byc réwniez uzywana do
podgrzewania zywnosci. Aby odgrzac potrawe, ustaw temperature na
150°C, a czas gotowania na 10 minut.
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Domowe frytki

* Podczas przygotowywania frytek domowych nalezy postepowac
W nastepujacy sposob:

* Obierz i pokrdj ziemniaki na frytki.

» Doktadnie umyj frytki i osusz je papierowym recznikiem kuchennym.

* Wlej do miski 1lub 2 tyzki oliwy z oliwek do miski, dodaj frytki i dobrze
wymieszaj, az wszystkie frytki zostang pokryte oliwa.

*  Wuyjmij frytki z miski i pozwolim ociekac przez sitko.

¢ Frytki pozbawione nadmiaru oleju umiesc we frytkownicy i wybierz
program frytkownicy.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Frytkownice nalezy czyscic po kazdym uzyciu. Przed czyszczeniem
frytkownica musi by¢ wytaczona, odtgczona od gniazdka sieciowego
i catkowicie schtodzona, tacznie z akcesoriami.

Ostrzezenie:

Aby zapobiec ryzyku porazenia pradem
elektrycznym, nie zanurzaj urzadzenia, kabla
zasilajgcego ani wtyczki w wodzie ani innych
cieczach.

Pojemnik do p iiprzegroda

*  Wuyjmij podktadki i przegrode z pojemnika do smazenia. Umuyj
pojemnik do smazenia, podktadki i przegrode w cieptej wodzie
z niewielkq iloscig neutralnego detergentu kuchennego. Uzywaj
miekkiej gabki. Optucz i wytrzyj do sucha.

»  Jesli zywnosc sie przypali, wlej do pojemnika gorgcg wode i dodaj
detergent kuchenny. Pozostaw na okoto 10 minut, a nastepnie zmuyj.

Przestrzef wewnetrzna

* Powuyjeciu pojemnika do smazenia wytrzyj jego wnetrze miekka
gqbka lekko zwilzong ciepty woda. Ostroznie wytrzyj element grzejny.
Wytrzyj czysta $cierka do sucha.

Powierzchnia zewnetrzna

* Do czyszczenia powierzchni zewnetrznej uzyj czystej, lekko zwilzonej
szmatki. Nastepnie wytrzyj wszystko do sucha.

Ostrzezenie:
Do czyszczenia nie wolno uzywac drucianych
Sciereczek, sciernych srodkéw czyszczacych,
benzyny itp.

Przechowywanie

» Jezeli urzadzenie nie bedzie eksploatowane przez dtuzszy czas,
nalezy odtgczyc¢ wtyczke od gniazdka elektrycznego, pozostawic
urzadzenie do wystygniecia i wyczyscic wedtug powyzszych
instrukcji.

* Przed odtozeniem do przechowania upewnij sig, ze urzadzenie oraz
wszystkie akcesoria sg czyste i suche.

* Przechowuj urzgdzenie w suchym, czystym i dobrze wentylowanym
miejscu, gdzie nie bedzie ono narazone na ekstremalne temperatury
i bedzie poza zasiegiem dzieci lub zwierzat.

DANE TECHNICZNE

Znamionowy zakres napiecia 220-240V~
Czestotliwosc znamionowa 50-60 Hz
Znamionowy pobdr mocy 2700 W

Pojemnos¢ pojemnika do smazenia gl

WSKAZOWKI | INFORMACJE DOTYCZACE POSTEPOWANIA ZE
ZUZYTYMI OPAKOWANIAMI

Zuzyte opakowanie nalezy przekazac do punktu wyznaczonego przez
lokalny urzad w celu sktadowania odpaddw.

UTYLIZACJA ZUZYTYCH URZI\DZEN ELEKTRYCZNYCH

| ELEKTRONICZNYCH

Aby je prawidtowo zutylizowac, odnowic lub poddac recyklingowi,
przekaz te wyroby do wtasciwych punktow zbiorki odpadow.
Alternatywnie, w niektérych krajach UE lub innych krajach europejskich
mozna zwrdci¢ produkty do lokalnego sprzedawcy detalicznego przy
zakupie réwnowaznego nowego produktu. Prawidtowo utylizujgc
produkt, pomagasz zachowac cenne zasoby surowcow naturalnych

i przeciwdziatasz negatywnemu oddziatywaniu na srodowisko naturalne
oraz zdrowie ludzkie, do czego mogtoby dochodzi¢ nieodpowiedniej
utylizacji odpadow. Szczegotowych informacii udzieli najblizszy lokalny
urzad lub najblizszy punkt zbidrki odpadow. Za nieprawidtowg utylizacje
tego rodzaju odpadéw moga byc¢ naktadane kary zgodne z lokalnymi
przepisami.

Dotyczy podmiotéw gospodarczych z krajéw Unii Europejskiej

Jezeli chcesz zutylizowac urzadzenia elektryczne i elektroniczne, po
potrzebne informacje zwrdc¢ sie do sprzedawcy lub dostawcy produktu.
Utylizacja wyrobéw w krajach spoza Unii Europejskiej

Przed utylizacja tego produktu w innym miejscu, po stosowne informacje
dotyczace prawidtowej utylizacji zgtos sie do odpowiednich urzedow
lokalnych lub sprzedawcy.

Ustawienie temperatury 80-200°C

Ustawienie czasu pracy 1-60 minut

Zmiany w tekscie i parametrach technicznych zastrzezone.
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