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1 Bezpieczenstwo

Przestrzegac ponizszych wskazowek bezpie-
czenstwa.

1.1 Wskazowki ogolne

® Nalezy doktadnie przeczytac¢ niniejszg in-
strukcje.

m |nstrukcje nalezy zachowac i starannie prze-
chowywac jako zrédto informaciji, a takze z
myslg o innych uzytkownikach.

m Jezeli w trakcie transportu urzgdzenie zosta-
to uszkodzone, nie wolno go podtgczac.

1.2 Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

To urzagdzenie jest przeznaczone wytgcznie do
zabudowy. Zastosowac sie do specjalnej in-
strukcji montazu.

Urzadzenie bez wtyczki moze podtgczy¢ wy-
tacznie specjalista z odpowiednimi uprawnie-
niami elektrycznymi. Gwarancja nie obejmuje
szkdd wynikajgcych z nieprawidtowego podta-
czenia urzadzenia.

Urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie:

= do przygotowywania potraw i napojow.

= W gospodarstwie domowym i podobnych za-
stosowaniach, jak na przyktad w kuchni dla
pracownikow w sklepach, biurach oraz in-
nych obszarach handlowych; w gospodar-
stwach rolnych, przez klientéw w hotelach i
innych obiektach mieszkalnych i pensjona-
tach.

® do wysokosci 4000 m nad poziomem mo-
rza.

To urzadzenie jest zgodne z normg EN 55011
wzgl. CISPR 11. Jest to produkt Grupy 2 i kla-
sy B. Grupa 2 oznacza, ze mikrofale wytwarza-
ne sg w celu ogrzania artykutdw spozywczych.
Klasa B oznacza, ze urzgdzenie przeznaczone
jest do uzytku domowego.

1.3 Ograniczenie grupy uzytkownikow

To urzadzenie moze byc¢ obstugiwane przez
dzieci powyzej lat 8 oraz przez osoby o ograni-
czonych zdolnosciach fizycznych, sensorycz-



nych lub umystowych albo osoby nieposiadaja-
ce wymaganego doswiadczenia i/lub wiedzy
tylko pod warunkiem, ze znajdujg sie one pod
nadzorem lub zostaty doktadnie poinformowa-
ne o sposobie bezpiecznej obstugi urzgdzenia
oraz zrozumiaty wynikajgce stgd zagrozenia.
Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzgdzeniem.
Dzieciom nie wolno wykonywac zadnych prze-
widzianych dla uzytkownika czynnosci z zakre-
Su czyszczenia i konserwacji urzgdzenia, chy-
ba ze sg wieku co najmniej 15 lat i wykonujg
te czynnosci pod nadzorem.

Urzadzenie i jego przewod sieciowy nalezy
trzymac poza zasiegiem dzieci ponizej 8 roku
zycia.

1.4 Bezpieczne uzytkowanie

Zawsze prawidtowo wsuwac wyposazenie do
komory piekarnika.
— "Akcesoria", Strona 12

/N OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!
Przechowywane w komorze piekarnika tatwo-
palne przedmioty mogg sie zapalic.

» Nigdy nie przechowywac tatwopalnych
przedmiotdw w komorze piekarnika.

» Gdy w urzadzeniu pojawia sie dym, wytgczyc
urzadzenie lub wyciggngc¢ wtyczke, a drzwi
pozostawi¢ zamkniete, aby ugasi¢ ewentual-
ne ptomienie.

Resztki jedzenia, ttuszcz i sos z pieczenia mo-

gq sie zapalid.

» Przed uruchomieniem nalezy usungc¢ wiek-
sze zanieczyszczenia w komorze piekarnika
Z elementow grzewczych i wyposazenia.

W przypadku otwarcia drzwiczek powstaje

przeciag. Papier do pieczenia moze dotkngc

elementow grzejnych i zapali¢ sie.

» Podczas podgrzewania piekarnika i piecze-
nia nigdy nie ktas¢ papieru do pieczenia na
wyposazenie nie przymocowujgc go.

» Papier do pieczenia nalezy zawsze odpo-
wiednio przycigc i obcigza¢ naczyniem lub
formg do pieczenia.

/N OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Urzadzenie i jego czesci, ktdre mozna do-

tkngc¢, nagrzewajg sie.

» Zachowac ostroznosc, aby unikng¢ dotknie-
cia gorgcych elementow.

» Nie pozwalad, aby dzieci ponizej 8 roku zy-
cia zblizaty sie do urzadzenia.
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Akcesoria i naczynia bardzo sie nagrzewaja.

» Do wyjmowania gorgcego wyposazenia lub
naczyn z komory piekarnika zawsze uzywac
tapek kuchennych.

Opary alkoholowe moga zapali¢ sie w gorgcej

komorze piekarnika. Drzwi urzgdzenia mogg

sie gwattownie otworzy¢. Z komory piekarnika
mogg wydostac sie gorgce opary i ptomienie.

» Do potraw uzywac wytgcznie niewielkich ilo-
Sci wysokoprocentowych napojow.

» Nie podgrzewac¢ napojow spirytusowych (za-
wartos¢ alkohou = 15% obj.) w stanie nieroz-
cienczonym (np. do polewania potraw).

» Drzwiczki urzgdzenia nalezy otwiera¢ ostroz-
nie.

&\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!
Dostepne elementy nagrzewajg sie podczas
eksploatacii.
» Nie dotykac¢ gorgcych elementow.
» Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie.
Podczas otwierania drzwiczek urzgdzenia mo-
ze wydostawac sie gorgca para. W zaleznosci
od temperatury para moze by¢ niewidoczna.
» Ostroznie otwierac drzwi urzgdzenia.
» Nie pozwala¢ dzieciom na zblizanie sie.
Woda w gorgcej komorze piekarnika moze
prowadzi¢ do powstania gorgcej pary wodnej.
» Nigdy nie wlewac¢ wody do gorgcej komory
piekarnika.

&\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia ob-

razen ciala!

Porysowane szkto lub drzwiczki urzgdzenia

mogq sie rozprysnac.

» Nie nalezy uzywac ostrych srodkow czysz-
czacych o wtasciwosciach sciernych ani
ostrych metalowych skrobakdw do czyszcze-
nia szyby drzwi piekarnika, poniewaz mogg
one porysowac powierzchnie.

Urzgdzenie i jego czesci, ktorych mozna do-

tkng¢, mogg miec ostre krawedzie.

» Zachowac ostroznos¢ podczas obstugi i
czyszczenia.

» Jezeli jest taka mozliwosc, nosi¢ rekawice
ochronne.

Zawiasy drzwi urzgdzenia poruszajg sie pod-

czas otwierania i zamykania drzwi, w zwigzku z

tym istnieje ryzyko przytrzasniecia sie.

» Nie dotykac zawiasow.

Elementy drzwi urzgdzenia mogg miec ostre

krawedzie.

» Nosi¢ rekawice ochronne.

Opary alkoholowe mogg zapali¢ sie w gorgcej

komorze piekarnika. Drzwi urzgdzenia mogag
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sie gwattownie otworzyc, a nawet spasc. Szyby

w drzwiach mogg ulec peknieciu i rozprysnagc

sie.

- "Wykluczanie szkod materialnych”,

Strona 6

» Do potraw uzywac wytgcznie niewielkich ilo-
Sci wysokoprocentowych napojow.

» Nie podgrzewac napojow spirytusowych (za-
wartos¢ alkohou = 15% obj.) w stanie nieroz-
cienczonym (np. do polewania potraw).

» Drzwiczki urzgdzenia nalezy otwiera¢ ostroz-
nie.

&\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia pra-

dem!

Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy sta-

nowig powazne zagrozenie.

» Naprawy urzgdzenia mogg by¢ wykonywane
wytgcznie przez wykwalifikowany personel.

» Do naprawy urzgdzenia nalezy uzywac¢ wy-
tacznie oryginalnych czesci zamiennych.

» W przypadku uszkodzenia przewodu zasila-
jacego lub przewodu przytgczeniowego tego
urzgdzenia nalezy wymienic ten przewod na
specjalny przewod zasilajgey lub specjalny
przewod przytgczeniowy, ktory mozna nabyc¢
od producenta lub w jego serwisie.

» W przypadku uszkodzenia przewodu zasila-
jacego tego urzgdzenia nalezy zlecic¢ jego
wymiane wykwalifikowanemu personelowi.

Uszkodzona izolacja lub uszkodzony przewdd

sieciowy stanowig powazne zagrozenie.

» Nigdy nie dopuszcza¢ do kontaktu przewodu
przytaczeniowego z gorgcymi czesciami
urzgdzenia lub zrédtami ciepta.

» Nigdy nie dopuszcza¢ do kontaktu przewodu
przytgczeniowego z przedmiotami zakonczo-
nymi ostrym czubkiem i ostrymi krawedzia-
mi.

» Nigdy nie zatamywac, nie zgniata¢ ani nie
modyfikowac przewodu przytgczeniowego.
Whnikajgca wilgo¢ moze prowadzi¢ do poraze-

nia prgdem.

» Nie uzywac do czyszczenia urzgdzenia my-
jek parowych ani cisnieniowych.

Uszkodzone urzgdzenie lub uszkodzony prze-

wod przytgczeniowy stanowig zagrozenie.

» Nigdy nie wtgczac¢ uszkodzonego urzadze-
nia.

» Nigdy nie ciggna¢ za przewdd przytgczenio-
wy, aby odtgczy¢ urzadzenie od sieci. Za-
wsze ciggngc za wtyczke przewodu przyta-
czeniowego.

» W przypadku uszkodzenia urzgdzenia lub
przewodu przytgczeniowego nalezy natych-

miast wyciggngc¢ wtyczke przewodu przytg-
czeniowego lub wytgczy¢ bezpiecznik w
skrzynce bezpiecznikowe].
» Skontaktowac sie z serwisem. — Strona 33
Po zainstalowaniu urzgdzenia otwory z tytu
urzadzenia nie mogg byc¢ dostepne dla dzieci.
» Nalezy przestrzegac specjalnej instrukciji
montazu.

&\ OSTRZEZENIE - Ryzyko uduszenia sie!

Dzieci mogg sobie naciggng¢ materiaty opako-

wania na gtowe lub zawingc¢ sie w nie i udusic

sie.

» Materiaty z opakowania nalezy trzymac poza
zasiegiem dzieci.

» Nie pozwalac¢ dzieciom na zabawe opakowa-
niem, a szczegolnie folia.

Dzieci mogg potkng¢ drobne czesci lub zadta-

wic sie nimi, co moze doprowadzi¢ do udusze-

nia.

» Drobne czesci nalezy trzymac poza zasie-
giem dzieci.

» Nie nalezy pozwalac¢ dzieciom na zabawe
drobnymi czesciami.

1.5 Mikrofale

PRZECZYTAC UWAZNIE WAZNE INFORMA-
CJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA | ZA-
CHOWAC DO WYKORZYSTANIA W PRZY-
SZtOSCI

/N OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

Uzycie urzgdzenia niezgodnie z przeznacze-

niem jest niebezpieczne i moze spowodowac

szkody. Na przyktad podgrzane kapcie lub po-
duszki wypetnione ziarnem lub zbozem mogg
sie zapali¢ nawet po kilku godzinach.

» Nigdy nie suszyC zywnosSci ani odziezy za
pomocg urzgdzenia.

» Nigdy nie podgrzewac w urzgdzeniu kapci,
poduszek wypetnionych ziarnem lub tuskami
zbdz, gabek, wilgotnych Sciereczek itp.

» Urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie do przy-
gotowywania potraw i napojow.

Produkty spozywcze, ich opakowania i pojem-

niki moga sie zapalic.

» W zadnym wypadku nie wolno podgrzewac
produktow w opakowaniach izotermicznych.

» Nigdy bez nadzoru nie podgrzewac potraw
w pojemnikach z tworzywa sztucznego, pa-
pieru lub z innych palnych materiatow.

» W zadnym wypadku nie wolno nastawiac
zbyt duzej mocy mikrofal ani zbyt dtugiego
czasu grzania. Nalezy przestrzegac¢ wskazo-
wek podanych w instrukcji obstugi.



» W zadnym wypadku nie wolno suszy¢ pro-
duktow spozywczych przy uzyciu mikrofal.

» Nie podgrzewac ani nie rozmrazac¢ produk-
tow spozywczych o niskiej zawartosci wody,
np. chleba, z zastosowaniem zbyt duzej mo-
cy lub przez zbyt dtugi czas.

Olej spozywczy moze sie zapaliC.

» W zadnym wypadku nie wolno podgrzewac
w kuchence mikrofalowej samego oleju ja-
dalnego.

& OSTRZEZENIE - Ryzyko wybuchu!

Ptyny lub pozywienie w szczelnie zamknietych

naczyniach moga lekko eksplodowac.

» Nigdy nie podgrzewac ptyndw ani pozywie-
nia w szczelnie zamknietych naczyniach.

&\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

W trakcie podgrzewania, ale rowniez juz po

podgrzaniu, produkty ze skorupka, tuping lub

skorkg mogg sie rozprysngc.

» Nigdy nie gotowac jajek w skorupkach ani
nie podgrzewac¢ w skorupkach jaj ugotowa-
nych na twardo.

» Nigdy nie gotowac skorupiakow.

» W przypadku jajek sadzonych lub w szklan-
ce trzeba najpierw naktuc¢ zottko.

» tupina lub skorka produktow, np. jabtek, po-
midorow, ziemniakow lub kietbasek, moze
popekac. Przed podgrzewaniem nalezy na-
ktu¢ tupine lub skorke.

Ciepto w pozywieniu dla niemowlat rozprowa-

dza sie nierownomiernie.

» W zadnym wypadku nie wolno podgrzewac
pozywienia dla niemowlat w zamknietych na-
czyniach.

» Zawsze nalezy zdejmowac pokrywke lub
smoczek.

» Po podgrzaniu dobrze wymieszac lub wstrzg-
sngc.

» Przed podaniem dziecku nalezy sprawdzi¢
temperature pozywienia.

Podgrzane potrawy oddajg ciepto. Naczynie

moze by¢ gorgce.

» Do wyjmowania naczyn lub wyposazenia z
komory piekarnika zawsze uzywac tapek ku-
chennych.

W przypadku podgrzewania produktow w her-

metycznych opakowaniach moze dojs¢ do po-

rozrywania opakowania.

» Zawsze przestrzega¢ wskazéwek podanych
na opakowaniu.

» Do wyjmowania potraw z komory piekarnika
zawsze uzywac tapek kuchennych.
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Dostepne elementy nagrzewajg sie podczas

eksploatacii.

» Nie dotykaC goragcych elementow.

» Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie.

Funkcja suszenia na najwyzszych stopniach

mocy w trybie samych mikrofal, dodatkowo au-

tomatycznie uruchamia grzatke oraz rozgrzewa
komore piekarnika.

» Nigdy nie dotykac¢ gorgcych powierzchni we-
wnatrz komory piekarnika ani elementow
grzejnych.

» Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie.

A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!
Podczas podgrzewania ptyndow moze dojs¢ do
zahamowania wrzenia. Oznacza to, ze tempe-
ratura wrzenia jest osiggana bez powstawania
typowych pecherzykdw powietrza. Zachowac
ostroznos¢ nawet przy niewielkim wstrzgsie na-
czynia. Gorgcy ptyn moze nagle wykipieC i roz-
pryskiwac sie.
» Podczas podgrzewania ptynu zawsze nalezy
wktadac tyzke do naczynia. W ten sposob
zapobiega sie zahamowaniu wrzenia.

v X

A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia ob-

razen ciata!

Nieodpowiednie naczynia mogg popekac. Na-

czynia porcelanowe lub ceramiczne moga

miec¢ drobne pory w uchwytach lub pokryw-
kach. Za tymi otworami znajduje sie pusta
przestrzen. Wilgoc, ktora wnikneta do pustej
przestrzeni, moze spowodowac pekniecie na-
czynia.

» Nalezy uzywacC wytgcznie naczyn nadajgcych
sie do uzycia w kuchenkach mikrofalowych.

Naczynia i pojemniki wykonane z metalu lub

naczynia z metalowymi elementami mogg po-

wodowac iskrzenie w przypadku stosowania
trybu samych mikrofal. Urzgdzenie ulegnie
uszkodzeniu.

» Nigdy nie uzywac¢ metalowych pojemnikéw w
trybie samych mikrofal.

» Uzywac wytgcznie naczyn nadajgcych sie do
stosowania w kuchenkach mikrofalowych lub
uzywac trybu mikrofal w potgczeniu z rodza-
jem grzania.
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A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia pra-
dem!

Urzadzenie pracuje pod wysokim napieciem.
» Zdejmowanie obudowy jest zabronione.

A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko znacznego

uszczerbku na zdrowiu!

Niedostateczne czyszczenie moze zniszczy¢

powierzchnie urzgdzenia, skroci¢ czas jego

uzytkowania i doprowadzi¢ do niebezpiecz-

nych sytuaciji, jak np. wydostawanie sie mikro-

fal.

» Regularnie czysci¢ urzgdzenie i natychmiast
usuwac z niego resztki pozywienia.

» Dopilnowac, aby komora piekarnika, uszczel-

ka drzwi, drzwi oraz zawias byty zawsze czy-
ste.
— "Czyszczenie i pielegnacja”, Strona 25

Nigdy nie uzywac urzadzenia, jesli drzwiczki
komory gotowania lub uszczelka drzwiczek sg
uszkodzone. Z urzadzenia mogg wydostawac
sie mikrofale.

» Nigdy nie uzywac urzgdzenia, jesli drzwi ko-
mory piekarnika, uszczelka drzwi lub rama z
tworzywa sztucznego sg uszkodzone.

» Naprawy przeprowadzac jedynie za posred-
nictwem serwisu.

Z urzadzen bez pokrywy obudowy wydobywajg

sie mikrofale.

» Nigdy nie zdejmowac pokrywy obudowy.

» W sprawie konserwacji lub naprawy urzadze-
nia zwrocic¢ sie do serwisu.

2 Wykluczanie szkéd materialnych

2.1 Informacje ogodine

UWAGA

Opary alkoholowe mogg zapali¢ sie w gorgcej komorze

piekarnika i doprowadzi¢ do trwatego uszkodzenia urzg-

dzenia. W wyniku deflagracji drzwi urzadzenia mogg sie

gwattownie otworzy¢, a nawet wypasc. Szyby w

drzwiach mogag ulec peknigciu i rozprysnaé sie. Komora

piekarnika moze ulec silnym odksztatceniom wewnetrz-
nym ze wzgledu na powstajgce podcisnienie.

» Nie podgrzewac¢ napojow spirytusowych (zawartos¢
alkohou = 15% obj.) w stanie nierozcienczonym (np.
do polewania potraw).

Woda na dnie komory piekarnika w trakcie pracy urzg-

dzenia w temperaturach ponad 120°C powoduje uszko-

dzenia emalii.

» Nie wtgczac zadnego trybu, jezeli na dnie komory pie-
karnika znajduje sie woda.

» Przed wigczeniem trybu pracy wytrze¢ wode z dna
komory piekarnika.

Przedmioty znajdujgce sie na dnie komory piekarnika w

temperaturze powyzej 50°C powodujg akumulacje cie-

pta. Czas pieczenia i smazenia ulega zmianie, a emalia
zostaje uszkodzona.

» Nie ktas¢ na dnie komory piekarnika wyposazenia,
papieru do pieczenia lub folii, niezaleznie od rodzaju.

» Naczynia stawia¢ na dnie komory piekarnika wytgcz-
nie, jesli ustawiona temperatura jest nizsza niz 50°C.

Woda w gorgcej komorze piekarnika moze prowadzi¢

do powstania pary wodnej. Zmiany temperatury moga

by¢ przyczyng uszkodzen.

» Nigdy nie wlewa¢ wody do gorgcej komory piekarni-
ka.

» Nie stawia¢ na dnie komory piekarnika zadnych na-
czyn z woda.

Wilgo¢ utrzymujgca sie przez dtugi czas w piekarniku

prowadzi do korozji.

» Po kazdym uzyciu osuszy¢ komore piekarnika.

» Wilgotnych produktéw spozywczych nie przechowy-
wac przez dtuzszy czas w zamknietej komorze piekar-
nika.

» Nie przechowywad potraw w komorze piekarnika.

» Nie wktadac niczego pomiedzy drzwi a urzgdzenie.

Skapujacy z blachy sok z owocdw pozostawia trwate

plamy.

» Na ciasto pieczone na blasze nie uktadac¢ zbyt duzo
soczystych owocow.

» W miare mozliwosci uzywac gtebokiej blachy do pie-

~ Cczenia.

Srodek do czyszczenia piekarnikdw w nagrzanej komo-

rze piekarnika powoduje uszkodzenie emalii.

» Nigdy nie stosowac srodka do czyszczenia piekarni-
koéw w nagrzanej komorze piekarnika.

» Przed nastepnym nagrzaniem usungc¢ wszelkie pozo-
statosci z komory piekarnika i z drzwi urzadzenia.

Jesli uszczelka jest mocno zabrudzona, podczas eksplo-

atacji drzwi urzadzenia nie zamykajg sie szczelnie. Fron-

ty sgsiadujgcych mebli mogg ulec uszkodzeniu.

» Zawsze utrzymywac uszczelke w czystosci.

» Nigdy nie uzywac urzadzenia z uszkodzong uszczelkg
lub bez uszczelki.

Uzywanie drzwi urzgdzenia jako miejsca do siedzenia

lub odktadania przedmiotéw moze spowodowac uszko-

dzenie drzwi urzgdzenia.

» Nie stawac, nie siadac, nie wiesza¢ sie ani nie opie-
rac¢ sie na drzwiach urzadzenia.

» Nie stawia¢ naczyn i wyposazenia na drzwiach urzg-
dzenia.

W zaleznosci od typu urzadzenia akcesoria elementy

wyposazenia mogg zarysowac szybe w drzwiach pod-

czas zamykania drzwi.

» Elementy wyposazenia wsuwac zawsze do oporu do
komory piekarnika.

Folia aluminiowa moze spowodowac¢ powstanie trwatych

przebarwien na szybie.

» Folia aluminiowa w komorze piekarnika nie moze sty-
kac¢ sie z szybg w drzwiach.



2.2 Mikrofale

Podczas uzywania mikrofal nalezy przestrzegac¢ poda-
nych nizej zasad bezpieczenstwa.

UWAGA

Jesli metal dotyka Scianki komory piekarnika, powstajg

iskry, ktére mogg uszkodzi¢ urzadzenie lub zniszczyc

wewnetrzng szybe drzwi.

» Odstep przedmiotu wykonanego z metalu, np. tyzki w
szklance, od Scianek i drzwi komory piekarnika musi
wynosi¢ minimum 2 cm.

Elementy wyposazenia umieszczone bezposrednio nad

sobg generujg iskry.

» Nie tgczy¢ rusztu z blachg uniwersalna.

» Kazdy z elementdw wyposazenia nalezy wsung¢ na
inng wysokosg.

W przypadku stosowania trybu z uzyciem samych mikro-

fal nie nalezy uzywac¢ blachy uniwersalnej ani blachy do

pieczenia. Uzycie tych naczyn moze spowodowac po-
wstawanie iskier, a w konsekwencji uszkodzenie komory
piekarnika.

» Dotgczony ruszt petni funkcje powierzchni do ustawia-
nia.

Ochrona srodowiska i oszczednosc¢  pl

Tacki aluminiowe w urzgdzeniu mogg powodowac po-

wstawanie iskier. Powstajgce iskry mogg uszkodzié

urzgdzenie.

» Nie uzywac tacek aluminiowych.

Eksploatacja urzadzenia bez potraw w komorze piekar-

nika prowadzi do przecigzenia.

» Nigdy nie wigcza¢ mikrofal, jesli w komorze piekarni-
ka nie ma zadnej potrawy. Wyjgtek stanowi krotki test
naczyn.

Podczas przygotowywania popcornu za pomocg mikro-

fal zastosowanie zbyt duzej mocy mikrofal moze spowo-

dowacd pekniecie szyby w drzwiach z powodu przecigze-

nia.

» Nigdy nie nastawiac¢ zbyt duzej mocy mikrofal.

» Uzywac¢ maksymalnie mocy 600 W.

» Torebke z popcornem ktas¢ zawsze na szklanym tale-
rzu.

3 Ochrona srodowiska i oszczednos¢

3.1 Usuwanie opakowania

Materiaty opakowaniowe sg przyjazne dla srodowiska i

nadajg sie do recyklingu.

» Poszczegdlne elementy utylizowac zgodnie z rodza-
jem materiatu.

3.2 Oszczedzanie energii

Urzadzenie uzytkowane zgodnie z tymi wskazéwkami zu-
zywa mniej pradu.

Urzadzenie nagrzewaé wytgcznie, gdy jest to wyraznie

podane w przepisie lub w zalecanych ustawieniach.

Urzadzenie nagrzewac wytgcznie, gdy jest to wyraznie

podane w przepisie lub w zalecanych ustawieniach.

— "Tak to dziata", Strona 34

v Pominiecie nagrzewania urzgdzenia pozwala zaosz-
czedzi¢ do 20% energii.

Stosowac ciemne, lakierowane na czarno lub emaliowa-
ne formy do pieczenia.
v Formy te nagrzewajg sie wyjagtkowo dobrze.

W trakcie pracy jak najrzadziej otwiera¢ drzwi urzgdze-

nia.

v Dzieki temu temperatura w komorze piekarnika zosta-
nie utrzymana, a urzgdzenie nie bedzie wymagato po-
nownego podgrzewania.

Piec kolejno kilka potraw bezposrednio po sobie lub

réwnolegle.

v Komora piekarnika jest nagrzana po pierwszym pie-
czeniu. Dzieki temu skraca sie czas pieczenia nastep-
nego ciasta.

W przypadku dtuzszych czasdw gotowania/pieczenia
nalezy wytgczy¢ urzadzenie na 10 minut przed zakon-
czeniem czasu gotowania/pieczenia.

v Ciepto resztkowe wystarczy, aby dogotowac potrawe.

Nieuzywane elementy wyposazenia nalezy wyja¢ z ko-

mory piekarnika.

v Nie ma potrzeby podgrzewania zbednych elementow
wyposazenia.

Zamrozone potrawy rozmrozi¢ przed przyrzadzaniem.
v W ten sposdb oszczedzana jest energia potrzebna do
rozmrozenia potraw.

Wytaczy¢ wyswietlacz w ustawieniach gtownych.

— "Ustawienia podstawowe”, Strona 22

v Wytgczenie wyswietlacza pozwala na oszczedzanie
energii.

Jednoczesne podgrzewanie dwoch szklanek lub filiza-

nek.

v Jednoczesne podgrzewanie wiekszej ilosci potraw zu-
zywa mniej energii, niz podgrzewanie potraw jedna po
drugiej.

Uwaga: Zgodnie z dyrektywg UE w sprawie ekoprojektu

2023/826, to urzgdzenie jest w innym stanie, gdy jest

wytgczone. Jest to okreslane ponizej jako tryb lub stan

niskiego zuzycia energii.

Nawet gdy funkcja gtéwna nie jest aktywna, urzgdzenie

wymaga energii do nastepujgcych funkciji:

= Wykrywanie nacisniecia przycisku dotykowego

= Monitorowanie otwarcia drzwi

= Edycja godziny (bez wyswietlacza)

Z definicji nie ma wiec ani stanu ,wytgczenia”, ani ,,czu-

wania”, dlatego tez uzywa sie terminu tryb lub stan ni-

skiego zuzycia energii. Do pomiaru trybu lub stanu ni-
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skiego zuzycia energii nalezy stosowac¢ norme EN IEC
60350-1:2023.

4 Poznawanie urzadzenia

4.1 Pulpit obstugi

Panel obstugi stuzy do sterowania funkcjami urzadzenia
i zapewnia informacje o jego stanie.

Zaleznie od typu urzadzenia pokazane na ilustracji deta-
le, takie jak kolor czy ksztatt, mogg by¢ inne.

o = O w o 12:00 G 8 o

Wyswietlacz z pierscieniem nastawczym

Wyswietlacz umozliwia dokonywanie ustawien urza-

dzenia za pomocg cyfrowego pierscienia nastaw-
czego.

Na wyswietlaczu widoczne sg aktualne wartosci

ustawien, mozliwosci wyboru lub informacije i wska-

Przycisk Funkcja

X Wybdr minutnika.
— "Ustawianie minutnika", Strona 16

C= Nacisniecie i przytrzymanie przez ok. 4
sekundy: aktywacja zabezpieczenia przed
dzieémi.
— "Zabezpieczenie przed dziecmi”,
Strona 21

4.3 Wyswietlacz
Wyswietlacz podzielony jest na rézne strefy.

Cyfrowy pierscien nastawczy

Cyfrowy pierscien nastawczy na wyswietlaczu stuzy do
zmiany wartosci nastawczych.

Po osiggnieciu minimalnej lub maksymalnej wartosci dla
ustawionych wartosci, wartos¢ ta pozostaje na wyswie-
tlaczu. W razie potrzeby zmieni¢ wartos¢ za pomoca
pierscienia nastawczego.

Precyzyjne wartosci nastawienia

W celu ustawienia doktadnych wartosci nastawczych,
np. godziny z doktadnoscig do jednej minuty, nalezy na-
cisnagc¢ i przytrzymad przez ok. 1-2 sekundy odpowiedni
obszar na pierscieniu nastawczym. Bardziej precyzyjne
wartosci ustawien sg wyswietlane w postaci kropek.

Wskaznik stanu
Informacje o stanie sg wyswietlane w gornej czesci wy-

ZOWKi. L
— "Wyswietlacz", Strona 8 swietlacza.
Przyciski Symbol Znaczenie
Przyciski umozliwiajg bezposrednie nastawianie % Minutnik jest aktywowany.
réznych funkcii. — "Ustawianie minutnika', Strona 16
— "Przyciski”, Strona 8 ; ; —
C= Zabezpieczenie przed dzie¢mi jest akty-
L wowane.
4.2 Przyciski — "Zabezpieczenie przed dziec¢mi",
Przyciski umozliwiajg bezposredni wybor réznych funk- Strona 21
Cji. = Jako$é sygnatu WLAN dla Home Con-
- - nect.
Przycisk Funkcija Im wiecej linii symbolu jest wypetnionych,
(') Wigczanie lub wytgczanie urzgdzenia. tym lepszy sygnat.
— "Podstawowy sposob obstugi”, Jezeli symbol jest przekreslony Z, sygnat
Strona 13 WLAN jest niedostepny.
= Bezposredni wybdr trybu mikrofal. Jesli obok symbolu znajduje sie ,x" =,
— "Mikrofale". Strona 17 nie ma potaczenia z serwerem Ho-
2 Otwi , VDG me Connect.
\Qnerame men”u rybéw pracy. — "Home Connect " Strona 23
— "Tryby pracy”, Strona 9 < : —
y , - , (] Funkcja zdalnego wigczania jest aktywo-
{} Bezposredni wybdr trybu Ulubione. wana za pomoca Home Connect
g ”U/Ub/.One”, Strona 21 — "Home Connect " Strona 23 '
? Cofniecig sig 0 jedno us.tawienie. % Zdalna diagnostyka jest aktywowana za
stop Wiaczenie lub przerwanie trybu pracy. pomoca Home Connect w celu przepro-
— "Podstawowy sposcb obstugi”, wadzenia konserwaciji.
Strona 13 — "Home Connect * Strona 23

[eg)




Strefa nastawiania

Na srodku wyswietlacza znajduje sie strefa nastawiania.
W strefie nastawiania widoczne sg aktualne opcje wybo-
ru i dokonane juz ustawienia.

Menu i inne opcje ustawien sg rozmieszczone w pozio-
mie. Listy wyboru funkcji sg rozmieszczone w pionie.
Aby przewija¢ w strefie nastawiania, przesuwac palcem
po wyswietlaczu. Aby wybrac¢ zgdang funkcje, nacisng¢
dang funkcje na wyswietlaczu.

— "Wprowadzanie ustawieri trybu pracy”, Strona 14

Mozliwe symbole w strefie nastawiania

Symbol Znaczenie

Vv Potwierdzenie wartosci ustawienia.

) Resetowanie wartosci ustawienia.

/N Zmiana wartosci ustawienia w biezgcym

trybie pracy.

Uwaga: Niebieskie oznaczenie "new" lub niebieska
kropka obok funkcji wskazuje, ze za pomocg aplikacji
Home Connect pobrano na urzgdzenie nowa funkcje,
nowy element Ulubiony lub aktualizacje.

4.4 Komora piekarnika
Rdézne funkcje w komorze piekarnika utatwiajg obstuge
urzadzenia.

Prowadnice

Prowadnice w komorze piekarnika umozliwiajg wsunie-
cie elementdw wyposazenia na rozne wysokosci.

— "Akcesoria", Strona 12

Urzadzenie oferuje 5 wysokosci wsuniecia. Wysokosé
wsuniecia liczona jest od dotu do gory.

Prowadnice mozna zdjg¢, np. do czyszczenia.

— "Prowadnice"”, Strona 30
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Powierzchnie samoczyszczace

Tylna $cianka komory piekarnika ma wtasnosci samo-
czyszczace. Powierzchnie samoczyszczgce sg pokryte
porowatg, matowg powtokg ceramiczng i majg szorstkg
powierzchnie. W trakcie pracy urzgdzenia powierzchnie
samoczyszczgce pochtaniajg i usuwajg rozpryski ttusz-
czu ze smazenia lub grillowania.

Jesli powierzchnie samoczyszczace przestajg by¢ odpo-
wiednio oczyszczane w trakcie pracy urzgdzenia, nalezy
odpowiednio rozgrza¢ komore piekarnika.

— "Regeneracja powierzchni samooczyszczajgcych sie
w komorze piekarnika”, Strona 27

Oswietlenie

Jedna lub wiecej lampek piekarnika oswietla komore
piekarnika.

Po otwarciu drzwi urzadzenia wigcza sie oswietlenie ko-
mory piekarnika. Jezeli drzwi urzgdzenia pozostang
otwarte dtuzej niz ok. 18 minut, oswietlenie ponownie
wytgczy sie.

W przypadku wiekszosci trybow pracy oswietlenie wig-
cza sie w momencie uruchomienia danego trybu. Po za-
konczeniu trybu pracy oswietlenie wytgcza sie.

Wentylator

Wentylator wtgcza sie i wytgcza w zaleznosci od tempe-
ratury urzgdzenia. Gorgce powietrze uchodzi przez
drzwi.

UWAGA

Zastoniecie szczelin wentylacyjnych spowoduje prze-
grzanie urzgdzenia.

» Nie zakrywac szczelin wentylacyjnych.

Aby schtodzi¢ urzadzenie i usung¢ resztki wilgoci z ko-
mory piekarnika, wentylator chtodzgcy pozostaje jeszcze
przez pewien czas wigczony.

Uwaga: Czas opdznienia wytgczenia mozna zmieni¢ w
ustawieniach podstawowych. W przypadku czestego
przygotowywania bardzo wilgotnych potraw lub utrzymy-
wania ich w cieple w komorze piekarnika, nalezy usta-
wi¢ dtuzszy czas opdznienia wytgczenia.

— "Ustawienia podstawowe", Strona 22

Drzwi urzadzenia

W przypadku otwarcia drzwi urzgdzenia w trakcie trybu
pracy praca zostaje zatrzymana. Po zamknieciu drzwi
urzgdzenie kontynuuje prace automatycznie.

W przypadku stosowania funkcji mikrofal po zamknieciu
drzwi nalezy kontynuowac dany tryb pracy.

5 Tryby pracy

Ponizej mozna zapoznac sie z przegladem trybdw pracy
i gtéwnych funkcji urzadzenia.
Nacisng¢ (O, aby otworzy¢ menu.

Tryb pracy Zastosowanie
Rodzaje Do optymalnego przyrzadzania réznego
grzania rodzaju potraw opracowano wiele odpo-

wiednio dostosowanych rodzajéw grzania.
— "Rodzaje grzania”, Strona 10

— "Podstawowy sposob obstugi”,

Strona 13
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Tryb pracy Zastosowanie Tryb pracy Zastosowanie

Mikrofale Mikrofale umozliwiajg szybsze przyrzadze- Ustawienia  Dopasowanie ustawien podstawowych.
nie, podgrzanie lub rozmrozenie potraw. podstawowe — "Ustawienia podstawowe", Strona 22
— "Mikrofale", Strona 17

Home Connect
Za pomocg Home Connect mozliwe jest potaczenie pie-
karnika z mobilnym urzadzeniem koricowym, zdalne ste-

Ulubione Uzy¢ zapisanych ustawien wtasnych.
— "Ulubione", Strona 21

Potrawy Uzywad zaprogramowanych, zalecanych rowanie i korzystanie z petnego zakresu funkcji urzadze-
ustawien umozliwiajgcych przyrzgdzanie nia.
réznych potraw. W zaleznosci od typu urzadzenia w aplikacji Home Con-
— "Potrawy"”, Strona 19 nect dostepne sg dodatkowe lub bardziej rozbudowane
Czyszczenie Wybdr funkeiji czyszczenia dla komory funkcje urzadzenia. Szczegotowe informacje na ten te-
piekarnika. mat mozna znalez¢ w aplikagiji.
— "Funkcja wspomagania czyszczenia", — "Home Connect ", Strona 23
Strona 27

— "Suszenie” Strona 28

5.1 Rodzaje grzania

W celu utatwienia dopasowania odpowiedniego rodzaju grzania dla wybranej potrawy, wyjasniamy réznice miedzy ni-
mi oraz zakresy zastosowania.

Symbole przypisane do poszczegdlnych rodzajow grzania utatwiajg ich rozpoznanie.

Po dokonaniu wyboru rodzaju grzania urzgdzenie proponuje odpowiednig temperature lub stopien mocy grzania.
Wartosci te mozna zaakceptowac lub zmieni¢ w podanym zakresie.

W przypadku ustawienia temperatury powyzej 275°C i stopnia mocy grilla 3 urzadzenie obniza temperature po upty-
wie ok. 40 minut do ok. 275°C lub do stopnia mocy grilla 1.

Symbol Rodzaj grzania Zakres tempe- Zastosowanie i sposob dziatania
ratury
4D gorgce powietrze 30 -275°C Pieczenie ciast i mies na jednym lub Kkilku poziomach.

Wentylator rownomiernie rozprowadza w catej komorze piekarnika
ciepto wytwarzane przez znajdujgca sie na tylnej sciance grzatke
pierscieniowa.

E] Grzanie gérne/dolne 30 - 300°C Tradycyjne pieczenie ciast i mies na jednym poziomie. Rodzaj
grzania polecany szczegdlnie do pieczenia ciast z wilgotng war-
stwg wierzchnia.

Rownomierne grzanie z gory i dotu.

€3 Delikatne gorgce po- 125-250°C Delikatne gotowanie wybranych potraw na jednym poziomie bez
wietrze uprzedniego podgrzewania urzadzenia.

Wentylator rownomiernie rozprowadza w catej komorze piekarnika
ciepto wytwarzane przez znajdujgca sie na tylnej sciance grzatke
pierscieniowa.
Potrawa jest przygotowywana z okresowym wykorzystaniem ciepta
resztkowego. Podczas pieczenia drzwi urzadzenia powinny by¢ za-
mkniete. Jesli drzwiczki urzgdzenia zostang otwarte nawet na krot-
ko, urzadzenie bedzie kontynuowac ogrzewanie, nie wykorzystujac
ciepta resztkowego.
Ten rodzaj grzania stosowany jest do ustalenia zuzycia energii w
trybie z termoobiegiem oraz do okreslenia klasy efektywnosci
energetycznej.

By Air Fry 30 - 300°C Gotowanie chrupigcych potraw na jednym poziomie z niewielkg
iloscig ttuszczu. Rodzaj grzania polecany szczegdlnie do potraw
smazonych zazwyczaj w gtebokim oleju, np. frytek.

Wentylator powoduje, ze ciepto wytwarzane przez grzatke grilla wi-
ruje z duzg predkoscig wokot potrawy. Powietrze wylotowe jest w
wiekszym stopniu odprowadzane z komory piekarnika.

E] Delikatne grzanie gor- 150-250°C Delikatnie gotowanie wybranych potraw.
ne/dolne Grzanie z gory i z dotu.
Potrawa jest przygotowywana z okresowym wykorzystaniem ciepta
resztkowego. Podczas pieczenia drzwi urzgdzenia powinny by¢ za-
mkniete. Jesli drzwiczki urzadzenia zostang otwarte nawet na krot-
ko, urzgdzenie bedzie kontynuowacé ogrzewanie, nie wykorzystujgc
ciepta resztkowego.

10



Tryby pracy pl

Symbol Rodzaj grzania

Zakres tempe-
ratury

Zastosowanie i sposob dziatania

Ten rodzaj grzania stosowany jest do okreslenia zuzycia energii w
trybie konwencjonalnym.

Grill z cyrkulacjg po-
wietrza

30 - 300°C

Smazenie drobiu, catych ryb lub wiekszych kawatkdéw miesa.
Grzatka grilla i wentylator na przemian wtgczajg sie i wytgczaja.
Wentylator powoduje wirowanie gorgcego powietrza wokot potra-
wy.

Grill, o duzej po-
wierzchni

Stopnie mocy
grilla:

Grillowanie ptaskich kawatkow, np. stekow, kietbasek i tostéow. Za-
piekanie potraw.

1 = staby Nagrzewa sie cata powierzchnia pod grzatkg grilla.
2 = sredni
3 = mocny
Grill o matej po- Stopnie mocy  Grillowanie matych ilosci potraw, np. stekdw, kietbasek i tostow.
wierzchni grilla: Zapiekanie matych ilosci potraw.
1 = staby Nagrzewa sie srodkowa czesé powierzchni pod grzatkg grilla.
2 = Sredni
3 = mocny
Pizza 30-275°C Przyrzadzanie pizzy lub potraw, ktére wymagajg duzej ilosci ciepta
od spodu.
Nagrzewa sie dolny element grzewczy i grzatka pierscieniowa na
tylnej sciance.
Powolne gotowanie 70-120°C Powolne gotowanie pieczonych, delikatnych kawatkéw miesa w
naczyniach bez przykrycia.
Roéwnomierne grzanie z gory i dotu przy niskiej temperaturze.
Rozmrazanie 30-60°C Delikatne rozmrazanie potraw.
E] Grzanie dolne 30 - 250°C Dopiekanie potraw lub gotowanie w kagpieli wodnej.
Grzanie z dotu.
Podtrzymywanie cie- 50 -100°C Podtrzymywanie ciepta ugotowanych potraw.

pta

(e

Podgrzewanie naczyn 30 - 90°C

Podgrzewanie naczyn.

5.2 Temperatura

Podczas nagrzewania §% mozna w przypadku wiekszosci
rodzajow grzania odczyta¢ na wyswietlaczu aktualng
temperature w komorze piekarnika od ok. 30°C oraz wi-
doczng obok ustawiong temperature, np. 120]210°C.
Podczas podgrzewania piekarnika optymalny czas na
wsuniecie potrawy jest wtedy, gdy wyswietlana tempera-
tura w komorze piekarnika i ustawiona temperatura sg
takie same.

5.3 Poziomy mocy mikrofal

Uwaga: Inercja termiczna powoduje, ze wskazywana
temperatura moze nieco odbiegac¢ od rzeczywistej tem-
peratury w piekarniku.

Wskaznik ciepta resztkowego

Gdy urzadzenie jest wytgczone, czerwona linia wokot
pierscienia obstugi wskazuje ciepto resztkowe w komo-
rze piekarnika. Im bardziej spada temperatura, tym
ciemniejszy staje sie pierscien. Od ok. 60°C pierscien
gasnie catkowicie.

Ponizej zamieszczony jest przeglad poziomdw mocy mikrofal oraz ich zastosowania.

Moc mikrofal w wa- Maksymalny czas

Zastosowanie

tach trwania w godzinach

90 W 1:30 Rozmrazanie delikatnych potraw.

180 W 1:30 Rozmrazanie i dogotowywanie potraw.

360 W 1:30 Gotowanie miesa i ryb. Podgrzewanie delikatnych potraw.

600 W 1:30 Podgrzewanie i gotowanie potraw.

800 W "Boost" 00:30 Podgrzewanie ptyndw.

Uwagi dukowana do 600 W. Maksymalng moc mozna zno-

= W celu ochrony urzadzenia maksymalna moc mikrofal
"Boost" zostaje w pierwszych minutach stopniowo zre-

wu witgczy¢ po uptywie czasu studzenia.
= Moc mikrofal nie odpowiada rzeczywistemu zuzyciu
energii przez urzadzenie.

11
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6 Akcesoria

Uzywacé oryginalnych elementdw wyposazenia. Sg one doktadnie dostosowane do urzgdzenia.
Uwaga: Pod wptywem wysokiej temperatury akcesoria moga ulec deformacji. Deformacja nie ma wptywu na dziata-

nie urzadzenia. Po ostygnieciu akcesoridw deformacija znika.

W zaleznosci od typu urzadzenia, dostarczone akcesoria mogg by¢ rézne.

Akcesoria

Zastosowanie

Ruszt

Formy do ciast

Formy do zapiekanek

Naczynia

Mieso, np. pieczen lub grillowane kawatki
miesa

Potrawy mrozone

Brytfanka uniwersalna

Soczyste ciasta

WypieKi

Chleb

Duze pieczenie

Potrawy mrozone

Zbieranie skapujgcych ptyndéw, np. ttuszczu
podczas grillowania na ruszcie.

Blacha do pieczenia

Ciasta z blachy
Wypieki drobne

6.1 Wskazowki dotyczace wyposazenia

Niektdre elementy wyposazenia sg przeznaczone wy-
tagcznie do stosowania w potgczeniu z okreslonymi tryba-
mi pracy.

Wyposazenie do trybéw z uzyciem mikrofal

W trybie samych mikrofal mozna uzywac wytgcznie dota-
Cz0onego rusztu.

Blachy, np. brytfanka uniwersalna lub blacha do piecze-
nia, mogg powodowac iskrzenie i sa nieodpowiednie.
Nalezy przestrzegaé wskazéwek dotyczacych mikrofal.
— “Naczynia i wyposazenie odpowiednie do stosowania
mikrofal", Strona 17

6.2 Funkcja blokady

Funkcja blokady zapobiega przechyleniu sie wyposaze-
nia podczas wyciggania.

Blachy i ruszty mozna wyciggna¢ do okoto potowy, az
zostang zablokowane. Zabezpieczenie przed przechyle-
niem dziata wytgcznie, gdy wyposazenie jest prawidtowo
wsuniete do komory piekarnika.

6.3 Wsuwanie wyposazenia do komory
piekarnika

Zawsze prawidtowo wsuwacé wyposazenie do komory

piekarnika. Tylko wowczas mozliwe jest wysuniecie wy-

posazenia do okoto potowy bez ryzyka przechylenia.

1. Obrdci¢ wyposazenie w taki sposoéb, aby naciecie [al
znajdowato sie z tytu i byto skierowane w dot.

2. Wyposazenie wsuwaé miedzy oba drgzki prowadzace
na danej wysokosci.

12

ruszt Wsunac ruszt z otwartg strong skierowa-
ng w strone drzwiczek piekarnika i wy-
gieciem — skierowanym w dot.

Blacha Wsungc¢ blache ukosnym Scieciem [b]

np. brytfan-  skierowanym w strone drzwi urzgdzenia.

ka uniwer-

salna lub

blacha do

pieczenia

3. Wyposazenie wsungc¢ catkowicie w taki sposoéb, aby
nie dotykato drzwi urzadzenia.

Uwaga: Wyjac¢ z komory piekarnika wyposazenie, ktore
nie jest uzywane podczas pracy piekarnika.

6.4 Pozostate elementy wyposazenia

Pozostate elementy wyposazenia mozna naby¢ w serwi-
sie, w sklepie specijalistycznym lub przez Internet.
Obszerng oferte wyposazenia do zakupionego urzadze-
nia mozna znalezé w Internecie lub naszych prospek-
tach:

www.bosch-home.com


https://www.bosch-home.com

Wyposazenie jest dostosowane do danego urzadzenia.
Podczas dokonywania zakupu nalezy zawsze podawacd
doktadne oznaczenie (nr E) urzgdzenia.

Przed pierwszym uzyciem pl

Informacje na temat dostepnych elementéw wyposaze-
nia urzadzenia mozna uzyskac¢ w sklepie internetowym
lub w serwisie.

7 Przed pierwszym uzyciem

Dokonac ustawien wymaganych przed pierwszym uru-
chomieniem. Wyczyscic¢ urzadzenie i akcesoria.

7.1 Pierwsze uruchomienie urzadzenia

Po podtaczeniu urzgdzenia do sieci elektrycznej nalezy
dokonac ustawien wymaganych przed pierwszym uru-
chomieniem. Moze minac¢ kilka minut, zanim ustawienia
pojawig sie na wyswietlaczu.

1. Wigczy¢ urzadzenie przyciskiem O.

v Pojawi sie pierwsze ustawienie.

2. Aby w razie potrzeby zmieni¢ ustawienie, nacisngé
wartos¢ na liscie lub zmieni¢ wartos¢ za pomocg pier-
Scienia nastawczego.

Mozliwe ustawienia:
- Jezyk
- Home Connect
— "Home Connect ", Strona 23
- Godzina
— "Ustawianie godziny", Strona 23

. Nacisnag¢ v i przejs¢ do nastepnego ustawienia.

. Przejrze¢ ustawienia i w razie potrzeby zmienic je.

v Po ostatnim ustawieniu na wyswietlaczu pojawi sig in-
formacja o zakonczeniu procesu pierwszego urucho-
mienia.

5. Aby sprawdzi¢ urzadzenie przed pierwszym nagrza-
niem, nalezy raz otworzy¢ i zamkng¢ drzwi urzadze-
nia.

H W

7.2 Czyszczenie urzadzenia przed
pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia do przygotowania
potraw, wyczysci¢ komore piekarnika wraz z wyposaze-
niem.

1. Wyjac z komory piekarnika instrukcje obstugi urza-
dzenia i elementy wyposazenia. Usung¢ resztki opa-
kowania, np. kuleczki styropianu i tasme klejacg z
wnetrza i obudowy urzadzenia.

2. Przetrze¢ gtadkie powierzchnie w komorze piekarnika

miekka, wilgotng Sciereczka.

. Wigczy¢ urzadzenie przyciskiem O.

4. Wprowadzi¢ nastepujgce ustawienia:

w

Rodzaj grzania
Temperatura
Czas trwania

4D gorgce powietrze
maksymalnie
1 godzina

— "Podstawowy sposob obstugi”, Strona 13

5. Wigczy¢ tryb pracy.

» Podczas nagrzewania urzadzenia wietrzy¢ kuchnie.

v Po uptywie czasu trwania rozlega sie sygnat. Na wy-
Swietlaczu pojawia sie informacja, ze tryb pracy zostat
zakonczony.

6. Wytgczy¢ urzadzenie za pomocg O.

7. Po ostygnieciu urzadzenia oczysci¢ gtadkie po-
wierzchnie komory piekarnika wodg z detergentem i
Sciereczka.

8. Doktadnie wyczysci¢ wyposazenie woda z ptynem do
mycia naczyn i sciereczkg lub miekkag szczoteczka.

8 Podstawowy sposob obstugi

8.1 Wiaczanie urzadzenia

» Witgczy¢ urzadzenie przyciskiem O.
v Na wyswietlaczu pojawia sie menu.

8.2 Wyiaczanie urzadzenia

Jezeli urzadzenie nie jest uzywane, nalezy je wytgczyc.

Jezeli urzadzenie nie bedzie przez dtuzszy czas obstugi-

wane, wytgczy sie automatycznie.

» Wytgczy¢ urzadzenie za pomocg O.

v Urzadzenie wytacza sie. Biezace funkcje zostajg anu-
lowane.

v Na wyswietlaczu pojawia sie godzina i wskaznik cie-
pta resztkowego.

8.3 Wiaczanie trybu pracy
Kazdy tryb nalezy wtaczyc.

UWAGA

Woda na dnie komory piekarnika w trakcie pracy urzg-

dzenia w temperaturach ponad 120°C powoduje uszko-

dzenia emalii.

» Nie witgczacé zadnego trybu, jezeli na dnie komory pie-
karnika znajduje sie woda.

» Przed wiaczeniem trybu pracy wytrze¢ wode z dna
komory piekarnika.

start

» Wigczy¢ tryb pracy za pomocy .
v Na wyswietlaczu pojawiajg sie ustawienia.

8.4 Zatrzymanie trybu pracy

Prace urzadzenia mozna przerwac i ponownie urucho-
mic.

1. Aby przerwac tryb pracy, nacisngc .

2. Aby kontynuowac tryb pracy, ponownie nacisngc .

13



pl Podstawowy sposob obstugi

8.5 Wprowadzanie ustawien trybu pracy

Po wtgczeniu urzadzenia na wyswietlaczu pojawia sie
menu.

1. Aby przewijac¢ rézne opcje wyboru, przesuwac pal-
cem po wyswietlaczu.
» Aby przewija¢ menu i inne opcje ustawien, przesu-
wac palcem w prawo lub w lewo.
» Aby przewija¢ w listach wyboru, przesuwac palcem
w gore lub w dot.
2. Aby wybra¢ zagdang funkcje, nacisngé dang funkcije
na wyswietlaczu.
v W zaleznosci od funkcji pojawiajg sie mozliwe warto-
Sci ustawien lub kolejne opcje do wyboru.
3. Aby w razie potrzeby cofng¢ sie o jedno ustawienie,
nacisnac¢ .
4. Aby zmieni¢ wartosci ustawien, uzy¢ cyfrowego pier-

Scienia nastawczego:

» Przesuwac palcem po pierscieniu nastawczym w
kierunku zgodnym lub przeciwnym do ruchu wska-
zéwek zegara.

» Opcjonalnie mozna nacisng¢ okreslong pozycje na
pierscieniu nastawczym.

» Mozna tez po dotknieciu pierscienia nastawczego
nacisna¢ na widoczny symbol 88 i wprowadzi¢ war-
tos¢ bezposrednio w polu numerycznym.

. Potwierdzi¢ ustawienie za pomocg v
. Wtaczy¢ tryb pracy za pomoca .
7. Gdy praca urzgdzenia jest zakoriczona:
» W razie potrzeby mozna wprowadzi¢ kolejne usta-
wienia i ponownie wigczy¢ tryb pracy.
» Gdy potrawa jest gotowa, wytgczy¢ urzadzenie za
pomoca O.
Uwaga: Ustawienia mozna zapisa¢ jako "Ulubione" v i
ponownie zastosowac.
— "Ulubione", Strona 21

(o204

8.6 Ustawianie rodzaju grzania i temperatury

1. W menu nacisng¢ "Rodzaje grzania".

2. Nacisnac¢ zadany rodzaj grzania.

3. Nacisngc¢ temperature w °C lub stopien ustawienia, w
zaleznosci od rodzaju grzania.

4. Za pomocg pierscienia nastawczego ustawi¢ tempe-
rature.

5. Aby potwierdzi¢ ustawiong temperature, nacisnaé v/
na wyswietlaczu.
W razie potrzeby mozna wprowadzi¢ kolejne ustawie-
nia:
- — "Szybkie nagrzewanie", Strona 15
- — "Funkcje zegara", Strona 15
- — "Mikrofale", Strona 17
- — "Funkcja wentylacji Crisp Finish", Strona 19

6. Wigczy¢ tryb pracy za pomoca .

Urzadzenie zaczyna sie nagrzewac.

v Na wyswietlaczu widoczne sg wartosci ustawien oraz
czas wskazujacy, jak dtugo trwa juz tryb pracy.

7. Gdy praca urzgdzenia jest zakoriczona:
» W razie potrzeby mozna wprowadzi¢ kolejne usta-

wienia i ponownie wigczy¢ tryb pracy.
» Gdy potrawa jest gotowa, wytgczy¢ urzadzenie za
pomoca O.

Uwaga: Najbardziej odpowiedni rodzaj grzania dla danej

potrawy mozna znalez¢ w opisie rodzajéw grzania.

— "Rodzaje grzania”, Strona 10

<

14

Zmiana rodzaju grzania

Zmiana rodzaju grzania spowoduje rowniez zresetowa-
nie innych ustawien.

start

1. Nacisngc¢ .

2. Nacisnag¢ ©.

3. Nacisng¢ zadany rodzaj grzania.

4. Ponownie ustawic¢ tryb pracy i uruchomi¢ go za po-

start

moca .

Zmiana temperatury

Po rozpoczeciu pracy mozna w kazdej chwili zmieni¢
ustawiong temperature.

1. Nacisng¢ ~ na wyswietlaczu.

2. Nacisngc¢ temperature.

3. Zmieni¢ temperature za pomocaq pierscienia nastaw-
czego.

4. Aby potwierdzi¢ zmiane, nacisng¢ v na wyswietlaczu.

v Zmiana zostaje zapisana.

8.7 Wyswietlanie informaciji

W wiekszosci przypadkdw mozna wyswietli¢ informacje
na temat aktualnie wykonywanej funkcji. Niektore wska-
zéwki wyswietlane sg automatycznie, np. informacje o
koniecznosci potwierdzenia lub ostrzezenia.

1. Nacisng¢ @ "Informacja".

v Informacje beda wyswietlane przez kilka sekund.

2. Aby przewing¢ wskazdwke o rozbudowanej tresci,
przesuwac palcem po wyswietlaczu.

3. W razie potrzeby zamkng¢ wskazowke za pomoca D.

8.8 Utrzymywanie ciepta przez diuzszy czas

Urzadzenie umozliwia podtrzymywanie ciepta potraw
przez maksymalnie 24 godziny bez zmiany jego dziata-
nia. Mozliwe jest korzystanie z funkcji zegara i zmiana
ustawient podstawowych.

Uwaga: W przypadku otwarcia drzwi urzadzenia w trak-
cie trybu pracy urzadzenie przestaje sie nagrzewad. Po
zamknieciu drzwi urzgdzenia proces nagrzewania jest
kontynuowany. Aby zagwarantowac, ze charakterystyka
dziatania urzgdzenia nie ulegnie zmianie w trybie pracy,
nie nalezy otwiera¢ drzwi urzadzenia przed uptywem
ustawionego czasu.

1. Zmiana ustawien podstawowych.

— "Ustawienia podstawowe", Strona 22

» Ustawienie podstawowe , Oswietlenie” zmieni¢ na
~,Zawsze wytgczone”.

» Ustawienie podstawowe ,,Wskazanie stanu gotowo-
sci” zmieni¢ na ,Witgczone”.

» Ustawienie podstawowe ,Dzwiek sygnatu” zmienic
na ,bardzo kroétki czas trwania”.

v Oznacza to, ze oswietlenie w komorze piekarnika po-
zostaje wytaczone podczas pracy i po otwarciu drzwi
urzagdzenia. Wskazanie godziny nie ulega zmianie.
Czas trwania dzwieku sygnatu po zakoriczeniu pracy
jest skrocony.

2. Ustawi¢ zadany tryb pracy.

— "Wprowadzanie ustawieri trybu pracy”, Strona 14
— "Ustawianie rodzaju grzania i temperatury”,
Strona 14



3. W zaleznosci od trybu pracy ustawi¢ zgdany czas
trwania.
— "Ustawianie czasu", Strona 15
— "Funkcje zegara", Strona 15

4. Za pomocg "Czas zakonczenia" ustawi¢ godzine, o
ktdrej powinien zakonczy¢ sie tryb pracy.
— "Ustawianie czasu zakoriczenia", Strona 16
— "Funkcje zegara", Strona 15

5. Wtozy¢ potrawe do komory piekarnika, zanim urza-
dzenie zacznie sie nagrzewac.

Szybkie nagrzewanie pl

6. Wigczyd tryb pracy za pomocg .

v Na wyswietlaczu widoczny jest czas trwania do mo-
mentu uruchomienia. Urzgdzenie jest przestawione na
tryb czuwania.

v Po osiggnieciu czasu rozpoczecia urzgdzenie zaczy-
na sie nagrzewac i odliczany jest czas trwania.

7. Gdy praca urzadzenia jest zakonczona, wyjg¢ potra-
we z komory piekarnika. Po uptywie ok. 15 do 20 mi-
nut, urzadzenie automatycznie wytaczy sie catkowicie.
Uwaga: W razie potrzeby ponownie zmieni¢ odpo-
wiednie ustawienia podstawowe.

9 Szybkie nagrzewanie

Aby zaoszczedzi¢ czas, szybkie nagrzewanie % moze
skréci¢ czas nagrzewania w przypadku ustawienia tem-
peratury powyzej 100°C.

Stosowanie szybkiego nagrzewania jest mozliwe w przy-
padku nastepujgcych rodzajow grzania:

= 4D goragce powietrze

» Grzanie gorne/dolne O

9.1 Ustawianie szybkiego nagrzewania

W celu uzyskania réwnomiernego rezultatu gotowania/
pieczenia umiesci¢ potrawe w komorze piekarnika do-
piero, gdy zakonczone zostanie szybkie nagrzewanie.

Uwaga: Ustawienia czasu trwania wprowadzi¢ dopiero
po zakonczeniu szybkiego nagrzewania.

1. Ustawi¢ odpowiedni rodzaj grzania oraz temperature
od 100°C.
W przypadku ustawienia temperatury od 200°C funk-
cja szybkiego nagrzewania wtgcza sie automatycznie.
. Nacisng¢ "Szybkie nagrzewanie".
Symbol §% swieci sie na czerwono.
. Wigczy¢ tryb pracy za pomocyg .
Wtgcza sie szybkie nagrzewanie.
Po zakoriczeniu szybkiego nagrzewania rozlega sie
sygnat. Symbol % ponownie zmienia kolor na biaty.
4. Wtozy¢ potrawe do komory piekarnika.

€ CwW <KD

Przerwanie szybkiego nagrzewania

1. Nacisng¢ ~ na wyswietlaczu.
2. Nacisnac¢ "Szybkie nagrzewanie".
v Symbol % ponownie zmienia kolor na biaty.

10 Funkcje zegara

W odniesieniu do trybu pracy mozna kazdorazowo usta-
wi¢ czas trwania oraz godzine, o ktdrej zakonczy sie da-
ny tryb pracy. Minutnik mozna ustawi¢ niezaleznie od
trybu pracy.

Funkcja zega- Zastosowanie

ra

Czas trwania @ W przypadku ustawienia czasu trwania
urzadzenie automatycznie przestaje
grza¢ po uptywie tego czasu.

Koniec © Oproécz czasu trwania mozna ustawié
godzine, o ktérej zakonczy sie tryb pra-
cy. Urzadzenie uruchamia sie automa-
tycznie w odpowiednim momencie,
dzieki czemu tryb pracy zostaje zakon-

czony o zgdanej godzinie.

Minutnik & Ustawienia minutnika mozna wprowa-
dzac niezaleznie od trybu pracy. Minut-
nik nie ma wptywu na dziatanie urza-

dzenia.

10.1 Ustawianie czasu

Czas trwania trybu pracy mozna ustawi¢ w przedziale
do 24 godzin.

Wymaganie: Wprowadzone zostaty ustawienia trybu
pracy i temperatury lub stopnia mocy.
1. Nacisng¢ & "Czas trwania".

2. W celu ustawienia czasu trwania nacisng¢ odpowied-
nig wartos¢ czasu, np. wskazanie godzin "h" lub
wskazanie minut "'m".

v Wybrana wartos¢ jest zaznaczona na niebiesko.

3. Za pomocg pierscienia nastawczego ustawi¢ czas
trwania.

W razie potrzeby zresetowac¢ wartos¢ ustawienia za
pomocg O.

4. Aby potwierdzi¢ ustawiony czas trwania, nacisng¢ v/

na wyswietlaczu.

. Wigczy¢ tryb pracy za pomocg .

v Urzadzenie zaczyna sie nagrzewac i odliczany jest
czas trwania.

v Po uptywie czasu trwania rozlega sie sygnat. Na wy-
Swietlaczu pojawia sie informacja, ze tryb pracy zostat
zakonczony.

6. Po uptywie czasu trwania:

» W razie potrzeby mozna wprowadzi¢ kolejne usta-
wienia i ponownie wtgczy¢ tryb pracy.

» Gdy potrawa jest gotowa, wytaczy¢ urzadzenie za
pomocg O.

o

Zmiana ustawionego czasu trwania

W kazdej chwili mozna zmieni¢ ustawiony czas trwania.

1. Wstrzymac tryb pracy przy pomocy .

2. Nacisna¢ Czas trwania ©.

3. Za pomocg pierscienia nastawczego zmieni¢ czas
trwania.

4. Aby potwierdzi¢ zmiane, nacisng¢ v na wyswietlaczu.
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start

5. Wigczy¢ tryb pracy przy pomocy se.

Anulowanie ustawien czasu trwania

W kazdej chwili mozna anulowad ustawiony czas trwa-
nia.
start

1. Wstrzymac tryb pracy przy pomocy .

2. Nacisna¢ Czas trwania C.

3. Zresetowad czas trwania za pomocg O.
Uwaga: W przypadku trybow pracy, ktdre zawsze wy-
magajg czasu trwania, urzgdzenie resetuje czas trwa-
nia do wartosci domysinej.

4. Aby potwierdzi¢ zmianeg, nacisng¢ v na wyswietlaczu.

start

5. Wigczy¢ tryb pracy przy pomocy se.

10.2 Ustawianie czasu zakonczenia

Godzine, o ktdrej zakonczy sie czas trwania danego try-

bu pracy, mozna przesuna¢ o maksymalnie 24 godziny.

Uwagi

= W celu uzyskania zadowalajgcego rezultatu gotowa-
nia/pieczenia nie nalezy przestawia¢ godziny, jezeli
tryb pracy zostat juz uruchomiony.

= Aby potrawy nie ulegty zepsuciu, nie nalezy zostawiac
ich w komorze piekarnika przez zbyt dtugi czas.

Wymagania

= Wprowadzone zostaty ustawienia trybu pracy i tempe-
ratury lub stopnia mocy.

= \Wprowadzone zostaty ustawienia czasu trwania.

. Nacisng¢ © "Czas zakonczenia".

2. W ceku ustawienia godziny nacisng¢ wskazanie go-
dzin lub wskazanie minut.

v Wybrana wartos¢ jest zaznaczona na niebiesko.

3. Przestawi¢ godzine za pomocg pierscienia nastaw-
czego.

W razie potrzeby zresetowac¢ wartos¢ ustawienia za
pomocg O.

4. Aby potwierdzi¢ ustawiong godzine, nacisng¢ v na
wyswietlaczu.

5. Wigczy¢ tryb pracy za pomoca .

v Na wyswietlaczu widoczny jest czas trwania do mo-
mentu uruchomienia. Urzgdzenie jest przestawione na
tryb czuwania.

v Po osiggnieciu czasu rozpoczecia urzgdzenie zaczy-
na sie nagrzewac i odliczany jest czas trwania.

v Po uptywie czasu trwania rozlega sie sygnat. Na wy-
Swietlaczu pojawia sie informacja, ze tryb pracy zostat
zakonczony.

6. Po uptywie czasu trwania:

» W razie potrzeby mozna wprowadzi¢ kolejne usta-
wienia i ponownie wigczyc¢ tryb pracy.

» Gdy potrawa jest gotowa, wytaczy¢ urzadzenie za
pomocg O.

—

Zmiana czasu zakonczenia

W celu uzyskania zadowalajgcego rezultatu gotowania/
pieczenia zmienia¢ ustawiony czas trwania wytgcznie
przed uruchomieniem trybu pracy i rozpoczeciem odli-
Czania czasu trwania.

start

1. Wstrzymac tryb pracy przy pomocy .

2. Nacisna¢ Czas zakonczenia ‘©.

3. Za pomocg pierscienia nastawczego zmieni¢ czas za-
konczenia.

4. Aby potwierdzi¢ zmianeg, nacisng¢ v na wyswietlaczu.

start

5. Wigczy¢ tryb pracy przy pomocy se.
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Anulowanie czasu zakonczenia

W kazdej chwili mozna skasowac ustawiony czas zakon-
czenia.

1. Wstrzymac tryb pracy przy pomocy .

2. Nacisng¢ Czas zakonczenia .

3. Zresetowacd czas zakonczenia za pomocg O.
Uwaga: W przypadku trybdw pracy, ktére zawsze wy-
magajg wprowadzenia czasu trwania, urzgdzenie re-
setuje godzine, o ktdrej konczy sie czas trwania, do
nastepnej mozliwej wartosci godzinowe;j.

4. Aby potwierdzi¢ zmianeg, nacisnga¢ v na wyswietlaczu.

start

5. Wigczy¢ tryb pracy przy pomocy .

10.3 Ustawianie minutnika

Minutnik dziata niezaleznie od trybu pracy. Czas odlicza-

ny przez minutnik mozna ustawi¢ na maksymalnie

24 godziny. Minutnik posiada wtasny sygnat, dzieki temu

mozna rozpoznac, czy sygnat rozbrzmiewa z minutnika,

czy oznacza zakoriczenie nastawionego czasu trwania.

Wymaganie: Jesli urzadzenie jest wytaczone, najpierw

nacisnij wyswietlacz. Swieci sie przycisk.

1. Nacisng¢ .

2. W celu ustawienia minutnika nacisng¢ na wyswietla-
czu odpowiednig wartos¢ czasu, np. wskazanie minut
"m" lub wskazanie sekund "s".

v Wybrana wartos¢ jest zaznaczona na niebiesko.

3. Za pomocg pierscienia nastawczego wprowadzi¢
ustawienia minutnika.

» W celu ustawienia doktadnych wartosci nastaw-
czych, np. godziny z doktadnoscig do jednej sekun-
dy, nalezy nacisnac i przytrzymac przez ok. 1-2 se-
kundy odpowiedni obszar na pierscieniu nastaw-
czym. Bardziej precyzyjne wartosci ustawien sg wy-
Swietlane w postaci kropek.

» W razie potrzeby zresetowac wartos¢ ustawienia za
pomocg O.

4. W celu uruchomienia minutnika nacisng¢ > na wy-
Swietlaczu.

v Rozpoczyna sie odliczanie czasu ustawionego na mi-
nutniku.

v Gdy urzadzenie jest wytgczone, minutnik pozostaje
widoczny na wyswietlaczu.

v Po wigczeniu urzadzenia, na wyswietlaczu widoczne
sg ustawienia biezgcego trybu. Minutnik jest wyswie-
tlany na wskazniku stanu.

v Po uptywie czasu odliczanego przez minutnik rozlega
sie sygnat. Na wyswietlaczu pojawia sie informacja,
ze dziatanie minutnika zostato zakonczone.

Zmiana ustawien minutnika
Ustawienia minutnika mozna w kazdej chwili zmienic.

1. Jesli minutnik dziata w tle, wczesniej wybra¢ minutnik
Za pomocg &.

2. Nacisngc Il.

3. Zmieni¢ ustawienia minutnika za pomocg pierscienia
nastawczego.

4. Potwierdzi¢ za pomocg D.

Anulowanie ustawien minutnika
W kazdej chwili mozna anulowac¢ ustawienia minutnika.

1. Jesli minutnik dziata w tle, wczesniej wybra¢ minutnik
Za pomocg &.
2. Nacisngc Il



3. Zresetowad ustawienia minutnika za pomocg O.

Mikrofale pl

11 Mikrofale

Mikrofale umozliwiajg wyjatkowo szybkie przygotowanie,
podgrzanie, upieczenie lub rozmrozenie potraw.

11.1 Naczynia i wyposazenie odpowiednie
do stosowania mikrofal

Aby rownomiernie podgrzac potrawy i nie uszkodzic¢
urzadzenia, nalezy uzywac wytgcznie odpowiednich na-
czyn i elementéw wyposazenia.

Nalezy przestrzega¢ wskazdwek producenta naczyn.
Jesli nie podano inaczej, wsungé naczynie i wyposaze-
nie na wysokosg¢ 2.

Naczynia nadajace sie do stosowania w trybie mikro-
fal

Naczynia wykonane z zaroodpornego materiatu odpo-

wiedniego do stosowania w trybie mikrofal:

Szkto

Ceramika szklana

Porcelana

Tworzywo sztuczne odporne na wysokg temperature

Szkliwiona ceramika bez peknied

Zastawa stotowa

Naczynia ze ztotymi lub srebrnymi ornamentami mo-

ga by¢ uzywane tylko wtedy, gdy producent gwaran-

tuje mozliwos¢ ich stosowania w trybie mikrofal.

= Dotgczony ruszt
Blachy, np. brytfanka uniwersalna lub blacha do pie-
czenia, mogg powodowac iskrzenie w trybie samych
mikrofal i sg nieodpowiednie.

Materiaty te przepuszczajg mikrofale i nie ulegng uszko-
dzeniu.

Naczynia nienadajgce si¢ do stosowania w trybie mi-
krofal

Uwaga: W celu unikniecia szkdd materialnych nalezy
przestrzegac¢ ponizszych informacii.
— "Mikrofale", Strona 7

= Naczynia i formy do pieczenia wykonane z metalu

Metal nie przepuszcza mikrofal. Potrawy sg podgrzewa-
ne w nieznacznym stopniu lub wcale. Metal moze powo-
dowacd iskrzenie w przypadku stosowania w trybie sa-
mych mikrofal.

Naczynia uzywane w trybach pracy z dodatkiem mi-
krofal

W przypadku stosowania trybu pracy z dodatkowym
uzyciem mikrofal mozliwe jest korzystanie z naczyn i ele-
mentdw wyposazenia nadajgcych sie do stosowania w
trybie mikrofal, jak rowniez z naczyn wykonanych z me-
talu:
= Naczynia i formy do pieczenia wykonane z metalu
Odstep przedmiotu wykonanego z metalu od Scianek
i drzwi komory piekarnika musi wynosi¢ co najmnigj
2 cm.
Formy do pieczenia i naczynia z metalu ustawiac¢ na
dotagczonym ruszcie.
= Dotgczone wyposazenie:
ruszt
brytfanka uniwersalna

Blacha do pieczenia

Testowanie naczyn pod katem przydatnosci do
stosowania w trybie mikrofal

Jesli uzytkownik nie ma pewnosci, czy uzywane naczy-
nia nadajg sie do stosowania w trybie mikrofal, nalezy
przeprowadzi¢ test naczyn.

UWAGA

Eksploatacja urzgdzenia bez potraw w komorze piekar-

nika prowadzi do przecigzenia.

» Nigdy nie wigcza¢ mikrofal, jesli w komorze piekarni-
ka nie ma zadnej potrawy. Wyjatek stanowi krotki test
naczyn.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Dostepne elementy nagrzewajg sie podczas eksploata-
Cji.

» Nie dotyka¢ gorgcych elementdw.

» Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie.

. Wstawi¢ do komory gotowania puste naczynie.
. Ustawi¢ maksymalng moc urzadzenia na Y2 - 1 min.
. Wigczyd¢ tryb pracy.
. Kilkakrotnie sprawdzi¢ naczynie:
» Jesli naczynie jest zimne lub letnie, nadaje sie do
stosowania w trybie mikrofal.
» Jesli naczynie jest gorgce lub powoduje iskrzenie,
nalezy przerwac test naczyn. Naczynie nie nadaje
sie do stosowania w trybie mikrofal.

& WO =

11.2 Mozliwe ustawienia z uzyciem mikrofal

Mikrofale moga by¢ uzywane samodzielnie lub w pota-
czeniu z innym trybem pracy.

Tryb pracy oparty wytacznie na zastosowaniu
mikrofal

Same fale elektromagnetyczne w trybie mikrofal generu-
ja energie, ktdra jest przeksztatcana w ciepto, np. w pro-
duktach spozywczych.

W celu unikniecia kondensaciji urzadzenie automatycz-
nie wigcza element grzewczy w przypadku stosowania
mikrofal o0 mocy 600 W i "Boost". Komora piekarnika i
wyposazenie sg gorgce. Nie ma to wptywu na rezultat
pieczenia.

Funkcje automatycznego suszenia mozna wytgczy¢ w
ustawieniach podstawowych.

— "Ustawienia podstawowe", Strona 22
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pl Mikrofale

/N OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Funkcja suszenia na najwyzszych stopniach mocy w try-

bie samych mikrofal, dodatkowo automatycznie urucha-

mia grzatke oraz rozgrzewa komore piekarnika.

» Nigdy nie dotykac¢ gorgcych powierzchni wewnatrz ko-
mory piekarnika ani elementdw grzejnych.

» Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie.

Dodatek mikrofal

Dodanie mikrofal do trybu pracy skraca czas gotowa-
nia/pieczenia potraw.
Mikrofale mozna tgczy¢ z nastepujgcymi funkcjami:
= Rodzaje grzania — Strona 14
- 4D gorgce powietrze
Grzanie gérne/dolned
Grill z cyrkulacjg powietrza
— Grill o duzej powierzchni [
Grill o matej powierzchni [
= — "Potrawy”, Strona 19
» — "Funkcja wentylacji Crisp Finish", Strona 19

Mozliwe poziomy mocy mikrofal w potgczeniu z trybem
pracy to:

= 90 W

= 180W

= 360 W

11.3 Nastawianie mikrofal

Uwaga

Zwrdci¢ uwage na prawidtowe korzystanie z mikrofal:

» — "Bezpieczeristwo", Strona 2

s — "Wykluczanie szkdd materialnych", Strona 6

= — "Poziomy mocy mikrofal”, Strona 11

s — "Naczynia i wyposazenie odpowiednie do stosowa-
nia mikrofal”, Strona 17

1. W menu nacisngc¢ "Mikrofale".

» Lub wybrac¢ mikrofale bezposrednio za pomoca
przycisku &.

2. Nacisng¢ moc mikrofal = ("Boost").

3. Za pomocg pierscienia nastawczego ustawi¢ moc mi-
krofal.

4. Aby potwierdzi¢ ustawiong moc mikrofal, nacisng¢ v
na wyswietlaczu.

5. Nacisng¢ ¢ "Czas trwania".

W przypadku trybu pracy z zastosowaniem mikrofal
nalezy zawsze ustawi¢ czas trwania.

6. W celu zmiany wstepnie ustawionego czasu trwania
nacisng¢ odpowiednig wartos¢ czasu, np. wskazanie
minut "m" lub wskazanie sekund "s".

v Wybrana warto$¢ jest zaznaczona na niebiesko.

7. Za pomocg pierscienia nastawczego ustawi¢ czas
trwania.

W razie potrzeby zresetowac¢ wartos¢ ustawienia za
pomocag O.

8. Aby potwierdzi¢ ustawiony czas trwania, nacisng¢ na
wyswietlaczu v.

9. Witgczy¢ tryb pracy za pomoca .

v Tryb mikrofal zostaje uruchomiony i wtgcza sie odli-
czanie czasu trwania. W przypadku maksymalnej mo-
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cy mikrofal "Boost" wyswietlacz pokazuje zmniejsze-
nie mocy.
— "Poziomy mocy mikrofal”, Strona 11
v Po uptywie czasu trwania rozlega sie sygnat. Na wy-
Swietlaczu pojawia sie informacja, ze tryb pracy zostat
zakoriczony.
10.Po uptywie czasu trwania:
» W razie potrzeby mozna wprowadzi¢ kolejne usta-
wienia i ponownie wigczyc tryb pracy.
» Gdy potrawa jest gotowa, wytaczy¢ urzadzenie za
pomoca O.
11.Jesli w ustawieniach podstawowych wytgczono funk-
cje suszenia w trybie mikrofal i w komorze piekarnika
powstaty skropliny, nalezy osuszy¢ komore piekarni-
ka.
— "Suszenie", Strona 28

Uwaga: W przypadku otwarcia drzwi urzgdzenia w trak-
cie trybu pracy praca zostaje zatrzymana. Po zamknig-
ciu drzwi urzadzenia nalezy kontynuowac tryb pracy. W
przypadku zmiany odnosnego ustawienia podstawowe-
go nalezy zwrdci¢ uwage na to, aby nie pozostawi¢ wig-
czonych mikrofal bez potrawy.

— "Ustawienia podstawowe", Strona 22

Zmiana mocy mikrofal
W kazdej chwili mozna zmieni¢ ustawiong moc mikrofal.

1. Nacisng¢ ~ na wyswietlaczu.

2. Nacisnag¢ przycisk Moc mikrofal &.

3. Za pomocg pierscienia nastawczego zmieni¢ moc mi-
krofal.

4. Aby potwierdzi¢ zmiane, nacisng¢ v na wyswietlaczu.

v Zmiana zostaje zapisana.

Zmiana ustawionego czasu trwania
W kazdej chwili mozna zmieni¢ ustawiony czas trwania.

start

1. Wstrzymac tryb pracy przy pomocy .

2. Nacisng¢ Czas trwania C.

3. Za pomocy pierscienia nastawczego zmieni¢ czas
trwania.

4. Aby potwierdzi¢ zmiane, nacisng¢ v na wyswietlaczu.

start

5. Wigczy¢ tryb pracy przy pomocy .

11.4 Wprowadzanie ustawien dodatku
mikrofal

Uwaga

Zwroci¢ uwage na prawidtowe korzystanie z mikrofal:

» — "Bezpieczeristwo", Strona 2

» — "Wykluczanie szkod materialnych”, Strona 6

» — "Poziomy mocy mikrofal", Strona 11

» — "Naczynia i wyposazenie odpowiednie do stosowa-
nia mikrofal", Strona 17

Wymaganie: Przestrzegac informacji dotyczacych dane-

go trybu pracy.

— "MoZliwe ustawienia z uzyciem mikrofal", Strona 17

1. Nacisng¢ w menu zgdany tryb pracy.

2. Wprowadzi¢ ustawienia trybu pracy, np. rodzaj grza-
nia i temperature.

3. Nacisng¢ & "Dodatek mikrofal".

4. Za pomocg pierscienia nastawczego ustawi¢ moc mi-
krofal.

5. Aby potwierdzi¢ ustawiong moc mikrofal, nacisngé v/
na wyswietlaczu.

6. Nacisng¢ @ "Czas trwania" i ustawi¢ czas trwania.



start

7. Wigczyd tryb pracy za pomocyg .

v Urzadzenie zaczyna sie nagrzewac i odliczany jest
czas trwania.

v Po uptywie czasu trwania rozlega sie sygnat. Na wy-
Swietlaczu pojawia sie informacja, ze tryb pracy zostat
zakoriczony.

8. Po uptywie czasu trwania:

» W razie potrzeby mozna wprowadzi¢ kolejne usta-
wienia i ponownie wigczyc tryb pracy.

» Gdy potrawa jest gotowa, wytaczy¢ urzadzenie za
pomoca O.

Funkcja wentylacji Crisp Finish pl

Zmiana ustawien dodatku mikrofal

Dodatek mikrofal mozna w kazdej chwili zmieni¢ lub
dezaktywowac.

1. Nacisng¢ ~ na wyswietlaczu.

2. Nacisnac¢ przycisk Moc mikrofal &

3. Za pomocay pierscienia nastawczego zmieni¢ lub dez-
aktywowac¢ dodatek mikrofal.

4. Aby potwierdzi¢ zmianeg, nacisngc¢ v na wyswietlaczu.

v Zmiana zostaje zapisana.

12 Funkcja wentylacji "Crisp Finish"

Funkcja wentylacji "Crisp Finish" = usuwa wilgo¢ z ko-
mory piekarnika, dzieki czemu potrawy stajg sie bardziej
chrupigce.

Zmniejszona zostaje ilos¢ goracej pary, ktdéra moze wy-
dostawac sie podczas otwierania drzwi urzadzenia.

12.1 Odpowiednie rodzaje grzania do
stosowania z funkcja wentylacji

Tylko niektére rodzaje grzania nadajg sie do stosowania
z funkcjg wentylacii.

Funkcje wentylacji mozna stosowac¢ w przypadku naste-
pujgcych rodzajéw grzania:

= 4D gorgce powietrze

= Grzanie gorne/dolne &

= Grill z cyrkulacjg powietrza

= Pizza

12.2 Wprowadzanie ustawien funkcji
wentylacji

Funkcje wentylacji mozna wtgczy¢ w kazdej chwili, na-
wet po uruchomieniu trybu pracy.

1. Ustawi¢ odpowiedni rodzaj grzania oraz temperature.
W razie potrzeby mozna wprowadzi¢ kolejne ustawie-
nia i potaczy¢ je z funkcjg wentylaciji.

. Nacisngé = "Crisp Finish".

Symbol = swieci sie na czerwono.

. Wigczy¢ tryb pracy za pomoca .

Urzadzenie zaczyna sie nagrzewac.

Na wyswietlaczu widoczne sg wartosci ustawien.

. Gdy potrawa jest gotowa, wytgczy¢ urzgdzenie za po-
moca O.

Uwaga: W trakcie trybu pracy moze by¢ styszalny nasi-

lony szum wentylatora.

H C WD

Anulowanie funkcji wentylacji

Funkcje wentylacji mozna w kazdej chwili wytaczyc.

1. Nacisng¢ ~ na wyswietlaczu.

2. Nacisna¢ = "Crisp Finish".

v Symbol = ponownie zmienia kolor na biaty.

v Urzadzenie kontynuuje prace bez funkcji wentylacji.

13 Potrawy

Tryb pracy "Potrawy" wspomaga przygotowanie réznych
potraw i automatycznie wybiera optymalne ustawienia
urzgdzenia.

13.1 Naczynia do przyrzadzania potraw

Rezultat gotowania zalezy od wtasciwosci oraz wielkosci
naczynia.

Uzywac¢ naczyri odpornych na dziatanie wysokiej tempe-
ratury do 300°C. Najbardziej nadajg sie naczynia ze
szkta lub ceramiki szklanej. Pieczenie powinny przykry-
wac ok. 2/3 naczynia.

Nieodpowiednie sg naczynia wykonane z nastepujgcych

materiatow:

= jasne, btyszczgce aluminium

® nieszkliwiona glina

= tworzywa sztuczne lub uchwyty z tworzywa sztuczne-
go

Uwaga: W przypadku niektérych potraw urzadzenie wig-

cza dodatkowo mikrofale. Na wyswietlaczu pojawia sie

wskazowka dotyczgca uzywania naczyn przystosowa-
nych do gotowania za pomocg mikrofal.

— "Naczynia i wyposazenie odpowiednie do stosowania
mikrofal”, Strona 17

13.2 Mozliwe ustawienia potraw

W celu optymalnego przyrzadzenia potraw urzadzenie
wykorzystuje w przypadku poszczegdlnych potraw rézne
ustawienia.

Zastosowane ustawienia sg widoczne na wyswietlaczu.
Niektére ustawienia mozna dopasowac. Nalezy postepo-
wac zgodnie ze wskazdéwkami na wyswietlaczu.

Uwaga: Rezultat gotowania zalezy od jakosci i witasciwo-
Sci produktéw spozywczych. Uzywac Swiezych produk-
tow spozywczych, najlepiej schtodzonych w loddwce.
Uzywacé mrozonych potraw bezposrednio po ich wyjeciu
z zamrazarki.
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pl Potrawy

Porady i wskazéwki dotyczace ustawien

Po ustawieniu potrawy na wyswietlaczu pojawiajg sie in-

formacje dotyczgce tej potrawy, np.:

= Odpowiednia wysokos$¢ wsuniecia

= Odpowiednie wyposazenie lub naczynia

= ||[o$¢ dodanej wody

= Moment, w ktdrym potrawe nalezy obrécicé lub zamie-
szac
Po osiggnieciu wskazanego momentu rozlega sie sy-
gnat.

W celu wyswietlenia informacji nacisng¢ © "Informacija".
Niektdre informacje pojawiajg sie automatycznie.

Programy

W programach ustawiony jest optymalny rodzaj grzania,
temperatura oraz czas trwania.

Aby uzyskaé optymalny rezultat gotowania, nalezy do-
datkowo dostosowac wage, grubosc lub stopiert mocy.
Zadane wartosci mozna ustawiac tylko w przewidzianym
zakresie.

O ile nie podano inaczej, nalezy ustali¢ catkowitg wage
potrawy.

Zalecane ustawienia

W przypadku zalecanych ustawien optymalny rodzaj
grzania jest ustawiony na state.

Ustawiong temperature i czas trwania mozna dopaso-
wac.

Potrawy przyrzadzane przy uzyciu mikrofal

W przypadku niektdrych potraw mozna wybracé sposob
przygotowania z zastosowaniem mikrofal &. Czas przy-
rzgdzania ulega skroceniu.

Przestrzega¢ informacji dotyczgcych trybu z uzyciem mi-
krofal.

— "Mikrofale", Strona 17

13.3 Przeglad potraw

Po wywotaniu trybu pracy mozna sprawdzi¢ na urzadze-
niu dostepnosc¢ poszczegodlnych potraw. Wybdr potraw
zalezy od wyposazenia urzadzenia.

Potrawy sg posortowane wedtug kategorii i rodzaju po-
trawy.

Uwaga: W ustawieniach podstawowych mozna pogrupo-
wac wyswietlane potrawy wedtug regiondw.

— "Ustawienia podstawowe", Strona 22

Kategoria Rodzaj potrawy

Ciasto Ciasto w formach
Ciasto na blasze
Wypieki drobne
Ciasteczka

Chleb, butki chleba
Butki

Pizza, ciasta Pizza

pikantne Ciasta pikantne, quiche

Zapiekanki, Zapiekanka pikantna, swieza, z gotowa-

suflety nych sktadnikdw

Zapiekanka ziemniaczana, surowe sktad-
niki, wys. 4 cm

Lasagne, swieza

Lasagne chtodzona

Zapiekanka, na stodko, sSwieza
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Kategoria Rodzaj potrawy

Ciasto z owocami i kruszonka
Suflet w foremkach
Pudding Yorkshire

Dréb Kurczak
Kaczka, ges

Indyk

Mieso Wieprzowina
Wotowina
Cielecina
Jagniecina
Dziczyzna
Potrawy miesne

Ryby Ryba, cata

Filet rybny

Produkty
mrozone

Pizza

Zapiekanki

Produkty ziemniaczane
Drob, ryby

Butki

Dodatki, wa- Ziemniaki

rzywa Ryz
Produkty zbozowe
Warzywa

Ciasto
Chleb, butki
Mieso, dréb
Ryby

Rozmraza-
nie potraw

13.4 Wprowadzanie ustawien potrawy

1. W menu nacisngc¢ "Potrawy".

2. Nacisng¢ zadana kategorie.

3. Nacisng¢ zadang potrawe.

4. Nacisng¢ zgdang potrawe.
Wskazowka: W przypadku niektérych potraw mozna
wybrac¢ preferowany sposob przygotowania.
— "Mozliwe ustawienia potraw", Strona 19

v Na wyswietlaczu pojawiajg sie ustawienia wybranego
rodzaju potrawy.

5. W razie potrzeby dopasowac ustawienia.
W zaleznosci od rodzaju potrawy mozna zmienic¢ tylko
niektdre ustawienia.
— "MoZliwe ustawienia potraw”, Strona 19

6. W celu uzyskania informacji np. na temat wyposaze-
nia i wysokosci wsuniecia nacisngé¢ @"Informacja".

7. Wigczy¢ tryb pracy za pomoca .

v Urzadzenie zaczyna sie nagrzewac i odliczany jest
czas trwania.

v Gdy potrawa jest gotowa, rozlega sie sygnat. Urza-
dzenie przestaje sie nagrzewac.

8. Po uptywie czasu trwania:
» W razie potrzeby mozna wprowadzi¢ kolejne usta-

wienia i ponownie wigczy¢ tryb pracy.
» Gdy potrawa jest gotowa, wytaczy¢ urzadzenie za
pomocg O.

13.5 Funkcja automatycznego wytaczania

Funkcja automatycznego wytgczania umozliwia
bezstresowe pieczenie ciast i mies.

Po zakoriczeniu trybu pracy urzgdzenie automatycznie
przestaje grzac.



W celu uzyskania optymalnego rezultatu gotowania/pie-
czenia wyjgc¢ potrawe z komory piekarnika dopiero po
zakoriczeniu trybu pracy.

Ulubione pl

14 Ulubione

W Ulubionych mozna zapisa¢ wybrane ustawienia i po-
nownie je zastosowac.

Uwaga: W zaleznosci od typu urzadzenia/ wersji opro-
gramowania urzgdzenia najpierw nalezy pobrac te funk-
cje na urzgdzenie. Niezbedne informacje mozna znalez¢
w aplikacji Home Connect.

14.1 Zapisywanie w Ulubionych

W Ulubionych mozna zapisa¢ do 30 rdznych trybdw pra-

cy.

» Po ustawieniu trybu pracy nacisng¢ v¢ "Zapisz w Ulu-
bionych" na korcu listy wyboru.
W celu zmiany nazwy elementu zapisanego w Ulubio-
nych nalezy uzy¢ aplikacji Home Connect. Gdy urza-
dzenie jest podtgczone, postepowac zgodnie ze
wskazowkami w aplikaciji.

14.2 Wybieranie Ulubionych

Po zapisaniu wybranych elementéw w Ulubionych, moz-
na je wybra¢ w celu wprowadzenia ustawien trybu pra-
cy.
1. W menu nacisnac¢ "Ulubione".
» Lub wybra¢ Ulubione bezposrednio za pomoca
przycisku v.
2. Nacisng¢ zadany element zapisany w Ulubionych.
3. W razie potrzeby mozna zmieni¢ ustawienia.
4, Wtgczyd tryb pracy za pomocyg .
v Na wyswietlaczu widoczne sg wartosci ustawien.

Uwaga

Przestrzegac informacji dotyczacych réznych trybdéw pra-
cy:

» — "Mikrofale", Strona 17

» — "Funkcja wentylacji Crisp Finish", Strona 19

14.3 Zmiana Ulubionych

Elementy zapisane w Ulubionych mozna w kazdej chwili
zmieni¢, posortowacd lub usungg.

1. Aby posortowac lub zmieni¢ nazwe elementéw zapi-
sanych w Ulubionych, nalezy uzy¢ aplikacji Ho-
me Connect. Gdy urzadzenie jest podtgczone, poste-
powac zgodnie ze wskazowkami w aplikacji.

2. Aby zmieni¢ wartosci ustawien na urzadzeniu, w me-
nu nacisng¢ "Ulubione".
» Lub wybra¢ Ulubione bezposrednio za pomoca

przycisku .

3. Nacisna¢ zadany element zapisany w Ulubionych.

4. Na koncu listy wyboru nacisngé Z "Edytuj element fol-
deru Ulubione".

5. Zmieni¢ wartosci ustawien.

6. Potwierdzi¢ wprowadzong zmiane.

Usuwanie Ulubionych

1. Aby usung¢ element zapisany w Ulubionych, w menu
nacisng¢ "Ulubione".
» Lub wybra¢ Ulubione bezposrednio za pomoca

przycisku v.

. Nacisng¢ zadany element zapisany w Ulubionych.

3. Na koncu listy wyboru nacisng¢ @ "Usun element fol-
deru Ulubione".

4. Potwerdzi¢ usuniecie.

N

15 Zabezpieczenie przed dziecmi

Zabezpieczy¢ urzadzenie, aby uniemozliwi¢ przypadko-
we wigczenie urzadzenia przez dzieci lub zmiane usta-
wien.

15.1 Aktywacja zabezpieczenia przed

dzie¢mi

Zabezpieczenie przed dzie¢mi mozna aktywowac zarow-

no przy wigczonym, jak i przy wytgczonym urzadzeniu.

» Aby aktywowacé zabezpieczenie przed dzieémi, naci-
sngc¢ < i przytrzymac przez ok. 4 sekundy.

v Na wyswietlaczu pojawi sie komunikat o koniecznosci
potwierdzenia.

v Pulpit obstugi jest zablokowany. Urzgdzenie mozna
wytgczy¢ jedynie za pomocg O.

v Gdy urzadzenie jest wigczone, swieci sie . Gdy urzg-
dzenie jest wytgczone, <= nie Swieci sie.

15.2 Dezaktywacja zabezpieczenia przed
dzieémi

Zabezpieczenie przed dzie¢mi mozna w kazdej chwili
dezaktywowac.

1. Nacisng¢ dowolne miejsce na wyswietlaczu.
2. W celu dezaktywacji zabezpieczenia przed dzie¢mi:

» Postepowac zgodnie ze wskazowka na wyswietla-
czu, az do catkowitego wypetnienia sie grafiki na
pierscieniu.

» Lub nacisngc¢ =i przytrzymacd przez ok. 4 sekundy.

v Na wyswietlaczu pojawi sie komunikat o koniecznosci
potwierdzenia.
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16 Ustawienia podstawowe

Ustawienia podstawowe urzgdzenia mozna dostosowac
do indywidualnych potrzeb.

16.1 Przeglad ustawien podstawowych

W tym miejscu mozna znalez¢ przeglad ustawien pod-
stawowych i fabrycznych. Ustawienia podstawowe sg za-
lezne od wyposazenia posiadanego urzgdzenia.

Wiecej informacji na temat poszczegdlnych ustawien
podstawowych mozna uzyska¢ na wyswietlaczu za po-
mocag @ "Informacja".

Ustawienia Wyboér
podstawowe
Jezyk Patrz opcja wyboru na urzadzeniu.

Home Connect Ta funkcja umozliwia potgczenie pie-
karnika z mobilnym urzadzeniem kon-
cowym i zdalne sterowanie.

— "Home Connect ", Strona 23
Godzina w formacie 24 h.

Godzina

Wyswietlacz
Jasnosc¢ .

Wskazanie sta-
nu gotowosci

Wyboér
Stopnie 1,2, 3,4i 5"
WHt., z ograniczeniem czasowym
WH. (to ustawienie zwieksza zuzycie
energii)
= Wyt !
Godzina = Cyfrowel’
= Analogowe

Regulacja = Pozycjonowanie wyswietlacza w po-
ziomie i w pionie.
Dzwiek Wyboér
Dzwiek przyci- = Wt.:'
skow = Wyt
Dzwiek sygna- = Bardzo krétki czas trwania (jednora-
towy ZOWO)
= Krotki czas trwania (ok 5 sekund)
= Sredni czas trwania (ok 10 sekund)
= Dtiugi czas trwania (ok 30 sekund)
Ustawienia Wybor
urzadzenia
Czas pracy = Minimalny
wentylatora po = Zalecany'
wytaczeniu = Diugi
= Bardzo dtugi
Podswietlenie = Podczas gotowania i przy otwartych
drzwiach'

= Tylko przy otwartych drzwiach
Zawsze wytgczone

Domyslne usta- = 90 W

wienie mocy = 180 W

mikrofal = 360 W
= 600 W
= Boost’

Ustawienia Wybor
urzadzenia

Kontynuowanie = Wyt.'

trybu trybu z = W
zastosowaniem

mikrofal

Suszenie w try- = W'

bie mikrofal = Wyt
Personalizacja Wybor

Logo marki » Wskazanie'

Nie wyswietlac

Tryb po witacze-
niu

= Menu gtéwne'
= Rodzaje grzania
= Mikrofale

= Potrawy

= Ulubione

Uptywajacy = Nie wyswietla¢
czas trwania » Wskazanie'
Blacha do pie- = Wt.'

czenia z zasto- = Wyt
sowaniem mi-

krofal

Potrawy regio- = Wszystkie'

nalne

= Potrawy europejskie
= Potrawy w stylu brytyjskim

Potrawy

= Wszystkie
= Bez wieprzowiny
= Tylko koszerne

Zabezpieczenie = Dostepny'’
przed dzie¢mi = Dezaktywowano
Automatyczne = Wytgcz.
szybkie nagrze- = W'

wanie

Ustawienia fa- Wybor

bryczne

Ustawienia fa- = Przywrdce
bryczne

Informacja Wskazanie
Informacje dot. Wyswietlanie technicznych informacji
urzadzenia dot. urzgdzenia.

16.2 Zmiana ustawien podstawowych
1. W menu nacisngc¢ "Ustawienia podstawowe".

ChON

Nacisng¢ zgdany obszar ustawient podstawowych.
Nacisng¢ zadane ustawienie podstawowe.

Nacisng¢ zgdang wartos¢ ustawienia podstawowego.
Zmiana zostanie zastosowana bezposrednio w odnie-

sieniu do wiekszosci ustawient podstawowych.

o

Aby zmieni¢ dalsze ustawienia podstawowe, wrdcic

za pomoca O i wybrac¢ inne ustawienie podstawowe.

! Ustawienie fabryczne (moze byé rézne zaleznie od typu urzadzenia)
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6. Aby wyjs¢ z ustawien podstawowych, przejsé za po-
mocg O z powrotem do menu lub wytgczy¢ urzadze-
nie za pomoca O.

v Zmiany sg zapisane.

Uwaga: Po awarii zasilania zmiany ustawien podstawo-

wych pozostajg zapisane.

16.3 Ustawianie godziny

1. W menu nacisngc¢ "Ustawienia podstawowe".

2. Nacisna¢ "Godzina".

3. W celu ustawienia godziny nacisng¢ wskazanie go-
dzin lub wskazanie minut.

v Wybrana wartos¢ jest zaznaczona na niebiesko.

Home Connect pl

4. Za pomocag pierscienia nastawczego ustawi¢ godzine.

» Minuty sg odliczane w krokach co 5 minut. Aby
ustawi¢ doktadng wartos¢ minut, nalezy nacisngg i
przytrzymac przez ok. 1-2 sekundy odpowiedni ob-
szar na pierscieniu nastawczym. Minuty sg wyswie-
tlane w postaci kropek. Za pomocg pierscienia na-
stawczego ustawi¢ wartos¢ minut.

5. Aby wyjs¢ z ustawien podstawowych, przejs¢ za po-
mocag O z powrotem do menu lub wytgczy¢ urzadze-
nie za pomoca O.

v Godzina zostata zapisana.

17 Home Connect

To urzgdzenie moze sie tgczy¢ z siecig. Potgczy¢ urza-
dzenie z urzgdzeniem mobilnym, aby umozliwi¢ sobie
obstugiwanie jego funkcji przy uzyciu aplikacji Ho-

me Connect, dostosowywanie jego ustawient podstawo-
wych i monitorowanie jego aktualnego stanu.

Ustugi Home Connect nie sg dostepne we wszystkich
krajach. Dostepnos¢ funkcji Home Connect jest uzalez-
niona od dostepnosci ustug Home Connect w kraju uzyt-
kownika. Informacje na ten temat mozna znalezé

na: www.home-connect.com.

Aplikacja Home Connect prowadzi uzytkownika przez
caty proces rejestracji. W celu dokonania ustawien nale-
zy postepowac zgodnie ze wskazéwkami generowanymi
przez aplikacje Home Connect.

Wskazowka: Nalezy sie tez stosowaé¢ do wskazowek

wyswietlanych w aplikacji Home Connect.

Uwagi

= Nalezy przestrzegac¢ zasad bezpieczenstwa zawartych
w niniejszej instrukcji obstugi i upewnic sie, ze bedg
one przestrzegane takze w przypadku zdalnego stero-
wania urzgdzeniem za posrednictwem aplikacji Ho-
me Connect.
— "Bezpieczeristwo", Strona 2

= Obstuga urzgdzenia przy uzyciu znajdujgcych sie na
nim elementéw ma zawsze pierwszenstwo. W tym
czasie obstuga urzgdzenia za posrednictwem aplika-
cji Home Connect nie jest mozliwa.

17.2 Ustawienia Home Connect

= W trybie czuwania przy podtgczeniu do sieci urzadze-
nie zuzywa maks. 2 W energii.

17.1 Konfiguracja Home Connect

Wymagania

= Urzadzenie jest juz podtgczone do sieci elekirycznej i
wigczone.

= Dostepne jest mobilne urzgdzenie koncowe z aktual-
ng wersjg systemu operacyjnego iOS lub Android,
np. smartfon.

= W miejscu ustawienia urzgdzenie znajduje sie w za-
siegu domowej sieci WLAN (Wi-Fi).

= Mobilne urzgdzenie koncowe oraz urzadzenie znajdu-
ja sie w zasiegu sygnatu sieci domowej WLAN.

1. Zeskanowac nastepujgcy kod QR.

Aplikacje Home Connect mozna zainstalowac i podta-
czy¢ urzadzenie korzystajac z kodu QR.

2. Postepowacd zgodnie ze wskazowkami wyswietlanymi
przez aplikacje Home Connect.

W menu ustawien podstawowych urzgdzenia mozna dopasowac ustawienia Home Connect oraz ustawienia sieciowe.
Ustawienia wyswietlane na wyswietlaczu sg zalezne od tego, czy funkcja Home Connect zostata skonfigurowana i czy

urzadzenie jest potgczone z sieciag domowa.

Ustawienie podsta- Mozliwe ustawienia

wowe

Objasnienie

Asystent Home Con-  Wigczanie Asystenta

Za pomocg Asystenta Home Connect mozna potaczy¢ urzgdze-

nect Roztgczanie potaczenia nie z aplikacjg Home Connect.
Uwaga: Przy pierwszym uzyciu Asystenta Home Connect do-
stepne jest wytgcznie ustawienie "Uruchamianie Asystenta".
WiFi Wt WiFi umozliwia wytgczenie potgczenia sieciowego urzgdzenia.
Wyt Po pomysinym nawigzaniu potgczenia mozna dezaktywowac Wi-

Fi, nie tracgc szczegodtowych danych. Po ponownej aktywacii
WiFi urzadzenie potaczy sie automatycznie.
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pl Home Connect

Ustawienie podsta-
wowe

Mozliwe ustawienia

Objasnienie

Uwaga: W trybie czuwania przy podtgczeniu do sieci urzgdzenie
zuzywa maksymalnie 2 W,

Status zdalnego ste-
rowania

Monitoring
Reczne wtgczanie zdalne
State wigczanie zdane

Jesli monitoring jest dezaktywowany, w aplikacji mozna wyswie-
tla¢ tylko stan pracy urzadzenia.

W przypadku przetgczenia z monitorowania lub statego wtgcza-

nia zdalnego na reczne witgczanie zdalne, konieczne jest kazdo-
razowe aktywowanie wtgczania zdalnego. Drzwi mozna otworzyé
w ciggu 15 minut, po aktywacji zdalnego wigczania. Zdalne uru-
chamianie nie zostanie przez to dezaktywowane. Po uptywie 15

minut manualne zdalne uruchamianie zostanie dezaktywowane
po otworzeniu drzwi urzgdzenia.

W przypadku ustawienia zdalnego wigczania na state mozna w
kazdej chwili uruchomic¢ i obstugiwac¢ urzadzenie zdalnie. Jesli
urzgdzenie jest czesto obstugiwane zdalnie, warto ustawi¢ zdal-
ne witgczanie start na state.

17.3 Obstuga urzadzenia za pomoca aplikaciji
Home Connect

Aplikacja Home Connect umozliwia zdalne wprowadze-
nie ustawien i uruchomienie urzadzenia.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

Przechowywane w komorze piekarnika tatwopalne

przedmioty moga sie zapalic.

» Nigdy nie przechowywac tatwopalnych przedmiotow
w komorze piekarnika.

» Gdy w urzgdzeniu pojawia sie dym, wytaczy¢ urzgdze-
nie lub wyciggnac¢ wtyczke, a drzwi pozostawi¢ za-
mkniete, aby ugasi¢ ewentualne ptomienie.

Wymagania

= Urzadzenie jest wytgczone.

= Urzgdzenie jest potgczone z siecig domowg oraz z
aplikacjag Home Connect.

= Aby mozliwe byto wprowadzenie ustawien urzadzenia
za pomocg aplikacji, w ustawieniu podstawowym Stan
zdalnego sterowania musi by¢ zaznaczone reczne lub
state wtgczanie zdalne.

1. Aby aktywowac reczne witgczanie zdalne, nacisngc 0.
Potwierdzenie na piekarniku jest konieczne tylko w
przypadku przetgczenia z monitorowania lub statego
wigczania zdalnego na reczne wigczanie zdalne.

W przypadku statego wtaczania zdalnego nie jest wy-
magane potwierdzenie na piekarniku.

2. Wprowadzi¢ ustawienie w aplikacji Home Connect i
przesta¢ do urzadzenia.

Uwagi

= W przypadku witgczenia obstugi piekarnika na urzg-
dzeniu, funkcja zdalnego wtaczania zostanie auto-
matycznie aktywowana. Ustawienia mozna zmienic
za posrednictwem aplikacji Home Connect lub uru-
chomi¢ nowy program.

= Drzwi mozna otworzy¢ w ciggu 15 minut, po akty-
wacji zdalnego wigczania. Zdalne uruchamianie nie
zostanie przez to dezaktywowane. Po uptywie 15
minut manualne zdalne uruchamianie zostanie dez-
aktywowane po otworzeniu drzwi urzadzenia.

17.4 Aktualizacja oprogramowania

Funkcja aktualizacji oprogramowania aktualizuje opro-
gramowanie urzadzenia, np. dokonuje jego optymaliza-
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cji, usuwa btedy oraz luki zabezpieczen, jak réwniez ofe-

ruje dodatkowe funkcje i ustugi. Moze to spowodowac

niewielkie zmiany w prezentacji i obstudze na wyswietla-
czu.

Warunkiem jest zarejestrowanie sie jako uzytkownik Ho-

me Connect, zainstalowanie aplikacji na mobilnym urza-

dzeniu koncowym oraz nawigzanie potaczenia z serwe-
rem Home Connect.

Aplikacja Home Connect informuje o dostepnosci aktu-

alizacji oprogramowania i mozna przeprowadzi¢ aktuali-

zacje za posrednictwem aplikacji. Po pomysinym pobra-
niu aktualizacji uzytkownik moze rozpoczgc¢ ich instala-
cje za posrednictwem aplikacji Home Connect, jezeli jest
zalogowany w swojej sieci domowej WLAN (WiFi). Po

pomysinej instalacji aplikacja Home Connect informuje o

zakonczeniu procesu.

Uwagi

= Aktualizacja oprogramowania przebiega w dwodch eta-
pach.

— Pierwszym etapem jest pobranie aktualizacji.
— Drugi etap to instalacja na urzadzeniu.

» W czasie pobierania aktualizacji mozna w dalszym
ciggu uzywac urzadzenia. W zaleznosci od dokona-
nych przez uzytkownika ustawien aplikacji aktualizacje
oprogramowania moga tez by¢ pobierane automa-
tycznie.

= |nstalacja trwa kilka minut. Podczas instalacji nie moz-
na korzysta¢ z urzadzenia.

m Zalecamy jak najszybsze przeprowadzanie aktualizacji
waznych ze wzgleddw bezpieczenstwa.

17.5 Zdalna diagnostyka

Serwis moze uzyskac¢ dostep do urzgdzenia za posred-
nictwem funkgji diagnostyki zdalnej, jezeli uzytkownik
zwrdci sie do serwisu z odpowiednim wnioskiem, urza-
dzenie jest potgczone z Home Connect serwerem, a
funkcja zdalnej diagnostyki jest dostepna w kraju uzytko-
wania urzgdzenia.

Wskazdéwka: Szczegotowe informacje oraz wskazowki
na temat dostepnosci zdalnej diagnostyki w danym kra-
ju mozna znalez¢ w zaktadce Serwis/Wsparcie technicz-
ne na lokalnej stronie internetowej: www.home-
connect.com.


https://www.home-connect.com
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17.6 Ochrona danych

Nalezy sie zapoznac¢ z informacjami dotyczacymi ochro-
ny danych.

Podczas pierwszego potgczenia urzadzenia z podtgczo-

ng do Internetu siecig domowg urzgdzenie przesyta na-

stepujgce kategorie danych do serwera Home Connect

(pierwsza rejestracja):

= Jednoznaczny identyfikator urzgdzenia (ztozony z klu-
czy urzadzenia i adresu MAC zintegrowanego modutu
telekomunikacyjnego Wi-Fi.

= Certyfikat bezpieczenstwa modutu komunikacyjnego
Wi-Fi (w celu informatycznego zabezpieczenia potg-
czenia).

Czyszczenie i pielegnacja pl

= Aktualna wersja oprogramowania oraz wersja sprzeto-
wa urzgdzenia.

= Status ewentualnego przeprowadzonego wczesniej
przywrocenia ustawien fabrycznych.

Pierwsza rejestracja konfiguruje funkcje Home Connect i
jest wymagana dopiero, gdy uzytkownik zamierza po raz
pierwszy skorzystac z funkcji Home Connect.

Uwaga: Nalezy pamietac, ze funkcje Home Connect sg
dostepne tylko w potgczeniu z aplikacjg Home Connect.
Informacje dotyczgce ochrony danych mozna wyswietlaé
w aplikacji Home Connect.

18 Czyszczenie i pielegnacja

Aby urzadzenie dtugo zachowato sprawnos¢, nalezy je
starannie czyscic¢ i pielegnowac.

18.1 Srodek czyszczacy

Aby uniknag¢ uszkodzenia réznych powierzchni urzgdze-
nia, nalezy unika¢ stosowania nieodpowiednich srodkdw
czyszczacych.

/N OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia pradem!

Whnikajgca wilgo¢ moze prowadzi¢ do porazenia pra-

dem.

» Nie uzywac¢ do czyszczenia urzgdzenia myjek paro-
wych ani cisnieniowych.

UWAGA

Nieodpowiednie srodki czyszczgce powodujg uszkodze-

nia powierzchni urzgdzenia.

» Nie stosowac zracych ani szorujgcych srodkow czysz-
czacych.

Odpowiednie srodki czyszczace

» Nie uzywac srodkdw czyszczacych o duzej zawartosci
alkoholu.

» Nie uzywac druciakéw ani szorstkich ggbek.

» Nie uzywac specjalnych srodkow czyszczacych do

~ Czyszczenia na ciepto.

Srodek do czyszczenia piekarnikdw w nagrzanej komo-

rze piekarnika powoduje uszkodzenie emalii.

» Nigdy nie stosowac srodka do czyszczenia piekarni-
kow w nagrzanej komorze piekarnika.

» Przed nastepnym nagrzaniem usungc¢ wszelkie pozo-
statosci z komory piekarnika i z drzwi urzgdzenia.

Rozne, mieszane srodki czyszczgce mogg wchodzi¢ ze

sobg w reakcje chemiczne.

» Nie mieszac¢ srodkdéw czyszczacych.

» Pozostatosci srodkdw czyszczgcych nalezy catkowicie
usungc.

Sol zawarta w nowych zmywakach moze uszkodzi¢ po-

wierzchnie.

» Nowe zmywaki nalezy doktadnie wyptukac przed uzy-
ciem.

Uzywac wytgcznie odpowiednich srodkow czyszczacych, kidre sg przeznaczone do czyszczenia roznych powierzchni

urzgdzenia.

Postepowac zgodnie z instrukcjg czyszczenia urzadzenia.

— "Czyszczenie urzgdzenia®, Strona 27

Front urzadzenia

Powierzchnia Odpowiednie srodki Wskazowki
czyszczace
Stal nierdzewna = Gorgca woda z deter- W celu unikniecia korozji natychmiast usuwac z powierzchni ze stali
gentem nierdzewnej osady z kamienia, plamy ttuszczu, skrobi i biatka.

= Specjalne srodki do
pielegnaciji stali nie-
rdzewnej, przeznaczo-
ne do czyszczenia roz-
grzanych powierzchni

Rozprowadzi¢ cienkg warstwe srodka do pielegnaciji stali nierdzewne;.

Tworzywa sztucz- = Gorgca woda z deter-

Nie uzywac ptynu do mycia szyb ani skrobaczek do szkta.

ne lub powierzch- gentem Aby unikng¢ plam, ktdrych nie mozna usunggé, nalezy natychmiast
nie lakierowane usuwac srodek do odkamieniania, ktdry przedostat sie na dang po-
wierzchnie.
Szkto = Gorgca woda z deter-  Nie uzywacd ptynu do mycia szyb ani skrobaczek do szkta.
gentem
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Drzwi urzadzenia

Obszar

Odpowiednie srodki
czyszczace

Wskazowki

Szyby w drzwiach

Gorgca woda z deter-
gentem

Srodek do czyszczenia
piekarnikdw

Spirala do czyszczenia
stali szlachetne;j

Nie uzywac skrobaczki do szkta.

Wskazowka: W celu doktadnego oczyszczenia zdemontowaé szyby w
drzwiach.
— "Drzwi urzgdzenia”, Strona 28

Naktadka drzwi

Ze stali nierdzewne;:
Srodki do czyszczenia
stali nierdzewnegj

Z tworzywa sztuczne-
go:

Goraca woda z deter-
gentem

Nie uzywac ptynu do mycia szyb ani skrobaczek do szkta.
Nie uzywac srodkdw do pielegnaciji stali szlachetne;.

Wskazowka: W celu doktadnego oczyszczenia zdjgé naktadke drzwi.
— "Drzwi urzgdzenia", Strona 28

Wewnetrzna rama
drzwi wykonana
ze stali nierdzew-
nej

Srodki do czyszczenia
stali nierdzewnegj

Przebarwienia mozna usungc¢ za pomocg srodkdéw do czyszczenia
stali nierdzewnej.
Nie uzywac srodkdw do pielegnaciji stali szlachetne,j.

Uchwyt drzwi

Gorgca woda z deter-
gentem

Aby uniknag¢ plam, ktérych nie mozna usunac, nalezy natychmiast
usuwac srodek do odkamieniania, ktdry przedostat sie na dang po-
wierzchnie.

Uszczelka drzwi

Gorgca woda z deter-
gentem

Nie zdejmowac¢ ani nie szorowac uszczelki.

Komora

Obszar

Odpowiednie srodki
czyszczace

Wskazowki

Powierzchnie
emaliowane

Gorgca woda z deter-
gentem

Woda z octem

Srodek do czyszczenia
piekarnikéw

Spirala do czyszczenia
stali szlachetngj

W przypadku silnego zabrudzenia namoczy¢ i wyczysci¢ szczoteczkg

lub druciakiem ze stali nierdzewne,;.

W celu osuszenia komory piekarnika po czyszczeniu nalezy pozosta-

wi¢ otwarte drzwi urzgdzenia.

Uwagi

= Emalia jest wypalana w bardzo wysokich temperaturach, co powo-
duje niewielkie réznice w kolorze. Nie ma to zadnego wptywu na
sprawnos¢ urzadzenia.Nie ma to zadnego wptywu na sprawnosé
urzadzenia.

= Krawedzi cienkich blach nie mozna catkowicie pokry¢ emalig, dla-
tego moga byc¢ szorstkie. Nie zmniejsza to skutecznosci zabezpie-
czenia antykorozyjnego.

= Pozostatosci produktdow spozywczych powoduja powstawanie biate-
go osadu na powierzchniach emaliowanych. Osad ten nie stanowi
zagrozenia dla zdrowia. Nie ma to zadnego wptywu na sprawnos¢
urzadzenia.Nie ma to zadnego wptywu na sprawnos¢ urzadzenia.
Osad mozna usung¢ za pomoca kwasku cytrynowego.

Powierzchnie sa-

Przestrzegac instrukcji uzytkowania powierzchni samoczyszczacych.

moczyszczace — "Regeneracja powierzchni samooczyszczajgcych sie w komorze
piekarnika", Strona 27
Prowadnice = Gorgca woda z deter- W przypadku silnego zabrudzenia namoczy¢ i wyczysci¢ szczoteczka

gentem
Spirala do czyszczenia
stali szlachetnegj

lub druciakiem ze stali nierdzewne;j.

Uwaga: W celu doktadnego oczyszczenia zdjgé prowadnice.
— "Prowadhnice”, Strona 30

Wyposazenie

Goragca woda z deter-
gentem

Srodek do czyszczenia
piekarnikow

Spirala do czyszczenia
stali szlachetnej

W przypadku silnego zabrudzenia namoczy¢ i wyczysci¢ szczoteczkg
lub druciakiem ze stali nierdzewne;.
Emaliowane akcesoria mozna my¢ w zmywarce.
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18.2 Czyszczenie urzadzenia

Aby zapobiec uszkodzeniu urzadzenia, nalezy je czyscic
wytgcznie zgodnie z zaleceniami i przy uzyciu odpowied-
nich srodkdw czyszczacych.

/N OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Urzadzenie i jego czesci, ktdére mozna dotkngc, nagrze-

wajq sie.

» Zachowac ostroznoscé, aby unikng¢ dotkniecia gora-
cych elementow.

» Nie pozwalac, aby dzieci ponizej 8 roku zycia zblizaty
sie do urzadzenia.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

Resztki jedzenia, ttuszcz i sos z pieczenia mogg sie za-

palic.

» Przed uruchomieniem nalezy usungé¢ wieksze zanie-
czyszczenia w komorze piekarnika z elementow
grzewczych i wyposazenia.

Wymaganie: Przestrzega¢ wskazowek dotyczacych
Srodkow czyszczacych.

— "Srodek czyszczacy". Strona 25
1. Urzadzenie czysci¢ zmywakiem i gorgcg wodg z de-
tergentem.
» W przypadku niektérych powierzchni mozna zasto-
sowad alternatywne srodki czyszczace.
— "Odpowiednie srodki czyszczgce", Strona 25
2. Wytrze¢ do sucha miekka sSciereczka.

Regeneracja powierzchni
samooczyszczajacych sie w komorze
piekarnika

Tylna scianka komory piekarnika ma wtasnosci samo-

czyszczgce. Powierzchnie samoczyszczace sg pokryte

porowatg, matowg powtokg ceramiczng i majg szorstkg
powierzchnie. W trakcie pracy urzgadzenia powierzchnie
samoczyszczace pochtaniajg i usuwajg rozpryski z pie-
czenia, smazenia lub grillowania. Jesli powierzchnie sa-
moczyszczace przestajg by¢ odpowiednio oczyszczane

Funkcja wspomagania czyszczenia pl

w trakcie pracy urzgdzenia, nalezy odpowiednio roz-
grza¢ komore piekarnika.

UWAGA

Jesli powierzchnie samoczyszczgce nie sg regularnie

czyszczone, moze dojs¢ do ich uszkodzenia.

» Jesli na powierzchniach samoczyszczacych widoczne
sg ciemne plamy, rozgrza¢ komore piekarnika.

» Nie nalezy uzywac¢ srodkdéw do czyszczenia piekarni-
kow ani srodkéw do szorowania. W przypadku nieza-
mierzonego zetkniecia sie srodka do czyszczenia pie-
karnikdéw z powierzchniami samoczyszczacymi na-
tychmiast przetrze¢ te miejsca Sciereczkg nasgczong
woda. Nie wciera¢ srodkéw czyszczacych.

1. Z komory piekarnika nalezy wyja¢ wyposazenie i na-
czynia.
2. Zdja¢ prowadnice i wyjg¢ je z komory piekarnika.
— "Prowadnice"”, Strona 30
3. Wieksze zanieczyszczenia usungé za pomocg miek-
kiej Sciereczki oraz wody z detergentem:
- z gtadkich powierzchni emaliowanych
- z wewnetrznej strony drzwi urzgdzenia
- z ostony zarowki piekarnika
Pozwoli to unikngc¢ trudnych do usuniecia plam.
4. Wyjac wszystkie przedmioty z komory piekarnika. Ko-
mora piekarnika musi by¢ pusta.
. Ustawi¢ rodzaj grzania 4D gorgce powietrze.
. Ustawi¢ maksymalng temperature.
. Wigczy¢ tryb pracy.
Po uptywie 1 godziny wytaczy¢ urzadzenie.
. Gdy urzadzenie ostygnie, w razie potrzeby wytrze¢ ko-
more piekarnika wilgotng Sciereczka.
Uwaga: Na powierzchniach samoczyszczacych mogag
tworzy¢ sie plamy. Pozostatosci cukru i biatek w pro-
duktach spozywczych nie ulegaja rozktadowi i przy-
wierajg do powierzchni. Czerwonawe plamy to pozo-
statosci produktdw spozywczych zawierajacych sol, a
nie slady rdzy. Plamy nie stanowig zagrozenia dla
zdrowia. Plamy nie majg negatywnego wptywu na
efektywnosc¢ powierzchni samoczyszczacych.
10.Zawiesi¢ prowadnice.
— "Prowadnice"”, Strona 30

© NSO

19 Funkcja wspomagania czyszczenia

Funkcja wspomagania czyszczenia B jest szybkag alter-
natywg dla czyszczenia komory piekarnika pomiedzy ko-
lejnymi trybami pracy. Funkcja wspomagania czyszcze-
nia umozliwia namoczenie zabrudzen w wyniku parowa-
nia wody z detergentem. Dzieki temu zabrudzenia moz-
na pdézniej tatwiej usungc.

19.1 Ustawianie funkcji wspomagania
czyszczenia

/N OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!

Woda w gorgcej komorze piekarnika moze prowadzic¢

do powstania gorgcej pary wodnej.

» Nigdy nie wlewac¢ wody do gorgcej komory piekarni-
ka.

Uwaga: W trakcie trwania funkcji wspomagania czysz-
czenia nie swieci sie lampka piekarnika.

Wymaganie: Komora piekarnika catkowicie ostygta.

1. Wyja¢ wyposazenie z komory piekarnika.

2. UWAGA - Woda destylowana w komorze piekarnika
powoduje korozje.
» Nie uzywac¢ wody destylowane;.
Wymiesza¢ 0,4 | wody z niewielkg iloscig ptynu do
mycia naczyn i wyla¢ roztwér na srodek dna komory
piekarnika.

. W menu nacisng¢ "Czyszczenie".

4. Nacisnac¢ @ "Funkcja wspomagania czyszczenia".
Nie mozna zmieni¢ czasu trwania.

. Nacisngc .

Na wyswietlaczu pojawi sie wskazowka dotyczgca

niezbednych czynnosci przygotowawczych przed wia-

czeniem funkcji wspomagania czyszczenia.

w

< O
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6. Potwierdzi¢ wskazdwke.

v Funkcja wspomagania czyszczenia zostaje urucho-

miona i wigcza sie odliczanie czasu trwania.

v Po zakorniczeniu funkcji wspomagania czyszczenia
emitowany jest sygnat. Na wyswietlaczu pojawia sie
informacja, ze tryb pracy zostat zakoriczony.

. Wytgczy¢ urzadzenie za pomocg O.

~

— "Czyszczenie komory piekarnika po zakoriczeniu
funkcji wspomagania czyszczenia", Strona 28

19.2 Czyszczenie komory piekarnika po
zakonczeniu funkcji wspomagania
czyszczenia

UWAGA

Wilgo¢ utrzymujgca sie przez dtugi czas w piekarniku

prowadzi do korozji.

» Po zakonczeniu funkcji wspomagania czyszczenia wy-
trze¢ komore piekarnika i pozostawi¢ do catkowitego
wyschniecia.

—

. Pozostawi¢ urzadzenie do ostygnigcia.

2. Wytrzed pozostatosci wody w komorze piekarnika
chtonng gabkg do zmywania.

3. Gtadkie powierzchnie emaliowane w komorze piekar-
nika wyczyscic¢ sciereczka lub miekkg szczoteczka.
Uporczywe pozostatosci usungc¢ czyscikiem ze stali
nierdzewne;.

4. Osady z kamienia usuwac Sciereczkg nasgczong
octem i wytrze¢ czystg woda.

5. Komore piekarnika wytrze¢ do sucha miekka Scie-
reczka.

6. W celu catkowitego osuszenia komory piekarnika po-

zostawi¢ otwarte drzwi urzadzenia na ok. 1 godzine

lub skorzystad z funkciji suszenia.

— "Nastawianie suszenia", Strona 28

20 Suszenie

Po zakonczeniu trybu pracy z uzyciem samych mikrofal i
PO UZyciu wsparcia czyszczenia, osuszy¢ komore pie-
karnika, aby nie pozostata w niej wilgoc.

UWAGA

Woda na dnie komory piekarnika w trakcie pracy urzg-

dzenia w temperaturach ponad 120°C powoduje uszko-

dzenia emalii.

» Nie wtgczac zadnego trybu, jezeli na dnie komory pie-
karnika znajduje sie woda.

» Przed witaczeniem trybu pracy wytrze¢ wode z dna
komory piekarnika.

20.1 Osuszanie komory piekarnika

Komore piekarnika mozna pozostawi¢ do wyschniecia
lub zastosowac funkcje suszenia.

1. Pozostawic¢ urzadzenie do ostygniecia.
2. Usung¢ zanieczyszczenia z komory piekarnika.
3. Wytrze¢ wode w komorze piekarnika.
4. Osuszy¢ komore piekarnika.
» W celu osuszenia komory piekarnika pozostawi¢
otwarte drzwi urzgdzenia na 1 godzine.

» W celu zastosowania funkcji suszenia, ustawi¢
"Funkcja suszenia".
— "Nastawianie suszenia”, Strona 28

Nastawianie suszenia

Wymaganie:

— "Osuszanie komory piekarnika”, Strona 28

1. W menu nacisnac¢ "Czyszczenie".

2. Nacisng¢ @ "Funkcja suszenia".

Nie mozna zmieni¢ czasu trwania.

3. Nacisng¢ .

v Na wyswietlaczu pojawi sie wskazdéwka dotyczgca
niezbednych czynnosci przygotowawczych przed su-
szeniem.

4. Potwierdzi¢ wskazowke.

v Funkcja suszenia zostaje uruchomiona i wtgcza sie
odliczanie czasu.

v Po zakonczeniu suszenia emitowany jest sygnat. Na
wyswietlaczu pojawia sie informacja, ze tryb pracy zo-
stat zakonczony.

5. Wytgczy¢ urzadzenie za pomocg O.

6. W celu catkowitego osuszenia komory piekarnika na-
lezy pozostawi¢ otwarte drzwi urzgdzenia na 1 do
2 minut.

21 Drzwi urzadzenia

Aby gruntownie wyczysci¢ drzwi urzadzenia, mozna je
rozmontowac.

21.1 Zdejmowanie naktadki drzwi

Wstawka ze stali nierdzewnej w naktadce drzwi moze
ulec przebarwieniu. Zdjg¢ naktadke drzwi, aby wyczy-
Sci¢ jg i wstawke ze stali nierdzewnej lub aby zdemonto-
wac szyby w drzwiach.

1. Uchyli¢ drzwi urzadzenia.

28

2. Nacisng¢ naktadke drzwi po lewej i po prawej stronie
@.



3. Zdja¢ naktadke drzwi @ i ostroznie zamkng¢ drzwi
urzadzenia.

21.2 Demontaz szyb w drzwiach

/N OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia obrazen cia-

fa!

Porysowane szkto lub drzwiczki urzgdzenia mogg sie

rozprysnac.

» Nie nalezy uzywac ostrych srodkdéw czyszczgcych o
wtasciwosciach sciernych ani ostrych metalowych
skrobakéw do czyszczenia szyby drzwi piekarnika,
poniewaz mogg one porysowac powierzchnie.

Zawiasy drzwi urzgdzenia poruszajg sie podczas otwie-

rania i zamykania drzwi, w zwigzku z tym istnieje ryzyko

przytrzasniecia sie.

» Nie dotykaé zawiasow.

Elementy drzwi urzadzenia mogg miec ostre krawedzie.

» Nosi¢ rekawice ochronne.

Wymaganie: Naktadka drzwi zostata zdjeta.

— "Zdejmowanie nakladki drzwi", Strona 28
1. Sruby po lewej i po prawej stronie drzwi urzgdzenia
odkrecic¢ i wyjg¢ @.

2. Zacisng¢ ztozong kilkakrotnie sciereczke do naczyn w

drzwiach urzgdzenia.
3. Zamknag¢ drzwi urzadzenia.
4. Przednig szybe wyciagna¢ do gory. @.

B <
|

5. Przednig szybe potozy¢ na ptaskiej powierzchni
uchwytem do dotu.

6. /N OSTRZEZENIE - Ryzyko znacznego uszczerbku

na zdrowiu!
Po odkreceniu srub nie mozna zagwarantowac bez-

pieczenstwa urzgdzenia. Z urzgdzenia mogg wydosta-

wac sie mikrofale.
» Nie odkrecac srub.

Drzwi urzadzenia pl

Nigdy nie odkrecac¢ 4 czarnych $rub w ramie.

@

%{95‘ T-l\%ﬂ

21.3 Montaz szyb w drzwiczkach

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia obrazen cia-
fa!

Zawiasy drzwi urzgdzenia poruszajg sie podczas otwie-
rania i zamykania drzwi, w zwigzku z tym istnieje ryzyko
przytrzasniecia sie.

» Nie dotykac zawiasow.

Elementy drzwi urzadzenia mogg miec¢ ostre krawedzie.
» Nosi¢ rekawice ochronne.

1. Dot przedniej szyby umiesci¢ w lewym oraz w prawym
mocowaniu @&,

2. Przednig szybe dociska¢ do urzgdzenia, az lewy i pra-
wy zaczep [@ znajdg sie naprzeciwko uchwytu bl @,

o= ==

LA

~
Al =

3. Przednig szybe dociska¢ na dole @, az zatrzasnie sie
z charakterystycznym odgtosem.

4. Uchyli¢ drzwi urzadzenia i wyjac sciereczke kuchen-
na.

5. Wkreci¢ dwie sruby po lewej i po prawej stronie drzwi
urzadzenia.

6. Natozy¢ i docisnag¢ naktadke drzwi @, az zatrzasnie
sie charakterystycznym odgtosem.
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7. Zamkng¢ drzwi urzgdzenia.

Uwaga: Dopiero gdy szyby w drzwiach sa prawidtowo
zamontowane, mozna uzywac¢ komory piekarnika.

22 Prowadnice

Prowadnice mozna zdjgé w celu przeprowadzenia do-
ktadnego czyszczenia prowadnic i komory piekarnika
lub w celu wymiany prowadnic.

22.1 Zdejmowanie prowadnic

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!
Prowadnice mocno sie nagrzewajg

Nie dotykac¢ gorgcych prowadnic.

» Zawsze odczekac, az urzgdzenie ostygnie.
» Nie pozwala¢ dzieciom na zblizanie sie.

v

1. Prowadnice unies¢ z przodu @ i zdjg¢ @.
. Pociagna¢ prowadnice do tytu ® i wyjgé @.

N

3. Wyczysci¢ prowadnice.
— "Srodek czyszczacy", Strona 25

22.2 Montaz mocowan

Jezeli prowadnice zostang zdjete, mocowania mogg wy-
pasqé.
Uwaga: Mocowania z przodu i z tytu roznig sie.

B

&
B

/

&

1. Mocowania przednie z hakiem u gory wtozy¢ w okra-
gty otwor i ustawi¢ pod katem @.

2. Zawiesi¢ przednie mocowania na dole i ustawi¢ pro-
sto @.

oy

X
@

3. Tylne mocowania z hakami zawiesi¢ w gérnym otwo-
rze @ i wcisng¢ w dolny otwoér @.

22.3 Zawieszanie prowadnic

1. Wiozy¢ prowadnice tylng u gory i u dotu w mocowa-
nie @ i pociggng¢ do przodu @.
2. Zawiesi¢ prowadnice z przodu ® i nacisngé w dot @,

23 Usuwanie usterek

Mniejsze usterki urzgdzenia mozna usuwac¢ samodzielnie. Przed skontaktowaniem sie z serwisem nalezy sie zapo-
znac sie z informacjami na temat samodzielnego usuwania usterek. Pozwoli to unikng¢ niepotrzebnych kosztow.
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/N OSTRZEZENIE — Ryzyko odniesienia obrazen ciata!

Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy stanowig powazne zagrozenie.

» Naprawy urzadzenia moze przeprowadzac tylko wyszkolony i wykwalifikowany personel.
» Jezeli urzadzenie jest uszkodzone, nalezy wezwac serwis.

— "Serwis" Strona 33

/N OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia pradem!

Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy stanowig powazne zagrozenie.

» Naprawy urzgdzenia moga by¢ wykonywane wytgcznie przez wykwalifikowany personel.

» Do naprawy urzadzenia nalezy uzywac¢ wytgcznie oryginalnych czesci zamiennych.

» W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajgcego lub przewodu przytaczeniowego tego urzgdzenia nalezy wymie-
ni¢ ten przewdd na specjalny przewdd zasilajgcy lub specjalny przewdd przytgczeniowy, ktéry mozna nabyé od

producenta lub w jego serwisie.

» W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajgcego tego urzgdzenia nalezy zleci¢ jego wymiane wykwalifikowanemu

personelowi.

23.1 Zaklocenia dziatania

Usterka

Przyczyna i rozwigzanie problemu

Urzadzenie nie dziata.

Wytgczyt sie bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.
» Sprawdzi¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe;.

Przerwa w dostawie pradu.
» Sprawdzi¢, czy dziatajg inne urzadzenia i oswietlenie pomieszczenia.

Btad elektroniki

1. Odtgczy¢ urzadzenie na co najmniej 30 sekund od zasilania, wytgczajgc na
krétko bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe,.

2. Przywrécic¢ ustawienia podstawowe do ustawien fabrycznych.
— "Ustawienia podstawowe", Strona 22

Na wyswietlaczu pojawia sie "Je-
zyk: polski".

Przerwa w dostawie pradu.
» Wprowadzi¢ ustawienia wymagane przed pierwszym uruchomieniem.
— "Pierwsze uruchomienie urzadzenia", Strona 13

Tryb pracy nie wtgcza sie lub zo-
staje przerwany.

Mozliwe sg rézne przyczyny.
» Sprawdzi¢ informacje, ktére pojawiajg sie na wyswietlaczu.
— "Wyswietlanie informacji", Strona 14

Zaktdcenie dziatania
» Wezwac .
— "Serwis", Strona 33

Urzadzenie nie grzeje.

Wtgczony jest tryb demo.

1. Odtaczy¢ na krotko urzadzenie od zasilania, wytaczajac, a nastepnie ponownie
wigczajgc bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.

2. Wytgczy¢ tryb demo w ciggu ok. 5 minut w ustawieniach podstawowych.
— "Zmiana ustawieri podstawowych”, Strona 22

Przerwa w dostawie pradu.
» Po przerwie w dostawie pradu jeden raz otworzy¢ i zamkng¢ drzwi urzadzenia.
v Urzadzenie dokona samokontroli i bedzie gotowe do pracy.

Gdy urzadzenie jest wytgczone,
na wyswietlaczu nie pojawia sie
godzina.

Zmieniono ustawienie podstawowe.
» Zmieni¢ ustawienie podstawowe dotyczgce wyswietlania godziny.
— "Ustawienia podstawowe", Strona 22

Home ConnectFunkcja nie dziata
prawidtowo.

Mozliwe sg rdzne przyczyny.
» Wejs¢ na www.home-connect.com.

W trybie samych mikrofal komora
piekarnika staje sie gorgca.

Wtgczona jest funkcja suszenia.
Aby unikna¢ skraplania podczas uzywania trybu samych mikrofal, przy mocy
600 W i 800 W urzadzenie dodatkowo automatycznie witgcza grzatke. Nie ma to
wptywu na rezultat pieczenia.
» W trybie mikrofal mozna zmieni¢ ustawienie podstawowe funkcji suszenia.

— "Ustawienia podstawowe", Strona 22

» Przestrzegac informaciji dotyczgcych mikrofal.

— "Mikrofale", Strona 17

Nie dziata oswietlenie komory
piekarnika.

Zmieniono ustawienie podstawowe.
» Zmieni¢ ustawienie podstawowe dotyczgce oswietlenia.
— "Ustawienia podstawowe", Strona 22
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Usterka

Przyczyna i rozwigzanie problemu

Nie dziata oswietlenie komory
piekarnika.

Lampka LED jest uszkodzona.
» Wezwacd .
— "Serwis", Strona 33

Uptyngt maksymalny czas pracy.

Aby unikng¢ niezamierzonej pracy w trybie ciggtym, urzadzenie automatycznie

przestaje sie nagrzewac po uptywie kilku godzin, jesli ustawienia nie ulegng zmia-

nie. Na wyswietlaczu pojawia sie odpowiedni komunikat.

Maksymalny czas pracy urzadzenia zalezy od wprowadzonych ustawiert danego

trybu pracy.

1. Aby kontynuowac prace, wytgczy¢ i ponownie wigczy¢ urzgdzenie za pomoca
O. Ponownie ustawic i uruchomic tryb pracy.

2. Jedli urzadzenie nie jest uzywane, nalezy je wytgczy¢ za pomocg O.

Wskazowka: Aby unikng¢ niepozadanego wytgczenia sie urzgdzenia, nalezy usta-

wi¢ czas trwania.

— "Funkcje zegara", Strona 15

Na wyswietlaczu pojawia sie kod
btedu sktadajgcy sie z liter i cyfr,
np. EO111.

Uktad elektroniczny rozpoznat usterke.

1. Wytgczy¢ i ponownie wigczy¢ urzadzenie.

v Jezeli usterka byta jednorazowa, komunikat znika.

2. Jesli komunikat pojawi sie ponownie, wezwac serwis. Podac serwisowi doktad-
ng tresé komunikatu o btedzie.
— "Serwis", Strona 33

Rezultat gotowania jest niezado-
walajacy.

Wprowadzone ustawienia byty nieodpowiednie.

Wartosci ustawien, np. temperatury lub czasu trwania, zalezg od przepisu, ilosci

oraz rodzaju produktdw spozywczych.

» Nastepnym razem ustawi¢ nizsze lub wyzsze wartosci.
Wskazowka: Wiele informacji na temat przyrzgdzania potraw, odpowiednich
wartosci ustawien i przepisdw mozna znalezé w aplikacji Home Connect lub na
naszej stronie internetowej www.bosch-home.com.

24 Utylizacja

24.1 Utylizacja zuzytego urzadzenia
Przyjazna dla srodowiska utylizacja urzadzenia pozwala

odzyskac¢ wartosciowe surowce.

1. Odtaczy¢ wtyczke przewodu sieciowego od gniazda

sieciowego.
2. Przecig¢ przewdd sieciowy.

3. Urzadzenie utylizowad zgodnie z przepisami o ochro-

nie srodowiska naturalnego.

Informacje o aktualnych mozliwosciach utylizacji moz-
na uzyskac od sprzedawcy lub w urzedzie miasta lub

gminy.

oznakowanie informuje, ze sprzet ten,
po okresie jego uzytkowania nie moze
by¢ umieszczany tacznie z innymi odpa-
dami pochodzgcymi z gospodarstwa
domowego. Uzytkownik jest zobowigza-
ny do oddania go prowadzacym zbiera-
nie zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego. Prowadzgcy zbieranie,
w tym lokalne punkty zbidrki, sklepy
oraz gminne jednostka, tworzg odpo-
wiedni system umozliwiajgcy oddanie
tego sprzetu. Wiasciwe postepowanie
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To urzgdzenie jest oznaczone zgodnie z
Dyrektywa Europejskg 2012/09/UE
oraz polskg Ustawg z dnia 29 lipca
2005r. ,O zuzytym sprzecie elektrycz-
nym i elektronicznym” (Dz.U. z 2005 r.
Nr 180, poz. 1495) symbolem przekre-
slonego kontenera na odpady. Takie

ze zuzytym sprzetem elektrycznym i
elektronicznym przyczynia sie do unik-
niecia szkodliwych dla zdrowia ludzi i
srodowiska naturalnego konsekwenciji,
wynikajgcych z obecnosci sktadnikow
niebezpiecznych oraz niewtasciwego
sktadowania i przetwarzania takiego
sprzetu.
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25 Serwis

Doktadne informacje na temat okresu i warunkow gwa-
rancji w danym kraju mozna uzyskac, korzystajac z ko-
du QR na zatgczonym dokumencie dotyczacym kontak-
tow serwisowych i warunkdw gwarancji, od pracowni-
kéw naszego serwisu, od sprzedawcy lub znalezé na na-
szej stronie internetowe.

Kontaktujgc sie z serwisem nalezy poda¢ numer produk-
tu (E-Nr), numer fabryczny (FD) i numer porzadkowy (Z-
Nr.) urzgdzenia.

Dane kontaktowe obstugi klienta mozna znalez¢ za po-
mocg kodu QR w zatgczonym dokumencie dotyczacym
kontaktéw serwisowych i warunkéw gwarancji lub na na-
szej stronie internetowe;.

Ten produkt zawiera Zrodta swiatta klasy energetycz-

nej G. Zrddta swiatta sg dostepne jako czesci zamienne
i moga by¢ wymieniane tylko przez odpowiednio prze-
szkolony i wykwalifikowany personel.

Informacje zgodne z Rozporzgdzeniem (EU) 2023/826
mozna znalezé¢ online pod adresem www.bosch-
home.com na stronie produktu i stronie serwisowej urzg-

dzenia, w obszarze instrukcji obstugi i dodatkowych do-
kumentow.

25.1 Numer produktu (E-Nr.), numer
fabryczny (FD) i numer porzadkowy (Z-Nr.)

Numer produktu (E-Nr.), numer fabryczny (FD) i numer

porzadkowy (Z-Nr.) znajdujg sie na tabliczce znamiono-
wej urzgdzenia.

Tabliczke znamionowg z numerem wida¢ po otworzeniu
drzwiczek urzadzenia.

@ I E-Nr: FD: ZNr: I

Type:

Dane urzgdzenia i numer telefonu serwisu mozna zano-
towac oddzielnie, aby zapewni¢ sobie do nich szybki
dostep.

Informacje o urzagdzeniu mozna wyswietli¢ rowniez w
ustawieniach podstawowych.

— "Ustawienia podstawowe", Strona 22

26 Informacje o oprogramowaniu wolnym i otwartym

Ten produkt zawiera komponenty programowe, ktore sg
licencjonowane przez wtascicieli praw autorskich jako
oprogramowanie wolne lub otwarte.

Informacje dotyczgce odpowiednich licencji sg zapisane
w urzgdzeniu AGD. Dostep do informaciji dotyczacych li-
cencji jest tez mozliwy za posrednictwem aplikacji Ho-
me Connect: ,Profil -> Informacje prawne -> Informacje
dotyczgce licencji“.! Informacje dotyczace licencji moz-
na tez pobrac ze strony dedykowanej odpowiedniej mar-
ce produktow. (Prosze znalez¢ na stronie dedykowane;j
produktowi model posiadanego urzadzenia i dalsze do-
kumenty.) Alternatywnie odpowiednie informacje mozna
uzyskac pod adresem ossrequest@bshg.com albo od

firmy BSH Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34,
D-81739 MUnchen.

Kod zrodtowy jest udostepniany na zadanie.
Odpowiednie zgdanie nalezy wysta¢ na adres ossrequ-
est@bshg.com albo na adres BSH Hausgerate GmbH,
Carl-Wery-Str. 34, D-81739 Minchen.

Temat: ,OSSREQUEST*

Koszty opracowania zapytania bedg fakturowane kliento-
wi. Oferta ta jest wazna w ciggu trzech lat od daty zaku-
pu urzgdzenia wzgl. co najmniej przez okres, przez ktory
producent zapewnia dostepnosé pomocy technicznej i
czesci zamiennych dla tego urzadzenia.

27 Deklaracja zgodnosci

BSH Hausgerate GmbH oswiadcza niniejszym, ze urzgdzenie wyposazone w funkcje Home Connect spetnia istotne
wymagania oraz pozostate wtasciwe postanowienia dyrektywy 2014/53/EU.

Petny tekst deklaracji zgodnosci RED jest dostepny w Internecie pod adresem www.bosch-home.com na stronie po-
Swieconej urzgdzeniu w zaktadce zawierajgcej dokumenty dodatkowe.

C€

2,4-GHz-pasmo (2400-2483,5 MHz): maks. 100 mW

Pasmo 5 GHz (5150-5350 MHz + 5470-5725 MHz): maks. 200 mW

! Zaleznie od wyposazenia urzadzenia
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Sie¢ bezprzewodowa 5 GHz (Wi-Fi): Wytgcznie do uzytku wewnatrz pomieszczen.

AL BA MD ME

MK RS UK UA

Sie¢ bezprzewodowa 5 GHz (Wi-Fi): Wytgcznie do uzytku wewnatrz pomieszczen.

28 Tak to dziata

Tutaj podane sg odpowiednie ustawienia oraz najlepsze
akcesoria i naczynia do réznych potraw. Zalecenia zo-
staty przez nas optymalnie dostosowane do danego
urzadzenia.

Wskazowka: Wiele informacji na temat przyrzadzania
potraw, odpowiednich wartosci ustawien i przepisow
mozna znalez¢ w aplikacji Home Connect lub na naszej
stronie internetowej www.bosch-home.com.

28.1 Ogolne wskazowki dotyczace
przygotowywania potraw

Ponizszych informaciji nalezy przestrzegac¢ podczas przy-
rzadzania potraw.

= Temperatura i czas trwania zalezg od ilosci potrawy i
przepisu. Z tego wzgledu podane zostaty przedziaty
wartosci. Najlepiej zacza¢ od najnizszych podanych
wartosci.

= Podane wartosci ustawien dotyczg potraw wstawio-
nych do zimnej komory piekarnika. Jesli jednak ko-
mora piekarnika bedzie nagrzewana, wyposazenie
wsungc¢ do komory piekarnika dopiero po zakoncze-
niu nagrzewania.

= Nieuzywane akcesoria nalezy wyjg¢ z komory piekar-
nika.

UWAGA

Kwasne potrawy mogg spowodowac uszkodzenie rusztu

» Nie umieszczac bezposrednio na ruszcie kwasnych
produktéw spozywczych, takich jak owoce lub grillo-
wane potrawy z dodatkiem kwasnej marynaty.

Wskazéwka dla os6b uczulonych na nikiel

W rzadkich przypadkach niewielkie sladowe ilosci niklu
moga przedostawac sie do produktdow spozywczych.
Odpowiednie wyposazenie mozna kupi¢ w Serwisie lub
w Internecie.

— "Pozostate elementy wyposazenia", Strona 12

Wskazowka: W przypadku niektorych potraw mozna wy-
korzystac funkcje wentylacji "Crisp Finish". Funkcja wen-
tylacji "Crisp Finish" usuwa wiecej wilgoci z komory pie-
karnika. Ten sposob przygotowywania polecany jest do
potraw o duzej wilgotnosci, np.

= do przygotowywania potraw na kilku poziomach

= do wypiekoéw z wilgotng warstwg wierzchnig

= 7 ciasteczkami bezowymi

= w przypadku, gdy wymagana jest wieksza chrupkosc
Aby uzyskad bardziej chrupigce potrawy, zaleca sie wiag-
czenie funkcji w drugiej potowie gotowania.

— "Funkcja wentylacji Crisp Finish", Strona 19
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28.2 Wskazoéwki dotyczace przygotowywania
potraw - pieczenie

= Do pieczenia ciast, ciastek lub chleba najlepiej nada-
ja sie ciemne, metalowe formy.

= Do przygotowania zapiekanek i sufletow uzywac sze-
rokich, ptaskich naczyn. W waskich i wysokich naczy-
niach potrawy dtuzej sie piekg i sg z wierzchu ciem-
niejsze.

= W przypadku przyrzadzania zapiekanek bezposrednio
w brytfance uniwersalnej wsung¢ brytfanke na poziom
2.

= Wartosci ustawient podane dla ciast chlebowych doty-
czg zarowno chlebdéw pieczonych na blasze, jak i w
formach prostokagtnych.

= Zalecane ustawienia pieczenia w potgczeniu z mikro-
falami dotyczg form metalowych.

UWAGA

Woda w gorgcej komorze piekarnika moze prowadzic¢

do powstania pary wodnej. Zmiany temperatury moga

by¢ przyczyng uszkodzen.

» Nigdy nie wlewa¢ wody do gorgcej komory piekarni-
ka.

» Nie stawia¢ na dnie komory piekarnika zadnych na-
czyn z woda.

Wysokosci wsuniecia

W przypadku stosowania rodzaju grzania 4D gorgce po-
wietrze mozna wybiera¢ miedzy wysokosciami wsunie-
cia 1, 2, 31 4. Najlepsze rezultaty mozna uzyskac stosu-
jac nastepujgce wysokosci wsuniecia.

Pieczenie na jednym poziomie Wysokosé
Wysokie wypieki / forma na ruszcie 2
Ptaskie wypieki / blacha do pieczenia 3

Pieczenie na kilku poziomach Wysokos$é

2 poziomy

= Brytfanka uniwersalna 3

= Blacha do pieczenia 1

2 poziomy

= 2 ruszty z formami 3
1

3 poziomy

= Blacha do pieczenia 5

= Brytfanka uniwersalna 3

= Blacha do pieczenia 1
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Pieczenie na kilku poziomach Wysokosé
4 poziomy
= 4 ruszty wytozone papierem do pie- 5
czenia 3
2
1

Nalezy zastosowac rodzaj grzania 4D gorgce powietrze.

Uwagi

= Wypieki wstawione jednoczesnie do piekarnika na
blachach do pieczenia lub w formach nie zawsze sg
gotowe w tym samym czasie.

= Przygotowywanie potraw z dodatkowym zastosowa-
niem mikrofal jest mozliwe tylko na jednym poziomie.

28.3 Wskazowki dotyczace przygotowywania
potraw - pieczenie, duszenie i grillowanie

= Zalecenia dotyczgce ustawien majg zastosowanie do
Zywnosci o temperaturze panujgcej w lodéwce oraz
do drobiu gotowego do pieczenia bez farszu.

= Dréb w catosci utozy¢ w naczyniu piersig lub skorg
do dotu.

= Pieczen, potrawy grillowane i ryby w catosci nalezy
odwrdci¢ po uptywie ok. V2 bis %5 podanego czasu.

Pieczenie na ruszcie

Potrawa pieczona na ruszcie staje sie wyjgtkowo chru-
pigca ze wszystkich stron. Ruszt doskonale nadaje sie
do pieczenia wiekszych porcji drobiu lub kilku kawatkdw
jednoczesnie.

= Nalezy piec kawatki o podobnej wadze i grubosci.
Dzieki temu zostang one réwnomiernie zrumienione i
pozostang soczyste.

= Pieczone produkty uktadaé bezposrednio na ruszcie.

= Aby zebrac skapujgcy ptyn, wsungc brytfanke uniwer-
salng o jeden poziom nizej pod ruszt.

= W zaleznosci od wielkoSci i rodzaju pieczeni wla¢ do
brytfanki uniwersalnej maksymalnie %z litra wody.
Na bazie powstatego ptynu mozna pdzniej przygoto-
wac sos. Ponadto wytwarza sie mniej dymu, a komo-
ra piekarnika ulega mniejszemu zabrudzeniu.

Pieczenie w naczyniu

W przypadku pieczenia w naczyniu z pokrywka komora
piekarnika jest bardziej czysta.

Ogolne informacje na temat pieczenia w naczyniach

= Uzywad naczyn przeznaczonych do stosowania w pie-
karniku, odpornych na dziatanie wysokiej temperatury.

= Ustawi¢ naczynie na ruszcie.

= Najbardziej polecane sg naczynia ze szkta lub cerami-
ki szklanej.

» Przestrzega¢ wskazéwek producenta dotyczgcych
uzywanego naczynia do pieczenia.

Pieczenie w naczyniu bez pokrywki

= Uzywac wysokiej formy do pieczenia.

= W przypadku braku odpowiedniego naczynia mozna
uzy¢ brytfanki uniwersalne;j.

Pieczenie w zamknietym naczyniu

= Uzywac dopasowanej, szczelnie przylegajgcej pokryw-
Ki.

Tak to dziata pl

= W przypadku miesa odlegtos¢ miedzy pieczong potra-
wag a pokrywka powinna wynosi¢ co najmniej 3 cm.
Podczas pieczenia mieso moze zwigkszy¢ objetosé.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!

Przy otwieraniu pokrywy po zakonczeniu pieczenia z na-

czynia moze ujs¢ bardzo gorgca para. W zaleznosci od

temperatury para moze by¢ niewidoczna.

» Podnies¢ pokrywe w taki sposdb, aby gorgca para
nie zostata skierowana na ciato.

» Nie pozwala¢ dzieciom na zblizanie sie.

Grillowanie

Grillowa¢ potrawy, ktére powinny by¢ chrupigce.

Grill z cyrkulacjg powietrza doskonale nadaje sie do

przyrzadzania drobiu i ryb w catosci, jak rowniez miesa,

np. chrupigcej pieczeni wieprzowe;.

= Grillowac¢ kawatki o podobnej wadze i grubosci. Dzie-
ki temu zostang one rdwnomiernie zrumienione i po-
zostang soczyste.

= Grillowane kawatki nalezy uktadac bezposrednio na
ruszcie.

= Aby wytapacd kapigce ptyny, nalezy umiesci¢ brytfan-
ne uniwersalng co najmniej na jednym poziomie pod
rusztem.

Uwagi

= Przez caty czas grzatka grilla na przemian wtgcza sie
i wytgcza. Jest to normalne zjawisko. Czestotliwosé
zalezy od ustawionego stopnia mocy grilla.

= Podczas grillowania moze powstawac dym.

28.4 Przygotowywanie potraw z
zastosowaniem mikrofal

Przygotowanie potraw z zastosowaniem mikrofal moze
znacznie skrdci¢ czas gotowania/pieczenia.

Wskazoéwki ogolne

= Czas gotowania/pieczenia w przypadku przyrzgdzania
potraw z zastosowaniem mikrofal zalezy od masy cat-
kowitej.
W celu przygotowania ilosci innej niz podana nalezy
kierowac sie zasada: Podwdjna ilo§¢ wymaga pra-
wie dwukrotnie diuzszego czasu gotowania/piecze-
nia.

= Potrawy oddajg ciepto naczyniom. Naczynie moze
by¢ bardzo gorgce.

= W gtéwnej czesci instrukcji obstugi zamieszczone sg
informacje o tym, w jaki sposdb ustawi¢ mikrofale
oraz tryb z dodatkiem mikrofal.
— "Mikrofale", Strona 17

Wskazowka

Wiecej informacji na temat gotowania z zastosowaniem
mikrofal mozna znalez¢ tutaj:

» — "Rozmrazanie”, Strona 41

» — "Podgrzewanie przy uzyciu mikrofal”, Strona 42

Gotowanie lub duszenie z zastosowaniem
mikrofal

= Uzywac naczyn nadajgcych sie do stosowania w ku-
chenkach mikrofalowych, z pokrywka. Do przykrycia
mozna uzy¢ talerza lub specjalnej folii do kuchenek
mikrofalowych.

= Do wszystkich produktow zbozowych, np. ryzu, uzy-
wac wysokiego naczynia z pokrywkg. Podczas goto-
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wania zbdz powstaje piana. Ptyny nalezy dodawac
zgodnie z informacjami podanymi w zalecanych usta-
wieniach.

Umy¢ produkty spozywcze i nie suszy¢. Dodaé do po-
trawy 1-3 tyzki stotowe wody lub soku z cytryny.
Potrawy uktadac ptasko w naczyniu. Potrawy ptaskie
podgrzewajg sie szybciej niz wysokie.

Sdl i przyprawy nalezy stosowac oszczednie. Przygo-
towywanie potraw z zastosowaniem mikrofal pozawa-
la w duzej mierze zachowac ich naturalny smak.

W miedzyczasie potrawe 2-3 razy obrocic¢ lub zamie-
szac.

Po ugotowaniu potrawe nalezy odstawi¢ na 2-3 minu-

ty.

28.5 Wskazowki dotyczace przyrzadzania
potraw gotowych

Rezultat gotowania zalezy w duzej mierze od jakosci
produktéw. Cechy, takie jak wstepne zrumienienie i
niehomogeniczna struktura, moga wystepowac juz w
produktach wyjsciowych.

Zalecane ustawienia dla roznych potraw

Nie nalezy uzywa¢ mocno oblodzonych produktéw
mrozonych. Usung¢ z potrawy l&d.

= Gotowe dania wyjgé z opakowania.

W przypadku podgrzewania lub gotowania dania go-
towego w naczyniu nalezy uzywac¢ naczyn odpornych
na wysokg temperature.

Potrawy podzielone na sztuki, np. butki lub produkty
ziemniaczane, roztozy¢ réwnomiernie i ptasko na od-
powiednim elemencie wyposazenia. Miedzy poszcze-
golnymi sztukami pozostawi¢ nieco wolnego miejsca.
Przestrzega¢ wskazdwek producenta podanych na
opakowaniu.

Aby osiggng¢ optymalne rezultaty, zalecamy podgrze-
wanie artykutéw spozywczych i dan gotowych uzywa-
jac mocy 600 Watt. Jezeli na opakowaniu podano
wyzszg moc mikrofali, nalezy wydtuzy¢ czas.

28.6 Wybor potraw

Zalecane ustawienia dla wielu potraw posortowanych
wedtug kategorii.

Potrawa Wyposazenie/na- Wyso- Rodzaj Temperaturaw Moc mikrofal Czas trwa-
czynia kos¢ grzania °C / stopien mo- wW nia w min
cy grilla
Ciasto ucierane, proste Forma z kominkiem 2 160-180 90 30-40
lub
Forma prostokgtna
Ciasto ucierane, delikat- Forma z kominkiem 2 a 150-170 - 60-80
ne lub
Forma prostokatna
Ciasto ucierane, 2 pozio- Forma z kominkiem 3+1 140-150 - 60-80
my lub
Forma prostokatna
Tort owocowy lub serowy Tortownica 2 150-170 - 65-85
na kruchym spodzie 26 cm
Tort owocowy lub serowy Tortownica 2 1. 160-180 1. 180 1. 3040
na kruchym spodzie @ 26 cm 2. 100 2. - 2. 20
Tort biszkoptowy z 6 jaj  Tortownica 2 150-160 - 50-60
@ 28 cm
Tort biszkoptowy z 6 jaj  Tortownica 2 150-170 ' - 30-50
@28 cm
Ciasto kruche z soczystg brytfanka uniwersal- 3 (] 160-180 - 55-75
warstwg wierzchnig na
Ciasto drozdzowe z so-  brytfanka uniwersal- 3 O 180-190 - 30-40
czystg warstwg wierzch- na
nig
Rolada biszkoptowa Blacha do piecze- 3 (| 180-190 ' - 15-20
nia
Muffiny Blacha do muffinéw 3 O 170-190 - 15-20
Drobne wypieki z ciasta  Blacha do piecze- 3 (] 160-180 - 25-40
drozdzowego nia
Ciasteczka Blacha do piecze- 3 140-160 - 15-30
nia

" Nagrzac¢ urzadzenie.
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Potrawa Wyposazenie/na- Wyso- Rodzaj Temperaturaw Moc mikrofal Czas trwa-
czynia kos¢ grzania °C / stopien mo- wW nia w min
cy grilla
Ciasteczka, 2 poziomy brytfanka uniwersal- 3+1 140-160 - 15-30
na
+
Blacha do piecze-
nia
Ciasteczka, 3 poziomy 2% 5+3+1 140-160 - 15-30
Blacha do piecze-
nia
+
brytfanka uniwersal-
na
Chleb, 750 g brytfanka uniwersal- 2 1. 210-220 - 1. 10-15
na 2. 180-190 ' 2. 25-35
lub
Forma prostokatna
Chleb, 1500 g brytfanka uniwersal- 2 1. 210-220 - 1. 10-15
na 2. 180-190 2. 40-50
lub
Forma prostokatna
Chleb, 1500 g brytfanka uniwersal- 2 (] 200-210 - 35-45
na
lub
Forma prostokatna
Chleb pita brytfanka uniwersal- 3 (] 250-270 - 20-25
na
Butki, Swieze Blacha do piecze- 3 (] 180-190 - 20-30
nia
Pizza, swieza - na blasze Blacha do piecze- 3 180-200 - 20-30
do pieczenia nia
Pizza, swieza - na blasze brytfanka uniwersal- 3+1 180-190 - 35-45
do pieczenia, 2 poziomy na
+
Blacha do piecze-
nia
Pizza, swieza, cienki Blacha do pizzy 2 220-230 - 20-30
spdd, w formie do pizzy
Burek brytfanka uniwersal- 1 200-220'" - 20-30
na
Quiche Forma do quiche z 3 190-210 - 30-40
ciemng powtokg
Podptomyk brytfanka uniwersal- 3 ] 260-280 - 10-15
na
Zapiekanka pikantna z Forma do zapieka- 2 (] 150-170 360 20-30
gotowanych sktadnikow  nek
Lasagne, mrozona, Naczynie bez przy- 2 O 200-210 180 20-25
350-450 g, wysokosc¢ Krycia
3cm
Lasagne, mrozona, Naczynie bez przy- 2 O 200-210 180 35-45
600-1000 g, wysokosé Krycia
4-5 cm
Zapiekanka ziemniacza- Forma do zapieka- 2 160-190 - 50-70
na, surowe sktadniki, nek
wys. 4 cm

"' Nagrza¢ urzadzenie.
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Potrawa Wyposazenie/na- Wyso- Rodzaj Temperaturaw Moc mikrofal Czas trwa-

czynia kos¢ grzania °C / stopien mo- wW nia w min
cy grilla

Zapiekanka ziemniacza- Forma do zapieka- 2 170-190 360 20-25

na, surowe sktadniki, nek

wys. 4 cm

Kurczak, 1,3 kg, bez far-  ruszt 2 200-220 - 60-70

szu

Kurczak, 1,3 kg, bez far- Naczynie z przykry- 2 230-240 1. 360 1. 15

szu ciem 2. 180 2. 25-30

Drobne czesci kurczaka, ruszt 3 220-230 - 30-35

po 250 g

Drobne czesci kurczaka, Naczynie bez przy- 2 190-210 360 20-30

po 250 g krycia

Ges, bez farszu, 3 kg ruszt 2 160-180 - 120-150

Ges, bez farszu, 3 kg ruszt 2 170-190 180 80-90

Pieczen wieprzowa bez Naczynie bez przy- 2 180-190 - 110-130

skory np. karkowka, krycia

1,5 kg

Pieczen wieprzowa bez Naczynie z przykry- 2 220-240 360 55-65

skory np. karkéwka, ciem

1,5 kg

Pieczen wieprzowa bez ~ Naczynie bez przy- 2 (1 190-200 - 120-140

skory np. karkdwka, krycia

1,5 kg

Filet wotowy, Srednio wy- ruszt 2 210-220 - 40-50

pieczony, 1 kg

Sztufada wotowa, 1,5 kg Naczynie z przykry- 2 200-220 - 130-160
ciem

Sztufada wotowa, 1,5 kg Naczynie z przykry- 2 (] 200-220 - 140-160
ciem

Rostbef, srednio wypie-  ruszt 2 220-230 - 60-70

czony, 1,5 kg

Rostbef, srednio wypie-  Naczynie bez przy- 2 (] 240-260 180 30-40

czony, 1,5 kg krycia

Burger, wys. 3-4 cm ruszt 4 O 3 - 25-30 '

Udziec jagniecy bez ko-  Naczynie bez przy- 2 170-190 - 50-80

Sci, srednio wypieczony, krycia

1,5 kg

Udziec jagniecy bez ko-  Naczynie z przykry- 2 240-260 1. 360 1. 30

Sci, Srednio wypieczony, ciem 2. 180 2. 35-40

1,5 kg

Pieczen rzymska, 1 kg + Naczynie bez przy- 2 170-190 360 30-40

20 ml wody krycia

Ryba, grillowana, w cato- ruszt 2 170-180 - 20-30

sci, 300 g, np. pstrag

Ryba, grillowana, w cato- ruszt 3 i 2 90 15-20

sci, 300 g, np. pstrag

Warzywa, swieze, 250 g  Naczynie z przykry- 2 = - 600 6-10 2
ciem

Warzywa mieszane, Naczynie z przykry- 2 = - 600 8-12 2

250 g + 25 ml wody ciem

Pieczone ziemniaki, w po- brytfanka uniwersal- 3 200-220 360 15-20

téwkach, 1 kg

na

" Obroci¢ potrawe po uptywie 2/3 czasu.
2 W miedzyczasie zamieszaé potrawe 1-2 razy.
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Potrawa Wyposazenie/na- Wyso- Rodzaj Temperaturaw Moc mikrofal Czas trwa-

czynia kos¢ grzania °C / stopien mo- wW nia w min
cy grilla

Gotowane ziemniaki, w Naczynie z przykry- 2 = - 600 12-15

Swiartkach, 500 g ciem

Ryz dtugoziarnisty, 250 g Naczynie z przykry- 2 = - 1. 600 1. 79

+ 500 ml wody ciem 2. 180 2. 13-16

Proso cate, Naczynie z przykry- 2 = - 1. 600 1. 8-10

250 g + 600 ml wody ciem 2. 180 2. 5-10

Polenta lub kaszka kuku- Naczynie z przykry- 2 = - 600 6-8 '

rydziana, 125 g + 500 ml ciem

wody

Desery Przygotowywanie popcornu z zastosowaniem mikrofal

Przygotowywanie jogurtu

1. Wyjgé z komory piekarnika elementy wyposazenia i
prowadnice.

2. Podgrzaé na ptycie grzewczej 1 litr mleka (o zawarto-
sci 3,5% ttuszczu) do temperatury 90°C, a nastepnie
ostudzi¢ do temperatury 40°C.

Mleko UHT wystarczy podgrza¢ do temperatury 40°C.

3. Dola¢ do mleka 150 g schtodzonego w lodéwce jo-
gurtu i wymieszac.

4. Przela¢ mieszanke do matych naczyn, np. filizanek

lub matych stoiczkow.

. Naczynia przykry¢ folig, np. folig spozywcza.

. Nastepnie postawi¢ na dnie piekarnika.

. Wprowadzi¢ na urzgdzeniu zalecane ustawienia.

. Gotowy jogurt pozostawi¢ do schtodzenia na co naj-

mniej 12 godzin w loddwce.

Przygotowywanie puddingu z proszku

1. Uzy¢ wysokiego naczynia nadajacego sie do stoso-
wania w kuchence mikrofalowej.
2. W naczyniu wymieszac¢ pudding w proszku z podang
iloscig mleka i cukru.
3. Naczynie postawi¢ na ruszcie i wsung¢ do komory
piekarnika.
. Wprowadzi¢ na urzgdzeniu zalecane ustawienia.
. Gdy mleko zacznie kipie¢, energicznie zamieszad.
6. Powtarzac¢ proces do momentu uzyskania zgdanej
konsystencii.

oNOoO O

(S,

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

W przypadku podgrzewania produktow w hermetycz-

nych opakowaniach moze dojs¢ do porozrywania opa-

kowania.

» Zawsze przestrzegac¢ wskazdwek podanych na opa-
kowaniu.

» Do wyjmowania potraw z komory piekarnika zawsze
uzywac tapek kuchennych.

1. Uzywac ptaskiej formy do zapiekanek, ktdra nadaje
sie do stosowania w kuchenkach mikrofalowych.
Nie uzywac porcelany ani mocno wklestych talerzy.

2. Torebke z popcornem witozy¢ do naczynia zgodnie z
instrukcjg na opakowaniu.

3. Wprowadzi¢ na urzgdzeniu zalecane ustawienia.

4. W zaleznosci od produktu i jego ilosci moze by¢ ko-
nieczne dopasowanie czasu przygotowywania.

5. Aby nie dopusci¢ do przypalenia sie popcornu, po
uptywie 172 min. wyjac¢ i wstrzgsnac torebke z popcor-
nem.

6. Torebke z popcornem ponownie wiozy¢ do piekarnika
i kontynuowac prazenie.

7. Gdy co 2-3 sekundy stychaé odgtosy pekania popcor-
nu, nalezy wytgczy¢ urzgadzenie i wyjac torebke z po-
pcornem z piekarnika.

8. Po przygotowaniu potrawy wytrze¢ komore piekarni-
ka.

Zalecane ustawienia dotyczace przygotowywania deseréw, prazonych owocow

Potrawa Wyposazenie/na- Wyso- Rodzaj Temperaturaw Moc mikrofal Czas trwa-
czynia kos¢ grzania °C wWwW nia w min
Pudding z proszku Naczynie z przykry- 2 = - 600 58 1
ciem
Jogurt Foremki na mate Dno ko- 40-45 - 8-9h
porcje mory pie-
karnika
Popcorn do przyrzadza- Naczynie bez przy- 2 = - 600 4-6
nia w kuchence mikrofa- krycia

lowej, 1 torebka o wadze
100g 2

"W miedzyczasie zamieszac potrawe 1-2 razy.
2 Potozy¢ na naczynie zamkniety woreczek.
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28.7 Specjalne metody przygotowywania
potraw i inne zastosowania
Informacje i zalecane ustawienia dotyczgce specjalnych

metod przygotowywania potraw oraz innych zastoso-
wan, np. powolnego gotowania.

Powolne gotowanie

Do wszystkich wykwintnych kawatkéw miesa, ktore mu-
szg miec¢ rozowy kolor lub by¢ precyzyjnie dogotowane.
Mieso i dréb pozostajg soczyste i delikatne, gdy sg go-
towane powoli w niskich temperaturach.

Powolne gotowanie drobiu lub miesa

Uwaga: W przypadku powolnego gotowania nie jest

mozliwe opdznione wigczanie z zaprogramowanym cza-

sem zakonczenia.
Wymaganie: Komora piekarnika jest zimna.

1. Przyrzadzaé wytgcznie mieso swieze, w nienagannym

stanie higienicznym. Najbardziej odpowiednie sg ka-
watki bez kosci i bez duzej ilosci tkanki tagczne;.

2. Wstawi¢ naczynie do komory piekarnika, ustawiajgc je

na ruszcie, na poziomie 2.

3. Komore piekarnika i naczynie nagrzewac przez 15 mi-

nut.
4. Mieso mocno zrumieni¢ na polu grzewczym ze
wszystkich stron.

Zalecane ustawienia dla wolnego gotowania

5. Nastepnie natychmiast umiesci¢ w nagrzanym naczy-
niu i wstawi¢ do komory piekarnika.
Aby zapewni¢ réwnomierne warunki temperatury w
komorze piekarnika, podczas powolnego gotowania
drzwi komory piekarnika muszg by¢ zamkniete.

Porady dotyczace powolnego gotowania

Tutaj podane sg wskazowki umozliwiajace uzyskanie za-
dowalajgcych rezultatéw w przypadku powolnego goto-
wania.

Cel/problem Rada

Przyrzadzenie piersi = Umiesci¢ piers kaczki na zim-
kaczki z zastosowa- nej patelni.

niem powolnego go- = Najpierw obsmazy¢ strone ze
towania. skora.

= Przyrzadzi¢ kaczke, poddajgc
ja procesowi powolnego goto-
wania.

= Po zakonczeniu powolnego
gotowania grillowa¢ do zrumie-
nienia, przez 3 do 5 minut.

Podanie mozliwie go- = Podgrzac talerze, na ktérych
rgcego miesa, ktore podawane jest mieso.

zostato przyrzgdzone = Pola¢ bardzo gorgcym sosem.
z zastosowaniem po-

wolnego gotowania.

Potrawa Wyposazenie/ Wyso- Czas ob- Rodzaj Temperatu- Moc mi- Czas trwania

naczynia kos¢ smazania grzania raw °C krofalw w min
w min w

Piers kaczki, rozowa Naczynie bez 2 6-8 90 ! - 45-60

po 300 g przykrycia

Filet wieprzowy, caty  Naczynie bez 2 4-6 80 ' - 45-70
przykrycia

Filet wotowy, 1 kg Naczynie bez 2 4-6 80 ' - 90-120
przykrycia

Medaliony cielece, Naczynie bez 2 4 80 - 30-50

grubosé 4 cm przykrycia

Schab jagniecy, bez  Naczynie bez 2 4 80 ! - 30-45

kosci, po 200 g przykrycia

Air Fry ramach standardowego zakresu dostawy urzgadzenia,

Air Fry umozliwia przyrzadzanie chrupigcych potraw z
uzyciem niewielkiej ilosci ttuszczu. Air Fry nadaje sie

szczegodlnie do potraw, ktdre zazwyczaj smazy sie w gte-

bokim oleju.

Wskazowki dotyczace przyrzadzania potraw przy
uzycu Air Fry

W przypadku przyrzadzania potraw przy uzyciu Air Fry
nalezy uwzgledni¢ ponizsze informacije.

= Przyrzadzanie przy uzyciu Air Fry jest mozliwe tylko na

jednym poziomie.

= Uzyskanie najwiekszej chrupkosci umozliwia emalio-
wana blacha Air Fry. Perforowana powierzchnia za-
pewnia wyjgtkowo dobrg cyrkulacje powietrza wokot
potrawy. Jesli blacha Air Fry nie jest dostarczana w

" Nagrzac¢ urzadzenie.
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mozna jg naby¢ jako wyposazenie dodatkowe.

= Nie nagrzewac piekarnika.

= Nie uzywac papieru do pieczenia. Powietrze musi cyr-
kulowac¢ w komorze piekarnika.

= Nie rozmrazac potraw mrozonych.

= Réwnomiernie roztozy¢ potrawe na tacy Air Fry lub
brytfance uniwersalnej. Jesli to mozliwe, roztozy¢ na
wyposazeniu tylko jedng warstwe potrawy.

= Wsungc¢ wyposazenie do komory piekarnika na wyso-
kos¢ 3. Jesli korzystasz z tacy Air Fry, mozesz wtozy¢
pustg patelnie uniwersalng na poziom 1, aby zabez-
pieczyC jg przed zanieczyszczeniem.

= Po uptywie potowy czasu gotowania/pieczenia obro-
ci¢ potrawe. W przypadku wiekszych ilosci obrdéci¢
potrawe dwukrotnie.



Wskazowka: Posoli¢ potrawe dopiero po ugotowaniu.
Dzieki temu bedzie bardziej chrupigca.

Warzywa panierowane réowniez nadajg sie do przyrza-
dzania przy uzyciu Air Fry. Aby oszczedzi¢ ttuszcz, spry-

Zalecane ustawienia dotyczace Air Fry

Tak to dziata pl

skac panierke olejem za pomoca rozpylacza. W ten spo-
sob powstaje chrupigca skdrka z uzyciem niewielkiej ilo-
Sci ttuszczu.

Potrawa

Wyposazenie/na- Wyso-
czynia kos¢

Rodzaj
grzania

Temperaturaw  Moc mikrofal
°C wWw

Czas trwa-
nia w min

Frytki

Blacha Air Fry 3
lub

brytfanka uniwersal-
na

180-200 - 15-20

Kieszonki ziemniaczane,
faszerowane

Blacha Air Fry 3
lub

brytfanka uniwersal-
na

180-200 - 15-20

R6sti ziemniaczane, mro-
zone

Blacha Air Fry 3
lub

brytfanka uniwersal-
na

180-200 - 15-20

Paluszki z kurczaka, nu-
getsy, mrozone

Blacha Air Fry 3
lub

brytfanka uniwersal-
na

180-200 - 8-12

Paluszki rybne

Blacha Air Fry 3
lub

brytfanka uniwersal-
na

180-200 - 10-20

Brokuty, panierowane

Blacha Air Fry 3
lub

brytfanka uniwersal-
na

180-200 - 10-20

Rozmrazanie

Rozmrazanie potraw mrozonych w urzadzeniu.

Wskazowki dotyczace procesu rozmrazania
= Tryb pracy "Mikrofale" umozliwia rozmrozenie mrozo-

nych owocow, warzyw, drobiu, migesa, ryb oraz wypie-

kow.

m Zamrozone produkty spozywcze przeznaczone do
rozmrozenia nalezy wyjac¢ z opakowania.

= Uzywad wytgcznie naczyn zaroodpornych, nadajgcych

sie do uzywania w kuchenkach mikrofalowych.

Zalecane ustawienia dla rozmrazania

Zalecane ustawienia dotyczg potraw wyjetych z za-
mrazarki (-18°C).

Rozmrazanie potraw jest skuteczniejsze, jesli przebie-
ga w Kilku etapach. Poszczegdlne etapy sg opisane w
zalecanych ustawieniach.

W miedzyczasie potrawe 1-2 razy obrdcic¢ lub zamie-
szac.

Duze kawatki obracac kilka razy. W miedzyczasie roz-
dzieli¢ potrawe.

Wyja¢ z komory piekarnika juz rozmrozone kawatki.
Rozmrozone potrawy nalezy pozostawi¢ jeszcze na
10 do 30 minut w wytgczonym urzadzeniu w celu wy-
rownania temperatury.

Potrawa Wyposazenie/na- Wyso- Rodzaj Temperaturaw Moc mikrofal Czas trwa-
czynia kos¢ grzania °C wWw nia w min
Chleb, 500 g Naczynie bez przy- 2 = - 1. 180 1.3
krycia 2.90 2. 10-15
Butki ruszt 2 140-160 90 2-4
Ciasto, soczyste, 500 g  Naczynie bez przy- 2 = - 1. 180 1.2
krycia 2. 90 2. 1015
Ciasto, suche, 750 g Naczynie bez przy- 2 = - 90 10-15

Krycia
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Potrawa Wyposazenie/na- Wyso- Rodzaj Temperaturaw Moc mikrofal Czas trwa-
czynia kos¢é grzania °C wWwW nia w min

Kurczak, caty, 1,3 kg Naczynie bez przy- 2 = - 1. 180 1. 10
krycia 2. 90 2.10-15

Mieso, w catosci, np. pie- Naczynie bez przy- 2 = - 1. 180 1. 15

czen (mieso surowe), krycia 2. 90 2. 20-30 '

1 kg

Mieso mielone, miesza-  Naczynie bez przy- 2 = - 1. 180 1.5

ne, 500 g krycia 2.90 2. 10-15

Ryba, cata, 300 g Naczynie bez przy- 2 = - 1. 180 1.3
krycia 2. 90 2. 10-15

Owoce jagodowe, 300 g Naczynie bez przy- 2 = - 180 5-10
krycia

Rozmrazanie masta, Naczynie bez przy- 2 G - 90 7-9

125 ¢ krycia

Podgrzewanie przy uzyciu mikrofal

Zastosowanie mikrofal umozliwia szybkie podgrzanie
potraw lub jednoczesne podgrzewanie i rozmrazanie.

Wskazowki dotyczace podgrzewania potraw przy
uzyciu mikrofal

= Uzywac naczyn nadajgcych sie do stosowania w ku-
chenkach mikrofalowych, z pokrywka.
= W miedzyczasie potrawe 2-3 razy obrdéci¢ lub zamie-
szac.
= Po podgrzaniu odstawi¢ potrawe na 1-2 minuty.
= Potrawy oddajg ciepto naczyniom. Naczynie moze
by¢ bardzo gorgce.
= W przypadku podgrzewania pokarmow dla dzieci na-
lezy zwrdci¢ uwage na nastepujgce punkty:
— Butelki bez smoczkdw i pokrywek ustawiaé na
ruszcie.
- Po podgrzaniu dobrze wstrzgsngc¢ lub wymieszac
pokarm dla dziecka.
— Koniecznie sprawdzi¢ temperature pokarmu.
= Po zakoniczeniu podgrzewania wytrze¢ komore pie-
karnika do sucha.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!

Podczas podgrzewania ptyndw moze dojs¢ do zahamo-

wania wrzenia. Oznacza to, ze temperatura wrzenia jest
Zalecane ustawienia dla podgrzewania i odgrzewania

osiggana bez powstawania typowych pecherzykdéw po-

wietrza. Zachowac ostroznos¢ nawet przy niewielkim

wstrzgsie naczynia. Goracy ptyn moze nagle wykipiec i

rozpryskiwac sie.

» Podczas podgrzewania ptynu zawsze nalezy wktadacé
tyzke do naczynia. W ten sposob zapobiega sie zaha-
mowaniu wrzenia.

UWAGA

Jesli metal dotyka Scianki komory piekarnika, powstajg

iskry, ktére mogg uszkodzi¢ urzadzenie lub zniszczy¢

wewnetrzng szybe drzwi.

» Odstep przedmiotu wykonanego z metalu, np. tyzki w
szklance, od Scianek i drzwi komory piekarnika musi
wynosi¢ minimum 2 cm.

Potrawa Wyposazenie/na- Wyso- Rodzaj Temperaturaw Moc mikrofal Czas trwa-
czynia kos¢ grzania °C wWwW nia w min

Podgrzewanie napojow, Naczynie bez przy- 2 = - maks. 1-3

200 ml krycia

Podgrzewanie pokarméw Naczynie bez przy- 2 G - 360 1-3

dla dzieci, np. butelek z  krycia

mlekiem, 150 ml

Warzywa, chtodzone, Naczynie z przykry- 2 G - 600 3-8

250 g ciem

Warzywa, mrozone, lu- Naczynie z przykry- 2 5 - 600 8-12

zem, 250 g ciem

Potrawa serwowana na  Naczynie z przykry- 2 = - 600 4-8

talerzu, chtodzona, 1 por- ciem
cja

" Obréci¢ potrawe po uptywie 1/2 czasu.
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Potrawa Wyposazenie/na- Wyso- Rodzaj Temperaturaw Moc mikrofal Czas trwa-
czynia kos¢ grzania °C wWw nia w min

Zupa, potrawa jednogarn- Naczynie z przykry- 2 = - 600 5-7

kowa, chtodzona, 400 ml ciem

Dodatki, np. makaron, Naczynie z przykry- 2 = - 600 5-10

kluski, ziemniaki, ryz, ciem

chtodzone

Potrawa serwowana na Naczynie z przykry- 2 = - 600 11-15

talerzu, mrozona, 1 por- ciem

cja

Zupa, potrawa jednogarn- Naczynie z przykry- 2 =2 - 600 6-8 '

kowa, mrozona, 200 ml  ciem

Dodatki, 500 g, np. ma-  Naczynie z przykry- 2 G - 600 7-12

karon, kluski, ziemniaki,  ciem

ryz, mrozone

Zapiekanki, 400 g, np. la- Naczynie bez przy- 2 180-200 180 20-25

sagne, zapiekanka ziem- krycia
niaczana, mrozone

Podtrzymywanie ciepta

Wskazéwki dotyczace podtrzymywania ciepta potraw

» W przypadku stosowania rodzaju grzania "Podtrzymy-
wanie ciepta" zapobiega¢ powstawaniu kondensatu.
Eliminuje to koniecznos¢ pdzniejszego wycierania ko-
mory piekarnika.

= Aby zapobiec wysychaniu potraw, mozna je przykryc.

= Nie podtrzymywac ciepta potraw dtuzej niz przez 2
godziny.

= Nalezy pamietac, ze podtrzymywanie ciepta powoduje
w przypadku niektdrych potraw kontynuowanie proce-
su gotowania.

28.8 Potrawy testowe

Informacje zawarte w tym rozdziale sg przeznaczone dla
instytutdw badawczych w celu utatwienia im testowania
urzgdzenia zgodnie z EN 60350-1 lub IEC 60350-1 oraz
zgodnie z normami Norm EN 60705, IEC 60705.

Pieczenie

= Podane wartosci ustawien dotyczg artykutéw wstawio-
nych do zimnej komory piekarnika.

= Nalezy przestrzega¢ wskazéwek dotyczacych nagrze-
wania piekarnika, ktére zostaty podane w zalecanych

Zalecane ustawienia dotyczace pieczenia

ustawieniach. Podane wartosci nie dotyczg szybkiego
nagrzewania.
Do pieczenia ustawi¢ najpierw najnizszg z podanych
temperatur.
Wypieki wstawione jednoczesnie do piekarnika na
blachach do pieczenia lub w formach nie zawsze sg
gotowe w tym samym czasie.
Wysokosci wsuniecia w przypadku pieczenia na 2 po-
ziomach:
- Brytfanka uniwersalna: wys. 3
Blacha do pieczenia: wys. 1
— Formy ustawione na ruszcie:
Pierwszy ruszt: wys. 3
Drugi ruszt: wys. 1
Wysokosci wsuniecia w przypadku pieczenia na 3 po-
ziomach:
- Blacha do pieczenia: wys. 5
- Brytfanka uniwersalna: wys. 3
- Blacha do pieczenia: wys. 1
Biszkopt na wodzie
- W przypadku pieczenia na 2 poziomach tortownice
ustawi¢ na rusztach z przesunieciem jedna nad
druga.
- Jako alternatywe dla rusztu mozna réwniez zasto-
sowac oferowang przez nas blache Air Fry.

Potrawa Wyposazenie/na- Wyso- Rodzaj Temperaturaw Moc mikrofal Czas trwa-
czynia kos¢ grzania °C wWw nia w min
Ciasteczka wyciskane Blacha do piecze- 3 (] 140-150 2 - 25-40
nia
Ciasteczka wyciskane Blacha do piecze- 3 140-150 2 - 25-40
nia
Ciasteczka wyciskane, brytfanka uniwersal- 3+1 140-150 2 - 30-40
2 poziomy na
+
Blacha do piecze-
nia

" Dobrze wymieszac potrawe.

2 Nagrzewac urzadzenie przez 5 minut. Nie uzywac funkcji szybkiego nagrzewania.

43



pl Tak to dziata

Potrawa Wyposazenie/na- Wyso- Rodzaj Temperaturaw Moc mikrofal Czas trwa-
czynia kos¢é grzania °C wWwW nia w min
Ciasteczka wyciskane, 2X 5+3+1 130-140 ' - 35-55
3 poziomy Blacha do piecze-
nia
+
brytfanka uniwersal-
na
Ciastka Blacha do piecze- 3 (i 160 ! - 20-30
nia
Ciastka Blacha do piecze- 3 150 ! - 25-35
nia
Ciastka, 2 poziomy brytfanka uniwersal- 3+1 150 ' - 25-35
na
+
Blacha do piecze-
nia
Ciastka, 3 poziomy 2X 5+3+1 140 ! - 35-45
Blacha do piecze-
nia
+
brytfanka uniwersal-
na
Biszkopt na wodzie Tortownica 2 O 160-170 2 - 25-35
@26 cm
Biszkopt na wodzie Tortownica 2 160-170 2 - 25-35
@26 cm
Biszkopt na wodzie, 2 po- 2x 3+1 150-170 2 - 30-50
ziomy Tortownica
J 26 cm
Grillowanie
Zalecane ustawienia dotyczace grillowania
Potrawa Wyposazenie/na- Wyso- Rodzaj Temperaturaw Moc mikrofal Czas trwa-
czynia kos¢ grzania °C / stopien mo- wW nia w min
cy grilla
Opiekanie tostow ruszt 5 ] 33 - 3-5
Przygotowywanie potraw z zastosowaniem
mikrofal
= W celu przeprowadzenia testu w trybie samych mikro-
fal wytgczy¢ funkcje suszenia w ustawieniach podsta-
wowych. — Strona 22
Zalecane ustawienia dotyczace rozmrazania z zastosowaniem mikrofal
Potrawa Wyposazenie/na- Wyso- Rodzaj Temperaturaw Moc mikrofal Czas trwa-
czynia kos¢ grzania °C wWwW nia w min
Mieso Naczynie bez przy- 2 = - 1. 180 1.5
krycia 2.90 2.10-15

" Nagrzewaé urzadzenie przez 5 minut. Nie uzywac funkcji szybkiego nagrzewania.

2 Nagrzaé urzgdzenie. Nie uzywadé funkcji szybkiego nagrzewania.

53 Nie nagrzewac¢ urzgdzenia.
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Zalecane ustawienia dotyczace gotowania/pieczenia z zastosowaniem mikrofal

Potrawa Wyposazenie/na- Wyso- Rodzaj Temperaturaw Moc mikrofal Czas trwa-
czynia kos¢ grzania °C wWw nia w min

Mleczko jajeczne Naczynie bez przy- 2 = - 1. 360 1. 20
krycia 2. 180 2. 20-25

Biszkopt Naczynie bez przy- 2 = - 600 7-9
Krycia

Pieczen rzymska Naczynie bez przy- 2 S5 - 600 22-27
Krycia

Zalecane ustawienia dotyczace gotowania/pieczenia w potgczeniu z zastosowaniem mikrofal

Potrawa Wyposazenie/na- Wyso- Rodzaj Temperaturaw Moc mikrofal Czas trwa-
czynia kos¢ grzania °C wWwW nia w min

Zapiekanka ziemniacza- Naczynie bez przy- 2 170-190 360 25-30

na Krycia

Ciasto Naczynie bez przy- 2 180-200 180 18-23
krycia

Kurczak ruszt 2 200-220 360 25-35 '

29 Instrukcja montazu

Nalezy przestrzegac tych informacji podczas montazu
urzgdzenia.

mm
4+—>

29.1 Ogodlne wskazéwki dotyczace
montazu

Przed rozpoczeciem instalacji urzgdzenia nale-

zy zapoznac sie z ponizszymi wskazowkami.

m Odlegtos¢ miedzy Sciang a spodem szafki
lub tylng sciankg szafki znajdujgcej sie nad
urzgdzeniem musi wynosi¢ minimum 35 mm.

= Nie wolno zakrywac szczelin wentylacyjnych
i otwordw ssgcych.

= \Wytgcznie prawidtowy montaz, wykonany we-
dtug zalecen montazowych, gwarantuje bez-
pieczne uzytkowanie urzadzenia. Za szkody
powstate w wyniku niewtasciwego montazu
odpowiada monter.

= Nie uzywac uchwytu drzwi do transportu lub
montazu.

= Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ urzadze-
nie. Nie podtgczac, jesli urzadzenie zostato
uszkodzone podczas transportu.

" Obrdcié potrawe po uptywie 2/3 czasu.

Przed uruchomieniem usungc¢ z komory pie-
karnika oraz z drzwi materiaty opakowanio-
we i folie klejgce.

Przestrzegac¢ wskazéwek podanych na kar-
tach dotyczgcych montazu elementéw wypo-
sazenia.

Meble do zabudowy muszg by¢ odporne na
temperature do 95°C, a przylegajgce do
urzadzenia fronty mebli do 70°C.

Nie montowac urzadzenia za drzwiami deko-
racyjnymi ani za drzwiami mebla. Istnieje ry-
zyko przegrzania.

Meble nalezy docinac¢ przed wstawieniem
urzadzenia. Usungc¢ widry. Mogg one zakto-
cac funkcjonowanie elementdw elektrycz-
nych.

Umiesci¢ urzadzenie na wypoziomowanej
powierzchni.

Gniazdo przytgczeniowe urzgdzenia musi
znajdowac sie w zakreskowanym obszarze @
lub poza obszarem zabudowy.
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1 Meble, ktdre nie sg przymocowane, nalezy
3.przytwierdzi¢ do sciany za pomocg katowni-
ka el

™ _
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® Nalezy nosi¢ rekawice ochronne, chronigce
przed skaleczeniem. Elementy, ktore sg do-
stepne podczas montazu, mogg miec¢ ostre
krawedzie.

= \Wymiary na rysunkach podane sg w mm.

&\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia pra-
dem!

Po zainstalowaniu urzgdzenia otwory z tytu
urzadzenia nie moga by¢ dostepne dla dzieci,
nawet przez szuflady i szafki kuchenne znajdu-
jace sie pod spodem. Musi to by¢ zapewnione
przez zabudowe. W przypadku zabudowy wy-
spowej wymagana jest petna sciana tylna.

A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!
Uzywanie przedtuzonego przewodu sieciowe-
go i niezaaprobowanych adapterow stanowi
zagrozenie.

» Nie uzywac przedtuzaczy ani rozgateznikow
wielogniazdowych.

» Uzywac tylko zaaprobowanych przez produ-
centa adapterdw i przewodow sieciowych.

» Jezeli przewdd sieciowy jest za krotki i nie
jest dostepny dtuzszy przewdd sieciowy, na-
lezy sie skontaktowac ze specjalistyczng fir-
ma elektryczng, ktdra dokona odpowiednigj
adaptacji domowej instalacji elektryczne,;.
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UWAGA

Przenoszenie urzgdzenia za uchwyt drzwi mo-

ze spowodowac jego pekniecie. Uchwyt drzwi

nie jest w stanie wytrzymac ciezaru urzgdzenia.

» Nie podnosi¢ ani nie przenosic¢ urzadzenia
trzymajgc za uchwyt drzwi.

29.2 Wymiary urzadzenia
Tutaj podane sg wymiary urzadzenia.

—

595

|

\ /V—
594
\ ;/

N

29.3 Montaz pod blatem roboczym

W przypadku montazu pod blatem roboczym nalezy
przestrzega¢ wymiaréw montazowych oraz instrukcji
montazu.

X min. 550
Ny

= W celu zapewnienia wentylacji urzgdzenia w ptytach
przegradzajgcych muszg by¢ otwory wentylacyjne.

= Blat roboczy musi by¢ przymocowany do mebla do
zabudowy.

= Nalezy przestrzegac¢ dostepnej instrukcji montazu pty-
ty grzejnej.

= Nalezy przestrzega¢ odpowiednich krajowych instruk-
cji dotyczacych montazu ptyty grzewczej.



29.4 Montaz pod ptyta grzejna
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W przypadku montazu urzadzenia pod ptyta grzejng nalezy uwzgledni¢ wymiary minimalne (w tym ewentualng kon-

strukcje nosnag).
v
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Na podstawie wymaganej wartosci minimalnego odstepu [b] okreslana jest minimalna grubos¢ blatu roboczego [al.

Rodzaj ptyty grzewczej a nakliadana na blat w mm a montowana na rowni z bw mm
powierzchnia blatu w mm

Ptyta indukcyjna 37 38 5

Petnopowierzchniowa ptyta 47 48 5

indukcyjna

Gazowa ptyta grzewcza 27 38 51

Elektryczna ptyta grzewcza 27 30 2

29.5 Montaz w szafce wysokiej

W przypadku montazu w szafce wysokiej nalezy prze-
strzega¢ wymiardw i instrukcji montazu.

min.|550> "]
min. f/
585590

max. |-
595 1
s

= W celu zapewnienia wentylacji urzgdzenia w ptytach
przegradzajgcych musi by¢ otwor wentylacyjny.

= Aby zapewni¢ wystarczajgcg wentylacje urzadzenia
wymagany jest otwdr min. 200 cm?2 w obszarze coko-
tu. W tym celu przycig¢ ostone cokotu lub zamonto-

wac kratke wentylacyjng. Zwréci¢ uwage na to, ze wy-
miana powietrza odbywa sie zgodnie ze szkicem.

b
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= Urzadzenie nalezy zamontowac na takiej wysokosci,
aby mozliwe byto swobodne wyjmowanie wyposaze-

nia.

29.6 Montaz dwoéch urzadzen jedno na
drugim

Urzadzenie mozna zamontowac réwniez powyzej lub po-
nizej innego urzadzenia. W przypadku montazu jednego

" Nalezy przestrzegac¢ odpowiednich krajowych instrukcji dotyczgcych montazu ptyty grzewcze;.
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urzgdzenia nad drugim nalezy przestrzegac¢ wymiarow i
instrukcji montazu.

]
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= W celu zapewnienia wentylacji urzadzen w ptytach
przegradzajgcych musi by¢ wykonany otwoér wentyla-
cyjny.

= Aby zapewni¢ wystarczajgcg wentylacje urzadzen, wy-
magany jest otwor min. 200 cm?2 w obszarze cokotu.
W tym celu przycig¢ ostone cokotu lub zamontowac
kratke wentylacyjna.

= Zwrdci¢ uwage na to, aby wymiana powietrza odby-
wata sie zgodnie ze szkicem.
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= Urzgdzenia nalezy zamontowac na takiej wysokosci,
aby mozliwe byto swobodne wyjmowanie wyposaze-
nia.

29.7 Zabudowa narozna

W przypadku zabudowy naroznej nalezy przestrzegacé
wymiardow montazowych oraz instrukcji montazu.

s | | v

A % :”1‘9'

= Aby w przypadku zabudowy naroznej mozliwe byto
otwieranie drzwi urzgdzenia, nalezy uwzgledni¢ wy-
miary minimalne. Wymiar [a] zalezy od grubosci frontu
mebli i uchwytu.
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29.8 Przylacze elektryczne

Aby moc bezpiecznie podtgczyé urzgdzenie do sieci
elektrycznej, nalezy przestrzegac ponizszych wskazo-
wek.

= Urzgdzenie odpowiada klasie ochrony | i moze by¢
uzytkowane wytgcznie, jesli jest podtgczone do prze-
wodu uziemiajgcego.

» Bezpiecznik dopasowacé zgodnie z parametrami mocy
podanymi na tabliczce znamionowej i obowigzujgcymi
przepisami lokalnymi.

= Podczas wszystkich prac montazowych urzgadzenie
musi by¢ odtgczone od zasilania.

= Urzgdzenie mozna podtgczy¢ do sieci wytgcznie za
pomoca dostarczonego przewodu przytgczeniowego.

= Przewdd przytgczeniowy nalezy podtgczy¢ do tylnej
czesci urzadzenia tak, aby rozlegt sie dzwiek kliknie-
cia. Przewdd przytgczeniowy o dtugosci 3 m mozna

L1 brown

naby¢ w serwisie.
[ =N blue

£+
=@ green/yelow X s

= Przewdd przytgczeniowy mozna wymieni¢ wytgcznie
na przewdd oryginalny. Przewdd ten mozna naby¢ w
serwisie.

= Montaz musi zapewni¢ ochrone przed niezamierzo-
nym dotknieciem.

= Jesli wyswietlacz urzgdzenia pozostaje ciemny, ozna-
cza to, ze jest ono nieprawidtowo podtgczone. Odtag-
czy¢ urzadzenie od sieci, sprawdzi¢ przytgcze.

Podtaczanie urzadzenia do sieci elektrycznej
za pomoca wtyczki z uziemieniem

Uwaga: Urzgdzenie mozna podtgczy¢ wytgcznie do zain-
stalowanego zgodnie z przepisami gniazda z uziemie-
niem.

» Witozy¢ wtyczke do gniazda z uziemieniem.
Jesli urzgdzenie jest zabudowane, wtyczka przewodu
zasilajgcego musi by¢ tatwo dostepna, a jesli tatwy
dostep nie jest mozliwy, w obrebie statej instalacii
elektrycznej nalezy zainstalowac odtgcznik zgodny z
przepisami instalacyjnymi.

Podtaczanie urzadzenia do sieci elektrycznej
bez uzycia wtyczki z uziemieniem

Uwaga: Urzadzenie moze by¢ podtgczane tylko przez
autoryzowany personel techniczny. Gwarancja nie obej-
muje szkdd wynikajgcych z nieprawidtowego podtgcze-
nia urzadzenia.

W obrebie statej instalacji elektrycznej nalezy zainstalo-
wac odtgcznik zgodny z przepisami instalacyjnymi.



1. Nalezy zidentyfikowac przewdd fazowy i zerowy w
gniezdzie przytgczeniowym.
Niewtasciwe podtgczenie moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzgdzenia.

2. Podtgczy¢ zgodnie ze schematem podtgczenia.
Napigcie - patrz tabliczka znamionowa.

3. Zyty przewodu przytgczeniowego nalezy podtgczy¢ do
sieci elektrycznej zgodnie z oznaczeniami koloréw:
» zielono-zotty = przewdd uziemiajacy @
» niebieski = przewdd zerowy
» brgzowy = faza (przewdd zewnetrzny)

29.9 Montaz urzadzenia
1. Urzadzenie catkowicie wsung¢ i ustawi¢ posrodku.
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2. Przymocowad urzadzenie srubami.
—
K
A

Uwaga: Nie wolno przystania¢ dodatkowa listwa szczeli-
ny pomiedzy blatem roboczym a urzgdzeniem.

Na bocznych sciankach szafki do obudowy nie wolno
umieszczac oston termicznych.

ré

18
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29.10 W przypadku kuchni bez uchwytéw z
pozioma listwa uchwytowa:
1. Zamontowac¢ po obu stronach odpowiedni element

wypetniajgcy, aby przykry¢ ewentualne ostre krawe-
dzie i zapewni¢ bezpieczny montaz.

)
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=

2. Przymocowad element wypetniajgcy do mebla.
3. Nawierci¢ element wypetniajgcy i mebel, aby utworzyd
potgczenie Srubowe.

/
-
=

29.11 Demontaz urzadzenia

1. Wytgczy¢ zasilanie urzadzenia.
2. Odkreci¢ sruby mocujgce.
3. Urzadzenie lekko uniesé i catkowicie wyciggnad.
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