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Sicherheit de

Sicherheit

m | esen Sie diese Anleitung sorgfaltig.
® Beachten Sie die Anleitung des Grundgerats.

Verwenden Sie das Zubehér nur:

= mit einer Klichenmaschine der Baureihe MUMS2, MUMS4,
MUMS5.

= mit Originalteilen und -zubehdr.

= zum Schneiden, Raspeln und Reiben von Lebensmitteln.

= zum Schneiden von Lebensmitteln in Wirfelform.

» Die Zerkleinerungsscheiben nur am Rand anfassen.

Nie die scharfen Messer und Kanten mit bloBen Handen berih-

ren.

Nicht in den Einflllschacht fassen.

Nur den Stopfer verwenden, um Zutaten nachzuschieben.

Das Zubehor nie am Grundgerat zusammenbauen.

Das Zubehor nur bei Stillstand des Antriebs und ausgestecktem

Gerat aufsetzen und abnehmen.

» Das Zubehdr nur im komplett zusammengebauten Zustand ver-
wenden.

» Das Zubehdr nur in der daflir vorhergesehenen Arbeitsposition
verwenden.

Sachschaden vermeiden

» Keine Lebensmittel verarbeiten, die har-
te Bestandteile enthalten, z. B. Kno-
chen, Knorpel oder Kerne.

» Keine Gegenstande in den Einfill-
schacht oder das Gehéause stecken,

z. B. Kochloffel.

» Vor der Verwendung den Einflllschacht

und das Gehause auf Fremdkorper

v

vV vy Vv Yy

Grundtrager

Schneidgitter klein

Messerscheibe

Messbecher

Stopfer

Deckel mit integriertem Einflllschacht
Schneidgitter-Reiniger

EEESSEE2NEEES

Uberprifen. Schneidgitter groB’
» Keinen groBen Druck mit dem Stopfer Schneidwendescheibe dick/dinn’
austben. Reibscheibe grob'
» Keine gefrorenen Lebensmittel verar- ! o€ gr
beiten. Raspelwendescheibe grob/fein’
Ubersicht Reibscheibe fein'
—Abb. | Scheibentrager!
Gehause

Antriebswelle

' Je nach Gerateausstattung



de Zubehdr verwenden
Symbole
Symbol

®

v
A

Zerkleinerungsscheiben

Beschreibung

Nicht in den Einflllschacht fas-
sen.

Deckel aufsetzen

Positionsmarkierung Gehause

Bezeich- Verwendung

nung

Schneid- Lebensmittel in dicke oder
wende- diinne Scheiben schneiden,
scheibe z. B. Obst und Gemuse.
dick/dinn  Kennzeichnung:

= 1 =dicke Scheiben
@ = 3 =dlnne Scheiben
Hinweis: Nicht geeignet zur
Verarbeitung von Hartkése,
Brot, Brotchen oder Schokola-

de.

Tipp: Schneiden Sie gekochte
Kartoffeln erst nach dem Aus-
kdhlen.

Raspelwen- Lebensmittel in grobe oder
descheibe feine Stlicke raspeln, z. B.
grob/fein Obst, Gemiise oder Kése, wie

Gouda oder Edamer.
Kennzeichnung:

= 2 =grobe Seite

= 4 =feine Seite

Hinweis: Nicht geeignet zur
Verarbeitung von Nissen
oder Hartkase, z. B. Parme-
san.

Tipp: Raspeln Sie Weichkéase
mit der groben Seite.

Lebensmittel mittelfein ras-
peln, z. B. rohe Kartoffeln oder
Hartkase, wie Parmesan.

Hinweis: Nicht geeignet zur
Verarbeitung von Weichkése
und Schnittk&se.

Reibschei-
be fein

Reibschei-
be grob'

Lebensmittel grob raspeln,
z. B. rohe Kartoffeln fir Kné-
del, KI6Be oder Reibekuchen.

' Je nach Gerateausstattung
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Bezeich-
nung

Verwendung

Ubersicht der Grundgerate

Dieses Zubeho6r kann mit verschiedenen
Grundgeréten verwendet werden.

Bereiten Sie lhre Kichenmaschine vor, wie
abgebildet.

—Abb. A

Kichenmaschine der Baureihe
MUMS4 oder MUM5

B Klichenmaschine der Baureihe
MUMS2

Zubehor verwenden
Folgen Sie der Bildanleitung.

Wiirfelschneider-Einsatz zusammen-
bauen

—-Abb. -8B
Scheibenschneider-Einsatz zusam-
menbauen

—Abb.@
Zubehér am Grundgeréat anbringen

—Abb. | d-EA

Zubehor verwenden

- Abb. KE1 - Ed

Zubeh6r vom Grundgerat abnehmen
YN 18 | 25 |
Wiirfelschneider-Einsatz auseinan-
derbauen

- Abb. B3 -}
Scheibenschneider-Einsatz ausein-
anderbauen

— Abb. E
Gerat und Teile reinigen

» Die einzelnen Teile reinigen, wie in der
Tabelle angegeben.

—Abb. Bl



Anwendungsbeispiele

Anwendungsbeispiele

In dieser Ubersicht finden Sie die Zutaten
und Verarbeitungsschritte flr verschiedene
Rezepte.

—Abb. FA
— Abb. E]

Stérungen beheben

Das Zubehor funktioniert nicht

Eine eingebaute Sollbruchstelle schitzt den

Antrieb vor Schaden. Der Mithehmer an der

Unterseite des Gehauses bricht wegen

Fremdkorpern an der Sollbruchstelle.

» Den Einsatz unter der Bestellnummer
623944 beim Kundendienst nachbestel-
len und austauschen.

Das Zubehor ist nicht korrekt zusammenge-

baut.

» Prifen ob das Zubehor korrekt zusam-
mengebaut wurde.

Verarbeitete Lebensmittel fallen nicht

in die Schissel.

Auslassoffnung oder Gehause ist verstopft.

1. Beenden Sie die Verarbeitung und ste-
cken den Netzstecker aus.

2. Nehmen Sie das Zubehor ab.

3. Nehmen Sie das Zubehoér auseinander
und entfernen Sie die Verstopfung.

Gedruckt auf 100% Recyclingpapier

de

11



en Safety

Safety

® Read this instruction manual carefully.
= Observe the instructions for the main unit.

Only use the accessories:

® with a kitchen machine from the same series MUMS2, MUMS4,

MUMS.

® with genuine parts and accessories.
m for cutting up, shredding and grating food.

for dicing food.

vV v vVVvVy VY

Only take hold of the cutting discs by the edge.

Never touch the sharp blades and edges with bare hands.

Do not reach into the filling shaft.

Only use the pusher to push down ingredients.

Never assemble the accessories on the main unit.

Only attach and remove accessories once the drive has stopped

and the appliance has been unplugged.

vy

position.

Avoiding material damage

» Do not process food that contains hard
components, e.g. bones, gristle or
stones.

» Do notinsert objects into the filling shaft
or housing, e€.g. wooden spoons.

» Before use, check the filling shaft and

housing for foreign objects.

Do not apply great force with the pusher.

Do not process any frozen food.

Overview

vy

!
I
S
=

Housing
Drive shaft

Base holder

Cutting grid, small
Cutter disc
Measuring beaker
Pusher

N2 RRENE

" Depending on the appliance specifications
12

Only use the accessories once fully assembled.
The accessories should only be used in the intended operating

3 Lid with integrated filling shaft

R Cutting grid cleaner

Cutting grid, large

Reversible cutting disc, thick/thin '

Coarse grating disc'

Reversible shredding disc, coarse/
fine!

Fine grating disc'

Disc holder’

Symbols

Symbol Description

@ Do not reach into the filling
shaft.

A 4 Attach the lid

A Position marking housing




Cutting discs

Desigha- Use

tion

Reversible  Cutting food into thick or thin
cutting slices, e.g. fruit and veget-
disc, thick/ ables.

thin Marking:

= 1 = thick slices
@ = 3= thin slices

Note: Not suitable for pro-

cessing hard cheese, bread,

rolls or chocolate.

Tip: Only cut up cooked pota-
toes once they have cooled
down.

Shredding food coarsely or
finely, e.g. fruit, vegetables or
cheese as Gouda or Edam.
Marking:

= 2 =coarse side

= 4 =fine side

Note: Not suitable for pro-
cessing nuts or hard cheese,
e.g. Parmesan.

Tip: Shred soft cheese with
the coarse side only.

Shredding food medium-fine,
€.g. raw potatoes or hard
cheese such as Parmesan.

Note: Not suitable for pro-
cessing soft cheese and
cheese slices.

Reversible
shredding
disc,
coarse/fine

Fine grat-
ing disc

Coarse Grating food coarsely, e.g.
grating raw potatoes for dumplings or
disc' potato pancakes.

Overview of main units

This accessory can be used with different
main units.

You can prepare your kitchen machine as
shown.

—Fig. A

' Depending on the appliance specifications

Using the accessories en

Kitchen machine from the MUMS4 or
MUMS5 series

Kitchen machine from the MUMS2
series

Using the accessories

Follow the illustrated instructions.

Assembling the cube cutter insert

~fig. F-H

Assembling the disc cutter insert
—Fig. 3@

Fitting the accessory to the main unit

~Fig. |l -KA

Using the accessories

mdaed 13817

Removing accessories from the main

unit

mdaied 18 B 25

Disassembling the cube cutter insert

- Fig. B - &l

Disassembling the disc cutter insert
— Fig.

Cleaning the appliance and

parts

» Clean the individual parts as indicated in
the table.

— Fig. il
Application examples

This overview lists the ingredients and pro-
cessing steps for various recipes.

—Fig. EA

—Fig. KX

Troubleshooting

The accessory does not work.

An installed predetermined breaking point

protects the drive from damage. Foreign
objects cause the agitator paddle on the

13



en Troubleshooting

underside of the housing to break at the
predetermined breaking point.

» To replace the insert, re-order from cus-
tomer service quoting order number
623944,

The accessory is not correctly assembled.

» Check whether the accessory has been
correctly assembled.

Processed food does not fall into the

bowl.

Outlet opening or housing is blocked.

1. Finish processing and unplug from the
mains.

2. Remove the accessory.

3. Take the accessory apart and remove
the blockage.

Printed on 100% recycled paper



Sécurité  fr
Sécurité

m | jsez attentivement cette notice.
= Observez la notice de 'appareil de base.

Utilisez uniguement I'accessoire :

® gvec un robot culinaire de la série MUMS2, MUMS4, MUM5.
® gvec des pieces et accessoires d’origine.

® pour trancher, raper et émincer des produits alimentaires.

= pour découper des aliments en dés.

Ne saisir les disques a réduire que par leurs bords.
» Ne jamais toucher les lames et arétes acérées avec les mains
nues.

» Ne pas introduire les doigts dans I'ouverture d’ajout.

» Utiliser uniqguement le pilon poussoir pour rajouter des ingré-
dients.

» Ne jamais assembler 'accessoire sur 'appareil de base.

» Mettre en place et retirer 'accessoire uniguement aprés immobi-
lisation de I'entrainement et débranchement de I'appareil.

» Toujours assembler complétement I'accessoire avant de |'utili-
ser.

» Utiliser uniquement 'accessoire dans la position de travail pré-
vue a cet effet.

Prévenir les dégats matériels

» Ne jamais utiliser d’aliments contenant
des parties dures, p. ex. des 0s, carti-
lages ou noyaux.

» Ne jamais introduire d’objet dans I'ori-
fice d’ajout ou le boftier, par ex. une
cuillere en bois.

» S’assurer de I'absence de corps étran-
ger dans l'orifice d’ajout et le boitier
avant I'utilisation.

» Ne pas appliquer une force trop impor-
tante sur le pilon poussoir.

» Ne pas traiter d’aliments congelés.

v

Grille de coupe, petite

Disque a découper
Gobelet doseur
Pilon poussoir

Couvercle avec ouverture pour ajout

Nettoyeur de disque de coupe
Grille de coupe, grande'

Disque réversible a émincer
épais / fin'

Disque a raper grossier'
Disque réversible a raper

BE B E 8 5ERRE8E

Apercu grossier / fin'
—Fig. |l Disque a raper fin'
Boftier Porte-disque '

Arbre d’entrainement
Support de base

" Selon I'équipement de l'appareil
15



fr Utiliser 'accessoire

Symboles

Symbole Description

@ Ne pas introduire les doigts

dans I'ouverture d’ajout.

Repére de positionnement sur

Mettre le couvercle en place
le boitier

Disques a réduire

Désigna-  Utilisation

tion
Remarque : Ne convient pas
pour traiter le fromage a pate
molle et le fromage en
tranches.

Disque a Pour réper grossiérement des

raper aliments comme des pommes

grossier' de terre crues (p. ex. pour

faire des quenelles de
pomme de terre ou des rosti).

Désigna-  Utilisation

tion

Disque ré-  Pour émincer les aliments en
versible a  tranches fines et épaisses,
émincer p. ex. fruits et Iégumes.
épais/fin  Marquage:

1 = tranches épaisses

n
@ = 3 =tranches fines

Remarque : Ne convient pas
pour couper le fromage a
pate dure, le pain, les petits-
pains et le chocolat.

Conseil : Ne couper les
pommes de terre cuites
gu’une fois gu’elles ont refroi-
di.

Disque ré-  Pour raper les aliments en pe-
versible a  tits et gros morceaux, p. ex.
raper gros- les fruits, les légumes ou le
sier / fin fromage.

Marquage :

= 2 =cO6té grossier

= 4 =cO6té fin

Remarque : Ne convient pas
pour traiter les noix ni les fro-
mages a pate dure, p. ex. le
parmesan.

Conseil : Ne raper le fromage
a pate molle gu’avec le coté
de rapage grossier.

Pour raper les aliments mi-fin,
p. ex. des pommes de terre
crues ou du fromage a pate
dure (p. ex. parmesan).

Disque a
raper fin

" Selon I'équipement de l'appareil
16

Apercu des appareils de base
Cet accessoire peut étre utilisé avec diffé-
rents appareils de base.
Préparez votre robot culinaire, comme illus-
tré.
—Fig. A

Robot culinaire de la série MUMS4 ou
MUM5

IE1 Robot culinaire de la série MUMS2

Utiliser I'accessoire

Suivre les instructions de la figure.
Assembler I'accessoire a découper
en dés

~fig. -

Assembler I'accessoire a découper
en tranches

- Fig. 3
Monter I’accessoire sur I’appareil de
base
—Fig. | -EA
Utiliser I’'accessoire
—Fig. K1 -
Retirer ’'accessoire de I’'appareil de
base
—Fig. KE1 - B
Démonter I’accessoire a découper en
dés
—Fig. B -
Démonter I’accessoire a découper en
tranches

— Fig. K




Nettoyer I‘appareil et ses composants

Nettoyer I‘appareil et ses com-
posants

» Nettoyer les différents composants
comme indiqué dans le tableau.

- Fig. Kl
Exemples d’utilisation

Dans cet apercu, vous trouverez les ingré-
dients ainsi que les étapes de traitement
pour différentes recettes.

— Fig. A

— Fig. EE}

Dépannage

L’accessoire ne fonctionne pas

Une zone de rupture programmeée protege
I’entrainement contre les dommages. En
présence d’un corps étranger, le pivot d’en-
trainement situé en dessous du boitier se

casse au niveau de la zone de rupture pro-
grammeée.

» Commander I'insert sous la référence
623944 aupres du service aprés-vente
et remplacer I'ancien.

L’accessoire n'est pas correctement as-

semblé.

» Vérifier si 'accessoire a été assemblé
correctement.

Les produits alimentaires ne tombent

pas dans le bol.

L’orifice de sortie ou le boitier est obstrué.

1. Terminez le traitement et brancher la
fiche secteur.

2. Retirez I'accessoire.

3. Démonter I'accessoire et éliminer le
bourrage.

Imprimé sur du papier 100 % recyclé

fr
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it Sicurezza

Sicurezza

m | eggere attentamente le presenti istruzioni.
= Osservare le istruzioni dell'apparecchio base.

Utilizzare I'accessorio soltanto:

® con un robot da cucina della serie MUMS2, MUMS4, MUM5.
m con gli accessori e le parti originali.

m per tagliare, tagliare a julienne e grattugiare alimenti.

m per tagliare alimenti in forma di cubetti.

vV vy vy VY VvVy

apparecchio scollegato.

Afferrare i dischi sminuzzatori solo dal bordo.

Non toccare mai le lame e i bordi taglienti a mani nude.

Non introdurre le mani nel pozzetto di riempimento.

Per spingere gli ingredienti utilizzare solo il pestello.

Non assemblare mai I'accessorio sull’apparecchio base.
Applicare e rimuovere l'accessorio solo ad ingranaggio fermo ed

» Utilizzare 'accessorio soltanto in stato di completo assemblag-

gio.

» Utilizzare I'accessorio soltanto nell'apposita posizione di lavoro.

Prevenzione di danni materiali

» Non lavorare alimenti contenenti parti
dure, ad es. ossi, cartilagine o noccioli.

» Non introdurre oggetti (es. cucchiai) nel
pozzetto di riempimento o nel corpo
dell'apparecchio.

» Prima dell'uso, verificare che il pozzetto
di riempimento e il corpo dell'apparec-
chio non presentino corpi estranei.

» Non esercitare una forte pressione con il
pestello.

» Non lavorare alimenti surgelati.

Panoramica
- Fig. K

Pestello

8] Coperchio con bocca di carico integra-
ta

R Pulitore per griglia di taglio

Griglia di taglio grande

Disco taglierina spesso/fine’

Disco a fori grossi per grattugiare '

Disco grattugia fine/grossa’

Disco a fori fini per grattugiare

Portadisco'

Simboli

Simbolo Descrizione

Corpo dell'apparecchio

Albero motore

@ Non introdurre le mani nel poz-

Supporto base

zetto di riempimento.

Griglia di taglio piccola

A Disco di taglio

Applicazione del coperchio

Marcatura di posizione del cor-
po

A Misurino

"In funzione dell'allestimento dell'apparecchio

18



Dischi sminuzzatori

Utilizzo degli accessori it

Robot da cucina della serie MUMS4 o
MUM5

Denomina- Utilizzo

zione 21 Robot da cucina della serie MUMS2
Disco ta- Tagliare gli alimenti a fette o : H

glierina spesse o sottili, ad es. frutta e Utilizzo deg" accessori
spesso/fi-  verdura. Segquire le indicazioni riportate nelle figure.
ne Identificazione: Montaggio dell’inserto cubettatrice

= 1 = fette spesse
@ = 3 = fette sottili
Nota: Non idoneo per la lavo-

razione di formaggio duro, pa-
ne, panini o cioccolato.

Consiglio: Tagliare le patate
bollite solo a freddo.

Disco grat- Tagliare a julienne gli alimenti
tugia fine/  in fette spesse o sottili, ad es.
frutta, verdura o formaggio,

grossa
=3 come Gouda o Edamer.

Identificazione:

= 2 =|ato grosso

= 4 =lato fine

Nota: Non idoneo per la lavo-

razione di noci o formaggio

duro, ad es. Parmigiano.

Consiglio: Grattugiare il for-

maggio tenero con il lato

grosso.
Disco a fori Grattugiare gli alimenti medio-
fini per finemente, ad es. patate cru-

de o formaggio duro, come
Parmigiano.

Nota: Non idoneo per la lavo-
razione di formaggio tenero e
formaggio da taglio.

grattugiare

Grattugiare gli alimenti gros-
solanamente, ad es. patate
crude per canederli, polpette
o frittelle di patate.

Disco a fori
grossi per
grattugiare’

Panoramica degli apparecchi base
Questo accessorio pud essere impiegato
con diversi apparecchi base.

Preparare il robot da cucina come illustrato.
—Fig. A

—Fig. 1-H

Montaggio dell'inserto affettatrice
—Fig. @

Montaggio degli accessori sull'appa-

recchio base

—Fig. [ -KA

Utilizzo degli accessori

— Fig. KE1 - Kid

Rimozione dell'accessorio dall'appa-

recchio base

~Fig. K- E

Smontaggio dell'inserto cubettatrice

~Fig. B -

Smontaggio dell'inserto affettatrice
— Fig. K1

Pulizia dell'apparecchio e dei

componenti

» Pulire i singoli componenti come indica-
to nella tabella.

— Fig. Kl
Esempi d’impiego
Questa panoramica riporta gli ingredienti e
le fasi di lavorazione delle diverse ricette.
—Fig. EA
— Fig. EXY
Sistemazione guasti

L'accessorio non funziona

Un punto di rottura prestabilita protegge
ingranaggio da danni. Il trascinatore sul la-
to inferiore del corpo si rompe in corrispon-

' In funzione dell'allestimento dell'apparecchio

19



it Sistemazione guasti

denza del punto di rottura prestabilita a

causa di corpi estranei.

» Ordinare l'inserto presso il servizio assi-
stenza clienti con il codice d'ordine
623944 e sostituirlo.

'accessorio non € montato correttamente.

» Controllare che l'accessorio sia stato
montato correttamente.

Gli alimenti lavorati non cadono nella

ciotola.

Apertura di uscita o corpo ostruito.

1. Terminare la lavorazione e scollegare la
spina di alimentazione.

2. Togliere gli accessori.

3. Rimuovere gli accessori ed eliminare
|'ostruzione.

20
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Veiligheid nl

Veiligheid

® | ees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door.
= Neem de handleiding van het basistoestel in acht.

Gebruik het toebehoren alleen:
® met een keukenmachine van de bouwserie MUMS2, MUMS4,

MUMB.

met originele onderdelen en accessoires.

om te snijden, raspen en malen van levensmiddelen.
voor het in blokjes snijden van levensmiddelen.

» De fijnmaakschijven alleen aan de rand vastpakken.
» Nooit de scherpe messen en randen met blote handen aanra-

ken.

» Niet in de vulschacht grijpen.
» Alleen de stopper gebruiker om ingrediénten toe te voegen.
» Het toebehoren nooit samenbouwen terwijl het op het basisap-

Materiéle schade voorkomen

>

paraat is aangebracht.

Het toebehoren alleen bij stilstand van de aandrijving en uit het
stopcontact verwijderde stekker aanbrengen en verwijderen.
Het toebehoren alleen in compleet gemonteerde toestand ge-
bruiken.

Het toebehoren alleen in de daarvoor bestemde werkstand ge-
bruiken.

Basishouder
Snijrooster, klein

Geen levensmiddelen verwijderen die

harde bestanddelen bevatten, bijv. Messchijf
beenderen, kraakb_een of pitten. Maatbeker
Geen voorwerpen in de vulschacht of

de behuizing steken, bijv. kooklepel. Stopper

Voor het gebruik de vulschacht en de
behuizing op vreemde voorwerpen
controleren.

Geen grote druk met de stopper uitoe-

Deksel met geintegreerde vulschacht

Snijroosterreiniger

Snijrooster, groot '

BEESEEEENEEES

fenen. Snijschijf dik/dun’
» Geen bevroren levensmiddelen verwer- Maalschif arof

ken. aalschijf gro 1

. Raspschijf grof/fijn

OIZBI:IICht Maalschijf fijn
N

9 Schijfhouder’
Behuizing

Aandrijfas

' Afhankelijk van de apparaatuitvoering
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nl Toebehoren gebruiken

Symbolen

Symbool Beschrijving

@ Niet in de vulschacht grijpen.

Aandui- Gebruik

ding

aardappels voor knoedels,
aardappelkoekjes of rosti.

v

Deksel plaatsen

Positiemarkering behuizing

A

Fijnmaakschijven

Aandui- Gebruik

ding

Snijschijf Levensmiddelen in dikke of
dik/dun dunne plakken snijden, bij-

voorbeeld groente en fruit.
Aanduiding:

= 1 =dikke plakjes

= 3 =dunne plakjes
Opmerking: Niet geschikt
voor de verwerking van harde
kaas, brood, broodjes of cho-
colade.

Tip: Snij gekookte aardappe-
len pas nadat ze zijn afge-
koeld.

&

Raspschijf
grof/fijn

Levensmiddelen in grove of
fijne stukjes raspen, bijv.
groente, fruit of kaas, zoals
Goudse of Edammer kaas.
Aanduiding:

= 2 =grove zijde

» 4 =fijne zijde
Opmerking: Niet geschikt
voor de verwerking van noten
of harde kaas, bijvoorbeeld
Parmezaanse kaas.

Tip: Rasp zachte kaas met de
grove zijde.

Levensmiddelen middelfijn
raspen, bijvoorbeeld onge-
kookte aardappelen of harde
kaas, zoals Parmezaanse
kaas.

Opmerking: Niet geschikt
voor de verwerking van zach-
te kaas en snijdbare kaas.

Maalschijf
fijn

Levensmiddelen grof raspen,
bijvoorbeeld ongekookte

Maalschijf
grof!

' Afhankelijk van de apparaatuitvoering
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Overzicht van de basisapparaten

Dit toebehoren kan met verschillende ba-

sisapparaten worden gebruikt.

Bereid de keukenmachine voor zoals afge-

beeld.

—Fig. A

Keukenmachine van de bouwserie
MUMS4 of MUM5

B Keukenmachine van de bouwserie
MUMS2

Toebehoren gebruiken
Volg de instructies met afbeeldingen.
Blokjessnijder-inzetstuk in elkaar zet-
ten
~Fig. F-H
Plakjessnijder-inzetstuk in elkaar zet-
ten

—Fig. @
Toebehoren op het basisapparaat
aanbrengen
—Fig. i -EA
Toebehoren gebruiken
dared 13 B 17|
Toebehoren van het basisapparaat
verwijderen
—Fig. - &
Blokjessnijder-inzetstuk uit elkaar
nemen
— Fig. B - EA
Plakjessnijder-inzetstuk uit elkaar ne-
men

—Fig. Ed
Apparaat en onderdelen reini-
gen

» De afzonderlijke onderdelen reinigen zo-
als in de tabel is aangegeven.

— Fig. [l



Toepassingsvoorbeelden

Toepassingsvoorbeelden

In dit overzicht vindt u de ingrediénten en
verwerkingsstappen voor verschillende re-
cepten.

—Fig. A

- Fig. B

Storingen verhelpen

Het toebehoren werkt niet

Een ingebouwd breekpunt beschermt de
aandrijving tegen beschadiging. De mee-
nemer aan de onderkant van de behuizing
breekt door vreemde voorwerpen bij het
breekpunt.

» Het inzetstuk met het bestelnummer
623944 bij de servicedienst nabestellen
en aanbrengen.

Het toebehoren is niet correct in elkaar ge-
zet.

» Controleren of het toebehoren correct in
elkaar is gezet.

Verwerkte levensmiddelen vallen niet

inde kom.

Uitlaat-opening of behuizing is verstopt.

1. Stop de verwerking en trek de stekker uit
het stopcontact.

2. Haal het accessoire eraf.

3. Haal het accessoire uit elkaar en verwij-
der de verstopping.

Gedrukt op 100% kringlooppapier

nl
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da Sikkerhed
Sikkerhed

® | xes denne vejledning omhyggeligt igennem.
® | &es vejledningen for motorenheden.

Brug kun tilbehgaret:

= Med en kekkenmaskine af typereekken MUMS2, MUMSA4,

MUMS.
= med originale dele og tilbehar.

m Til at skeere, raspe og rive fgdevarer.
® Til snitning af levnedsmidler i terninger.

vV vYyv VvYyy

Tag kun fat i kanten pa finhakningsskiverne.

Bergr aldrig de skarpe knive og kanter med de bare fingre.
Stik ikke fingrene ind i pafyldningsskakten.

Brug kun stopperen for at skubbe ingredienser i.

Tiloehgr méa aldrig samles pa motorenheden.

» Tilbeharet ma kun saettes pa og tages af, nar drevet star stille, og
apparatet er afbrudt fra stramnettet.

» Tilbehgr méa kun benyttes, nar det er helt samlet.

» Tilbehgret méa kun bruges i den dertil beregnede arbejdsposition.

Forhindring af materielle
skader

» Forarbejd ingen madvarer, som indehol-
der harde bestanddele, f.eks.knogler el-
ler kerner.

» Stik ikke genstande i pafyldningsskakten
eller huset, f.eks. grydeske.

» Kontrollér pafyldningsskakten og huset
for fremmedlegemer fgr anvendelse.

» Udgv ikke noget stort tryk pa stopperen.

» Forarbejd ikke frosne fadevarer.

Oversigt
—Fig. K

D Lag med integreret pafyldningsskakt

D Skeeregitterrenggringsenhed

Stort skeeregitter !

Vendbar skaereskive tynd/tyk’

Riveskive grov'

Vendbar raspeskive grov/fin'

Riveskive fin'

Skiveholder’

Hus

Drivaksel

Grundholder

Symboler

Symbol Beskrivelse

@ Stik ikke fingrene ind i pafyld-
ningsskakten.

A 4 Seet laget pa

A Positionsmarkering for hus

Lille skeeregitter

Knivskive

A Malebaeger

Stopper

' Afheengigt af apparatets udstyr
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Finhakningsskiver

Beteg- Anvendelse

nelse

Vendbar Skeering af fadevarer i tykke
skeereskive eller tynde skiver, f.eks. frugt
tynd/tyk 0g grentsager.

Meerkning:

@ = 1 =tykke skiver
= 3 =tynde skiver
Bemaerk: Ikke egnet til at

forarbejde hard ost, bred,
rundstykker eller chokolade.

Tip: Skeer forst kogte kartof-
ler, nar de er kglet af.

Vendbar ra-
speskive
grov/fin

Raspning af fadevarer i grove
eller fine stykker, f.eks. frugt,
grgntsager eller ost sdsom
gouda eller edamer.
Meerkning:

= 2 =grov side

= 4 =fin side

Bemeerk: Ikke egnet til at
forarbejde ngdder eller hard
ost, f.eks. parmesan.

Tip: Rasp blgd ost med den

grove side.
Riveskive  Middelfin raspning af fadeva-
fin rer, f.eks. ra kartofler eller

hard ost sdsom parmesan.

Bemaerk: Ikke egnet til at
forarbejde blad ost og skee-
reost.

Riveskive
grov'

Grov raspning af fgdevarer,
f.eks. ra kartofler til knodel,
kartoffelboller eller sgster-
kage.

Oversigt over motorenhederne

Dette tilbehgr kan bruges sammen med for-
skellige motorenheder.

Klarger kekkenmaskinen som vist.

—Fig. A

Kakkenmaskine i serien MUMS4 eller
MUM5

IE] Kokkenmaskine i serien MUMS2

! Afheengigt af apparatets udstyr
Trykt pa 100 % genbrugspapir

Anvendelse af tilbehgr da

Anvendelse af tilbehor

Felg billedvejledningen.

Samling af terningsnitterindsatsen

-Fig.H-BH

Samling af skiveskaererindsatsen
—Fig. 3

Anbringelse af tilbehoret pa motoren-

heden

—Fig. | -KA

Anvendelse af tilbehor

- Fig. KE - Kid

Aftagning af tilbehgret pa motorenhe-

den

—Fig. K1 -E3

Adskillelse af terningsnitterindsatsen

- Fig. E3 - E1

Adskillelse af skiveskeererindsatsen
— Fig.

Rengering af apparat og dele

» Renger de enkelte dele som anfert i ta-
bellen.

— Fig. Kl
Eksempler pa brug

| denne oversigt kan du finde ingredienser-
ne og forarbejdningstrinnene til de forskelli-
ge opskrifter.

—Fig. EA

—Fig. K

Afhjaelpning af fejl

Tilbehoret fungerer ikke

Et fast brudsted beskytter drevet mod
skader. Medbringeren pa undersiden af hu-

set knaskker ved et fast brudsted pa grund
af fremmedlegemer.

» Bestil indsatsen hos kundeservice under
bestillingsnummer 623944, og udskift
den.

Tilbehgret er ikke samlet korrekt.

» Kontrollér, om tilbehgret er samlet kor-
rekt.

25



da Afhjeelpning af fejl

Forarbejdede fodevarer falder ikke
ned i skalen.

Udgangsabningen eller huset er stoppet til.

1. Afslut forarbejdningen, og treek netstik-
ket ud.

2. Tag tilbehgret af.

3. Skil tilbehgret ad, og fjern tilstopningen.

26
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Sikkerhet

Sikkerhet no

® | es ngye gjennom denne anvisningen.
= Fglg veiledningen for basisapparatet.

Bruk kun tilbehgret:

® med en kjgkkenmaskin i serie MUMS2, MUMS4, MUM5.

= med originaldeler og -tilbehgr.

® til kutting, rasping og riving av matvarer.

m til 4 skjeere matvarer i terninger.

Grip kun tak i kutteskivene langs kanten.

Du ma aldri bergre skarpe kniver og kanter med bare hender.
Ilkke grip inn i pafyllingssjakten.

Bruk kun stgteren for & skyve inn ingrediensene.

Tiloehgret ma aldri settes sammen pa basisapparatet.

Tiloehgret ma kun settes pa og tas av nar drevet og det frakoble-

vV v v v VY

de apparatet star stille.

vy

Tilbeharet ma kun brukes i komplett montert tilstand.
Tilbeharet ma kun brukes i hertil tiltenkt arbeidsstilling.

Unngé materielle skader 3 Lokk med integrert pafyllingssjakt
» |kke bearbeid matvarer som inneholder El Rens for skjeeregitter
harde komponenter, f.eks. knokler, Skjeeregitter stort!
brusk eller steiner. 11 - - ]
» |kke stikk gjenstander, f.eks. sleiv, ned i L Skjaergvendesk:ve, tykk/tynn
pafyllingssjakten eller inn i huset. Riveskive, grov
> Kontroller pafyllingssjakten og huset Raspevendeskive, grov/fin'
med tanke pa uveo_lkommende gjen- Riveskive, fin'
stander, for de tas i bruk. : -
» |kke utev stort press med stateren. Skiveholder
» Det ma ikke bearbeides frosne mat- Symboler
varer Symbol Beskrivel
. ymbo eskrivelse
Oversikt @ lkke grip inn i pafyllingssjakten.
—Fig. |l
Hus A 4 Sett pa lokket
Drivaksling A Posisjonsmerke hus
Basisbaerer Kutteskiver
Skjzeregitter lite Betegnel- Bruk
Knivskive se
I Malebeger Skjeereven Skjeer matvarene i tykke eller
Stater deskive, tynne skiver, f.eks. frukt og
tykk/tynn  gregnnsaker.

' Avhengig av apparatets utstyr
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no Bruk av tilbehgr

Betegnel- Bruk

se

Merking:

= 1 =tykke skiver

= 3 =tynne skiver

Merk: Ikke egnet til bearbeid-
ning av hard ost, bred, rund-
stykker eller sjokolade.

Tips: Vent med & skjeere
kokte poteter til de er blitt kal-
de.

Ras- Rasp matvarene i grove eller
pevende-  fine stykker, f.eks. frukt,
skive, grov/ gregnnsaker eller ost, som
fin gouda eller edamer.
Merking:
= 2 =grov side
= 4 =fin side

Merk: |kke egnet til bearbeid-
ning av ngtter eller hard ost,
f.eks. parmesanost.

Tips: Rasp myk ost med den

grove siden.
Riveskive, Rasp matvarene middels fint,

fin f.eks. ra poteter eller har ost

- ~. SOM parmesanost.
Merk: Ikke egnet til bearbeid-
ning av myk ost og ost i ski-
ver.

Riveskive,
grov'

Rasp matvarene grovt, f.eks.
ra poteter til komler, potet-
baller eller potetkaker.

Oversikt over basisapparatene

Dette tilbehgret kan brukes med ulike ba-
sisapparater.

Forbered kjgkkenmaskinen som vist pa il-
lustrasjonen.

—Ffig. A

Kijgkkenmaskin i serie MUMS4 eller
MUM5

IE1 Kjokkenmaskin i serie MUMS2

Bruk av tilbehor
Felg veiledningen i bilder.

' Avhengig av apparatets utstyr
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Sett sammen terningkutterinnsatsen

~Ffig. -8

Sett sammen skivekutterinnsatsen
—Fig. @

Plasser tilbehoret pa basisapparatet

~Fig. |l -KA

Bruk av tilbehor

—Fig. K1 - K

Ta av tilbehor fra basisapparatet

~Fig. K& -E

Demonter terningkutterinnsatsen

~Fig. B -

Ta fra hverandre skivekutterinnsat-

sen

— Fig.
Rengjore apparat og deler

» Rengjer enkeltdeler som angitt i tabellen.
— Fig.

Eksempler pa bruk

| denne overskriften finner du ingredienser
og bearbeidningstrinn for forskjellige opp-
skrifter.

- Fig. kA

— Fig. EE}

Utbedring av feil

Tilbehgret virker ikke

Et innebygd, fast bruddsted beskytter dre-
vet mot skader. Medbringeren pé undersi-
den av huset brekker pa grunn av fremmed-
legemer pa bruddstedet.

» Innsatsen kan etterbestilles fra
kundeservice med bestillingsnummer
623944, og skiftes ut.

Tilbehgret er ikke satt sammen pa riktig
mate.

» Kontroller om tilbeharet ble satt sammen
pa riktig mate.

Trykt pa 100 % resirkulert papir



Bearbeidede matvarer faller ikke ned

i bollen.

Utlepsapning eller hus er tilstoppet.

1. Avslutt bearbeidingen og trekk ut stapse-
let.

2. Ta av tilbeharet.

3. Tatilbehgret fra hverandre og fjern til-
stoppingen.

Trykt pa 100 % resirkulert papir

Utbedring av feil

no
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sv Sakerhet

Sakerhet

® | s igenom anvisningen noga.

m [Glj bruksanvisningen for motordelen.

Anvand tillbehdren enbart:

® med en hushallsapparat i serien MUMS2, MUMS4, MUM5.
= med originaldelar och originaltillbehor.
m {Or att skara, strimla och riva matvaror.
m fOr att skara livsmedel i tarningar.

vV vy vy VY VvVy

Fatta sdnderdelningsskivorna enbart i kanten.

Vidror aldrig de vassa knivarna och kanterna med bara hander.
Stoppa inte ned handen i pafyliningsroret.

Anvand enbart pamataren for att trycka in ingredienser.
Montera aldrig tillbehdr pd motordelen.
Sétt in och ta ut tillbehdr bara nar drivningen star stilla och nat-
stickkontakten ar uttagen.

» Anvand tillbehdren enbart i komplett hopsatt tillstand.

v

get.
Undvika sakskador

» Bearbeta inte matvaror med harda be-
standsdelar, t.ex. ben, brosk eller k&rnor.
» Séttinte in foremal, t.ex. slevar, i pafyll-

ningsroret eller holjet.

» Kontrollera fére anvandning att det inte
finns frammande féremal i pafyliningsro-

ret och hdljet.
» Tryck inte hart pa pamataren.
» Bearbeta inga frysta matvaror.

Oversikt
—Fig. Hi

Anvand tillbehoren enbart i det for andamalet avsedda arbetsla-

N Skargallerrensare

Skargaller, grovt'

Skarvandskiva tjock/tunn'’

Rivskiva grov'

Strimlingsvéndskiva grov/fin’

Rivskiva fin’

Skivhallare

Hélje

Drivaxel

Motordel

Symboler

Symbol Beskrivning

@ Stoppa inte ned handen i pafyll-
ningsroret.

A 4 Sétt pa locket

A Lagesmarkering hélje

Skargaller fint

Finférdelningsskivor

Knivskiva

A Matbagare

Pamatare

3 Lock med inbyggt matarror

T Allt efter apparatens utrustning
30

Beteck- Anvéndning
ning
Skarvand-  Skarning av matvaror i tjocka

skiva tjock/ eller tunna skivor, t.ex. frukt

tunn

och gronsaker.



Beteck-
ning

Méarkning:

= 1 = tjocka skivor

= 3 =tunna skivor
Notering: LAmpar sig inte for

bearbetning av hardost, brod,
smafranska eller choklad.

Tips!: Skér inte kokt potatis
forran den har svalnat.

Strimling av matvaror i grova
eller fina bitar, t.ex. frukt, gron-
saker eller ost som Gouda el-
ler Edamer.

Méarkning:

= 2 =grov sida

= 4 =fin sida

Notering: Lampar sig inte for
bearbetning av nétter eller
hardost, t.ex. parmesan.

Tips!: Strimla mjukost med
den grova sidan.

Medelfin strimling av matva-
ror, t.ex. ra potatis eller hard-
ost som parmesan.
Notering: Lampar sig inte for
bearbetning av mjukost och
skivad ost.

Grovstrimling av matvaror,
t.ex. ra potatis till kroppkakor,
klimp eller rarakor.

Anvéndning

Strimlings-
vandskiva

Rivskiva fin

Rivskiva
grov'

Oversikt 6ver grundapparaterna

Tillbehoéret kan anvandas tillsammans med
olika grundapparater.

Forbered din kéksmaskin s& som figuren vi-
sar.

—Fig. A
Koksmaskin i serie MUMS4 eller
MUM5

IEl Koksmaskin i serie MUMS2

Anvandning av tillbehéren
Folj figuranvisningarna.

! Allt efter apparatens utrustning
Tryckt pa 100 % returpapper

Anvandning av tilloehdren sv

Hopsattning av térningsskarinsatsen
- Fig. F1-B
Hopsattning av skivskarinsatsen
—Fig. 3@
Montering av tillbeh6r pa motordelen
~Fig. |l -KA
Anvandning av tillbehdéren
mdaed 13817
Borttagning av tillbehoér fran motor-
delen
mdaied 18 B 25
Isdrtagning av tarningsskérinsatsen
- Fig. EA - 1
Isartagning av skivskérinsatsen
— Fig.
Rengoring av apparaten och
dess delar

» Rengor de olika delarna enligt anvisning-
arna i tabellen.

— Fig. Kl
Anvandningsexempel

Oversikten innehaller ingredienser och be-
arbetningssteg for olika recept.

—Fig. EA

—Fig. KX

Avhjalpning av fel

Tillbehéren fungerar inte

En inbyggd brottanvisning skyddar driv-
ningen mot skador. Medbringaren pa hol-

jets undersida bryts av vid brottanvisningen
pa grund av frammande féremal.

» Efterbestall insatsen med bestallnings-
nummer 623944 fran kundtjansten och
byt den.

Tillbehoren ar inte ratt hopsatta.

» Kontrollera att tillbehdren har satts ihop
ratt.
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sv Avhjalpning av fel

Bearbetade matvaror faller inte ned i

skalen.

Héljets utloppsdppning ar igensatt.

1. Avsluta bearbetningen och ta ut natstick-
kontakten.

2. Ta av tillbehoren.

3. Taisar tillbehdren och ta bort igenséatt-
ningen.

32
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Turvallisuus
= |_ue tdma ohje huolellisesti.

Turvallisuus  fi

= Noudata peruslaitteen kayttdohjetta.

Kayta varustetta vain:

® valmistussarjaan MUMS2, MUMS4, MUM5 kuuluvan yleiskoneen

kanssa.

® valmistajan alkuperaisilla osilla ja varusteilla.
= ¢lintarvikkeiden viipalointiin ja raastamiseen.

elintarvikkeiden kuutiointiin.

vV vy v v vvY

laite irrotettu pistorasiasta.

Tartu hienonnusteriin vain teran reunasta.

Ala milloinkaan koske teraviin teriin ja reunoihin paljain kasin.
Al laita sormia tayttéaukkoon.

Kun lisdat aineksia, kayta aina syo6ttopaininta.

Kokoa varuste aina ennen kuin asennat sen laitteen runkoon.
Irrota ja Kiinnita varuste vain, kun kayttoliitanta on pysahtynyt ja

» Kaytd varustetta vain, kun sen kaikki osat ovat paikoilleen

Kiinnitettyina.

» Kayta varustetta vain sille tarkoitetussa kayttbasennossa.

Esinevahinkojen valttaminen

» Al4 kasittele elintarvikkeita, jotka
sisaltavat kovia aineksia, esim. luita,
rustoja tai siemenia.

» Ala tydnna tayttdaukkoon tai runkoon
esineita, esim. lastaa.

» Tarkista ennen kayttoa, ettei
tayttdaukossa ja rungossa ole
ylim&araisia esineita.

» Syottdpaininta ei saa painaa liian
voimallisesti.

» Ala késittele jaisia elintarvikkeita.

Mitta-astia
Syé6ttdpainin

Kansi, jossa on integroitu
syottosuppilo

Saleikdn puhdistin
Séleikko, iso!

Kaannettava viipalointitera paksu/
ohut'’

Raasteterd, karkea'

Kaannettava raastintera karkea/
hieno’

B B 858 2 8

Yleiskatsaus Raasteterd, hieno'
—Kuvall Teranpidin'
Runko Symbolit
Kayttdakseli -
K i Symboli Kuvaus
ianr?a I,r,] — @ Ala laita sormia tayttdaukkoon.
Saleikko, pieni
Teréosa A 4 Laita kansi paikalleen

' Laitteen varustuksesta riippuen
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fi Varusteiden kayttd

Symboli Kuvaus

A

Kohdistusmerkki rungossa

Hienonnusterat

Nimi Kaytto

Kaannettav Leikkaa elintarvikkeet, esim.
a hedelmét ja vihannekset
viipalointite ohuiksi tai paksuiksi

ra paksu/  viipaleiksi.

ohut Merkinta:

= 1 = paksut viipaleet
@ = 3 =ohuet viipaleet

Huomautus: Ei sovellu kovan

juuston, leivan, sdmpyldiden

tai suklaan viipalointiin.

Ohije: Viipaloi keitetyt perunat

vasta, kun ne ovat jddhtyneet.

K&aannettav Elintarvikkeiden, esim.

a hedelmien, vihannesten tai
raastintera  juuston kuten goudan tai
karkea/ edam-juuston karkea tai hieno
hieno raastaminen.

Merkinta:

» 2 =karkea puoli

= 4 = hieno puoli
Huomautus: Ei sovellu
pahkindiden tai kovan
juuston, esim. parmesaanin
viipalointiin.

Ohje: Raasta pehmeaa
juustoa teran karkealla
puolella.

Raastetera,
hieno

Elintarvikkeiden, esim.
raakojen perunoiden tai kovan
juuston kuten parmesaanin
keskikarkea raastaminen.

Huomautus: Ei sovellu
pehmean juuston tai
juustoviipaleiden kasittelyyn.

Elintarvikkeiden, esim.
raakojen perunoiden karkea
raastaminen kndddeleihin tai
perunaohukaisiin.

Raastetera,
karkea'

Yhteenveto peruslaitteista
T&t4 varustetta voidaan kayttaa eri
peruslaitteissa.

' Laitteen varustuksesta riippuen
34

Valmistele yleiskone kuvan mukaisesti.
—Kuva@l

Valmistussarjaan MUMS4 tai MUM5
kuuluva yleiskone

Valmistussarjaan MUMS2 kuuluva
yleiskone

Varusteiden kaytto

Noudata kuvaohjeita.

Kuutioleikkurin kokoaminen

-kuwal]-H

Viipaleleikkurin kokoaminen
—Kuval @

Varusteen kiinnittdminen

peruslaitteeseen

-kuvalid-KA

Varusteiden kaytto

- Kuva EFY - Kid

Varusteen irrottaminen

peruslaitteesta

i OZ] 18 B 25 |

Kuutioleikkurin purkaminen osiin

- Kuva B - B}

Viipaleleikkurin purkaminen osiin
—Kuva[Ell

Laitteen ja osien puhdistus

» Puhdista yksittaiset osat taulukon
ohjeiden mukaan.
—Kuva Kl

Kayttoesimerkkeja

Tahan on koottu eri reseptien ainekset ja
kéasittelyvaiheet.

—Kuva[EA

—Kuva[E§}
Toimintahairioiden
korjaaminen
Varuste ei toimi

Integroitu murtumiskohta suojaa
kayttdakselia vaurioitumiselta. Rungon
alapuolella oleva vaantié murtuu



murtumiskohdasta, jos koneistossa on
vieraita esineita.

» Voit tilata vaihto-osan huoltopalvelusta

tilausnumerolla 623944 ja vaihtaa sen.

Varustetta ei ole koottu oikein.

» Tarkista, onko varuste koottu oikein.

Kasitellyt elintarvikkeet eivat putoa

kulhoon.

Poistoaukko tai runko on tukossa.

1. Lopeta kasittely ja veda pistoke irti
pistorasiasta.

2. Poista varuste.

3. Pura varuste osiin ja poista tukos.

Painettu 100 % kierratyspaperille

Toimintahairididen korjaaminen  fi
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es Seguridad

Seguridad

m | eg atentamente estas instrucciones.
m Tener en cuenta las instrucciones de uso de la base motriz.

Utilizar el accesorio solo:

® con un robot de cocina de la serie MUMS2, MUMS4, MUM5.
® CON piezas y accesorios originales.

® para cortar, rallar en grueso y fino alimentos.

| |

Para cortar alimentos en dados.

iSujetar los discos picadores solo por el borde!

No tocar nunca las cuchillas ni los bordes con las manos.

No introducir las manos en la boca de llenado.

Usar siempre el empujador para introducir posteriormente los in-

vV Yy VY

gredientes.

» No armar nunca el accesorio sobre la base motriz.

» Montar y desmontar el accesorio solo cuando el accionamiento
se haya detenido completamente y se haya extraido el enchufe
del aparato de la toma de corriente.

» Utilizar el accesorio solo completamente ensamblado.

» Utilizar el accesorio Unicamente en la posicion de trabajo previs-

ta para ello.
Evitar danos materiales

» No procesar alimentos que contengan
elementos duros, p. €j., huesos, cartilago
0 huesos de fruta.

» No introducir objetos en la boca de lle-
nado o la carcasa, p. €j. cuchara.

» Antes de utilizar el aparato, comprobar
que no haya objetos extrafos en la boca
de llenado ni en la carcasa.

» No ejercer demasiada presién con el
empujador.

» No procesar alimentos congelados.

Vista general
—Fig. K

Cuchilla

A Vaso medidor

Empujador

B Tapa con boca de llenado integrada

Limpiador de la rejilla cortadora
Reijilla cortadora grande’

Disco cortador reversible con dos gro-
sores (finoy grueso)

Disco rallador, grueso'

Disco rallador reversible con dos gro-
sores (finoy grueso)

Disco rallador, fino'

Carcasa

Soporte portadiscos’

Eje de accionamiento

Simbolos

Base motriz

Simbolo Descripcion

Reijilla cortadora pequefia

' Segun el equipamiento del aparato
36

@ No introducir las manos en la
boca de llenado.




Simbolo Descripcion

A 4 Colocar la tapa.

La posiciéon de la marca

A

Discos picadores

Denomina- Utilizacion

cion

Disco cor-  Cortar los alimentos en roda-
tador rever- jas gruesas o finas, p. €j., fru-
sible con tas y verduras.

dos groso- Identificacion:

res (finoy = 1 =rodajas gruesas
grueso) = 3 =rodajas finas

Nota: No es adecuado para
procesar queso curado, pan,
panecillos ni chocolate.

Consejo: Cortar las patatas
cocidas solo una vez que se
hayan enfriado.

&

Disco ralla- Rallar alimentos en trozos
dor reversi- gruesos o finos, p. €j., frutas,
ble con verduras 0 quesos, Como
dos groso- gouda o edam.
res (finoy Identificacion:

= 2 =parte gruesa

grueso)

—

= 4 =parte fina

Nota: No es adecuado para
procesar nueces 0 queso Cu-
rado, p. ej., queso parmesa-
no.

Consejo: Rallar el queso
blando solo con la cara grue-
sa del disco.

Disco ralla-
dor, fino

Rallar en grosor mediano los
alimentos, p. ej., patatas cru-
das o queso curado, como
queso parmesano.

Nota: No adecuado para pro-

cesar queso blandos o queso
en lonchas.
Disco ralla- Rallar de manera gruesa los
dor, alimentos, p. €j., patatas cru-
grueso’ das para Knodel, KéBe o pa-

tatas a la suiza.

' Segun el equipamiento del aparato

Usar accesorios es

Vista general de las bases motrices
Este accesorio se puede utilizar con distin-
tas bases motrices.

Preparar el robot de cocina tal como se
muestra en la ilustracion.

—Fig. A

Robot de cocina de la serie MUMS4 o
MUM5

1 Robot de cocina de la serie MUMS2

Usar accesorios
Seguir las instrucciones graficas.
Armar la cortadora de dados
- rig. -B
Armar la cortadora de rodajas
—Fig. 3@
Montar accesorios en la base motriz
~Fig. |l -KA
Usar accesorios
mdaed 13817
Extraer accesorios de la base motriz
mdaied 18 B 25
Desarmar la cortadora de dados
- Fig. B - &1
Desarmar la cortadora de rodajas
— Fig.
Limpiar el aparato y las piezas

» Limpiar todas las piezas como se indica
en la tabla.

—Fig.
Ejemplos de uso

En esa seccidn se indican los ingredientes
y los pasos de procesamiento de las dife-
rentes recetas.

—Fig. EA

- Fig. E;

Solucionar pequenas averias

El accesorio no funciona

El punto de rotura prescrito evita que se da-
fe el accionamiento. El elemento de arras-
tre situado en la parte inferior de la carcasa
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es Solucionar pequefas averias

se rompe en el punto de rotura prescrito
debido a la presencia de cuerpos extrafos.

» Volver a pedir el accesorio cortador al
Servicio de Atencion al Cliente indicando
el nimero de pedido 623944 y sustituir-
lo.

El accesorio no esta correctamente monta-
do.

» Comprobar si el accesorio se ha monta-
do correctamente.

Los alimentos procesados no caen el

recipiente de mezcla.

La abertura de descarga o la carcasa esta

obstruida.

1. Finalizar el procesamiento y desenchu-
far.

2. Retirar el accesorio.

3. Desmontar el accesorio y retirar la obs-
truccion.

38 Impreso sobre papel reciclado 100 %



Seguranca

m | gig atentamente este manual.

Seguranca pt

®m Respeite 0 manual do aparelho base.

Utilize o acessorio apenas:

= com um robd de cozinha da série MUMS2, MUMS4, MUM5.
® COm pecas € acessorios originais.

® para cortar, ralar e raspar alimentos.

® para cortar alimentos em forma de cubos.

vV v v v VY

Segurar os discos de triturar apenas pelos bordos.

Nunca toque com as maos nas laminas e arestas afiadas.

Nao tocar no canal de enchimento.

Utilizar apenas o calcador para adicionar ingredientes.

Nunca montar o acessorio no aparelho base.

Cologue e retire o acessorio apenas com o acionamento imobili-

zado e o aparelho desligado da tomada.

v

Utilizar o acessorio apenas em estado totalmente montado.

» SO utilizar o acessorio na posicao de trabalho prevista para o

efeito.

Evitar danos materiais Calcador
» Na&o processar alimentos que conte- g2 Tampa com canal de enchimento in-
nham componentes rijos, p. ex. 0Ssos, tegrado
cartilagens ou carocos. [l Objeto de limpeza da grelha de corte
> Né_o introduzir obje_tos no canal de en- Grelha de corte grande
chimento ou na caixa, p. ex. colher de - -
cozinha. DIS%O reversivel de cortar grosso/
» Antes da utilizac&o, verificar o canal de fino
enchimento e a caixa quanto a corpos Disco de raspar grosso'’
es:tranhos. . ~ Disco reversivel de ralar grosso/fino’
» Na&o exercer muita pressdo com o cal- - :
cador. Disco de raspar fino'
» Nao preparar alimentos congelados. Suporte de discos'
Vista geral Simbolos
—Fig. |l Simbolo Descricdo
Caixa Nao toque no canal de enchi-

Veio de acionamento

mento.

Suporte base

Grelha de corte pequena

Lamina circular

A 4 Colocar a tampa
A

Marca de posicionamento da
casa

I3 Copo medidor

' Conforme o equipamento do aparelho
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pt Utilizar acessadrios

Discos de triturar

Rob6 de cozinha da série MUMS4 ou
MUM5

Designa-  Utilizacao

cao IZ1 Robo de cozinha da série MUMS2
Disco re- Corte os alimentos em rode- T -

versivel de las finas ou grossas, p. ex. fru- utlllzar acessorlos

cortar gros- ta e legumes. Siga o manual ilustrado.

so/fino Marcagéo: Montar o conjunto da cortadora de

= 1 =rodelas grossas
@ = 3 =rodelas finas

Nota: Nao adequado para

processar queijo rijo, pao,

péezinhos ou chocolate.

Dica: Corte batatas cozidas

apenas depois de arrefece-
rem.

Disco re- Triture alimentos em pedacos
versivel de grossos ou finos, p. ex. fruta,
ralar gros- legumes ou queijo, como
so/fino Gouda ou Edam.

Marcacéo:
= 2 =lado grosso
= 4 =ladofino

Nota: Nao adequado para
processar nozes ou queijo ri-
jo, p. ex. parmeséo.

Dica: Rale queijos moles com
o lado mais grosso.

Rale alimentos com espessu-
ra média-fina, p. ex. batatas
cruas ou gueijo rijo, como
parmesao.

Nota: Nao adequado para

processar queijo mole e fatia-
do.

Disco de
raspar fino

Disco de Rale alimentos com espessu-
raspar ra grossa, p. ex. batatas cruas
para bolinhos ou alméndegas

grosso’

de batata.

Vista geral dos aparelhos base

Este acessorio pode ser utilizado com dife-
rentes aparelhos base.

Prepare o rob6 de cozinha como ilustrado.

—Fig. A

' Conforme o equipamento do aparelho
40

cubos
~Fig. -8
Montar o conjunto da cortadora de fa-
tias

- Fig. @
Colocar o acessorio no aparelho base
—Fig. [ -KA
Utilizar acessorios
- Fig. KE1 - Kid
Retirar o acessorio do aparelho base
—Fig. EE1 - E3
Desmontar o conjunto da cortadora
de cubos
—Fig. B3 - B
Desmontar o conjunto da cortadora
de fatias

— Fig. K
Limpar o aparelho e os varios
componentes

» Limpe cada uma das pegas, como indi-
cado na tabela.

—Fig.
Exemplos de utilizacao

Esta vista geral integra os ingredientes € as
etapas de processamento para diferentes
receitas.

- Fig. EA

— Fig. EE}

Eliminar falhas

O acessorio nao funciona

Um ponto tedrico de rutura protege o acio-
namento de danos. O arrastador no lado in-



ferior da caixa parte devido a corpos estra-
nhos no ponto tedrico de rutura.

» Encomendar a peca de encaixe nos nos-
so0s Servigcos Técnicos com o numero de
encomenda 623944 e substitua-a.

O acessorio ndo esta corretamente monta-

do.

» Verificar se o acessodrio foi montado cor-
retamente.

Os alimentos preparados ndao caem

na tigela.

A abertura de saida ou a caixa esta entupi-

da.

1. Termine o processamento e retire a fi-
cha.

2. Retire o acessoario.

3. Desmonte o0 acessorio e elimine o entu-
pimento.

Impresso em papel 100% reciclado

Eliminar falhas pt
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el Aocopaheia

AcpaAeix

= AiIoBGOTE TTPOOEKTIKG QUTEC TIC 0dnyied.

m [1pooelTe TIC 0dnyiec TNC BOOIKNC CUOKEUNC.

Xpnoiyotoleite Ta e€0pTAPATA POVO:

® e pio koudivounxavn Tng oeipac MUMS2, MUMS4, MUMS.

= Me yvroia eEAPTNHO KO TIDOCOPTIHOTO.

B VIO TNV KOTIM, TO EUOIUO KOl TO TRIWIHO TPOPIHWV.

® [|0 TNV KOTIN TPOYIPWV 0 oxNua KUBou.

Mavete Toug BIOKOUC KOTING JOVO OTNV AGKEN.

» MnNV OKOUUTINOETE TTOTE TO KOPTEPG POXAIPIO KO TIC KOPTEPEC
OKHUEC UE YUUVA XEPIQ.

» Mnv MAVETE HEOO OTO OTOUIO TTANPWONC.

» Xpnolpotoleite pOvo To eEGPTNHO WONONG, VIO VO EQVOOTIPWEETE
UANIKOL.

» Mn ouvoppoAoyeiTe T eEQPTHPATO TTOTE OTN BOICIKI) CUOKEUH.

» TommoBeTeiTe Kl apalpeiTe To EXPTAPATO HOVO PE OKIVNTOTIOIN-
HEVO TOV PNXAVIOUO Kivnong Kol pe amoouvdedepevn Tn CUOKEUN.

» XPNOIYOTIOIEITE TO EEQPTALOTA HOVO OE TTANPWC CUVOPHOAOYN-
HEVN KOTAOTOON.

» Xpnolgotoleite Ta e€apTAPATA HOVO OoTNV TTPOBAeTTOUEVN YI' AUTO
Beon epyaoiog.

v

Amo@uyr TwV UMKV ZNHIOV Bowikog popéag

» Mnv enelepyaleoTe TPOPILA TTOU TTe- MAeypa Komng, HIKpO

PIEXOUV OKANPG CUCTATIKG, TI.X. KOKKOAQ, AIOKOG poxaipiou

XOVOPOUG 1) KOUKOUTOIO.

. : , KumeMo peTPNo
» Mn BAdeTe KAVEVD QVTIKEIUEVO (TT.X. KOU- HETPNONG

T&AQ) HEOG OTO OTOWIO TANPWONG N OTO E€apTnua wbnong

mepiBAnua.
» [lpiv TN Xprion eAey&Te To oTOUIO TIARPW-

Kommaiki Ye EVOWHOTWHEVO GTOUIO TTAN-
PwongG

oNg Kail To TePIBANUO via Tuxov Eeva

ohuaTa. KaBopIoTC TTAEYUOTOG KOTING

» Mnv efookeiTe Pe To eE8PTNUO WONONG MAEyua KOTG, beyAo '

Kopia peyaAn mieon.
» Mnv ene€epyaleote KAOOAOU KOTEWUY-

Aiokog¢ Kot g dImARG Owng, XovTpn/Ae-
T Kormny !

HEVO TOORIHQ. Aiokog xovtpou Tpiyiparog’

Emokormnnon
— Fik.

Aiokoc TpigipgoTog OIMANC dyng, Xo-
VTPO/AETITO TRIYIYO

MNepiBANUa Aiokoc wihoU Tpiyiporog!

AR B S 5|58 8 REEE

Kivnthpiog &Eovoc ®opéag diokou '

T AvadAoya e Tov EEOTTAIOUO TNG OUOKEUNG
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ZUupBoAx

Xphon Twv e€apTnuaTwy el

Ovopaocia  Xprion

ZupBolo Nepiypagn

@ Mnv TIIAVETE PHECO OTO OTOMIO

TTANPWONG.
A 4 TomoBEeTAOTE TO KOTIAKI

A Mopkdpiopa B¢onc mepIBARUO-
TOG

Aiokol Kot g

Ovopaoia  Xprion

AiokoG Ko-  KoTr) TpOQIlwV 0g XOVTPEG M
e OIMARG  AeTITEC PETEC, TI.X. PPOUTO KOl
oyng, Xo-  AGXOVIKOL.
VvTPN/AeTIT)  XOPOKTNPICUOG:
Kot = 1 = XovTpoi diokol

= 3 = AerToi diokol
@ Znueinon: AKATGMNAa yia
Tnv enefepyaoia oKANpouU Tu-
ploU, YWHIOU, PHIKPWY WWHIWV
Il COKOAGTOG.
TupBoUAR: KoBeTe TIG Bpo-
OPEVEC TIOTATEC HOVO GPOU
KPUWOOUV.

AIOKOG TpI-  ZUGIHO TPOYILWV O XOVTPA N
YigoTog 8- AETIT& KOPUATIO, T.X. pPOoUTA,
TTANC Owng, AGXavIKA ) TUpi, OTIWC YKOU-
XOVTPO/Ae-  vTal 1) evTay.

TITO TPIYIHO  XOPOKTNPICUOC:

= 2 = XovTpn MAsupd

4 = Aertr) mMAeup&
Inueiwon: AKoTGMNAa via
NV eneepyaoio Kapudiwv N
OKANPWV TUPIRV, TT.X. TTOPUE-
zaval.

ZUuPBOUAR: ZUOTE TO UOAAKO
TUPI HOVO pe TNV TTASUPA VIO
XovTpO EUaoluo.

Aiokog Y- Aertd EUOILO TPOPIUWY, TLX.
AoU TPIPI-  WPEC TOTATEC 1) OKANPO TUPI,
HOTOC Onw¢ Tapuelava.

Inueiwon: AKoTGMNAa via
TNV €MeEEPYAOIO HOAGKWV TU-
PIWV.

XovTp0o EUCIYO TPOPIPWY, TT.X.
WHEC TTOTATEC VIO YWHOKE-

AioKoGg xo-
VTPOU

T Av&Aoyo pe Tov eEOTTAIOUO TNG OUOKEUNG

TolpigoToc ! @TEdEC, KEPTEDGKIO 1) TIOTATO-
TNYOVITEC.

Emokonnon Twv BAGIKWV CUCGKEU®V
AUTO TO €£APTNUG UTTOPE! VO XPNOIYOTION-
Oei pe dIAPoPEC BOOIKEC CUOKEUEC.
[MpoeToIuGoTe TNV KoulIvounxovnh ooc,
OTIWC aTTeIKoVvideTal.

= A 2 |

Koquounxavn ™G oelpdc MUMS4 n
= MUM

[ B | Koquounxavn ™G oelpac MUMS2

Xprion Twv e§XPTNHATWV
AKOAOUBNOTE TIC EIKOVOYPOPNUEVES 0ONYi-
£G.
ZuvapHoAoynon Tou e§aPTANATOG
KOPTN KUBWV
-« F-B
ZuvapHoAoynon Tou eEPTANATOG
KOQTN O€ PETEQ

S =d 6 |
TonoeeTnon eEAPTAHATOC OTN BACI-
KI] OUCKEUN
-« |d-EA
Xprion Twv eEXPTNHATWV
g 13§ 17|
A@aipeon eEapTAPATOG &TTO TN BACI-
KI] CUCKEUN
g4 18 25 |
AmocuvapoAoynon Tou £voeTou
KOPTN KUBWV
g4 26 J 29|
AmocuvapoAoynon Tou £voeTou
KOQTN OE PETES

g =4 30 |
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el Kaboplopdg TNG CUOKEUNG KAl TV UEPWV

KaBapIiopog TG CUGKEUNG KX
TWV HEPWV
» KabopioTe Ta EEXWPIOT PEPN, OTTWC

QVOIPEPETAI OTOV TTHIVOKA.
S =d 31|

NaxXpxdEiyHATX EPAPHOYWV

>e auTnh TNV emokomnon Oa Bpeite T UAIK&
Kol To BAuoTa enefepyaciac via dIGPopeg
OUVTQYEG.

—Eix. A

= 33|

AnmokaTaoTaon BAxBwv

To eE&pTnua dev AeiToupyei

‘Eva onpeio mpoypapuoTIogévne Opauonc

TTPOOTATEVEI TOV UNXavIoPo Kivnong amod dn-

pieg. O ouvdeopog otV KA&TW TAEUPA TOU

TepIBAfUOTOC omdEel AOYW EEVWV CWUATWV

OTO TTPoKaBopIouEvo onpeio Bpalong.

» [lopayyeilete Eava TO EvOETO PE TOV
apIOud mapayyehioc 623944 oTnv utn-
peoia e€UTINEETNONC TIEACTWY KO OVTIKO-
TOIOTNOTE TOV.

To e€apTnua dev eival 0WOTG CUVOPHOAOYN-

Hévo.

» EAeyETe €dv TO eEXPTNHON OCUVAPHOAOYT-
OnKe CWOTA.

T eMEEEPYAOPEVX TPOPIHX BEV

TMEPTOUV OTO HTTOA.

To Gvolyua €€0d0u 1) To TIEPIBANUG ExoUuv

(PPOKOPIOTEL

1. TeppaTioTe TNV eMeéepyaoia KOl AMOOUV-
0€0Te TO PIg amd TNV TEICa.

2. ApaipeaTe To eEQPTNUAL.

3. AmocuvoippoAoynoTe To eEXPTNUC KAl
QMmopaKPUVETE TO PPAEILO.
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Emniyet tr

Emniyet

= Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.
= Ana cihazin kilavuzuna dikkat edin.

Aksesuari sadece asagidaki sartlar icerisinde kullanin:

= MUMS2, MUMS4, MUMS5 serisi bir mutfak robotu ile.

m orijinal parcalar ve aksesuarlari ile birlikte kullanin.

gida maddelerini kesmek, rendelemek ve dogramak icin.
yiyecekleri kip seklinde kesmek icin.

Dograma disklerini sadece kenardan tutun.

Keskin bicaklara ve kenarlara asla ¢iplak elle dokunmayin.
Elinizi besin doldurma agzina sokmayin.

Malzemeleri eklemek igin sadece tikaci kullanin.
Aksesuari kesinlikle ana cihaz Gzerinde monte etmeyin.
Aksesuari sadece tahrik duruyorken ve cihaz ¢ikartiimis
durumdayken takin ve c¢ikartin.

Aksesuari sadece komple monte edilmis sekilde kullanin.
» Aksesuari sadece dngdrilen ¢alisma konumunda kullanin.

vV v v v VY

v

Maddi hasarlarin 6nlenmesi El Kesme izgaras temizleyici
» Ornegin kemik, kikirdak veya gekirdek Kesme izgarasi, blyuk'
_gibi sert pargalar iceren gidalar Cevrilebilir kesme diski kalin/ince'
islemeyiniz. . . Rendeleme diski, kaba'
» Dolum agdzina veya gévdeye herhangi —— —
bir cisim sokmayin, 6rn. kasik. 'Qevr1|leb||en rendeleme diski kaba/
» Kullanmadan 6nce dolum adzinda ve Ince
govdede yabanci cisim olup olmadigini Rendeleme diski, ince'’
kontrol edin. ; -
15 !
» Tikag ile ¢cok fazla baski uygulamayin. i Disk mesnedi
» Dondurulmus besinleri islemeyiniz. Semboller
Genel bakis Sembol Aciklama
— Sek. @ Elinizi besin doldurma agzina
Govde sokm?ym.
Tahrik mili v Kapag) takin
Ana mesnel A Gévde pozisyon isareti
Kesme izgarasi, kiiclk Dograma diskleri
Bicak diski Tanim Kullanimi
I Oicme kabi Gevrilebilir - Ornegin meyve ve sebze gibi
Tk kesme besinleri kalin veya ince
ikac diski kalin/ dilimler halinde kesin.
E3 Entegre doldurma agizh kapak ince

' Cihazin donanimina gore degisir
AEEE Yonetmeligine Uygundur. PCB igermez. 45



tr Aksesuarin kullaniimasi

Tanim Kullanimi

Tanimlama:

= 1 =kalin diskler

= 3 =ince diskler

Not: Sert peynir, ekmek,
sandvi¢c ekmegi veya cikolata
islemek icin uygun dedgildir.
ipucu: Pismis patatesleri
ancak soguduktan sonra
kesin.

Cevrilebilen
rendeleme
diski kaba/
ince

Besinleri kaba veya ince
parcalar halinde rendeleyin,
orn. meyve, sebze veya
Gouda ya da Edamer gibi
peynir gesitleri.

Tanimlama:

= 2 = kaba taraf

= 4 =ince taraf

Not: Findik veya Parmesan
gibi sert peynirleri islemek icin
uygun degildir.

ipucu: Yumusak peyniri kaba
taraf ile rendeleyin.

Besinleri orta incelikte
rendeleyin, orn. ¢ig patates
veya Parmesan gibi sert
peynirler.

Not: Yumusak peynir veya
dilim peynir islemek i¢in
uygun degildir.

Rendeleme
diski, ince

Rendeleme Besinleri kaba rendeleyin, orn.
diski, patatesli tava keki, gbzleme
kaba' ya da patates kéftesiicin ¢ig

patates.

Ana cihaza genel bakis

Bu aksesuar farkli ana cihazlar ile birlikte
kullanilabilir.

Mutfak robotunuzu resimde gdsterilen
sekilde hazirlayin.

—Sek. A

MUMS4 veya MUM5 serisi mutfak
robotu

IEl MUMS2 serisi mutfak robotu

' Cihazin donanimina gore degisir
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Aksesuarin kullaniimasi
Resimli kilavuzu izleyiniz.
Kiip kesici linitesinin toplanip monte
edilmesi
-Sek. -8B
Dilim kesici tinitesinin toplanip monte
edilmesi
—Sek. 3
Aksesuarin ana cihaza takilmasi
—sex. [l -KA
Aksesuarin kullaniimasi
—Sex. [iE1 -Kid
Aksesuarin ana cihazdan c¢ikartilmasi
—sex. lE-E2
Kiip kesici linitesinin parcalarina
ayrilmasi
- Sek. B} - E]
Dilim kesici Ginitesinin parcalarina
ayrilmasi
— Sek. Kl
Cihazin ve parcalarin
temizlenmesi
» Her bir parcay tabloda belirtilen sekilde
temizleyiniz.

—Sek. Kl
Kullanim ornekleri

Bu genel bakista, cesitli tariflere iliskin
malzemeleri ve isleme adimlarini
bulabilirsiniz.

— Sek. A

— Sek. EX¥]

Anzalari giderme

Aksesuar calismiyor

Ongériilmis olan bir zaruri kinlma yeri,
motoru/tahrik sistemini hasara karsi korur.
Govdenin alt tarafindaki itici, yabanci
cisimler nedeniyle zaruri kirllma yerinden
kirihyor.

» Tertibati 623944 siparis numarasi ile
mdusteri hizmetlerinden yeniden siparis
edip degistiriniz.



Aksesuar dogru birlestirimemis.

» Aksesuarin dogru sekilde birlestirilip

. Dbirlestirilmedigini kontrol ediniz.

Islenen besinler, kabin icine

diismiyor.

Cikis deligi veya gdvde tikanmis.

1. islemeyi sonlandirin ve elektrik fisini
cekin.

2. Aksesuari cikartin.

3. Aksesuari parcgalarina ayirin ve tikanikhgi
giderin.

%100 geri dontsumlu kagit Gzerine basiimigtir

Arizalari giderme  tr
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pl Bezpieczenstwo

Bezpieczenstwo

m Nalezy doktadnie przeczytac¢ niniejszg instrukcje.

= Nalezy sie stosowac do instrukcji obstugi urzgdzenia gtownego.
Przystawek wolno uzywac tylko:

® razem z robotem kuchennym z serii MUMS2, MUMS4, MUM5.
® 7 oryginalnymi czesciami i akcesoriami.

® do szatkowania, widrkowania i tarcia artykutow spozywczych.

® do krojenia produktow spozywczych w kostke.

Tarcze rozdrabniajgce chwytac tylko za brzegi.

Nigdy nie dotykac ostrych nozy i krawedzi gotymi rekoma.

Nie wktadac¢ palcow do otworu do napetniania.

Do dodawania sktadnikow zawsze uzywac popychacza.

Nie sktadac przystawki zamocowanej na urzadzeniu gtéwnym.
Zaktadac i zdejmowac przystawki tylko przy nieruchomym nape-
dzie i wtyczce urzgdzenia odtgczonej od sieci elektrycznej.

» Uzywac przystawek wytgcznie po ich prawidtowym ztozeniu.

» Uzywac przystawek tylko w przewidzianej dla nich pozycji robo-
czej.

vV vy vy VY VvVy

Zapobieganie szkodom mate- Miarka

rialnym Popychacz

Pokrywa ze zintegrowanym otworem

» Nie przetwarza¢ artykutdw spozywczych €2
do napetniania

zawierajgcych twarde czesci, np. kosci,

chrzastek czy pestek. Przyrzad do czyszczenia kratki thgcej

» Nie wktada¢ do otworu do napetniania

oo 1
ani do obudowy zadnych przedmiotdw, Kratka thaca, duza

Tarcza dwustronna do krojenia grubo/

np. chochli. .
cienko'

» Przed uzyciem przystawki sprawdzic¢, czy

w otworze do napetniania i obudowie nie Tarcza do tarcia — grubo'

ma ciat obcych.

; . 4 Tarcza dwustronna do wiérkowania
» Nie naciskac zbyt mocno na popychacz.

grubo/drobno’

» Nie przetwarza¢ mrozonych produktow

AR BN BIEE 8 N

spozywczych. Tarcza do tarcia - drobno’
Przeglad Uchwyt tarcz’
—Rys. |l Symbole
Obudowa Symbol Opis
Watek napedowy @ ld\lci)env;ki;i?;':n?aalcéw do otworu
Uchwyt narzedzi v Za’fo;o’ pokryvxlle
Kratka tngca, mata
B Tarcza nozowa A Znacznik pozycyjny obudowy

' Zaleznie od wyposazenia urzgdzenia
48



Tarcze rozdrabniajace

Oznacze- Zastosowanie

nie

Tarcza Krojenie artykutéw spozyw-
dwustronna czych na cienkie lub grube
do krojenia plasterki, np. owocéw i wa-
grubo/cien- rzyw.

ko Oznaczenie:

= 1 =grube plasterki
@ = 3 = cienkie plasterki
Uwaga: Nie nadaje sie do
przetwarzania twardych se-
row, chleba, butek i czekola-
dy.
Wskazoéwka: Gotowane ziem-
niaki kroi¢ dopiero po wysty-
gnieciu.

Tarcza Grube lub drobne widrkowa-
dwustronna nie artykutéw spozywczych,
do widrko- np. owocow, warzyw albo se-
wania gru- row takich jak gouda czy eda-
bo/drobno  mer.

- Oznaczenie:

= 2 =gtrona gruba

= 4 =gstrona drobna

Uwaga: Nie nadaje sie do
przetwarzania orzechow i
twardych serdéw, np. parmeza-
nu.

Wskazowka: Miekkie sery
trze¢ przy uzyciu strony do
grubego krojenia.

Tarczado  Srednio grube wiérkowanie
tarcia — artykutow, np. surowych ziem-
niakow czy twardych serdw ta-

drobno
= kich jak parmezan.

Uwaga: Nie nadaje sie do

przetwarzania serow migkkich

i serow w plasterkach.

Tarcza Do grubego widrkowania arty-
dotarcia - kutdw, np. surowych ziemnia-
grubo’ kéw na knedle, kluski czy

placki ziemniaczane.

! Zaleznie od wyposazenia urzgdzenia

Korzystanie z akcesoriéw pl

Przeglad urzadzen podstawowych
Tych przystawek mozna uzywac z réznymi
urzadzeniami podstawowymi.
Przygotowac robota kuchennego w pokaza-
ny sposob.
-Rys.A

Robot kuchenny z serii MUMS4 lub
MUMS5

IE3 Robot kuchenny z serii MUMS?2

Korzystanie z akcesoriow
Zastosowac sie do instrukcji obrazkowe;.
Montaz wkiadu do krojenia w kostke

-Rys. H-H
Montaz wkiadu do krojenia w plaster-
Ki

-Rys.3
Zaktadanie przystawek na korpus
urzadzenia

~rys.d-EA

Korzystanie z akcesoriow

~rys. IEl-Ed
Zdejmowanie przystawek z korpusu
urzadzenia

—Rys. k- E3

Rozkladanie wktadki do krojenia w
kostke

—Rys. EX-EJ3

Rozktadanie wkitadu do krojenia

w plasterki

— Rys. K1l
Czyszczenie urzadzenia i cze-
Sci
» Wyczyscié poszczegolne czesci zgodnie
z opisem podanym w tabeli.
— Rys. Kl
Przykitady zastosowan

Ten wykaz zawiera sktadniki i czynnosci wy-
magane do przygotowywania potraw we-
dtug réznych przepisow.

—Rys. A

—Rys. X}
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pl Usuwanie usterek

Usuwanie usterek

Przystawka nie dziata

Przewidziane miejsce przetomu chroni na-

ped przed uszkodzeniem. Zabierak znajdu-

jacy sie na dolnej stronie obudowy tamie
sie w przewidzianym miejscu, jezeli w nape-
dzie znajdg sie ciata obce.

» Zamowic¢ nowa wkitadke w serwisie pod
numerem artykutu 623944 i wymienic.

Przystawka nie jest poprawnie zmontowa-

na.

» Sprawdzi¢, czy przystawka zostata po-
prawnie zmontowana.

Przetworzone artykuty nie wpadaja

do miski.

Zatkany otwor wylotowy lub obudowa.

1. Zakonczy¢ przetwarzanie i odtgczy¢
wtyczke sieciowg od gniazda sieciowe-
go.

2. Zdjac¢ przystawke.

3. Rozebrac przystawke i usungé przed-
mioty, ktére powodujg zatykanie.

50 Wydrukowano na papierze pochodzacym w 100% z recyklingu



besneka uk

Be3neka

® byab nacka, yBaXKHO MPOYMTaAUTE LIKO iIHCTPYKLIHO.
m KepyWTech iIHCTPYKLiEKD OCHOBHOIO 6/10Ka npuiagy.

KopucTyrteca npunaaaam aviie 3a Takmx yMOB:

B 3 KYXOHHWMM KomBarnHoM cepii MUMS2, MUMS4, MUMS5.

® 3 OPUriHa/IbHUMK YacTMHaMK 1 Npuiagaam.

® 1A Hapi3aHHA, LWaTKyBaHHA W HAaTMpPaHHA Xap4oBKUX NPOAYKTIB.
® /1A Hapi3aHHA Kybrkamu NpoayKTiB.

Moapi®HoBaNbHI AMCKKM MOXHa OpaTu TiNlbku 3a Kpali.

Hikonm He TopkanTeca HOXIB | KparnoK roNMmMu pyKkamu.

He npocoByWTe pyKy B 3aBaHTa)KyBaslbHy FOP/IOBUHY.
MigWTOBXYWUTE IHIPEOIEHTU TiIbKK LUTOBXAYEM.

3abopoHeHo 36unpaTtk Npuiaaaa Ha OCHOBHOMY O/10Li.

[MpunannA MOXXHa BCTAHOB/KOBATH | 3HIMATH TiSIbKM 32 HEPYXOMOIO
npvBoAa ¥ yCTaHOBAEHOIO Npuaaay.

» BukopucTOBYHTE Npunaaan TilbkKK B MOBHICTIO 3iBpaHoMy CTaHi.

» BukopucToByIMTE Npunaaas Tibku B nependaveHiv podounii nosu-
Lyi.

vV VY VvV VYy

fAK YHUKHYTH MaTepianbHUX I3 MipHa cknarka
30UTKIB Wiosxau
» He 06pobnAiiTe NPOAYKTH, LWO B Kpwika 3 yoyaoBaHoO 3aBaHTaxy-
. . ' . BaJIbHOKO TOPJ/I0OBUHOKO
MICTATb TBEpAl CKNaaAHUKK, AK-OT KI- — - —
CTKM, XDFILLH 200 KiCTOYKM. E ﬂpMCTpIM ANA OYULLEHHA PI3asibHOI pe-

» He BcTaBnanTe npeamMmeTu, AK-0T LWITKK
yepnaku, y 3aBaHTaXyBaslbHy ropJ/io- PizanbHa PELNITKA 3 Be/MKUMM
BMHY abo KOpnyc. oTBOpaMM

>

» [lepen KOpUCTyBaHHAM NepeBIpTe, Un LlBo_éiuHMVl OMCK ANnA TOBCTOrO/TOHKOroO
HemMae B 3aBaHTaXKyBas/lbHik ropo- HapisaHHA '
BWHI M KOPMYCi CTOPOHHIX NpeaMeTiB. [Ouck-Teptka, rpyda’
» He TUCHITb WTOBXa4eM HAATO CUMBHO. 1BOGIUHMIA WATKYBANBHMI NCK
HE MOXHa. [ck-TepTka, apidHa '
ornag Ouckotpumay '
— Ma. CumBonu
Kopnyc Cumeon Onwuc
[MpuBOAHWNA Ban @ He npocosyiiTe pyky B 3aBaHTa-
OcHoBa XKyBaslbHY rOP/IOBUHY.
PisanbHa peLwlitka 3 MaiMMm 0TBOpamMu 4 YCTaHOBNEHHA KPHLIKK
LncK-Hix A MosuuiriHa nosHauka Ha Kopmyci

' BanexHo Big komnnekTawii npunagy
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uk BwkopwucTaHHa npunaagan

Monpi6HIoBanbHI AUCKK

KyxoHHuii komBaiiH cepii MUMS4 a6o
MUMS5

HanmeHy-  3acTocyBaHHA

BaHHA E1 KyxoHHuit komBaitH cepii MUMS2
[BoOiuHunii  HapisaHHA NpoayKTiB, AK-0OT

OWCK ona 0BOMi | HPYKTH, TOBCTUMU 200 BMKOPMCTaHHH npunaann
TOBCTOro/  TOHKWMM CKMOKamu. Kepy#Tteca rpagiyHoo iIHCTPYKLIEHO.
TOHKOrO MapkyBaHHs:

HapisaHHA ® 1 = TOBCTi CKUOKHM
3 = TOHKi CKMBKHK

[ ]
@ HotaTtka: He nigxoauts, Wwob

06poBbnATM TBEPAUH CUP, X0,
OyN0UKM 1 WoKonaa.

Mopana: BapeHny kapton/ito Mo-
XHa Hapi3aTw, TiIbKKM KO/ BOHa
OXOJIOHE.

[BoGiynnii  LLlaTkyBaHHA NPOAYKTIB, AK-OT
warky- 0BOUi, dpyKTH abo cup (Hanpu-
Ba/IbHWI knaf, rayna ado egam) Ha rpyoi
anck, a6o ApiGHI WmaTku.

rpy6ui/ MapkyBaHHs:

OPiOHWHA = 2 =rpybui Bik

® 4 = npibHuii Bik

HotaTtka: He nigxoauts, Wwoo
00p0oONATU ropixun ado TBepaui
cvp (Hanpvknaa, napMesaH).
Mopana: M’AKnK CUp waTkyrTe
OOKOM 3 BE/IMKUMU OTBOPaMMU.

[nck-Te- CepeaHe waTkyBaHHA
pTKa, NPOAYKTIB, HANpKKAaA CMpPOoi
npibHa kapTonni abo TBEpAOro cUpy

(AK-OT NnapmesaH).

HoTtaTtka: He nigxoauts, Wwob
00poBNATM M AKKI | HAPISHKIA
cup.

[uck-te- pyBe waTKkyBaHHA NPOAYKTIB,
pTKa, Hanpukaaa cMpoi kapTonai Ha
rpyda’ KHeNi, ranywkKn Y OePyHU.

Ornag ocHOBHUX GnoKiB

Lle npunaans cymicHe 3 Kinbkoma
OCHOBHWMM B10KaMM.

MiaroTymTe KyXOHHWI KomBarH, Ak
300paxeHo.

—Man. A

' 3anexHo Big komnaekTawii npunagy
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K cknacTu BCTaBKY ANA HapisaHHA
Ky6uKamu

-Mar. H-H
fIK cKnacTv BCTaBKY ANA HapisaHHA
cKubkamm

-Man. 3@

Ak poamicTUTH NnpUnaana Ha
OCHOBHOMY 6noUi

~ vz @ -EA

BMKOpMCTaHHH npunagana

e 13 5 17

fAK 3HATK NpuMnagAA 3 OCHOBHOIO
6noka

—Man. K& -E4
flk posibpaTi BCTaBKY ANA HapisaHHA
KybuKkamu

Xl 26 B 29

Ak po3ibpaTh BCTaBKY ANA HapisaHHA
CKUOKaMu

—Mas. ]
OuuwieHHA npunaay 1 aetaneun

» [louncTbTEe OKpeMI aeTani, AK ykasaHo
B TabnmLi.
— Man.

I'Ipuunanu 3aCTOoCyBaHHA

Y UubOMY OrnAai HaBeAEeHO IHFPediEHTH 1
onepadlii 3 06podKK 419 TUX UM iHLIKX pe-
LenTiB.

- Man. EA3
— Mas. ¥}

YCyHeHHH HecnpaBHOCTeﬁ
Mpunanaa He npauroe
Micue 3anaHoro 3710My 3axuLLae NpuMBoa

Bid NOWKOMKEHHA. AKLIO BCEpeanHy no-
TpanAtTb CTOPOHHI NpeaMETH,



YCYHEHHA HECTIPaBHOCTEN

3axonntoBay Ha HUXHLOMY OOLLi Kopnycy
namaeTbcA B 3a4aHOMY MiCLyi.

» 3amoBTe B CEPBICHOMY LIEHTPI HOBY
BCTaBKY Mig HoMepom 623944,

Mpunagns cknaaeHe HenpasWibHO.

» [lepeBipTe, Y4 NPaBU/ILHO CKNadeHe
npwnanan.

O6po6neHi NpoAYKTH He NagaroTb y

vauuy.

BunyckHuii oTBip a®0o Kopnyc 3acMiTUO.

1. 3aBepliTb 06poBKY 1 Bia'enHanTe
npwnag Bif eNeKTpoMepeXxi.

2. 3HimiTb Npunanan.

3. Posbepitb npunanas u npudepits
3acCMiyeHHs.

HapapykosaHo Ha nanepi, Ha 100 % 3pobieHoMy 3 nepepodneHoi makynaTypu

uk
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ru besonacHocTb

Be3onacHoOCTb

® BHMMaTenbHO NpounTanTe JaHHOe PyKOBOACTBO.
m Cobntoaante MHCTPYKLMIO K OCHOBHOMY O/10KY.

Mcnonb3ynte NpUHaaANEeXHOCTU TObKO:

B C KYXOHHbIM npudopom cepun MUMS2, MUMS4, MUMb5;
B C OPUIMHa/IbHBIMK YaCTAMU U MPUHAAIEXHOCTAMM.

B 171A PE3KH, LUIMHKOBKK M NEPeTUpaHnAa NpoayKTOB;

B 1A Hapes3aHWA NPOAYKTOB KyOuKamm.

v vyvyyVvyy

onoke.

[NCKU-M3MENBUNTENIU MOXHO OpaTh TONbKO 3a Kpad.

He TporaiTe ocTpble HOXW U KPOMKHM FO/IbIMU PYKaMM.

He onyckaiTe pyku B 3arpy30UHblii CTBOJI.

[na nogTankuBaHWA MHIPEANEHTOB MCMOb3YUTE TONBKO TONIKATE b,
Hu B Koem cnyyae He codupainTe NPUHAINEHOCTM Ha OCHOBHOM

» [TprHaAONEXHOCTM MOXHO yCTaHaBMBaTb U CHUMATb TOJIbKO MOC/e
OCTaHOBKM rnpunBoda n OoTCoeJnHEHNA npméopa OT CETH.
» [TprHaAONEXHOCTM MOXHO MUCMOJIb30BaTh TOIbKO B MOJIHOCTLIO CO-

OpaHHOM BKAE.

» McnonbaynTe NpMHaANeXXHOCTH TO/IbKO B NpeayCcMOTpeHHOM pado-

YeM MNOJTOXKXEHUMN.

MpenoTBpalieHne matepuranb-
Horo yuiep6a

» He nepepabaTbiBaiTe NpoayKTbl, CO-
Jepxatume TBepable KOMMNOHEHTbI,
Hanpumep, KOCTH, XPALM UM CemeHal.

» He BBOAMTE Kakne-NMBo NpeameTbl B
3arpy304Hbli CTBO UK KOPMYC
HanpumMep, PasMBaTE/TbHYIO NTOXKKY.

» [lepen UCNONL3OBAHWEM NMPOBEPLTE
3arpy304Hblit CTBO/ M KOPMYC Ha Ha-
JIMYMe NOCTOPOHHMX NPEAMETOB.

» He HagaBnuBaiTe Ha ToNKaTeb CaNLL-
KOM CM/IbHO.

» 3anpeLleHo ob6pabaTbiBaTh 3aMOpPO-
YKEHHbIe NPOAYKTbI.

O630p
- Puc. i

Kpbillka CO BCTPOEHHbLIM 3arpy304HbIM
CTBOJIOM

[1ByCTOPOHHWI AMCK 415 TONCTOW/TOHKOW
Hapesku '

[uck-Tepka, kpynHaa '

[IByCTOPOHHMI AWCK AnA rpyBoi/Menkon
WWHKOBKM '

[uck-Tepka, meskas

CumBonbl

CumBon OnwucaHue

@ He onyckalite pyku B 3arpysoy-
HbIl CTBOJI.

v YcTaHOBKa KPbILLIKK

YcTaHoBOYHaA MeTka — Kopnyc

A

Kopnyc

Tonkatenb

' B 3aBMCUMMOCTM OT KOMIIEKTaLMK
54
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AUCKU-usmenbunTenu

Mcnonb3oBaHne NPUHAANEXHOCTER  ru

KyxoHHbIV kKombanH cepun MUMS4 nnm
MUM5

O6oszHaue- [pumeHeHHe

HUe IE1 KyxoHHbiii komBaiiH cepun MUMS?2
[eycTo- Hapeska npoayKToBs, Hanpumep -
POHHWIM PYKTOB M OBOLLEN, TONCTLIMU MCHOHvb30BaHMe anHa.ﬂHE)K
a1CK anA WM TOHKUMM JTOMTUKEMM. HOCTEeHU

TONCTOH/ — MapkupoBka: CneayWTe MHCTPYKLMK B KAPTUHKAX.
TOHKOM Ha- ® 1 =TONCTbIE SIOMTUKH

peakm " 3 = TOHKME NTOMTHKM C6opKa BCTaBKM AnNA Hape3Ku Kyou-

MNpumeyanue: He noaxoaut anAa
nepepaboTku TBEPAOrO Chipa,
xneda, Oyiouek Uau Wwokonama.

PekomeHgauua: BapeHsbin
KapTodesb MOXHO HapesaTtb
NIOMTUKaMK TONbKO MOC/e ox1a-
XOEHMA.

&

[ycTo- LlInHkOoBKa NpPOAYKTOB, HaNpu-
POHHUI Mep G PYKTOB, OBOLLEV WK Cbl-
OMCK onA pa (Takoro kak rayaa, aaam)
rpy6on/ KPYMHBIMU WM MENTKUMU KYCOY-
MenKow Kamu.

MapkupoBska:

LUMHKOBKM
z = 2 =KpynHaa CTOpoHa
® 4 = Me/iKaA CTOPOHa

MNpumeyanue: He noaxoaut ana
nepepaboTKn OPEXOB UK
TBEPLOro Cbipa, TaKoro Kak
napmesaH.

PekomeHgauma: MAarkum coip
LUMHKYMTE Ha CTOPOHE C Kpyn-
HbIMK OTBEPCTUAMM.

CpeaHnAA WWHKOBKa NpoAayKTOB,
Hanpumep colporo kaptodpena
WKW TBEPJOro Cbipa, Takoro Kak
napmesaH.

Mpumeyanue: He noaxoaut anq
nepepadoTKM MArKOro U Hapes-
HOro chblipa.

KpynHaa W1HKoBKa NpoayKToB,
HanpuMep CbIporo kaptopena
[1A KHEAMKOB, KNELoK Wn
[PaHWKOB.

[uck-Tepka,
mMesnkan

[uck-Tepka,
KpynHaa'

0630p 0CHOBHbIX 6510KOB Npubopa
3Ta NpUHaaNexkHOCTbL COBMECTUMA C Pas-
JINYHBIMU OCHOBHbIMK BI0KaMM.
MoaroToBbTE KYXOHHbLIM KOMOaKH, Kak no-
Ka3aHOo Ha PUCYHKE.

—-Puc. 3

' B 3aBMCMMOCTM OT KOMIIEKTaLMK

KaMu

~pruc. -8
COopKa BCTaBKM ANA Hape3Ku NOMTH-
Kamu

-Puc. A

PasmeLueHue NpUHaAne KHOCTH Ha
OCHOBHOM 6noke

-ruc. | -EA

HUcnonb3oBaHWe NpUHaaneHocTen
—Puc. KE] - Kid

OTcoeauHeHUe NPpUHAANEHHOCTH OT
OCHOBHOro 61n10Ka

-ruc. kB - E3

Pas6opKa BCTaBKM ANA Hape3Ku Ky-
6ukamu

i 26 B 29

Pas6opka HacagKku AnA Hape3Ku NIom-
TUKAMU

- Puc. E]

OuucTKa npubopa M ero geTa-
neu

» OTaenbHble AeTann OUMLLAaOTCA COo-
rnacHo taénuue.

- Puc. Eill
anMepbl UcnoJib3oBaHUA

B aToM 0630pe NpuBOaATCA UHIPeaneH-
Tbl M WarKM nepepadoTku A1A Pas/IMUHbIX
peLenTos.

- Puc. EA3
— Puc. KX}
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ru YCTpaHeHWe HEUCMPaBHOCTEN

YcTtpaHeHue HeucnpaBHoOCTeN

MpuHagneHocTb He paboTaer.
BcTpoeHHOe 3agaHHOe MECTO c/ioMa 3a-
LMLIaeT NpMBOA OT MOBPEXAEHUI. 3a-
XBaT CHW3Y KOpnyca IOMaeTcA B CNeLu-
aNbHO NPEeAyCMOTPEHHOM MECTE Mpw No-
nagaHvn NOCTOPOHHUX NPeaMEeTOB.

» Hy)XHO 3aKasaTb B CEPBUCHOW Ciyxoe
HOBYIO BCTaBKy Mo Homepy 623944 n
3aMEHWTb €10 CTapyHo BCTaBKY.

MpuHaNeXHOCTb coBpaHa Henpasu/ib-
HO.

» [poBepPUTbL, MPaBWILHO /i coBpaHa
NPUHAAIEXXHOCTb.

MepepaboTaHHble NPOAYKTbI He Na-

JAatoT B yaluy.

3acop BbINYCKHOrO OTBEPCTUA UM KOP-

nyca.

1. 3aBeplunTte nepepadoTKy 1 oTcoean-
HWUTE NPUOOP OT BNEKTPOCETU.

2. CHYMUWTE NPUHAANEXHOCTb.

3. Pasbepute nprHaanexHoCTb U ycTpa-
HWTe 3acop.
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,0 Thank you for buying a
MyBosch Bosch Home Appliance!

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

Expert tips & tricks for your appliance
Warranty extension options

Discounts for accessories & spare-parts

Digital manual and all appliance data at hand
Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems
or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service
directory.

BSH Hausgeridte GmbH Valid within Great Britain:
Carl-Wery-StraBe 34 Imported to Great Britain by
81739 Miinchen, GERMANY BSH Home Appliances Ltd.
www.bosch-home.com Grand Union House
Old Wolverton Road
A Bosch Company Wolverton, Milton Keynes
MK12 5PT

United Kingdom

8001348030 (050220)
de, en, fr, it, nl, da, no, sv, fi, es, pt, el, tr, pl, uk, ru, ar
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